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Horkovzdusna fritéza HeiBluftfritteuse
Teplovzdusna fritéza Friteuse a air chaud
Frytownica na gorace powietrze Friggitrice ad aria calda
Forrdlevegos fritoz Freidora de aire caliente
Karsta gaisa friteze Prajitor cu aer cald

Hot air fryer

concept
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A - POPIS PRODUKTU/ A - PRODUCT DESCRIPTION

B - POPIS OVLADACIHO PANELU/ B - CONTROL PANEL DESCRIPTION
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Podékovani
Dékujeme Vam, Ze jste si zakoupili vyrobek znacky Concept a pfejeme Vam, abyste byli s nasim vyrobkem spokojeni
po celou dobu jeho pouzivani.

Pted prvnim pouzitim prostudujte pozorné cely navod k obsluze a potom si jej uschovejte. Zajistéte, aby i ostatni
osoby, které budou s vyrobkem manipulovat, byly sezndmeny s timto navodem.

Technické parametry
Napéti 220-240 V~50-60 Hz
Prikon 2400W
Kapacita 2x51
Nastavitelna teplota 80-200°C Pozor!
Casovat 1-60 min Horky povrch
Ptikon ve vypnutém stavu 033W
Hlu¢nost <57dB
DULEZITE

Pred pfipojenim do elektrické sité zajistéte vizualni kontrolu, zda je jednotka neporusena a béhem prepravy nedoslo
k zadnému poskozeni.

DULEZITA BEZPECNOSTNI UPOZORNENI

 Nepouzivejte spotiebic jinak, neZ je popsano v tomto navodu.

« Pfed prvnim pouzitim odstrante ze spotiebiCe vSechny obaly
a marketingové materialy.

« Ovéite, zda pfipojované napéti odpovida hodnotam na typovém Stitku
vyrobku.

« Spotiebi¢ umistéte pouze na stabilni povrch stranou od jinych zdrojii
tepla.

« Privypojovani spotrebice ze zasuvky elektrického napéti nikdy netahejte
za privodni kabel, ale uchopte zastrcku a tahem ji vypojte.

« Nedovolte détem a nesvépravnym osobdm se spotfebi¢em manipulovat,
pouzivejte ho mimo jejich dosahu.

« Osoby se snizenou pohybovou schopnosti, se snizenym smyslovym
vnimanim, s nedostateCnou dusevni zpusobilosti nebo osoby
neseznamené s obsluhou musi pouzivat spotiebi¢ jen pod dozorem
zodpovédné seznamené osoby.

« Dbejte zvysené opatrnosti, pokud je spotfebi¢ pouzivan v blizkosti déti.

« Nedovolte, aby byl spotiebi¢ pouzivan jako hracka.
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 Nikdy nestrkejte prsty, tuzky ani jiné pfredméty skrz mfizku vystupu
vzduchu.

Nezakryvejte spotrebic.

Pred montazi nebo demontazi spotiebice vypojte privodni kabel
ze zasuvky elektrického napéti.

Pied ciSténim a po pouziti spotiebi¢ vypnéte a vypojte ze zasuvky
elektrického napéti.

UdrZuijte spotrebic v Cistoté, nedovolte, aby cizi télesa pronikla do otvor(
mfizek. Mohla by zpUsobit vaZné zranéni, zkrat, poskodit spotfebic¢ nebo
zpUsobit pozar.

Nepouzivejte spotiebi¢ s poskozenym pfivodnim kabelem i zastrckou,
nechtezavadu neprodlené odstranitautorizovanym servisnim stfediskem.
Nepouzivejte spotrebi¢, pokud nepracuje spravné, byl-li upustén,
poskozen nebo namocen do kapaliny. Dejte ho pfezkouset a opravit
autorizovanym servisnim stfediskem.

Spotiebic je vhodny pouze pro pouziti v .domacnosti, neni urcen pro
komer¢ni pouZziti.

Spotiebic nepouZivejte ve venkovnim prostredi.

Nesahejte na spotfebic vlhkyma nebo mokryma rukama.

Neponorujte privodni kabel, zastrcku nebo spotiebi¢ do vody ani
do jiné kapaliny.

Nenechavejte spotiebi¢ béhem provozu bez dozoru.

Béhem provozu spotiebice na néj nic nepokladejte a nezakryvejte otvory
pro vystup vzduchu.

Nedovolte, aby spotiebi¢ mohl béhem provozu pfijit do kontaktu se
zaclonami, oblozenim stén, textilem, papirem ¢i jinymi hoflavymi
materialy.

Nepfipojujte spotfebic k externimu ¢asovému spinadi.

NepouZivejte jiné pfislusenstvi, nez je doporuceno vyrobcem. Potraviny
uréené k fritovani vzdy pokladejte na fritovaci desku na dné fritovaci
nadoby.

Spotrebi¢ béhem provozu nestavte ke sténé ani k jinym spotiebic¢im.
Na zadni strané, po stranach a nad spotiebi¢em ponechte alespon 15 cm
volného prostoru, aby byl volny pfivod/odvod vzduchu.

Neopravujte spotfebi¢ sami. Obratte se na autorizovany servis.

Tento spotiebi¢ mohou pouzivat déti ve véku 8 let a starsi a osoby se
snizenymi fyzickymi ¢i mentalnimi schopnostmi nebo nedostatkem

concept

zkuSenosti a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo byly pouceny
0 pouzivani spotfebie bezpecnym zplsobem a rozumi pfipadnym
nebezpecim. Cisténi a udrzbu provadénou uzivatelem nesméji provadét
déti, pokud nejsou starsi 8 let a pod dozorem. Déti mladsi 8 let se musi
drzet mimo dosah spotiebice a jeho pfivodu. Déti si se spotiebicem
nesméji hrat.

Nedotykejte se horkych povrchu.

Nenechavejte pfivodnikabel volné viset pfes hranu stolu nebo kuchyriskou
linku. Nenechdvejte pfivodni kabel dotykat se horkych povrch.
Neumistujte spotfebic do blizkosti plynového nebo elektrického hofaku.
UPOZORNENI: Povrchy spotiebice mohou byt velice horké. Uchopuijte
spotiebic pouze za drzadlo a pouzivejte ochranné pomdicky jako je napf.
kuchyriska rukavice.

Vénujte zvysenou pozornost, aby se do spotiebice nedostala voda ani
jina tekutina. Mohlo by dojit k trazu elektrickym proudem.

Potraviny vkladejte vzdy na fritovaci desku do nadoby spotfebice, aby se
zabranilo jejich styku s topnym télesem.

Pro optimalni vysledek programu, doporucujeme plnit fritovaci kose
max. do 3/4 jejich objemu.

Nenaplnujte fritovaci kose olejem. Jedna se o bezolejovou fritézu, kterd
vyuziva horky vzduch.

Nikdy se béhem provozu nebo hned po vypnuti nedotykejte vnitinich
ploch spotiebice. Nechte spotiebic dostate¢né vychladnout.
Nezapojujte a neovladejte spotiebi¢ s mokryma rukama.

Béhem provozu se uvoliuje horka para pres vystupni otvory vzduchu,
udrzujte vase ruce a oblicej v bezpelné vzdalenosti od pary ze
vzduchovych vystupnich otvor( a také pfi vyjimani fritovaciho kose.
Pokud béhem provozu uvidite tmavy kouf vystupujici ze spotfebice,
okamzité jej vypnéte a kontaktujte autorizovany servis.

Pred Cisténim nechte spotrebic alespon 30 minut vychladnout.

Nedodrzite-li pokyny vyrobce, nemize byt pfipadna oprava uznana
jako zarucni.
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A/ POPIS PRODUKTU B/ POPIS OVLADACIHO PANELU

1 Ovladaci panel 1 Programy 8 Tlacitko zapnuti/vypnuti vnitiniho

2 Prllvod vzduchu 2 Tladitko Start/Pauza a zapnuti/ osvétleni

3 Vystup \{Zdleth vypnuti 9 Tlacitko Keep Warm

4 FrI:(OvaCI mleka 3 Tlacitko pro vybér teploty/casu 10 Tlacitko promichat/obratit

5 Pruhl'eqne okno 4 Tlagitko horniho kose 11 Tlacitko spodniho kose

6 Rukojet 5 Displej horniho kose 12 Displej spodniho kose

7 F[ItOvaCI lfOS_ . 6 Tlacitko zvyseni teploty/casu 13 Tlacitko sniZeni teploty/¢asu

8 Télo spotFebice 7 Tlacitko synchronni pfipravy obou 14 Tlacitko synchronni dokonceni
ko3l 15 Tlacitko volby programu

NAVOD K OBSLUZE

UPOZORNENI

« Nez uvedete novy spotiebi¢ do provozu, méli byste jej z hygienickych divodl zvenci otfit vihkym hadiikem
a fritovaci kose a fritovaci mfizky umyt v teplé vodé s malym mnozstvim myciho prostiedku.

« Nenapliujte fritovaci kose olejem nebo fritovacim tukem. Jedna se o bezolejovou fritézu, kterd vyuzivé horky
vzduch.

« Spotiebic¢ umistéte na stabilni a tepelné odolny povrch stranou od jinych zdroji tepla.

« Opatrné vytahnéte fritovaci kose ze spotfebice a na dno ko3u vlozte fritovaci mfizky.

« Potraviny vlozte na fritovaci mrizky a fritovaci kose zasunte zpét do spotrebice.

Poznamka: Nikdy nepouZzivejte fritovaci kos bez fritovaci mfizky. Pro optimalni vysledek programu,
doporucujeme plnit fritovaci kose max. do 3 jejich objemu.

« Zapojte spotiebic do zasuvky elektrického napéti. Ozve se zvukovy signal, ktery signalizuje, Ze je fritéza pfipravena
— sviti tlacitko (2) Start/Pauza a zapnuti/vypnuti.

« Stiskem tlacitka (2) fritézu zapnete - rozsviti se digitalni displej s nékolika ikonami (tlacitko 4, 7, a 11). Po stisknuti
na ikonu 1 (horni kos) nebo ikonu 2 (spodni kos) se rozsviti displej s nabidkou programi pro pfislusnou cast.
Stiskem tlacitka (15) volby programu prochazite nabidku programu. Na displeji se stfidavé zobrazuje teplota a ¢as
vybraného blikajiciho programu. Pfi kazdém dotyku na jakékoliv tla¢itko budete upozornéni zvukovym signalem.

« Pokud béhem 5 minut neprovedete zadnou volbu, displej zhasne a bude svitit pouze tlacitko (2).

MENU

« Vtéto fritéze je zabudovano 8 inteligentnich programd, které mizete pouzivat. VSechny maji pfednastaveny cas
a prednastavenou teplotu. Nejprve zvolte ko3 1 nebo 2. Opakovanym stiskem tlacitka (15) volby programu zvolte
pozadovany program. lkona zvoleného programu se rozblikd a na displeji se zobrazi pfednastaveny cas pfipravy
stfidavé s teplotou. Pro spusténi zvoleného programu stisknéte tlacitko (2). Pokud se rozhodnete vafit s jinou
teplotou nebo ¢asem, mizete ¢as nebo teplotu odpovidajicim zplisobem zvysit nebo snizit.

NASTAVENI CASOVACE A TEPLOTY

« Poté, co jste provedli volbu fritovaciho ko$e a volbu programu, stiskem tlacitka (3) pro vybér teploty/c¢asu
a naslednym stiskem nebo podrzenim tlacitka +/- mlizete upravit zvoleny program dle vasich preferenci.
Poznamka: Lze upravit pfimo tlacitky +/- i bez stisku tla¢itka (3). Uprava teploty probihé v krocich po 5 °C, dprava
Casu probihd v krocich po 1 minuté. Nastaveni se po nékolika sekundach automaticky ulozi.
Poznamka: Stiskem tlacitka (3) ménite na displeji zobrazeni teploty/¢asu. Délku pfipravy a teplotu Ize regulovat
také béhem procesu vareni (nejprve zvolte kos 1 nebo 2).

TLACITKO START/PAUZA A ZAPNUTI/VYPNUTI

« Podokonceni nastaveni stisknéte tlacitko (2) pro spusténi vareni. Zvolené ikony sviti, ostatni jsou zhasnuté.

« Vnitfni osvétleni se rozsvéci automaticky se zahdjenim vareni - tlacitko (8) blika. Stiskem tlacitka (8) svétlo zhasnete.

« Béhem vafeni mizete fritézu kdykoliv pozastavit stiskem tlacitka (2). Pokud chcete pozastavit pouze
jednu zdénu, nejprve zénu zvolte - ikona pozastavené zény bude blikat a poté stisknéte tlacitko (2).
Poznamka: Ventilator bude aktivni jesté 20 sekund.
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« Opakovanym stiskem tlacitka (2) budete znovu pokracovat v procesu vareni — rozsviti se vnitini osvétleni.

TLACITKO SYNCHRONNI PRIPRAVY HORNIHO A SPODNIHO KOSE

« Tato funkce slouzi k vafeni vétsiho mnozstvi stejného jidla nebo k vareni riznych druht jidla pomoci stejného
programu, teploty a casu.

« Stisknutim tohoto tlacitka vyberete pfednastaveny program pro oba kose soucasné nebo upravite jejich cas ¢i
teplotu soucasné.

1. Stisknéte tlacitko (7) synchronni pfipravy obou ko3t - tlacitka (7) a (2) blikaji.

2. Stisknéte tlacitko (15) volby programu a zvolte pozadovany program vareni.

3. Stisknéte tlacitko (3) pro vybér teploty/¢asu a poté stiskem nebo podrzenim tlacitka +/- nastavte pozadovany ¢as
a teplotu.

4. Stisknéte tlacitko (2) pro zahajeni vareni v obou zénach — automaticky se rozsviti vnitini osvétleni. Stiskem tlacitka
(8) svétlo vypnete.

5. Rezim synchronni pfipravy obou ko3d ukoncite stiskem tlacitka (7) nebo stiskem tlacitka kose 1 nebo 2 a naslednou
Upravou teploty/¢asu — na displeji prestane svitit tlacitko (7).

TLACITKO SYNCHRONNI DOKONCENI

« Tato funkce slouzi pro dokonceni vafeni v obou fritovacich koSich ve stejny ¢as. Nezavisle na teploté, dobé pfipravy
nebo programu.

1. Poté, co jste provedli nastaveni programu pro horni ko$ a spodni kos, stisknéte tlacitko (14) synchronni dokonceni
— tlacitko (14) blika.

2. Stisknutim tlacitka (2) spustite vareni v zoné s delsi dobou piipravy.

3. Nadispleji druhé zény se zobrazi "HOL". Druhd zéna se aktivuje, kdyZ na obou zénach zbyva stejny cas.

TLACITKO ZAPNUTI/VYPNUTI VNITRNIHO OSVETLENI

« Nejprve zvolte ko3 - ikona 1 (horni ko3) nebo ikona 2 (spodni kos). Poté stisknéte tlacitko (8), osviti se vnitini prostor
zvoleného kose. Opakovanym stiskem tlacitka (8) svétlo vypnete.

« Svétlo automaticky zhasne po 30 sekundach.

AUTOMATICKE VYPNUTI - FUNKCE PAUZY PO VYJMUTI KOSE
« Po vyjmuti fritovaciho kose se zastavi zvoleny program — na displeji je zobrazeno ,Pot” a spusti se az po vraceni
ko3e do téla spotiebice (plati pro zasunuti zpét do 5 minut).

PRIPOMINKA PROMICHAT

« Béhem vaieni se doporucuje u nékterych jidel v pribéhu jidlo promichat/obratit.

« Pokud pfi nastavovéani programu tlacitko (10) blika, pfipominka promichat je aktivni.

« Po uplynuti 2/3 nastaveného programu se ozve 4x pipnuti. Po dobu pipani bude ukazatel teploty/casu a ikona
promichat/obrétit blikat, poté ikona z displeje zmizi.

« Pokud si pfipominku promichat prejete vypnout, pfi nastavovani programu stisknéte tlacitko (10) — ikona pfi
nastavovani prestane blikat a bude trvale svitit, tim je pfipominka vypnuta.
Poznamka: Tuto pfipominku nema program Pecivo, Pizza a reZim Udrzovani teploty, u kterych neni nutné
potraviny v priibéhu promichat/obratit.

VYPNUTI

« Pouplynutinastavené doby pfipravy bude na displeji 20 sekund blikat ,End”. Poté budete 5x upozornéni zvukovym
signalem a ventilator se vypne. Displej zhasne a zlistane svitit pouze tlacitko (2).

« Zkontrolujte, zda jsou pokrmy hotové. Vyjméte fritovaci kos/kose ze spotiebice a polozte na podlozku z tepelné
odolného materidlu. Vyjméte potraviny. Nepouzivejte ostré kuchynské nastroje, aby nedoslo k poskozeni
nepfilnavého povrchu!

« Pokud pokrmy jesté nejsou hotové, jednoduse zasunte ko3 zpét do spotfebice a nastavte cas pfipravy o nékolik
minut navic. Ve fritéze je mozné ihned pripravit dalsi davku.
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Upozornéni: Neotacejte fritovaci kos dnem vzhiru, kdyz je stale uvniti fritovaci mfizka, mohlo by dojit k uvolnéni
a vypadnuti jesté horké fritovaci mizky.
Poznamka: Pokud béhem provozu stisknete dlouze tlacitko (2), ozve se zvukovy signal, na displeji bude cca
20 sekund blikat ,End”, poté se ozve se 5x zvukovy signal, ventilator se vypne a na displeji bude svitit pouze
tlacitko (2).

« Povypnuti spotiebice jej odpojte od elektrické sité a nechte vychladnout.

FUNKCE KEEP WARM (UDRZOVANI TEPLOTY)

« Pro udrzovani teploty hotového pokrmu stisknéte tlacitko (9) a podle potieby tlacitky +/- upravte cas/teplotu
rezimu Keep Warm. Pro spusténi rezimu stisknéte tlacitko (2). Tlacitko (9) bude trvale svitit a na displeji se bude
stfidavé zobrazovat teplota a zbyvajici ¢as.

PREDNASTAVENE PROGRAMY

Program Prednastaveny cas | Pfednastavena teplota Pfipominka
9 (min) (°C) promichat/obratit
i Hranolky 20 200 ANO po 2/3
iy Steak 15 170 ANO po 2/3
e Kufe 25 200 ANO po 2/3
A Pecivo 8 160 NE
«A Zelenina 8 200 ANO po 2/3
. Krevety 8 180 ANO po 2/3
st Ryby 15 160 ANO po 2/3
g Pizza 10 180 NE
) Keep Warm
. (Udrzovani 60 70 NE
rp et
; teploty)

Poznamka: Tato nastaveni jsou orientacni. Délka vareni zavisi na mnozstvi pouzitych surovin, dle potfeby upravte.
Vsechny uvedené programy Ize nastavovat v rozmezi 1-60 min, 80-200 °C. Rezim Keep Warm v rozmezi 1-60 min,
40-70°C.

Doporuceni: Pokud zacinate vafit, kdyz je fritéza jesté studena, prodluzte dobu pfipravy o cca 3 minuty.
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RESENi PROBLEMU

ZAVADA

MOZNA PRICINA

RESENI

Fritéza nefunguje.

Fritéza neni zapojena do sité.

Zapojte fritézu do elektrické sité.

Nebyl spustén program pomoci
tlacitka (2) Start/Pauza a
zapnuti/vypnuti.

Prekontrolujte, zda jste stiskli
tlacitko (2) viz Navod k obsluze.

Pokrm je nedovareny.

Fritovaci kos je pfili$ piny.

Do kose dejte méné ingredienci, aby
se fritovaly rovnomérnéji.

Nastavena doba pfipravy je
pilis kratka.

Prodluzte dobu pfipravy.

Nastavena teplota je pfilis nizka.

Zvyste teplotu.

Nékteré ingredience jsou fritované
nerovnomérné.

Nékteré ingredience je tieba
béhem fritovani protiepat,
promichat.

Potraviny, které lezi na sobé nebo
pfes sebe, napt. hranolky, je tfeba
béhem fritovani protiepat nebo
promichat.

Fritované potraviny nejsou po
vyjmuti z fritézy kfupavé.

Pouzity typ potravin je ur¢en k
pripravé v klasické fritéze.

Postfikani potravin malym mnozstvi
oleje mUze zvysit kfupavost.

Nemohu spravné zasunout fritovaci
kos do spotiebice.

Fritovaci kos je pfilis plny.

Nepfieplnujte kos.

Fritovaci mfizka neni v nadobé
spravné vlozZena.

Zatlacte fritovaci miizku na dno
nadoby az se silikonové nozicky
dotknou dna.

Z fritézy vychazi bily kouf.

Pfipravujete mastné
ingredience.

Pfi fritovani mastnych ingredienci
ve fritéze unikd do nddoby velké
mnozstvi oleje, olej vytvafi bily kouf
anadoba se mize zahfat vice nez
obvykle.

Nadoba stale obsahuje zbytky
tuku z pfedchoziho pouziti.

Bily kout je zpisoben zahtivanim
tuku v nddobé. Po kazdém pouziti
nadobu fadné vycistéte.

Hranolky ze syrovych brambor
se ve fritéze frituji nerovnomérné.

Byl pouzit nespravny typ
brambor.

Poutzijte Cerstvé brambory.

Hranolky ze syrovych brambor
nebyly fadné oplachnuty.

Hranolky ze syrovych brambor
fadné oplachnéte, aby se pred
fritovanim odstranil skrob.

Hranolky ze syrovych brambor

nejsou po vyjmuti z fritézy kiupavé.

Kfupavost hranolek zavisi
na mnozstvi oleje a vody v
hranolkach.

Pied pridanim oleje nezapomerite
hranolky ze syrovych brambor
osusit.

Aby byly hranolky kfupavéjsi,
nakrajejte je na mensi kousky.

Pro kfupavéjsi vysledek pridejte
trochu vice oleje.
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CISTENI A UDRZBA
Neponofujte pfivodni kabel, zastréku nebo spotiebic do vody ani do jiné kapaliny.

Nepouzivejte drsné a agresivni prostiedky, jako jsou: ostré predméty, Skrabky, chemicka rozpoustédia,
fedidla apod.

PRED CISTENIM FRITEZY VZDY POCKEJTE ALESPON 30 MINUT, NEZ FRITEZA VYCHLADNE.

Poznamka: Aby fritéza rychleji vychladla, vyjméte fritovaci kos/kose a umistéte je na podlozku z tepelné odolného

materidlu.

« Pokazdém pouziti odpojte fritézu ze sité a vycistéte.

« Vnéjsi cast fritézy otfete vihkym hadfikem.

o Fritovaci ko$ Cistéte horkou vodou, sapondtem a neabrazivni houbou. Pro odstranéni ulpélych zbytki
jidla z kose nebo fritovaci mfizky naplrite nddobu vodou se saponatem a nechte 10 minut stat a poté jemnou
houbickou omyjte.

« Vydistéte vnitfek spotrebice suchym ubrouskem nebo neabrazivni houbou.

« Fritovaci koSe a mfizky je mozné myt v mycce nadobi.

« Pred uskladnénim spotiebice se ujistéte, Ze jsou viechny ¢asti Cisté a suché.

« Spotiebic uskladnéte na suchém a Cistém misté mimo dosah déti.

SERVIS

Udrzbu rozséhlejsiho charakteru nebo opravu, ktera vyzaduje zasah do vnitinich &asti vyrobku, musi provést

kvalifikovany odbornik nebo servis.

OCHRANA ZIVOTNiHO PROSTREDI

« Preferujte recyklaci obalovych materiéli a starych spotiebic.
« Krabice od spotiebice mize byt dana do sbéru tfidéného odpadu.
« Plastové sacky z polyetylénu (PE) odevzdejte do sbérného materidlu k recyklaci.

Recyklace spotiebice na konci jeho Zivotnosti:

Tento spotiebic¢ je oznacen v souladu s Evropskou smérnici 2012/19/EU o elektrickém odpadu

a elektrickych zafizenich (WEEE). Symbol na vyrobku nebo jeho baleni udéava, ze tento vyrobek

nepatfi do domdciho odpadu. Je nutné odvézt ho do sbérného mista pro recyklaci elektrického

a elektronického zafizeni. Zajisténim spravné likvidace tohoto vyrobku pomizZete zabranit

negativnim dUsledk(m pro Zivotni prostiedi a lidské zdravi, které by jinak byly zptisobeny nevhodnou
likvidaci tohoto vyrobku. Likvidace musi byt provedena v souladu s predpisy pro nakladani s odpady.
Podrobnéjsi informace o recyklaci tohoto vyrobku zjistite u pfislusného mistniho uradu, sluzby pro
likvidaci domovniho odpadu nebo v obchodé, kde jste vyrobek zakoupili.

‘ € Tento vyrobek spliiuje vedkeré zékladni pozadavky smérnic EU, které se na néj vztahuiji.

Zmény v textu, designu a technickych specifikaci se mohou ménit bez pfedchoziho upozornéni a vyhrazujeme si
pravo na jejich zménu.

concept

Podakovanie
Dakujeme vém, ze ste sa rozhodli kipit si vyrobok znacky Concept a prajeme vam, aby ste boli s naim vyrobkom
spokojni po cely ¢as jeho pouzivania.

Pred prvym pouzitim si prosim pozorne prestudujte cely ndvod na obsluhu a dobre ho odlozte. Zabezpecte, aby vsetci,
ktori budu tento vyrobok pouzivat, boli oboznameni's tymto navodom.

Technické parametre
Napatie 220-240 V~50-60 Hz
Prikon 2400 W
Kapacita 2x51
Nastavitelna teplota 80-200°C Pozor!
Casovat 1-60 min Hordici povrch
Prikon vo vypnutom stave 033W
Hlu¢nost <57dB
DOLEZITE

Pred pripojenim do elektrickej siete zaistite vizudlnu kontrolu, ¢i je jednotka neporusend a pri preprave nedoslo
k ziadnemu poskodeniu.

DOLEZITE BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA

» Nepouzivajte spotrebic inak, nez je uvedené v tomto navode.

« Pred prvym pouzitim odstrante zo spotrebica vsetky obaly amarketingové
materialy.

« Overte, Ci pripdjané napatie zodpoveda hodnotam na typovom Stitku
pristroja.

« Spotrebi¢ umiestnite zasadne na stabilny povrch bokom od inych zdrojov

tepla.

Pri odpdjani pristroja zo zasuvky elektrického napatia nikdy netahajte za

privodny kabel, ale uchopte zastrcku a tahom pristroj odpojte.

Nedovolte detom a nesvojpravnym osobam manipulovat so spotrebi¢om

a pouzivajte ho iba mimo ich dosahu.

Osoby so znizenymi pohybovymi schopnostami, znizenym zmyslovym

vnimanim, nedostato¢ne dusevne spésobili a osoby neobozndmené

s obsluhou mo6zu spotrebi¢ pouzivat len za dozoru zodpovednej osoby

oboznamenej s jeho obsluhou.

Dbajte na zvySenu opatrnost, ak sa spotrebic pouziva v blizkosti deti.

Nedovolte, aby sa pristroj pouzival ako hracka.
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« Nikdy nestrkajte prsty, ceruzky ani iné predmety cez mriezku vystupu
vzduchu.

Nezakryvajte spotrebic.

Pred montazou a demontazou spotrebica odpojte privodny kabel
zo zasuvky elektrického napatia.

Pred cistenim a po pouziti spotrebi¢ vypnite a vypojte zo zasuvky
elektrického napatia.

Spotrebic udrzujte v Cistote, nedovolte, aby cudzie telesa vnikli do otvorov
mriezok. Mohli by spdsobit vazne zranenie, skrat, poskodit spotrebic
alebo sposobit poziar.

NepouZivajte spotrebi¢, ak ma poskodeny privodny kabel alebo ak je
poskodend zastrcka, poruchu dajte ihned' odstranit autorizovanému
servisu.

Spotrebi¢ nepouzivajte, ak nepracuje spravne, ak spadol na zem, je
poskodeny alebo bol namoceny do kvapaliny. Dajte ho preskusat
a opravit do autorizovaného servisu.

Spotrebic sa odporuca len na pouzitie v domacnosti, nie je ureny na
komercné pouZitie.

Spotrebi¢ nepouzivajte vo vonkajsom prostredi.

Nesiahajte na pristroj vlhkymi alebo mokrymi rukami.

Privodny kabel ani zastrcku neponarajte do vody ani do inej
kvapaliny.

Spotrebi¢ neopravujte sami. Obratte sa na autorizovany servis.
Nenechavajte spotrebi¢ pocas prevadzky bez dozoru.

Pocas prevadzky spotrebia nan ni¢ nekladte a nezakryvajte vystupy
vzduchu.

Nedovolte, aby spotrebi¢ mohol pocas prevadzky prist do kontaktu
so zaclonami, obloZenim stien, textilom, papierom ¢i inymi horlavymi
materialmi.

Nepripdjajte spotrebic na externy ¢asovy spinac.

NepouZivajte iné prislusenstvo, ako odporuca vyrobca. Potraviny uréené
na vyprazanie vzdy umiestnite na fritovaciu dosku v spodnej Casti fritézy.
Spotrebic pocas prevadzky nestavajte ku stene ani k inym spotrebi¢om.
Na zadnej strane, po strandch a nad spotrebicom nechajte aspon 15 cm
volného priestoru, aby bol volny privod/odvod vzduchu.

Tento spotrebi¢ mézu pouzivat deti od 8 rokov veku a osoby so
znizenymi fyzickymi ¢ mentélnymi schopnostami alebo nedostatkom

concept

skusenosti a znalosti, ak majui nad sebou dozor alebo boli poucené
0 pouzivani spotrebica bezpecnym spdésobom a rozumeju pripadnému
nebezpelenstvu. Domace Cistenie a udrzbu nesmu robit deti, ak
nedosiahli 8 rokov a nemaju nad sebou dozor. Deti do 8 rokov veku
sa nesmu zdrziavat v dosahu spotrebica ani jeho privodu. Deti sa so
spotrebi¢com nesmu hrat.

Nedotykajte sa horuceho povrchu.

Privodny kdbel nenechavajte volne visiet cez hranu stola alebo kuchynsku
linku. Privodny kabel nenechavajte dotykat sa horticeho povrchu.
Spotrebi¢ neumiestriujte do blizkosti plynového alebo elektrického
horaka.

UPOZORNENIE: Povrch spotrebica méze byt velmi horuci. Spotrebic
drZte iba za drzadlo a pouZivajte ochranné pomaocky, napr. kuchynské
rukavice.

Venujte zvysenu pozornost, aby sa do spotrebica nedostala voda alebo
ind tekutina. Mohlo by dojst k urazu elektrickym pradom.

Potraviny vzdy umiestnujte na fritovaci tanier v nddobe spotrebica, aby
nedoslo ku kontaktu s vyhrevnym telesom.

Pre optimalny vysledok programu, odporu¢ame plnit fritovacie kose
max. do 3/4 ich objemu.

Nenapliajte fritovacie kose olejom. Ide o bezolejovu fritézu, ktord vyuziva
horuci vzduch.

Nikdy sa pocas ¢innosti alebo hned’ po vypnuti nedotykajte vnitornych
ploch spotrebica. Spotrebi¢ nechajte dostatocne vychladnut.

Spotrebi¢ nezapajajte a neovladajte mokrymi rukami.

Pocas prevadzky sa uvoltuje horuca para cez vystupné otvory vzduchu,
udrzujte vase ruky a tvar v bezpecnej vzdialenosti od pary zo vzduchovych
vystupnych otvorov a tiez pri vyberani fritovacieho ko3a.

Ak pocas Cinnosti uvidite tmavy dym vystupujuci zo spotrebica, spotrebic
okamzite vypnite a kontaktujte autorizovany servis.

Pred Cistenim nechajte spotrebic aspon 30 minut vychladnut.

Ak nedodrzite pokyny vyrobcu, pripadna oprava sa neuzna ako
zarucna.
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A/ POPIS PRODUKTU B/ POPIS OVLADACIEHO PANELA

1 Ovladaci panel 1 Programy 8 Tlacidlo zapnutia/vypnutia

2 Privod vzduchu 2 Tlacidlo Start/Pauza a zapnutie/ vnutorného osvetlenia

3 Vystup vzduchu vypnutie 9 Tlacidlo Keep Warm

4 Fritovacia mriezka 3 Tlacidlo pre vyber teploty/¢asu 10 Tlacidlo premiesat/obratit

5 Priehladné okno 4 Tlacidlo horného kosa 11 Tlacidlo spodného kosa

6 Rukovit 5 Displej horného kosa 12 Displej spodného kosa

7 Fritovaci ko 6 Tlacidlo zvy3enia teploty/¢asu 13 Tlacidlo zniZenia teploty/¢asu

8 Telo spotrebica 7 Tlacidlo synchrénnej pripravy 14 Tlacidlo synchrénne dokoncenie

oboch kosov 15 Tlacidlo volby programu

NAVOD NA OBSLUHU
UPOZORNENIE

.

Nez uvediete novy spotrebic do prevadzky, mali by ste ho z hygienickych dévodov zvonku utriet vihkou handri¢kou
a fritovacie ko3e a fritovacie mriezky umyt v teplej vode s malym mnozstvom umyvacieho prostriedku.
Nenaplnajte fritovacie kose olejom alebo fritovacim tukom. Ide o bezolejovti fritézu, ktord vyuziva hordci vzduch.
Spotrebi¢ umiestnite na stabilny a tepelne odolny povrch bokom od inych zdrojov tepla.

Opatrne vytiahnite fritovacie kose zo spotrebica a na dno kosov vloZte fritovacie mriezky.

Potraviny vlozte na fritovacie mriezky a fritovacie kose zasurite spat do spotrebica.

Poznamka: Nikdy nepouzivajte fritovaci kos bez fritovacej mriezky. Pre optimalny vysledok programu,
odporucame plnit fritovacie kose max. do % ich objemu.

Zapojte spotrebi¢ do zasuvky elektrického napatia. Ozve sa zvukovy signdl, ktory signalizuje, Ze je fritéza pripravend
- svieti tlacidlo (2) Start/Pauza a zapnutie/vypnutie.

Stlacenim tlacidla (2) fritézu zapnete - rozsvieti sa digitalny displej s niekolkymi ikonami (tlacidlo 4, 7, a 11). Po
stlaceni na ikonu 1 (horny ko63) alebo ikonu 2 (spodny ko3) sa rozsvieti displej s ponukou programov pre prislusnd
Cast. Stlacenim tlacidla (15) volby programu prechadzate ponuku programov. Na displeji sa striedavo zobrazuje
teplota a ¢as vybraného blikajuceho programu. Pri kazdom dotyku na akékolvek tlacidlo budete upozorneni
zvukovym signalom.

Ak pocas 5 minut nevykonate ziadnu volbu, displej zhasne a bude svietit iba tlacidlo (2).

MENU

.

V tejto fritéze je zabudovanych 8 inteligentnych programov, ktoré mozete pouzivat. Vsetky maju prednastaveny
¢as a prednastavenu teplotu. Najprv zvolte ko3 1 alebo 2. Opakovanym stlac¢enim tlacidla (15) volby programu
zvolte pozadovany program. lkona zvoleného programu sa rozblika a na displeji sa zobrazi prednastaveny cas
pripravy striedavo s teplotou. Pre spustenie zvoleného programu stlacte tlacidlo (2). Ak sa rozhodnete varit s inou
teplotou alebo ¢asom, mozete cas alebo teplotu zodpovedajicim spdsobom zvysit alebo znizit.

NASTAVENIE CASOVACA A TEPLOTY

Potom, o ste vykonali volbu fritovacieho kosa a volbu programu, stlacenim tlacidla (3) pre vyber teploty/¢asu
a naslednym stlacenim alebo podrzanim tlacidla +/- mozete upravit zvoleny program podla vasich preferencii.
Poznamka: Je mozné upravit priamo tlacidlami +/- aj bez stlacenia tlacidla (3). Uprava teploty prebieha v krokoch
po 5 °C, Uprava asu prebieha v krokoch po 1 minute. Nastavenie sa po niekolkych sekundach automaticky ulozi.
Poznamka: Stlacenim tlacidla (3) menite na displeji zobrazenie teploty/¢asu. Dizku pripravy a teplotu je mozné
regulovat aj pocas procesu varenia (najprv zvolte kos 1 alebo 2).

TLACIDLO START/PAUZA A ZAPNUTIE/VYPNUTIE

.

Po dokonceni nastavenia stlacte tlacidlo (2) pre spustenie varenia. Zvolené ikony svietia, ostatné s zhasnuté.
Vnutorné osvetlenie sa rozsvieti automaticky so zacatim varenia - tlacidlo (8) blika. Stlacenim tlacidla (8) svetlo
zhasnete.

Pocas varenia mozete fritézu kedykolvek pozastavit stlacenim tlacidla (2). Ak chcete pozastavit iba jednu zénu,
najskor zonu zvolte - ikona pozastavenej zény bude blikat a potom stlacte tlacidlo (2).

concept

Poznamka: Ventilator bude aktivny este 20 sekind.
Opakovanym stlacenim tlacidla (2) budete znovu pokracovat v procese varenia — rozsvieti sa vnutorné osvetlenie.

TLACIDLO SYNCHRONNEJ PRIPRAVY HORNEHO A SPODNEHO KOSA

Tato funkcia sluzi na varenie vac¢sieho mnozstva rovnakého jedla alebo na varenie roznych druhov jedla pomocou
rovnakého programu, teploty a ¢asu.

Stlacenim tohto tlacidla vyberiete prednastaveny program pre oba ko3e sticasne alebo upravite ich ¢as ¢i teplotu
sucasne.

. Stlacte tlacidlo (7) synchrénnej pripravy oboch kosov - tlacidla (7) a (2) blikaju.
. Stlacte tlacidlo (15) volby programu a zvolte pozadovany program varenia.
. Stlacte tlacidlo (3) pre vyber teploty/¢asu a potom stlacenim alebo podrzanim tlacidla +/- nastavte pozadovany

Cas a teplotu.

. Stlacte tlacidlo (2) pre zahajenie varenia v oboch zénach — automaticky sa rozsvieti vnitorné osvetlenie. Stla¢enim

tlacidla (8) svetlo vypnete.

. Rezim synchronnej pripravy oboch kosov ukondite stlacenim tlacidla (7) alebo stlacenim tlacidla kosa 1 alebo 2 a

naslednou Upravou teploty/¢asu — na displeji prestane svietit tlacidlo (7).

TLACIDLO SYNCHRONNE DOKONCENIE

Tato funkcia slizi na dokoncenie varenia v oboch fritovacich kosoch v rovnaky cas. Nezavisle na teplote, dobe pripravy
alebo programu.

1.

2.
3.

Potom, ¢o ste vykonalinastavenie programu pre horny k63 a spodny ko3, stlacte tlacidlo (14) synchrénne dokoncenie
— tlacidlo (14) blika.

Stlacenim tlacidla (2) spustite varenie v zone s dlhsou dobou pripravy.

Na displeji druhej zony sa zobrazi "HOL". Druha zéna sa aktivuje, ked'na oboch zénach zostéva rovnaky cas.

TLACIDLO NA ZAPNUTIE/VYPNUTIE VNUTORNEHO OSVETLENIA

.

Najprv zvolte ko3 - ikona 1 (horny ké3) alebo ikona 2 (spodny kd3). Potom stlacte tlacidlo (8), osvieti sa vnutorny
priestor zvoleného kosa. Opakovanym stlacenim tlacidla (8) svetlo vypnete.
Svetlo automaticky zhasne po 30 sekundach.

AUTOMATICKE VYPNUTIE - FUNKCIA PAUZY PO VYBRATI KOSA

Po vybrati fritovacieho kosa sa zastavi zvoleny program - na displeji je zobrazené ,Pot” a spusti sa az po vrateni
kosa do tela spotrebica (plati pre zasunutie spat do 5 minut).

PRIPOMIENKA PREMIESAT

.

Pocas varenia sa odporuca u niektorych jedal pocas jedla premiesat/obratit.

Ak pri nastavovani programu tlacidlo (10) blikd, pripomienka premiesat je aktivna.

Po uplynuti 2/3 nastaveného programu sa ozve 4x pipnutie. Pocas pipania bude ukazovatel teploty/casu a ikona
premiesat/obratit blikat, potom ikona z displeja zmizne.

Pokial'si pripomienku premiesat prajete vypnut, pri nastavovani programu stlacte tlacidlo (10) — ikona pri
nastavovani prestane blikat a bude trvalo svietit, tym je pripomienka vypnuta.

Poznamka: Tuto pripomienku nema program Pecivo, Pizza a rezim UdrZiavanie teploty, pri ktorych nie je nutné
potraviny v priebehu premiesat/obratit.

VYPNUTIE

Po uplynuti nastavenej doby pripravy bude na displeji 20 sekind blikat ,End“. Potom budete 5x upozorneny
zvukovym signalom a ventilator sa vypne. Displej zhasne a zostane svietit iba tlacidlo (2).

Skontrolujte, ¢i st pokrmy hotové. Vyberte fritovaci kds/kose zo spotrebica a polozte na podlozku z tepelne
odolného materidlu. Vyberte potraviny. Nepouzivajte ostré kuchynské nastroje, aby nedoslo k poskodeniu
neprilnavého povrchu!

Pokial pokrmy este nie st hotové, jednoducho zasunte ko3 spat do spotrebica a nastavte ¢as pripravy o niekolko




minut navyse. Vo fritéze je mozné ihned pripravit dalsiu davku.
Upozornenie: Neotdcajte fritovaci kds hore dnom, ked'je stale vo vnutri fritovacia mriezka, mohlo by déjst
k uvolneniu a vypadnutiu este horucej fritovacej mriezky.
Poznamka: Ak pocas prevadzky stlacite dlho tlacidlo (2), ozve sa zvukovy signal, na displeji bude cca 20 sekind
blikat ,End”, potom sa ventilator vypne a na displeji bude svietit iba tlacidlo (2) ¢erveno.

« Povypnuti spotrebica ho odpojte od elektrickej siete a nechajte vychladnut.

FUNKCIA KEEP WARM (UDRZOVANIE TEPLOTY)
« Pre udrziavanie teploty hotového pokrmu stlacte tlacidlo (9) a podla potreby tlacidlami +/- upravte ¢as/teplotu
rezimu Keep Warm. Pre spustenie rezimu stlacte tlacidlo (2). Tlacidlo (9) bude trvalo svietit a na displeji sa bude
striedavo zobrazovat teplota a zostéavajuci Cas.

PREDNASTAVENE PROGRAMY

concept

Program Prednasti.wen)’l cas Prednasta\olené teplota Pri!u!mienkar »
(min) (°C) premiesat/obratit
2 Hranolky 20 200 ANO po2/3
Ay Steak 15 170 ANO po 2/3
i Kuréa 25 200 ANO po 2/3
2 Pecivo 8 160 NIE
w A Zelenina 8 200 ANO po 2/3
w Krevety 8 180 ANO po 2/3
gt Ryby 15 160 ANO po 2/3
7t Pizza 10 180 NIE
o Keep Warm
; i (Udrziavanie 60 70 NIE
i teploty)

Poznamka: Tieto nastavenia s priblizné. Cas pripravy zavisi od mnoZstva pouzitych prisad, upravte ho podla potreby.
Vsetky uvedené programy je mozné nastavovat v rozmedzi 1-60 min, 80-200 °C. Rezim Keep Warm v rozmedzi

1-60 min, 40-70 °C.

Odporticanie: Pokial zacinate varit, ked je fritéza este studena, predizte dobu pripravy o cca 3 mindty.

RIESENIE PROBLEMOV

PORUCHA

MOZNA PRICINA

RIESENIE

Fritéza nefunguje.

Fritéza nie je pripojend do siete.

Zapojte fritézu do elektrickej siete.

Nebol spusteny program
pomocou tlagidla (2) Start/
Pauza a zapnutie/vypnutie.

Prekontrolujte, ¢i ste stlacili tlacidlo
(2) vid'Navod na obsluhu.

concept

Pokrm je nedovareny.

Ké3 na vyprazanie je prilis plny.

Do kosa vlozte menej ingrediencii,
aby sa smazilo rovnomernejsie.

Cas na pripravu stpravy je prili$
kratky.

Predizte ¢as pripravy.

Nastavena teplota je prilis nizka.

Zvyste teplotu.

Niektoré ingrediencie su fritované
nerovnomerne.

Niektoré ingrediencie je nutné
pocas fritovanie pretrepat,
premiesat.

Potraviny, ktoré leZia na sebe
alebo cez seba, napr. hranolceky, je
nutné pocas fritovanie, pretrepat,
premiesat.

Fritované potraviny nie st po
vytiahnuti z fritézy chrumkavé.

Typ pouzitych potravin je uréeny
na pripravu v beznej fritéze.

Postriekanie potravin malym
mnozstvom oleja moze zvysit ich
chrumkavost.

Fritovaci ks sa mi nedari spravne
zasunut do spotrebica.

K63 na vyprazanie je prilis plny.

Nepreplnujte kos.

Fritovaci kos nie je spravne
vlozeny do nadoby.

Zatlacte fritovaciu mriezku do
dna nadoby, az kym sa silikdnové
nozicky nedotknu dna.

Z fritézy vychadza biely dym.

Pripravujete mastné
ingrediencie.

Pri vyprazani mastnych surovin

vo fritéze unika do panvice velké
mnozstvo oleja, olej produkuje biely
dym a nadoba méze byt horucejsia
ako zvycajne.

Nadoba stéle obsahuje zvysky
tuku z predchadzajuceho
pouzitia.

Biely dym vznika pri zahrievani
tuku v nddobe. Po kazdom pouziti
nadobu riadne vycistite.

Hranolky zo surovych zemiakov

Bol pouzity nespravny typ
zemiakov.

Pouzite Cerstvé zemiaky.

sa vo fritéze smazia nerovnomerne.

Hranolky zo surovych zemiakov
neboli riadne oplachnuté.

Hranolky zo surovych zemiakov
pred vyprazanim riadne oplachnite,
aby ste odstranili Skrob.

Hranolky zo surovych zemiakov
nie st po vytiahnuti z fritézy
chrumkavé.

Chrumkavost hranol¢ekov zavisi
od mnozstva oleja a vody v
hranolcekoch.

Pred pridanim oleja nezabudnite
osuste hranoléeky zo surovych
zemiakov.

Aby boli hranol¢eky chrumkavejsie,
nakrajajte ich na mensie na mensie
kuasky.

Pre chrumkavejsi vysledok pridajte
trocha viac oleja.
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CISTENIE A UDRZBA
Nepondrajte privodny kabel, zastrcku alebo spotrebic¢ do vody ani do inej kvapaliny.

Nepouzivajte drsné a agresivne prostriedky, ako st ostré predmety, Skrabky, chemické rozpustadla, riedidla
apod.

PRED CISTENIM FRITEZY VZDY POCKAJTE ASPON 30 MINUT, KYM FRITEZA NEVYCHLADNE.

Poznamka: Aby ste pomohli fritéze rychlejsie vychladnut, vyberte fritovaci ko3/ko3e a polozte ich na podlozku zo
ziaruvzdorného materialu.

« Pokazdom pouziti fritézu odpojte od elektrickej siete a vycistite.

« Vonkajsiu cast fritézy utrite vihkou handrickou.

« Fritovaci ko3 vycistite horticou vodou, Cistiacim prostriedkom a neabrazivnou hubkou. Ak chcete z ko3a alebo
mriezky na vyprazanie odstranit zvysky jedla, napliite nadobu cistiacim prostriedkom a pred umytim mékkou
$pongiou ju nechajte 10 mindt odstat.

« Vnutro spotrebica vycistite suchou handri¢kou alebo neabrazivnou Spongiou.

« Fritovacie kose a mriezky je mozné umyvat v umyvacke riadu.

« Pred uskladnenim spotrebica sa uistite, ze su vetky Casti Cisté a suché.

« Spotrebic uskladnite na suchom a c¢istom mieste mimo dosahu deti.

SERVIS

Udrzbu rozsiahlejsieho charakteru alebo opravu, ktora vyzaduje zasah do vnitornych ¢asti pristroja, mdze vykonat len
kvalifikovany odbornik alebo servis.

OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

« Preferujte recyklaciu obalovych materidlov a starych pristrojov.
« Skatulu od pristroja mozete dat do zberu triedeného odpadu.
« Plastové vrecuska z polyetylénu (PE) odovzdajte ako zberny odpad na recyklaciu.

Recyklacia pristroja na konci jeho Zivotnosti:

Tento spotrebic je oznaceny podla eurépskej smernice 2012/19/EU o elektrickom odpade a elektrickych
zariadeniach (WEEE). Symbol na vyrobku alebo jeho obale udava, ze tento vyrobok nepatri do
doméceho odpadu Treba ho odovzdat na zberné miesto na recyklaciu elektrickych a elektronickych
zariadeni. Zaistenim spravnej likvidécie tohto vyrobku zabranite negativnym désledkom na Zivotné
prostredie a fudské zdravie. Likvidacia musi byt vykonana v sulade s predpismi na likvidaciu odpadu.

I Podrobnejsie informdcie o recyklacii tohto vyrobku zistite na prislusnom miestnom urade, u sluzby na
likvidaciu domového odpadu alebo v obchode, kde ste vyrobok kupili.

‘ € Tento vyrobok spiia vietky zakladné poziadavky smernic EU, ktoré sa naf vztahuju.

Zmeny v texte, vzhlade a technickych Specifikdciach moézu nastat bez predoslého upozornenia a na tieto zmeny si
vyhradzujeme prévo.
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Podziekowanie
Dzigkujemy za zakup produktu marki Concept i zyczymy Paristwu zadowolenia z naszego produktu przez caty czas
jego uzytkowania.

Przed pierwszym uzyciem prosimy o uwazne przeczytanie catej instrukgji obstugi oraz zachowanie jej na przysztosc.
Nalezy zadbac o to, aby takze inne osoby, ktére beda obchodzity sie z produktem, zapoznaty sie z niniejsza instrukcja.

Parametry techniczne
Napiecie 220-240 V~50-60 Hz
Pobér mocy 2400W
Pojemnos¢ 2x51
Regulowana temperatura 80-200°C Gorqcaupv:\j\?iz!rzchnia
Regulator czasowy 1-60 min
Pobér mocy w stanie wytaczonym 033w
Hatas <57dB

Joo

WAZNE

Przed podtaczeniem jednostki do sieci elektrycznej nalezy sprawdzi¢ wzrokowo, czy jest ona nienaruszona oraz czy
nie zostata uszkodzona podczas transportu.

WAZNE PRZESTROGI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

« Nie wolno korzysta¢ z urzadzenia w sposéb inny niz opisany w niniejszej
instrukgji.

« Przed pierwszym uzyciem nalezy usunaézurzadzenia wszystkie materiaty
opakowaniowe i marketingowe.

« Nalezy upewnic sie, ze podtaczane napiecie zgadza sie z wartosciami
podanymi na tabliczce znamionowej produktu.

« Urzadzenie nalezy umiesci¢ tylko na stabilnej powierzchni, z dala od
innych zrédet ciepta.

 Podczas odtaczania urzadzenia od gniazda elektrycznego, nigdy nie
wolno wyrywac wtyczki poprzez cigganie kabla zasilajgcego, natomiast
nalezy chwyci¢ wtyczke i odfgczyc jg poprzez wyjecie.

« Nie wolno dopuszczac dzieci ani 0s6b ubezwtasnowolnionych do obstugi
urzadzenia. Urzadzenia nalezy uzywac poza ich zasiegiem.

« Osoby o ograniczonej zdolnosci ruchowej, zmniejszonym postrzeganiu
zmystowym, niewystarczajacej zdolnosci umystowej lub osoby, ktore
nie zapoznaty si¢ z obstuga, moga korzystac z urzadzenia tylko pod
nadzorem osoby odpowiedzialnej i zapoznanej z obstuga.
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« W przypadku uzywania urzadzenia w poblizu dzieci nalezy zachowa¢
szczegolng ostroznosc.

Nie wolno uzywac urzadzenia jako zabawki.

Nie wolno wkfada¢ palcédw, otdwkoéw ani innych przedmiotéw w kratke
wylotu powietrza.

Nie wolno zakrywa¢ urzadzenia.

Przed przystapieniem do montazu lub demontazu urzadzenia
nalezy odtaczyc przewdd zasilajacy od gniazda elektrycznego.
Przed czyszczeniem i po uzyciu nalezy wylaczy¢ urzadzenie oraz
odtaczyc go od gniazda elektrycznego.

Nalezy utrzymywac urzadzenie w czystosci; trzeba unikaé przedostawania
sie ciat obcych do otworéw kratek. Moga one spowodowaé powazne
obrazenia, zwarcie, uszkodzenie urzadzenia albo pozar.

Nie wolno uzywac urzadzenia, gdy kabel lub wtyczka sg uszkodzone.
Usterke nalezy natychmiast usung¢, zwracajac sie do autoryzowanego
centrum serwisowego.

Nie wolno uzywac urzadzenia, gdy nie pracuje ono prawidtowo, zostato
upuszczone, uszkodzone lub zanurzone w cieczy. Nalezy przekaza¢ go do
autoryzowanego centrum serwisowego w celu przebadania i naprawy.
Urzadzenie jest przeznaczone tylko do uzytku domowego, a nie nadaje
sie do uzytku komercyjnego.

Nie uzywaj urzadzenia na zewnatrz.

Nie wolno dotykac urzadzenia wilgotnymi lub mokrymi rekami.

Nie wolno zanurza¢ kabla zasilajacego, wtyczki ani urzadzenia
w wodzie lub innej cieczy.

Nie wolno naprawiac urzadzenia we wtasnym zakresie. Nalezy zwrdcic
sie do autoryzowanego serwisu.

Nie zostawiac urzadzenia podczas pracy bez nadzoru.

Podczas pracy urzadzenia nie nalezy umieszcza¢é na nim zadnych
przedmiotéw ani zakrywac wylotow powietrza.

Nie dopuszczaj do kontaktu urzadzenia z zastonami, oktadzinami
$ciennymi, tkaninami, papierem ani innymi materiatami tatwopalnymi
podczas pracy.

Nie podtacza¢ urzadzenia do zewnetrznego timera. Nie nalezy uzywac
akcesoriow innych niz zalecane przez producenta. Potrawy przeznaczone
do smazenia nalezy zawsze umieszczaé na ptycie do smazenia znajdujacej
sie w dolnej czesci frytownicy.
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Nie stawia¢ urzadzenia podczas pracy przy Scianie lub innych
urzadzeniach.

Na tylnej stronie, na bokach i nad urzadzeniem zostawic co najmniej 15 cm
wolnego miejsca dla swobodnego dostepu/odprowadzania powietrza.
Z urzadzenia moga korzysta¢ dzieci w wieku 8 lat lub wiecej oraz
osoby o ograniczonej sprawnosci ruchowej lub umystowej, lub bez
odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy, tylko gdy sg one nadzorowane,
albo gdy zapoznaty sie z instrukcjg bezpiecznej obstugi urzadzenia,
i rozumiejg ewentualne zagrozenia. Przeprowadzane przez uzytkownika
czynnosci w ramach czyszczeniai konserwacji nie moga by¢ wykonywane
przez dzieci, chyba ze ukonczyty one 8 lat i s3 pod nadzorem. Dzieci
ponizej 8 lat nalezy trzymac z dala od urzadzenia i jego kabla zasilajacego.
Dzieciom nie wolno bawic sie z urzadzeniem.

Nie dotykaj goracych powierzchni.

Nie zostawiaj przewodu zasilajgcego zwisajgcego poza krawedz stotu
lub blatu kuchennego. Przewdd zasilajacy nie moze dotykac goracych
powierzchni.

Nie wolno umieszcza¢ urzadzenia w poblizu palnika gazowego lub
elektrycznego.

UWAGA: Powierzchnie urzadzenia moga by¢ bardzo gorace. Chwytaj
urzadzenie tylko za uchwyt i uzywaj srodkéw ochrony, takich jak np.
rekawice kuchenne.

Nalezy zadbac szczegdlnie o to, aby do urzadzenia nie przedostata
sie woda lub inna ciecz. Mogtoby to spowodowac porazenie pradem
elektrycznym.

Zywnosc nalezy zawsze umieszczac na ptycie do smazenia w pojemniku
urzadzenia, aby unikng¢ kontaktu z elementem grzejnym.

Aby uzyska¢ optymalne rezultaty, zalecamy napetnianie koszy
frytkownicy nie wiecej niz do 3/4 ich wysokosci.

Nie napetniaj koszy frytkownicy olejem. Jest to frytkownica bezolejowa,
wykorzystujgca gorace powietrze.

W czasie pracy i zaraz po wylyczeniu urzadzenia nigdy nie wolno
dotyka¢ powierzchni wewnetrznych urzadzenia. Pozostaw urzadzenie
do wystarczajacego ostygniecia.

Nie podtaczaj i nie obstuguj urzadzenia mokrymi rekoma.

Podczas pracy urzadzenia przez otwory wylotowe powietrza wydobywa
sie gorgca para. Trzymaj dtonie i twarz w bezpiecznej odlegtosci od pary
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wydobywajacej sie z otworéow wylotowych powietrza oraz podczas
wyjmowania kosza frytkownicy.

« Jesli w trakcie pracy zauwazysz ciemny dym uchodzacy z urzadzenia,
natychmiast go wylacz i skontaktuj sie z autoryzowanym centrum
serwisowym.

 Przed czyszczeniem pozostaw urzadzenie do ostygniecia przez co
najmniej 30 minut.

Nieprzestrzeganie wskazowek producenta moze prowadzi¢ do
nieobjecia gwarancja ewentualnej naprawy.

A/ OPIS PRODUKTU B/OPIS PANELU STEROWANIA

1 Panel sterowania 1 Programy 9 Przycisk podtrzymywania ciepta
2 Wlot powietrza 2 Przycisk Start/Pauza i Wt./Wyt. 10 Przycisk mieszania/obracania
3 Wylot powietrza 3 Przycisk wyboru temperatury/ 11 Przycisk dolnego kosza
4 Siatka do smazenia czasu 12 Wyswietlacz doInego kosza
5 Przezroczyste okienko 4 Przycisk gornego kosza 13 Przycisk zmniejszania
6 Uchwyt 5 Wyswietlacz gérnego kosza temperatury/czasu
7 Kosz do smazenia 6 Przycisk zwigkszania temperatury/ 14 Przycisk synchronicznego
8 Obudowa urzadzenia czasu kofczenia
7 Przycisk synchronicznego 15 Przycisk wyboru programu
gotowania obu koszy
8 Przycisk wigczania/wytaczania
oéwietlenia wewnetrznego
INSTRUKCJA OBStUGlI
UWAGA

» Przed uzyciem nowego urzadzenia, ze wzgledéw higienicznych, nalezy przetrze¢ jego zewnetrzna powierzchnie
wilgotng $ciereczka

« iumyckosze i ruszty do smazenia w cieptej wodzie z niewielka iloscig ptynu do mycia naczyn.

« Nie napetniaj koszy do smazenia olejem ani ttuszczem. Jest to frytkownica bezttuszczowa, wykorzystujaca gorace
powietrze.

« Ustaw urzadzenie na stabilnej, zaroodpornej powierzchni, z dala od innych zrédet ciepta.

« Ostroznie wyjmij kosze do smazenia z urzadzenia i umies¢ je na dnie koszy.

« U6z jedzenie na rusztach i wsun kosze z powrotem do urzadzenia.

Uwaga: Nigdy nie uzywaj kosza frytkownicy bez rusztu. Aby uzyskac¢ optymalne rezultaty programu, zalecamy
wypetnienie koszy frytkownicy maksymalnie do 3 ich pojemnosci.

« Podfacz urzadzenie do gniazdka elektrycznego. Rozlegnie sie sygnat dZzwiekowy informujacy o gotowosci
frytkownicy — zaswieca sie przyciski Start/Pauza i Wt./Wyt.

« Nacisnij przycisk (2), aby wiaczy¢ frytkownice — zaswieci sie wyswietlacz cyfrowy z kilkoma ikonami (przyciski 4,
7 i 11). Po nacisnieciu ikony 1 (gérny kosz) lub ikony 2 (dolny kosz) zaswieci sie wySwietlacz z menu programu
dla odpowiedniej sekgji. Nacisnij przycisk wyboru programu (15), aby przewija¢ menu programu. Na wyswietlaczu
beda naprzemiennie miga¢ temperatura i czas wybranego programu. Kazde nacisniecie dowolnego przycisku
spowoduje sygnat dzwigkowy.

« Jesdliw ciggu 5 minut nie zostanie dokonany zaden wybor, wyswietlacz zgasnie i zaswieci sie tylko przycisk (2).
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MENU

« Frytkownica posiada 8 wbudowanych, inteligentnych programéw, z ktérych mozesz korzystac. Kazdy z nich ma
wstepnie ustawiony czas i temperature. Najpierw wybierz kosz 1 lub 2. Naciskaj przycisk wyboru programu (15),
aby wybrac¢ zadany program. lkona wybranego programu bedzie miga¢, a na wyswietlaczu bedzie wyswietlany
naprzemiennie ustawiony czas gotowania i temperatura. Nacisnij przycisk (2), aby uruchomi¢ wybrany program.
Jesli zdecydujesz sie na gotowanie z inng temperatura lub czasem, mozesz odpowiednio zwigkszy¢ lub zmniejszy¢
czas lub temperature.

USTAWIENIA TIMERA | TEMPERATURY

« Po wybraniu kosza do smazenia i programu, mozesz dostosowa¢ wybrany program do swoich preferencji,
naciskajac przycisk wyboru temperatury/czasu (3), a nastepnie naciskajac lub przytrzymujac przycisk +/-.

« Uwaga: Mozesz regulowac bezposrednio przyciskami +/- lub bez naciskania przycisku (3). Temperature
reguluje sie co 5°C, a czas co 1 minute. Ustawienia sa automatycznie zapisywane po kilku sekundach.
Uwaga: Nacisnij przycisk (3), aby zmieni¢ wyswietlanie temperatury/czasu na wyswietlaczu. Czas i temperature
gotowania mozna réwniez regulowac w trakcie gotowania (najpierw wybierz kosz 1 lub 2).

PRZYCISK START/PAUZA | WL./WYL.

« Po zakonczeniu ustawien nacisnij przycisk (2), aby rozpocza¢ gotowanie. Wybrane ikony zaswieca sie, pozostate
s3 wylaczone.

« Oswietlenie wnetrza wiacza sie automatycznie po rozpoczeciu gotowania — przycisk (8) miga. Nacisnij przycisk (8),
aby wytaczy¢ oswietlenie.

« Mozna wstrzymac prace frytkownicy w dowolnym momencie gotowania, naciskajac przycisk (2). Aby wstrzymac
tylko jedna strefe, najpierw wybierz strefe — ikona wstrzymanej strefy zacznie miga¢, a nastepnie nacisnij
przycisk (2). Uwaga: Wentylator pozostanie wtgczony przez kolejne 20 sekund.

« Nacis$nij ponownie przycisk (2), aby wznowi¢ proces gotowania — o$wietlenie wnetrza wiaczy sie.

PRZYCISK SYNCHRONICZNEGO GRZANIA GORNEGO | DOLNEGO KOSZYKA

« Ta funkcja stuzy do gotowania wiekszej ilosci tego samego jedzenia lub gotowania réznych rodzajéw jedzenia z
uzyciem tego samego programu, temperatury i czasu.

« Nacisnij ten przycisk, aby wybra¢ predefiniowany program dla obu koszy jednoczesnie lub aby jednoczesnie
ustawic ich czas lub temperature.

1. Nacisnij przycisk (7), aby synchronicznie gotowac oba kosze - przyciski (7) i (2) bedg migac.

2. Nacisnij przycisk wyboru programu (15) i wybierz zadany program gotowania.

3. Naci$nij przycisk (3), aby wybrac temperature/czas, a nastepnie nacisnij lub przytrzymaj przycisk +/-, aby ustawic
zadany czas i temperature.

4. Nacisnij przycisk (2), aby rozpocza¢ pieczenie w obu strefach — oswietlenie wnetrza wiaczy sie automatycznie.
Nacisnij przycisk (8), aby je wytaczyc.

5. Aby zakoriczy¢ tryb synchronicznego pieczenia dla obu koszy, nacisnij przycisk (7) lub przycisk kosza 1 lub 2, a
nastepnie dostosuj temperature/czas — przycisk (7) zgasnie na wyswietlaczu.

PRZYCISK SYNCHRONICZNEGO ZAKONCZENIA

« Ta funkgja stuzy do jednoczesnego zakoriczenia gotowania w obu koszach. Niezaleznie od temperatury, czasu
gotowania lub programu.

1. Poustawieniu programu dla gérnego i dolnego kosza nacisnij przycisk synchronicznego zakonczenia (14) — przycisk
(14) zacznie migac.

2. Nacisnij przycisk (2), aby rozpocza¢ gotowanie w strefie o dtuzszym czasie gotowania.

3. Nawyswietlaczu drugiej strefy pojawi sie komunikat ,HOL". Druga strefa zostanie aktywowana, gdy na obu strefach
bedzie ustawiony ten sam czas.

PRZYCISK WLACZANIA/WYLACZANIA OSWIETLENIA WNETRZA

« Najpierw wybierzkosz—ikona 1 (gérny kosz) lubikona 2 (dolny kosz). Nastepnie nacisnij przycisk (8), aby podswietli¢
wnetrze wybranego kosza. Nacis$nij ponownie przycisk (8), aby wylgczy¢ oswietlenie.

« Oswietlenie wytaczy sie automatycznie po 30 sekundach.
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AUTOMATYCZNE WYLACZANIE - FUNKCJA PAUZY PO WYJECIU KOSZYKA

Po wyjeciu kosza do smazenia, wybrany program zostanie zatrzymany — na wyswietlaczu pojawi sie¢ komunikat
,Pot” (garnek), a program zostanie uruchomiony dopiero po ponownym wtozeniu kosza do urzadzenia (wazne do
5 minut).

PRZYPOMNIENIE O MIESZANIU

.

Podczas gotowania zaleca sie mieszanie/obracanie potrawy.

Jesli przycisk (10) miga podczas ustawiania programu, przypomnienie o mieszaniu jest aktywne.

Po uptywie 2/3 ustawionego programu rozlegna sie 4 sygnaty dzwiekowe. Podczas sygnatu dzwiekowego wskaznik
temperatury/czasu oraz ikona mieszania/obrét beda miga¢, a nastepnie ikona zniknie z wyswietlacza.

Aby wylaczy¢ przypomnienie o mieszaniu, nacisnij przycisk (10) podczas ustawiania programu - ikona
przestanie migac¢ i bedzie Swieci¢ Swiattem ciagtym, co oznacza, ze przypomnienie zostato wytaczone.
Uwaga: To przypomnienie nie jest dostepne dla programéw Ciasto, Pizza i Podtrzymywanie ciepta, w ktérych nie
ma potrzeby mieszania/obracania potrawy podczas gotowania.

WYLACZANIE

Po uptywie ustawionego czasu gotowania na wyswietlaczu przez 20 sekund bedzie miga¢ komunikat ,End”
(koniec). Nastepnie zostaniesz powiadomiony 5-krotnym sygnatem dzwiekowym, a wentylator wytaczy sie.
Wyswietlacz zgasnie, a podswietlony pozostanie tylko przycisk (2).

Sprawdz, czy potrawa jest gotowa. Wyjmij kosz(e) do smazenia zurzadzeniaiumiescje nazaroodpornej powierzchni.
Wyjmij potrawe. Nie uzywaj ostrych narzedzi kuchennych, aby unikna¢ uszkodzenia powtoki nieprzywierajace;j!
Jesli potrawa nie jest jeszcze gotowa, wystarczy wtozy¢ kosz z powrotem do urzadzenia i ustawi¢ czas smazenia
na kilka minut. Frytkownica moze by¢ natychmiast uzywana do smazenia kolejnej porgji.

Ostrzezenie: Nie odwracaj kosza do smazenia, gdy ruszt do smazenia jest jeszcze w Srodku, poniewaz goracy
ruszt moze sie poluzowac i wypas¢.

Uwaga: Nacisniecie i przytrzymanie przycisku (2) podczas pracy urzadzenia spowoduje sygnat dzwiekowy, a na
wyswietlaczu przez ok. 20 sekund bedzie miga¢ komunikat ,End” (koniec). Po 20 sekundach rozlegnie sie 5-krotny
sygnat dZzwiekowy, wentylator wytaczy sie, a na wyswietlaczu pozostanie podswietlony tylko przycisk (2).

Po wytaczeniu urzadzenia odtacz je od zasilania i poczekaj, az ostygnie.

FUNKCJA PODTRZYMYWANIA CIEPLA (FUNKCJA KEEP WARM)

Aby utrzymac ciepto gotowego dania, nacisnij przycisk (9) i za pomocg przyciskdw +/- ustaw czas/temperature
podtrzymywania ciepta w razie potrzeby. Nacisnij przycisk (2), aby uruchomic tryb. Przycisk (9) bedzie swiecit
$wiattem ciagtym, a wyswietlacz bedzie naprzemiennie pokazywat temperature i pozostaty czas.
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USTAWIONE PROGRAMY
Ustawiony czas Ustawiona Przyp(?mnlerele
Program 4 o 0 wymieszaniu/
(min) temperatura (°C) P
odwroéceniu
» Frytki 20 200 TAK po 2/3
e Stek 15 170 TAK po 2/3
& Kurczak 25 200 TAK po 2/3
=% Ciasta 8 160 NIE
“A Warzywa 8 200 TAK po 2/3
D Krewetki 8 180 TAK po 2/3
i Ryba 15 160 TAK po 2/3
ot Pizza 10 180 NIE
A Keep Warm
N " (Utrzymywanie 60 70 NIE
Crp ikt ciepta)

Uwaga: Podane ustawienia sg przyblizone. Czas gotowania zalezy od ilosci uzytych sktadnikéw i nalezy go
dostosowac w razie potrzeby. Wszystkie wymienione programy mozna ustawi¢ w zakresie 1-60 min, 80-200°C. Tryb
podtrzymywania ciepta w zakresie 1-60 min, 40-70°C.
Zalecenie: Jesli rozpoczynasz smazenie, gdy frytkownica jest jeszcze zimna, wydtuz czas smazenia o ok. 3 minuty.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

USTERKA

MOZLIWA PRZYCZYNA

ROZWIAZANIE

Frytkownica nie dziata.

Frytkownica nie jest podtaczona
do sieci.

Podtaczy¢ frytkownice do sieci
elektrycznej.

Program nie zostat uruchomiony
za pomocg przycisku (2) Start/
Pauza i Wt./Wyt.

Sprawdz, czy nacisnieto przycisk (2),
patrz instrukcja obstugi.

Danie jest niedogotowane.

Kosz do smazenia jest zbyt
petny.

Umies¢ mniej sktadnikdw w
koszyku, aby smazenie byto bardziej
réwnomierne.

Ustawiony czas przygotowania
jest zbyt krétki.

Wydtuzenie czasu przygotowania.

Nastawiona temperatura jest
za niska.

Zwigkszy¢ temperature.

Niektore sktadniki sa
nieréownomiernie mieszane.

Niektére sktadniki nalezy
wstrzasac lub mieszac podczas
smazenia.

Potrawy, ktére leza na sobie lub
nad soba, takie jak frytki, nalezy
wstrzgsac lub mieszac podczas
smazenia.
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Smazone jedzenie nie jest

chrupiace po wyjeciu z frytkownicy.

Uzyty typ positku jest
przeznaczony do przygotowania
w klasycznej frytkownicy.

Spryskanie zywnosci niewielka
iloscia oleju moze zwigkszyc jej
chrupkos¢.

Nie moge prawidtowo dopasowac
kosza do urzadzenia.

Kosz do smazenia jest zbyt
petny.

Nie przepetniaj kosza.

Ruszt do smazenia nie jest
prawidtowo wtozony do
pojemnika.

Wsun kratke do smazenia na dno
pojemnika, az silikonowe ndzki
dotkna dna.

Z frytkownicy wychodzi biaty dym.

Przygotowywane sg ttuste
sktadniki.

Podczas smazenia ttustych
sktadnikéw we frytkownicy duza
ilos¢ oleju wycieka do pojemnika,
olej tworzy biaty dym, a pojemnik
moze nagrzewac sie bardziej niz
zwykle.

Patelnie wciaz zawieraja resztki
thuszczu z poprzedniego uzycia.

Biaty dym jest spowodowany
podgrzewaniem ttuszczu w
naczyniu. Po kazdym uzyciu nalezy
prawidtowo wyczysci¢ pojemnik.

Frytki z surowych ziemniakow
smaza sie nierownomiernie we
frytkownicy.

Uzyto niewtasciwego rodzaju
ziemniakéw.

Uzy¢ Swiezych ziemniakow.

Frytki z surowych ziemniakéw
nie zostaty odpowiednio
optukane.

Frytki z surowych ziemniakéw
nalezy doktadnie optukac, aby
usungc skrobie przed smazeniem.

Frytki z surowych ziemniakow
nie sa po wyjeciu z frytkownicy
chrupiace.

Chrupkos¢ frytek zalezy od ilosci
oleju i wody w frytkach.

Przed dodaniem oleju nalezy
pamietac wysuszyc frytki z
surowych ziemniakéw.

Aby frytki byty bardziej chrupiace,
pokrdj je na mniejsze kawatki na
mniejsze kawatki.

Dla uzyskania bardziej chrupigcych
frytek dodac troche wiecej oleju.
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Nie zanurzaj przewodu zasilajacego, wtyczki ani urzadzenia w wodzie ani innym ptynie.

Nie uzywaj do czyszczenia szorstkich i agresywnych srodkéw, takich jak: ostre przedmioty, skrobaczki,
rozpuszczalniki chemiczne, rozcienczalniki, itp.

PRZED CZYSZCZENIEM FRYTKOWNICY ZAWSZE ZACZEKAC CO NAJMNIEJ 30 MINUT NA OSTYGNIECIE.

Uwaga: Aby frytownica szybciej ostygta, wyjmij kosz/kosze do smazenia i umies¢ jg na macie z materiatu odpornego

na wysoka temperature.

« Pokazdym uzyciu frytownice nalezy odtaczy¢ od zasilania i wyczyscic.

«  Wytrzyj zewnetrzna czesc frytownicy wilgotng szmatka.

« Wyczys$c kosz do smazenia za pomoca goracej wody, detergentu i niesciernej gabki. Aby usunac resztki jedzenia z
koszyka lub rusztu do smazenia, napetnij pojemnik woda z dodatkiem detergentu i odczekaj 10 minut, a nastepnie
umyj miekka gabka.

« Whnetrze urzadzenia nalezy czysci¢ suchg szmatka lub gabka bez srodkéw $ciernych.

« Koszeiruszty do smazenia mozna my¢ w zmywarce.

« Przed schowaniem urzadzenia upewnij sig, ze wszystkie czesci sa czyste i suche.

« Przechowuj urzadzenie w suchym i czystym miejscu, poza zasiegiem dzieci.

SERWIS

Bardziej kompleksowa konserwacje lub naprawy wymagajace ingerencji w wewnetrzne elementy produktu powinien
wykonywac wykwalifikowany specjalista lub serwis.

OCHRONA SRODOWISKA

« Preferujemy recykling materiatéw opakowaniowych oraz starych urzadzen elektrycznych.
« Karton od urzadzenia mozna odda¢ w punkcie zbiérki odpadéw sortowanych.
« Plastikowe worki z polietylenu (PE) nalezy odda¢ w punkcie zbiérki materiatéw do recyklingu.

Recykling urzadzenia po zakornczeniu uzytkowania:

Urzadzenie jest oznakowane zgodnie z dyrektywa europejska 2012/19/EU w sprawie zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego (WEEE). Symbol na produkcie lub jego opakowaniu oznacza,
Ze takiego produktu nie wolno traktowac¢ jako odpadu komunalnego. Nalezy przekaza¢ go do
punktu zbiérki i recyklingu urzadzen elektrycznych i elektronicznych. Zapewnienie prawidtowej
utylizacji produktu zapobiega negatywnemu oddziatywaniu na Srodowisko i zdrowie ludzi, jakie
mogtoby wynikac z niewtasciwej utylizacji produktu. Utylizacje nalezy wykonaé zgodnie z przepisami
dotyczacymi postepowania z odpadami. W celu uzyskania szczegétowych informacji na temat
recyklingu produktu nalezy zwrécic sie do lokalnego urzedu, firmy zajmujacej sie utylizacja odpadéw
z gospodarstw domowych lub sklepu, w ktérym zakupiono produkt.

€ Produkt spetnia wszystkie stosowne wymagania podstawowe, naktadane na niego przez dyrektywy
( EU.

Tekst, wyglad i specyfikacja techniczna moga ulec zmianie bez uprzedniego powiadomienia, do czego zastrzegamy
sobie prawo.
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Koszonetnyilvanitas
Kdszonjiik, hogy megvésarolta ezt a Concept markaju késziiléket, és kivanjuk, hogy hasznalata sordn végig elégedett
legyen termékiinkkel.

Az elsé hasznalat el6tt figyelmesen tanulmanyozza &t az egész hasznalati Gtmutatét, és érizze meg. Gondoskodjon
réla, hogy a terméket kezel6 valamennyi személy megismerje az Gtmutaté tartalmat.

Miiszaki adatok

Fesziiltség 220-240 V~50-60 Hz
Teljesitményfelvétel 2400 W %(}
Kapacitas 2x51 —
Allithaté hémérséklet 80-200°C Vigyazat!
1d6zits 1-60 min Forré feltlet
Energiafogyasztas kikapcsolt allapotban 033W
Zaj <57dB

FONTOS

Az elektromos héldzathoz valé csatlakoztatds el6tt szemrevételezéssel ellendrizze, hogy az egység nem sériilt, és
a széllitas soran sem karosodott.

FONTOS BIZTONSAGI FIGYELMEZTETESEK

+ Ne hasznalja a terméket az ebben az utmutatdban leirtaktdl eltéréen.

« Az els6 haszndlat el6tt tavolitson el a késziilékrél minden csomagolo- és
marketinganyagot.

« Ellendrizze, hogy a csatlakoztatott fesziiltség megfelel-e a tipuscimkén
megadott értékeknek.

« A késziiléket csak stabil felliletre tegye, mas héforrasoktdl tavol.

« A késziiléket soha ne a kabelnél fogva huzza ki az aljzatbél, hanem fogja
meg a csatlakozot, és ugy huzza ki.

« Ne engedje, hogy gyermekek vagy cselekvéképtelen személyek
hozzaférjenek a késziilékhez.

» Csokkent mozgasképességgel, csokkent érzékszervi képességekkel
vagy nem megfelel szellemi alkalmassaggal bir6, valamint a hasznalati
Utmutatét nem ismeré személyek csak felel6s, az utmutatot ismerd
személy felligyelete alatt hasznalhatjak a késziiléket.

« Legyen kilonosen ovatos, ha a késziléket gyermekek kozelében
hasznalja.

» Ne engedje, hogy a késziiléket jatékra hasznaljak.

« Soha ne dugja 4t az ujjait, ceruzat vagy mas targyat a légkieresztd racson.

« Ne takarja le a készlléket.

concept

« A késziilék 6ssze- vagy szétszerelése el6tt huzza ki a tapkabelt az
aljzatbal.

« Tisztitas elott és hasznalat utan kapcsolja ki a késziiléket, és huzza
ki a halazati aljzatbol.

« Tartsa tisztan a készliléket, vigyazzon, nehogy idegen targy keriiljon
a racsok nyilasaiba. Sulyos sériilést, rovidzarlatot vagy tiizet okozhat,
vagy kart tehet a késziilékben.

» Nehasznaljaakésziiléketsériltkabellelvagy csatlakozéval, haladéktalanul
javittassa ki a hibat szakszervizben.

» Ne haszndlja a készuléket, ha nem mukodik megfelel6en, ha leesett,
megsériilt vagy nedves lett. Megvizsgalas és javitas céljabol vigye
szakszervizbe.

o Akésziilék csak haztartasi hasznalatra alkalmas, kereskedelmi hasznalatra
nem vald.

 Ne hasznalja a késziiléket kiltéren.

« Ne nyuljon a készulékhez nedves vagy vizes kézzel.

« Se a tapkabelt, se a csatlakozat, se a késziiléket ne meritse vizbe
vagy mas folyadékba.

« Ne javitsa maga a késziiléket. Forduljon szakszervizhez.

» M(kodés kozben ne tegyen semmit a készlilék tetejére, és ne takarja el
a légkivezet6 nyildsokat.

« M(kodés kozben ne engedje, hogy a késziilék fliggonyokkel, tapétakkal,
textilidkkal, papirral vagy mas gyulékony anyagokkal érintkezzen.

« Ne haszndljon a gyarté altal ajanlott tartozékoktdl eltéré tartozékokat.
A suitend6 ételt mindig a stit6 aljan 1évé siitélapra helyezze.

« Ne tegyen semmit a késziilékre miikodés kozben.

« Ne csatlakoztassa a késziiléket kiilsé id6kapcsolohoz.

» Miikodés kozben ne helyezze a készliléket a falhoz vagy mas késziilékhez
kozel.

« Hatul, oldalt és a késziilék felett hagyjon legalabb 15 cm szabad helyet a
levegé szabad be- és kimeneti nyilasai szamara.

« Ezt a késziiléket csak 8 évnél idésebb gyerekek hasznélhatjak, és olyan
csokkent fizikai vagy mentalis képességl személyek, akik felligyelet
alatt vannak, vagy ismertették velik a készllék biztonsagos hasznalati
modjat és tisztaban vannak az esetleges veszélyekkel. A felhasznaléi
karbantartast és tisztitast gyerekek nem végezhetik, ha nem idésebbek
8 évnél, és nincsenek felligyelet alatt. A 8 évnél fiatalabb gyerekeket tartsa
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tavol a késziléktdl és a vezetékektdl. A gyerekeknek tilos a készilékkel
jatszani.

« Ne érjen hozz4 a forré feliiletekhez.

« Ne engedje a kabelt szabadon lel6gni az asztal vagy a konyhapult szélén.
Ne engedje, hogy a kabel forré feliilettel érintkezzen.

« Ne tegye a késziiléket gaz- vagy villanytiizhely kozelébe.

« FIGYELMEZTETES: A késziilék fellletei nagyon forrék lehetnek.
A késziiléket csak a nyelénél fogja meg, és hasznaljon véddeszkozt, pl.
konyhai keszty(it.

« Kiilonosen Ugyeljen ra, hogy a késziilékbe ne keriiljon viz vagy mas
folyadék. Ez aramiitést okozhat.

« Az ételt mindig a késziilék tartalyaban lévé siit6lapra helyezze, hogy
elkeriilje a flitéelemmel valé érintkezést.

« Az optimadlis programeredmények érdekében azt javasoljuk, hogy
a slit6kosarakat legfeljebb 3/4-ig téltse meg.

« Ne toltse fel olajjal a siit6kosarakat. Ez egy olajmentes siit6, amely forr6
levegét hasznal.

« M(kodés kozben vagy kozvetleniil kikapcsolds utan ne érjen hozza
a késziilék belsé fellletéhez. Varja meg, mig a késziilék eléggé kihdil.

« Ne csatlakoztassa és ne kezelje a készliléket nedves kézzel.

« Miikodés kozben forr6 g6z tdvozik a levegbkivezeté nyildsokon
keresztiil, tartsa kezét és arcat biztonsagos tavolsagban a levegdkivezetd
nyilasokbol és a stitékosar kivételekor kiaramlo g6ztdl.

« Ha mikodés kozben sotét fustot lat tavozni a késziilékbdl, azonnal
kapcsolja ki, és vegye fel a kapcsolatot a szakszervizzel.

« Tisztitas el6tt legalabb 30 percig hagyja a késziiléket hdlni.

Ha nem tartja be a gyarté utasitasait, az esetleges javitasra nem
vonatkozik a jotallas.
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A/ TERMEKLEIRAS B/ A KEZELOPANEL LEIRASA
1 Vezérlpanel 1 Programok 9 Melegen tartas gomb
2 ngbgmenet 2 Start/Sziinet és Be/Ki gomb 10 Keverés/Forgatas gomb
3 Légkimenet 3 Hémérséklet/Id6 kivalaszté gomb 11 Alsé kosar gomb
4 Sutéracs 4  Fels6 kosar gomb 12 Als6 kosar kijelz6é
5 Atlatsz6 ablak 5 Felsé kosar kijelz6 13 Homérseklet/Id6 csokkentése
6 Fogantyd 6 Hoémérséklet/Ids névelése gomb gomb
7 Slftolfolsar’ 7 Mindkét kosar szinkron f6zési 14 Szinkron befejezés gombja
8 Készilékhaz gombja 15 Programvalaszté gomb
8 Belsé vildgitas be/ki gombja
HASZNALATI UTASITAS

FIGYELMEZTETES

« Higiéniai okokbdl hasznalat el6tt torolje &t a késziilék kiilsejét egy nedves ruhdval, és mossa el a siit6kosarakat és a

slitéracsokat meleg vizben, kevés mosogatoszerrel.

Ne toltse fel a stit6kosarakat olajjal vagy zsiradékkal. Ez egy olajmentes frit6z, amely forr6 leveg6t hasznal.

Helyezze a késziiléket stabil, héallo fellletre, tavol mas héforrasoktol.

Ovatosan vegye ki a siit6kosarakat a késziilékbél, és helyezze a siitéracsokat a kosarak aljara.

Helyezze az ételt a siitéracsokra, és tolja vissza a stitékosarakat a késztilékbe.

Megjegyzés: Soha ne haszndlja a siit6kosarat siitéracs nélkiil. Az optimalis programeredmények érdekében

javasoljuk, hogy a siitékosarakat legfeljebb 3%-ig toltse meg.

« Csatlakoztassa a késziiléket a konnektorba. Egy hangjelzés jelzi, hogy a siité lizemkész — a Start/Sziinet és a Be/Ki
gombok (2) vildgitanak.

« A (2) gomb megnyomésaval kapcsolja be a siit6t — a digitalis kijelz6 tobb ikonnal (4, 7 és 11 gomb) vilagit. Az 1-es
ikon (fels6 kosar) vagy a 2-es ikon (alsé kosar) megnyomasa utdn a megfelel rész programmendjét jelzé kijelz6
vilagit. A programmentii gérgetéséhez nyomja meg a (15) programvélaszté gombot. A kivalasztott villogé program
hémérséklete és ideje felvaltva jelenik meg a kijelz6n. Valahanyszor megérinti barmelyik gombot, hangjelzés jelzi.

« Ha 5 percen beliil nem valaszt ki semmit, a kijelz6 kialszik, és csak a (2) gomb vilagit.

MENU

« Ez a sit6 8 beépitett intelligens programmal rendelkezik, amelyeket hasznalhat. Mindegyikhez tartozik el6re
beéllitott id6 és hémérséklet. EI6szor valassza ki az 1. vagy 2. kosarat. Nyomja meg ismételten a programvélaszt6
gombot (15) a kivant program kivalasztasdhoz. A kivéalasztott program ikonja villogni kezd, és a kijelz6n felvéltva
jelenik meg az el6re bedllitott f6zési id6 a hémérséklettel. Nyomja meg a (2) gombot a kivalasztott program
elinditésdhoz. Ha Ugy dont, hogy mas hémérsékleten vagy idével szeretne f6zni, ennek megfeleléen novelheti
vagy csokkentheti az id6t vagy a h6mérsékletet.

AZIDOZITG ES A HOMERSEKLET BEALLITASA

« Miutédn kivalasztotta a frit6zkosarat és kivalasztotta a programot, a hémérséklet/id6 kivalaszté gomb (3)
megnyomasaval, majd a +/- gomb lenyomva tartdsdval médosithatja a kivalasztott programot az igényei szerint.
Megjegyzés: Kozvetlenil a +/- gombokkal vagy a (3) gomb megnyomdsa nélkiil is bedllithatja az értékeket.
A hémérséklet 5°C-os lépésekben, azid6 1 perces [épésekben allithato. A bedllitasok néhany masodperc mulva
automatikusan mentésre keriilnek.
Megjegyzés: Nyomja meg a (3) gombot a kijelz6n megjelené h6mérséklet/id6 kijelzésének megvaltoztatasdhoz.
A f6zésiid6 és a homérséklet a f6zési folyamat sordn is beallithato (el6szor valassza ki az 1. vagy 2. kosarat).

INDITAS/SZUNET ES BE/KI GOMB

« A beéllitdsok elvégzése utan nyomja meg a (2) gombot a siitési folyamat megkezdéséhez. A kivalasztott ikonok
vilagitanak, a tobbi nem vildgit.

« A belsé vilagitas automatikusan bekapcsol, amikor a siitési folyamat megkezdddik - a (8) gomb villog. A vildgitas
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kikapcsoldséhoz nyomja meg a (8) gombot.

o A suté mikodését barmikor sziineteltetheti a (2) gomb megnyomdésaval. Ha csak egy zdondt szeretne
szlineteltetni, el6szor vélassza ki a zonét - a szlineteltetett zéna ikon villogni fog, majd nyomja meg a (2) gombot.
Megjegyzés: A ventildtor tovabbi 20 masodpercig aktiv marad.

« Asitési folyamat folytatdsahoz nyomja meg ismét a (2) gombot - a belsé vilagitas bekapcsol.

FELSO ES ALSO KOSAR SZINKRON FOZESI GOMBJA

« Ez a funkcié nagyobb mennyiségl azonos étel elkészitésére, vagy kiilonbozé tipusu ételek elkészitésére szolgdl
ugyanazzal a programmal, hémérséklettel és idével.

« Agombmegnyomasdval kivalaszthat egy el6re beallitott programot mindkét kosdrhoz egyszerre, vagy egyidejiileg
bedllithatja az idejliket vagy hémérsékletiiket.

1. Nyomja meg a (7) gombot mindkét kosar szinkron f6zéséhez - a (7) és (2) gombok villogni kezdenek.

2. Nyomja meg a programvalaszté gombot (15), és valassza ki a kivant f6zési programot.

3. A(3) gombbal valassza ki a h6mérsékletet/id6t, majd nyomja meg vagy tartsa lenyomva a +/- gombot a kivant idé
és hémérséklet bedllitasahoz.

4. A (2) gomb megnyomasaval inditsa el a f6zést mindkét zonaban - a belsé vilagitas automatikusan bekapcsol. A (8)
gomb megnyomasaval kapcsolja ki a vilagitast.

5. A szinkron f6zési méd befejezéséhez mindkét kosarban nyomja meg a (7) gombot, vagy nyomja meg az 1. vagy 2.
kosar gombot, majd allitsa be a h6mérsékletet/id6t — a (7) gomb kialszik a kijelz6n.

SZINKRON BEFEJEZES GOMB

« Ezafunkcid a f6zés mindkét siit6kosarban torténd egyidejli befejezésére szolgal. Fliggetleniil a hémérséklettdl, a
fézési id6tdl vagy a programtol.

1. Miutan beallitotta a felsé és az als6 kosar programjat, nyomja meg a (14) szinkron befejezés gombot - a (14) gomb
villogni kezd.

2. A hosszabb fézési idejli zdnaban a f6zés elinditasdhoz nyomja meg a (2) gombot.

3. A mésodik zéna kijelz6jén a "HOL" felirat jelenik meg. A masodik zona akkor aktivalodik, ha mindkét zénan
ugyanannyi id6 van hatra.

BELSO VILAGITAS BE/KI GOMB

o El6szor valassza ki a kosarat - 1. ikon (felsé kosar) vagy 2. ikon (alsé kosar). Ezutan nyomja meg a (8) gombot, a
kivélasztott kosar belseje megvildgosodik. A vildgitas kikapcsoldasdhoz nyomja meg ismét a (8) gombot.

« Alampa 30 masodperc elteltével automatikusan kikapcsol.

AUTOMATIKUS KIKAPCSOLAS - SZUNET FUNKCIO A KOSAR ELTAVOLITASA UTAN
« Asiitékosar eltdvolitasa utan a kivélasztott program ledll — a kijelz6n a , Pot” felirat jelenik meg, és csak akkor indul
el, ha a kosarat visszahelyezi a késziilékhdzba (5 percen beliil visszahelyezhetd).

KEVERESI EMLEKEZTETO

« Sités kozben ajanlott az ételt megkeverni/megforgatni.

« Haa(10) gomb villog a program beallitasakor, a keverési emlékeztetd aktiv.

« Abeallitott program 2/3-anak letelte utan 4 sipol6 hang hallatszik. A sipold hang alatt a hémérséklet/idé kijelz6 és
a keverés/forgatas ikon villog, majd az ikon elt(inik a kijelz6rdl.

« Ha ki szeretné kapcsolni a keverési emlékeztetét, nyomja meg a (10) gombot a program bedllitasakor - az ikon a
beallitas soran abbahagyja a villogast, és folyamatosan vilagit, ami azt jelenti, hogy az emlékezteté ki van kapcsolva.
Megjegyzés: Ez az emlékeztetd nem érhet6 el a Péksiitemények, Pizza és Melegen tartés programokndl, ahol nem
szlikséges az ételt megkeverni/megforgatni siités kozben.

KIALLITAS

« A beallitott siitési id6 letelte utan a ,Vége” felirat 20 masodpercig villog a kijelzén. Ezt kdvetben egy 5 sipold hang
jelzi, és a ventilator kikapcsol. A kijelz6 kialszik, és csak a (2) gomb marad vilagitva.

« Ellenérizze, hogy az étel elkésziilt-e. Vegye ki a stit6kosarat (stit6karakat) a késziilékbdl, és helyezze h6éllo feliiletre.

concept

Vegye ki az ételt. Ne hasznéljon éles konyhai eszkozoket, hogy elkeriilje a tapadasmentes feliilet sériilését!

« Haazétel még nem kész, egyszer(ien tegye vissza a kosarat a késziilékbe, és dllitsa be a siitési id6t néhany percre.
A siit6 azonnal hasznalhat6 egy masik adag sttésére.
Figyelmeztetés: Ne forditsa fejjel lefelé a siit6kosarat, amig a siitéracs még benne van, mert a forré stitéracs
lelazulhat és kieshet.
Megjegyzés: Ha m(ikddés kozben lenyomva tartja a (2) gombot, hangjelzés hallhato, a ,Vége” felirat
kb. 20 méasodpercig villog a kijelz6n, majd egy 5 sipolé hang hallhatd, a ventilator kikapcsol, és csak a (2) gomb
marad vilagitva a kijelzén.

MELEGEN TARTO FUNKCIO (KEEP WARM)

« A kész étel melegen tartasdhoz nyomja meg a (9) gombot, és a +/- gombok segitségével éllitsa be a melegen
tartas idejét/hémérsékletét sziikség szerint. Nyomja meg a (2) gombot az lizemmaéd elinditdsahoz. A (9) gomb
folyamatosan vilagitani fog, és a kijelz6 felvaltva mutatja a hémérsékletet és a hatralévé id6t.

ELORE BEALLITOTT PROGRAMOK

Program El6re beallitott ido E”I6rg bgélll’toott Keveré's/Forga”tés

(perc) homeérséklet (°C) emlékezteté

g Siilt krumpli 20 200 IGEN 2/3 utan

Al Steak 15 170 IGEN 2/3 utén

& Csirke 25 200 IGEN 2/3 utan
i Péksiitemények 8 160 NEM

<A Zoldségek 8 200 IGEN 2/3 utan

- Garnélarak 8 180 IGEN 2/3 utén

e Hal 15 160 IGEN 2/3 utan
't Pizza 10 180 NEM

o

TR egen artss &0 70 NEw

Megjegyzés: Ezek a bedllitasok hozzavetSlegesek. A siitési id6 a felhasznalt hozzavaldk mennyiségétdl fligg, sziikség
szerint allitsa be. A felsorolt programok mindegyike 1-60 perc, 80-200 °C tartomanyban éllithaté be. A Melegen tartas
mad 1-60 perc, 40-70 °C tartomanyban.

Ajanlas: Ha hideg frit6z esetén kezdi el a siitést, hosszabbitsa meg a siitési id6t kb. 3 perccel.

PROBLEMAMEGOLDAS
MEGHIBASODAS LEHETSEGES OK MEGOLDAS
A frit6z nincs csatlakoztatva a Csatlakoztassa a frit6zt a halézathoz.
hélézathoz
Afrit6z nem miksdik. A programot nem a (2) Start/ Ellendrizze, hogy megnyomta-e

Sziinet és Be/Ki gombbal a (2) gombot, 1asd a Hasznélati
inditottak el. utmutatot.
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Az étel nem eléggé atsiitott.

A siit6kosar tulsagosan tele van.

Tegyen kevesebb hozzavalé6t
a kosérba, hogy egyenletesebben
suljon.

A készlet elkészitési ideje tul
révid.

Adjon hozza egy sort a tablazathoz:
hosszabbitsa meg az elkészitési id6t.

A beallitott hémérséklet tul
alacsony.

Emelje a h6mérsékletet.

Néhany 6sszetevo egyenetleniil
siilt meg.

Egyes 6sszetevbket f6zés
kozben fel kell razni, meg kell
keverni.

Az egymason vagy egymas

folott fekvo ételeket, példaul a
hasabburgonyat, f6zés kozben razni,
forgatni és kevergetni kell.

Assiilt ételek nem ropogosak,
amikor kiveszi 6ket a fritézbél.

Az felhasznalt snack-et
klasszikus olajsiitében vald
elkészitésre szanjak.

Az ételek kis mennyiségu olajjal
valé permetezése novelheti a
ropogdssagot.

A siitokosar nem fér be megfeleléen

akésziilékbe.

A stit6kosar tulsdgosan tele van.

Ne toltse tul a kosarat.

A siitéracs nincs megfeleléen
behelyezve a tartalyba.

Nyomja a stitéracsot a tartaly aljaba,
amig a szilikonldbak hozzé nem
érnek az aljahoz.

Fehér fiist jon ki a frit6zbol.

Zsiros hozzavaldkat készit.

Zsiros hozzaval6k olajstitében
torténd siitésekor nagy mennyiség(i
olaj szivarog a serpenydbe, az olaj
fehér fiistot termel, és a serpenyé a
szokdsosnal jobban felmelegedhet.

A serpenyék még tartalmaznak
a korabbi hasznalatbol
szarmaz6 zsirmaradvanyokat.

A fehér flistot a kosarban 1évé

zsir melegedése okozza. Minden
hasznalat utan megfeleléen tisztitsa
meg a kosarat.

A nyers burgonyasiilt krumpli
egyenetleniil késziil a fritzben.

Nem a megfelelé burgonyafajtat
hasznalta.

Friss burgonyat hasznéljon.

A nyers burgonyasiiltet nem
oblitették le megfelel6en.

A nyers burgonyasiiltet stités el6tt
Oblitse le alaposan, hogy eltavolitsa
a keményit6t.

A nyers burgonyasiilt krumpli nem
ropogos, amikor kiveszik a siit6bél.

A siilt krumpli ropogossaga
a krumpliban 1évé olaj és viz
mennyiségétél fiigg.

Az olaj hozzaadasa el6tt ne feledje
szaritsa meg a nyers burgonyasiiltet.

Hogy a siilt krumpli ropogésabb
legyen, vagja kisebb darabokra
kisebb darabokra.

A ropogdsabb eredmény érdekében
adjon hozza még egy kis olajat.

concept

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Ne meritse a tapkabelt, a csatlakoz6dugét vagy a késziiléket vizbe vagy mas folyadékba.

Ne hasznaljon agressziv és dorzsol6 hatasu eszkozoket, mit pl. éles targyat, kaparot, kémiai oldészereket,
higitot stb.

AFRITOZ TISZTITASA ELOTT MINDIG VARJON LEGALABB 30 PERCET, HOGY A FRITGZ LEHULJON.
Megjegyzés: A gyorsabb leh(ilés érdekében vegye ki a kosar/kosarak, és helyezze egy héallé anyagu alatétre.

« Minden hasznalat utan huzza ki és tisztitsa meg a frit6zgépet.

« Torolje &t a fritéz kiilsé feltletét nedves ruhaval.

« Tisztitsa megasitékosarat forrd vizzel, mososzerrel és egy nem stirold szivaccsal. Az ételmaradékok eltavolitdsahoz
a kosarbol vagy a stitéracsbol toltson meg egy edényt vizzel és mosdszerrel, hagyja hatni 10 percig, majd mossa
le puha szivaccsal.

« Tisztitsa meg a késziilék belsejét szaraz ruhaval vagy nem strol6 szivaccsal.

o Asiitékosarak és a racsok mosogatégépben moshatok.

o Akészllék tarolasa el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy minden alkatrész tiszta és széraz.

o Akésziiléket szaraz és tiszta helyen, gyermekek el6l elzarva tarolja.

SZERVIZ

Nagyobb mérték(, vagy a termék belsé részeire is vonatkozé karbantartdst vagy javitdst szakembernek vagy
szakszerviznek kell elvégeznie.

A KORNYEZET VEDELME

« Lehetbleg gondoskodjon a csomagol6anyagok és a régi késziilék Ujrahasznositasardl.

o Akésziilék dobozét a szelektiv gydjtébe dobhatja.

« Apolietilén (PE) mlianyagzacskékat adja le Ujrahasznosithaté anyagokat gydjté helyen.

A késziilék jrahasznositasa élettartama végén:

Ez akésziilék az eurdpai Elektromos hulladékrol és elektromos berendezésekrél (WEEE) sz616 2012/19/
EU irdnyelvnek megfelel6en van megjeldlve. A terméken vagy a csomagolasan taldlhaté szimbélum
jelzi, hogy a termék nem tartozik a vegyes héaztartasi hulladék kozé. El kell vinni olyan helyre, ahol
az elektromos és elektronikus hulladékot gydjtik Ujrahasznositas céljabol. A termék megfeleld
moédon torténéd megsemmisitésének biztositdsaval megakadalyozza a kdrnyezetet és az emberi
egészséget veszélyeztetd negativ hatasokat, amelyeket a nem megfelelé hulladék-megsemmisités
okozhatna. A megsemmisitést a hulladékgazdalkodasi el6irdsoknak megfeleléen kell végrehajtani.
A termék Ujrahasznositasara vonatkozé részletesebb informacidkért forduljon az illetékes helyi
hivatalhoz, a haztartasi hulladék megsemmisitésével foglalkozd szolgaltatéhoz, vagy az lizlethez,
ahol a terméket vésarolta.

‘ € Ez a termék teljesiti minden ra vonatkozé EU-iranyelv alapkdvetelményeit.

A szovegben, a kivitelben és a miszaki jellemzékben elézetes figyelmeztetés nélkil sor keriilhet valtoztatasokra,
minden médositasra vonatkoz6 jog fenntartva.
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Pateiciba

P,

P
\
n

ateicamies par 3is “Concept” ierices iegadi. Ceram, ka bisiet apmierinati ar $o izstradajumu visu ta kalposanas laiku.

irms lieto3anas rapigi izlasiet 3o lietoSanas instrukciju un uzglabajiet to drosa vieta, lai nepiecieSsamibas gadijuma
arétu parlasit. Nodrosiniet, lai ari citi cilvéki, kuri izmantos $o ierici, pirms $is ierices lietoSanas batu iepazinusies ar
oradijumiem.

Tehniskie dati
Spriegums 220-240 V~50-60 Hz
Jauda 2400W
letilpiba 2x51
Reguléjama temperatiira 80-200°C Kgrzsr;l\a\r;iirtzum!a
Taimeris 1-60 min
Energijas patérin3 izslegta rezZima 0,33W
Troksnis <57dB

SVARIGA INFORMACIJA

P

irms pievienosanas elektrotiklam vizuali parbaudiet, vai iericei nav defektu un vai parvadasanas laika ta nav tikusi

sabojata.

SVARIGI DROSIBAS NORADIJUMI

Lietojiet S0 ierici tikai ta, ka izklastits Saja lietoSanas instrukcija.

Pirms ierices pirmas izmantosanas nonemietvisu iepakojumu un reklamas
materialus.

Parliecinieties, ka elektrotikla spriegums atbilst tam spriegumam, kas ir
mineéts uz izstradajuma tehnisko pamatdatu plaksnites.

Novietojiet ierici tikai uz stabilas virsmas drosa attaluma no citiem siltuma
avotiem.

Atvienojot ierici no elektrotikla, nekad neraujiet stravas vadu. Satveriet
kontaktdaksu un atvienojiet to, viegli pavelkot.

Nelaujiet ar ierici darboties bérniem vai personam bez attiecigam
iemanam. Izmantojiet to bérniem nepieejama vieta.

Personam ar ierobezotam kustibu spéjam, ierobezotu manu uztveri,
nepietiekamam gara spé&jam vai cilvékiem, kas neparzina pareizu tas
izmantosanu, i ierice jaizmanto tikai atbildigas, zinoSas personas
uzraudziba.

Ja ierices izmanto3anas laika tuvuma ir bérni, ievérojiet papildu
piesardzibu.

Nelaujiet izmantot ierici ka rotallietu.

concept

» Nekad neievietojiet gaisa izpludes rezgi pirkstus, zimulus vai citus

priekSmetus.

 Neapsedziet ierici.
« Pirms ierices uzstadisanas vai demontazas atvienojiet stravas

vadu no elektrotikla.

Pirms tiriSanas un péc izmantosanas izslédziet ierici un atvienojiet
elektribas vadu no elektrotikla.

Uzturiet ierici tiru, nepielaujiet sveSkermenu noklusanu rezga spraugas.
Tas varétu izraisit nopietnus savainojumus, issavienojumu, sabojat ierici
vai izraisit ugunsgreku.

Neizmantojiet ierici ar bojatu stravas vadu vai kontaktdak3u. Lai veiktu
bojatu detalu labo3anu vai mainu, nekavéjoties sazinieties ar pilnvaroto
servisa apkalpes centru.

Nelietojiet ierici, ja ta nedarbojas pareizi vai ja ta ir nomesta, bojata
vai paklauta Skidrumu iedarbibai. Nogadajiet ierici parbaudisanai un
laboSanai pilnvarota servisa apkalpes centra.

lerice ir paredzéta tikai majsaimniecibas vajadzibam. Ta nav paredzéta
ekspluatacijai komercnoliikos.

Nelietojiet ierici arpus telpam.

Nepieskarieties iericei ar mitram vai slapjam rokam.

Nepielaujiet stravas vada, kontaktdaksas vai ierices noklusanu
udeni vai cita Skidruma.

Ir aizliegts labot ierici patstavigi. Sazinieties ar pilnvaroto servisa centru.
lerices darbibas laika nenovietojiet neko uzierices virsmas un neaizsedziet
gaisa izpludes atveres.

Darbibas laika nelaujiet iericei nonakt saskaré ar aizkariem, tapetém,
tekstilizstradajumiem, papiru vai citiem viegli uzliesmojoSiem
materialiem.

Neizmantojiet citus piederumus, iznemot razotaja ieteiktos. Cepamo
edienu vienmér novietojiet uz cepsanas plaksnes fritezes apaksa.

lerices darbibas laika neko uz tas nelieciet.

Nepieslédziet ierici aréjam taimerim.

lerici darba laika nenovietojiet ne pie sienas, ne citam iericém.
Aizmuguréja dala, malas un virs ierices atstajiet vismaz 15 cm brivas
telpas, lai nodrosinatu brivu gaisa padevi/aizplusanu.

Bérni vecuma no 8 gadiem un vecaki, ka ari personas ar fiziskiem, manu
vai garigiem traucéjumiem vai ar nepietiekamu pieredzi un zinasanam
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drikst izmantot 30 ierici, ja vini atrodas citu cilvéku uzraudziba vai ari ir
instruéti par ierices izmanto3anu drosa veida, ka ari izprot iespéjamo
bistamibu. Lietotaja veikto ierices tiriSanu un apkopi nedrikst veikt bérni,
kas jaunaki par 8 gadiem un neatrodas pieauguso uzraudziba. Bérni, kas
ir jaunaki par 8 gadiem, nedrikst atrasties ierices un tas vada tuvuma.
Nelaujiet berniem rotalaties ar 30 ierici.

Nepieskarieties karstajam virsmam.

Nelaujiet stravas vadam brivi parkaraties galda vai virtuves iekartas malai.
Nelaujiet stravas vadam pieskarties karstam virsmam.

Nenovietojiet ierici gazes vai elektriska degla tuvuma.

BRIDINAJUMS: lerices virsmas var bat loti karstas. Turiet ierici tikai aiz
roktura un izmantojiet aizsargaprikojumu, pieméram, virtuves cimdus.
Pievérsietipasu uzmanibu tam, lai iericé neiek|atu tdens vai cits Skidrums.
Pastav elektriskas stravas trieciena risks.

Lai izvairitos no saskares ar sildelementu, édienu vienmér novietojiet uz
ierices trauka esosas cepamas platnes.

Lai iegitu optimalus programmas rezultatus, iesakam cepSanas grozus
piepildit ne vairak ka 3/4. §

Nepiepildiet cep3anas grozus ar ellu. ST ir bezellas fritiere, kas izmanto
karstu gaisu.

lerices darbibas laika vai uzreiz péc tas izslegsanas nekad nepieskarieties
tas iek$&jam virsmam. Laujiet iekartai pietiekami atdzist.

Nepievienojiet vai nereguléjiet ierici ar mitram rokam.

Darbibas laika caur gaisa izpludes atverém izdalas karsts tvaiks, turiet
rokas un seju drosa attaluma no tvaika, kas rodas no gaisa izpludes
atverém un iznemot cep3anas grozu.

Ja ierices darbibas laika redzat tumsus dimus, nekavéjoties izsledziet to
un sazinieties ar pilnvaroto servisa centru.

- —v

Pirms tiriSanas laujiet iericei vismaz 30 minQtes atdzist.

Razotaja noradijumu neievérosanas dél var tikt atteikts garantijas
remonts.

concept

A/PRODUKTA APRAKSTS B/ VADIBAS PANELA APRAKSTS

1 Vadibas panelis 1 Programmas 8 lekiéja apgaismojuma

2 Gaisaieplide 2 Sak3anas/pauzes un ieslegsanas/izslégsanas poga
3 Gaisaizplide ieslégsanas/izslégsanas poga 9 Sildisanas saglabasanas poga
4 Cep3anas rezgis 3 Temperatiras/laika izvéles 10 Apmaisisanas/apgriesanas

5 Caurspidigs lodzind poga poga

6 Rokturis 4 Augséja groza poga 11 Apak3éja groza poga

7 Cep3anas grozs 5 Augigja groza displejs 12 Apakiéja groza displejs

8 lerices korpuss 6 Temperataras/laika 13 Temperatiras/laika

palielinasanas poga
7 Abu grozu sinhronas
gatavosanas poga

samazinasanas poga
14 Sinhronas pabeigsanas poga
15 Programmas izvéles poga

LIETOSANAS INSTRUKCIJA
UZMANIBU

Pirms jaunas ierices lietoSanas higiénas apsvérumu dél noslaukiet tas arpusi ar mitru dranu un nomazgajiet
cepsanas grozus un cepsanas rezgus silta adeni ar nelielu daudzumu trauku mazgasanas lidzek|a.

Nepiepildiet cep3anas grozus ar ellu vai taukvielam. Stir fritéanas ierice bez ellas, kas izmanto karstu gaisu.
Novietojiet ierici uz stabilas, karstumizturigas virsmas, prom no citiem siltuma avotiem.

Uzmanigi iznemiet cepsanas grozus no ierices un novietojiet cepsanas rezgus grozu apaksa.

Novietojiet partiku uz cepSanas rezgiem un iebidiet cepSanas grozus atpakal iericé.

Piezime: Nekad nelietojiet cepsanas grozu bez cepsanas rezga. Lai iegltu optimalus programmas rezultatus,
iesakam piepildit cepsanas grozus ne vairak ka % no to ietilpibas.

Pievienojiet ierici elektrotiklam. Atskanés skanas signals, kas noradis, ka fritieris ir gatavs darbam - iedegsies pogas
Sakt/Pauze un leslégt/Izslégt (2).

Nospiediet pogu (2), lai ieslégtu fritieri — iedegsies digitalais displejs ar vairakam ikonam (pogas 4, 7 un 11). Péc
ikonas 1 (aug3éjais grozs) vai ikonas 2 (apak3éjais grozs) nospieSanas iedegsies displejs ar attiecigas sadalas
programmas izvélni. Nospiediet programmas izvéles pogu (15), lai ritinatu programmas izvélni. Displeja parmainus
paradisies izvélétas mirgojosas programmas temperatara un laiks. Katru reizi, pieskaroties jebkurai pogai, jus par
to informés skanas signals.

Ja 5 minGsu laika neveiksiet nekadu izvéli, displejs nodzisis un iedegsies tikai poga (2).

IZVELNE

Saja fritiera ir iebvétas 8 viedas programmas, kuras varat izmantot. Visiem tiem ir iepriek$ iestatits laiks un
temperatara. Vispirms izvélieties 1. vai 2. grozu. Atkartoti nospiediet programmas izvéles pogu (15), lai izvélétos
vélamo programmu. Mirgos izvélétas programmas ikona, un displeja parmainus tiks paradits ieprieks iestatitais
gatavosanas laiks ar temperataru. Nospiediet pogu (2), lai saktu izvéléto programmu. Ja nolemjat gatavot ar citu
temperataru vai laiku, varat attiecigi palielinat vai samazinat laiku vai temperataru.

TAIMERA UN TEMPERATURAS IESTATISANA

Péc cep3anas groza un programmas izvéles varat pielagot izvéléto programmu atbilstosi savam vélmém,
nospiezot temperatiras/laika izvéles pogu (3) un péc tam nospieZzot vai turot nospiestu pogu +/-.
Piezime: Varat regulét tie$i ar pogam +/- vai bez pogas (3) nospieanas. Temperatira tiek reguléta ar
5°C soli, laiks tiek reguléts ar 1 minates soli. lestatijumi tiek automatiski saglabati péc dazam sekundém.
Piezime: Nospiediet pogu (3), lai mainitu temperatiras/laika radijumu displeja. Gatavo3anas laiku un temperataru
var regulét arf gatavosanas procesa laika (vispirms izvélieties 1. vai 2. grozu).

SAKSANAS/PAUZES UN IESLEGSANAS/IZSLEGSANAS POGA

Péc iestatijumu pabeigsanas nospiediet pogu (2), lai saktu gatavot. Atlasitas ikonas iedegas, paréjas ir izslégtas.
lek3&jais apgaismojums ieslédzas automatiski, kad sakas gatavosana - poga (8) mirgo. Nospiediet pogu (8), lai
izslégtu gaismu.
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« FritéSanas ierices darbibu var apturét jebkura laika gatavosanas laika, nospieZot pogu (2). Ja vélaties apturét tikai
vienas zonas darbibu, vispirms atlasiet zonu - apturétas zonas ikona mirgos, un péc tam nospiediet pogu (2).
Piezime: Ventilators paliks aktivs vél 20 sekundes.

« Veélreiz nospiediet pogu (2), lai atsaktu gatavosanas procesu - ieslégsies iek3éjais apgaismojums.

AUGSEJA UN APAKSEJA GROZA SINHRONAS GATAVOSANAS POGA

« Si funkcija tiek izmantota, lai pagatavotu lielaku daudzumu viena un ta pasa édiena vai dazadu veidu édienus,
izmantojot vienu un to pasu programmu, temperatru un laiku.

« Nospiediet So pogu, lai vienlaikus atlasitu ieprieks iestatitu programmu abiem groziem vai vienlaikus pielagotu to
laiku vai temperataru.

1. Nospiediet pogu (7), lai sinhroni gatavotu abus grozus - pogas (7) un (2) mirgos.

2. Nospiediet programmas izvéles pogu (15) un izvélieties vélamo gatavosanas programmu.

3. Nospiediet pogu (3), lai izvélétos temperatiru/laiku, un péc tam nospiediet vai turiet +/- pogu, lai iestatitu vélamo
laiku un temperataru.

4. Nospiediet pogu (2), lai saktu gatavosanu abas zonas - iek$éjais apgaismojums ieslégsies automatiski. Nospiediet
pogu (8), lai izslégtu apgaismojumu.

5. Lai partrauktu sinhronds gatavosanas rezimu abiem groziem, nospiediet pogu (7) vai nospiediet groza 1 vai 2 pogu
un péc tam noreguléjiet temperataru/laiku - poga (7) displeja nodzisis.

SINHRONAS PABEIGSANAS POGA

« Sifunkcija tiek izmantota, lai vienlaikus pabeigtu gatavosanu abos cep$anas grozos. Neatkarigi no temperatras,
gatavosanas laika vai programmas.

1. Péc augséja un apakséja groza programmas iestatisanas nospiediet sinhronas pabeigsanas pogu (14) — poga (14)
mirgos.

2. Nospiediet pogu (2), lai saktu gatavo3anu zona ar ilgaku gatavo3anas laiku.

3. Otras zonas displeja tiks paradits "HOL". Otra zona tiks aktivizéta, kad abam zonam bas atlicis vienads laiks.

IEKSEJA APGAISMOJUMA IESLEGSANAS/IZSLEGSANAS POGA

« Vispirms izvélieties grozu - ikona 1 (augséjais grozs) vai ikona 2 (apakséjais grozs). Péc tam nospiediet pogu (8),
izvéléta groza iekSpuse tiks apgaismota. Vélreiz nospiediet pogu (8), lai izslégtu apgaismojumu.

« Apgaismojums automatiski izslégsies péc 30 sekundém.

AUTOMATISKA 1ZSLEGSANAS - PAUZES FUNKCIJA PEC GROZA IZNEMSANAS
« Péc cepsanas groza iznemsanas izvéléta programma apstasies — displeja paradisies “Pot” (Katls), un ta saksies tikai
péc tam, kad grozs tiks ievietots atpakal ierices korpusa (derigs atkartotai ievieto3anai 5 minasu laika).

ATGADINAJUMS PAR MAISISANU

« Gatavodanas laika ieteicams édienu maisit/apgriezt.

« Ja, iestatot programmu, mirgo poga (10), maisisanas atgadinajums ir aktivs.

« Péc tam, kad ir pagajusas 2/3 no iestatitas programmas laika, atskanés 4 pikstieni. Pikstiena laika mirgos
temperataras/laika indikators un maisisanas/apgrie$anas ikona, péc tam ikona pazudis no displeja.

« Javélaties izslégt maisisanas atgadinajumu, iestatot programmu, nospiediet pogu (10) - ikona iestati$anas laika
partrauks mirgot un pastavigi degs, kas nozimé, ka atgadinajums ir izslégts.
Piezime: Sis atgadinajums nav pieejams konditorejas izstradajumu, picas un siltuma uzturé$anas programmam,
kuras gatavosanas laika édiens nav jamaisa/apgriez.

1ZSLEGSANA

« Péc iestatita gatavosanas laika beigam displeja 20 sekundes mirgos uzraksts “End” (Beigas). Péc tam jus par to
informés 5 pikstieni, un ventilators izslégsies. Displejs nodzisis, un degs tikai poga (2).

« Parbaudiet, vai édiens ir gatavs. lznemiet cepSanas grozu(-us) no ierices un novietojiet tos uz karstumizturigas
virsmas. Iznemiet édienu. Nelietojiet asus virtuves piederumus, lai nesabojatu nepiedegoso virsmu!

« Jaédiens vél nav gatavs, vienkarsi ievietojiet grozu atpakal iericé un iestatiet gatavo3anas laiku vél uz dazam

concept

minGtém. Fritieri var nekavéjoties izmantot, lai pagatavotu ndkamo porciju.
Bridinajums: Neapgrieziet cepsanas grozu otradi, kamér cep3anas rezgis vél atrodas iekSpusé, jo karstais
cepsanas rezgis var atdalities un izkrist.
Piezime: Ja darbibas laika nospiedisiet un turésiet nospiestu pogu (2), atskanés skanas signals, displeja aptuveni
20 sekundes mirgos uzraksts “End” (Beigas), péc tam atskanés 5 pikstieni, ventilators izslégsies, un displeja degs
tikai poga (2).

« Pécierices izslégsanas atvienojiet to no elektrotikla un laujiet tai atdzist.

SILTUMA UZTURESANAS FUNKCIJA (KEEP WARM)

« Lai gatavo édienu uzturétu siltu, nospiediet pogu (9) un izmantojiet +/- pogas, lai pielagotu siltuma uzturésanas
laiku/temperatiru péc nepieciesamibas. Nospiediet pogu (2), lai saktu rezimu. Poga (9) degs nepartraukti, un
displeja parmainus tiks radita temperatara un atlikusais laiks.

IEPRIEKS IESTATITAS PROGRAMMAS

leprieks iestatitais leprieks iestatita Atgadinajums par
Programma o . - R -
laiks (min) temperatura (°C) apmaisiSanu/apgrieSanu
i Kartupeli fri 20 200 JApéc2/3
Sl Steiks 15 170 JApéc2/3
&= Vista 25 200 JApéc2/3
: Konditorejas 8 160 NE
izstradajumi
A Darzeni 8 200 JApec2/3
- Garneles 8 180 JApéc2/3
e Zivs 15 160 JApéc2/3
£ Pica 10 180 NE
A Keep Warm
S (Saglabat 60 70 NE
“en siltuma)

Piezime: Sie iestatijumi ir aptuveni. Gatavosanas laiks ir atkarigs no izmantoto sastavdalu daudzuma, pielagojiet to
péc vajadzibas. Visas uzskaititas programmas var iestatit diapazona no 1 lidz 60 min, 80-200 °C. Siltuma uzturésanas
reZimu var iestatit diapazona no 1 lidz 60 min, 40-70 °C.

leteikums: Ja sakat gatavot, kad fritieri vél ir auksti, pagariniet gatavosanas laiku par aptuveni 3 minatém.

PROBLEMU RISINASANA

MEGHIBASODAS LEHETSEGES OK MEGOLDAS

Taukvares katls nav pieslégts Pieslédziet taukvares katlu
elektriskajam tiklam. elektriskajam tiklam.

Taukvares katls nedarbojas. - - - - —
Programma nav palaista, Parbaudiet, vai esat nospiedis pogu

izmantojot pogu (2) Sakt/Pauze | (2), skatiet lietotaja rokasgramatu.

un leslégt/Izslégt.
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Ediens nav pietiekami izvaris.

Fritézes grozs ir parak pilns.

lelieciet groza mazak sastavdalu, lai
ceptu vienmérigak.

Komplekta sagatavosanas laiks
ir parak iss.

Pagariniet sagatavosanas laiku.

lestatita parak zem temperatira.

Paaugstiniet temperataru.

Dazi produkti ir nevienmérigi
izcepti.

Dazi produkti gatavosanas laika
ir jasakrata, jasamaisa.

Produkti, kas atrodas viens uz otru
vai parklajas, piem., fri kartupeli,
gatavosanas laika ir jasakrata,
jasamaisa.

Ceptie produkti péciznemsanas no
taukvares katla nav kraukskigi.

lzmantota uzkoda ir paredzéta
cep$anai parastaja fritétava.

Ja édienu apsmidzinasiet ar
nelielu daudzumu ellas, tas klds
kraukskigaks.

Es nevaru pareizi ievietot cepsanas
grozu ierice.

Fritézes grozs ir parak pilns.

Neparpildiet grozu.

FritéSanas rezgis nav pareizi
ievietots trauka.

levietojiet cepsanas rezgi trauka
apaksa, 1dz silikona kajas pieskaras
apaksai.

No taukvares katla plist balti dami.

Jus gatavojat treknus produktus.

Cepot treknus produktus taukvares
katla, panna nonak liels daudzums
ellas, ella veido baltus damus,

un panna var uzkarst vairak neka
parasti.

Konteinera joprojam ir tauku
atliekas no iepriekséjas
izmanto3anas.

Baltos dimus rada uz trauka.
esoso tauku uzkarsana. Péc katras
lietoSanas trauka ripigi iztiriet.

Neapstradati kartupelu fri
kartupeli fritetava tiek pagatavoti
nevienmeérigi.

lzmantots nepareizs kartupelu
veids.

Izmantojiet svaigus kartupelus.

Neapstradati kartupelu fri
kartupeli nebija pienacigi
izskaloti.

Pirms cep3anas kartigi noskalojiet
neapstradatus kartupelu kartupelus,
lai nonemtu cieti.

Neapstradati kartupelu fri kartupeli
nav kraukskigi, kad tos iznem no
pannas.

Kartupelu kraukskigums ir
atkarigs no ellas un adens
daudzuma kartupelos.

Pirms ellas pievieno3anas atcerieties
izzavéjiet neapstradatus kartupelu
fri kartupelus.

Lai fri kartupeli batu kraukskigaki,
sagrieziet tos mazakas dalas
mazakos gabalinos.

Kraukskigakam rezultatam
pievienojiet mazliet vairak ellas.
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TIRISANA UN APKOPE

Neiegremdéjiet stravas vadu, kontaktdaksu vai ierici iideni vai cita skidruma.

PIRMS TAUKVARES KATLA TIRISANAS VIENMER NOGAIDIET VISMAZ 30 MINUTES, LIDZ TAUKVARES KATLS BUS
PILNIBA ATDZISIS.

Piezime:LaipalidzétufritéSanasiericei atrak atdzist, iznemiet cepsanas grozs/grozi un novietojiet to uzkarstumizturiga
materiala paklaja.

.

Péc katras lietosanas reizes atvienojiet un iztiriet fritieri.

Noslaukiet fritézes arpusi ar mitru dranu.

Notiriet cepsanas grozu paplati ar karstu adeni, mazgasanas lidzekli un neabrazivu sakli. Lai no groza vai cepamas
plates notiritu édiena paliekas, piepildiet trauku ar mazgasanas lidzekli un atstajiet to nostavéties 10 minates, péc
tam nomazgajiet ar mikstu sakli.

lerices iekSpusi notiriet ar sausu dranu vai neabrazivu sukli.

Cepsanas grozus un rezgus var mazgat trauku mazgajama masina.

Pirms ierices novietosanas uzglabasanai parliecinieties, vai visas detalas ir tiras un sausas.

Uzglabdjiet ierici sausa un tira vieta, bérniem nepieejama vieta.

TEHNISKA APKALPE

Plasaka méroga apkopes un remontdarbi, kuriem ir nepiecieSsama iejauksanas ierices iekSpusé, javeic kvalificétam
specialistam vai servisa centram.

VIDES AIZSARDZIBA

.

Nododiet iepakojuma materialu un vecas ierices otrreizéjai parstradei.
lericu kastes var nodot atkritumu Skirosanas punktos.
Polietiléna (PE) maisinus nododiet otrreizéjai parstradei paredzéto materialu savaksanas punkta.

lerices otrreizéja parstrade tas kalposanas laika beigas

Siierice ir markéta saskana ar Eiropas Parlamenta un Padomes Direktivu 2012/19/EU par elektrisko
un elektronisko iekartu atkritumiem (WEEE). Simbols uz izstradajuma vai ta iepakojuma norada,
ka $is izstradajums nepieder sadzives atkritumiem. Tas janogada elektrisko un elektronisko iekartu
otrreizéjas parstrades savak$anas punkta. Nodrosinot 3a izstradajuma pareizu iznicinasanu, tiks
novérsta nelabvéliga ietekme uz vidi un cilvéku veselibu, ko var izraisit nepareiza ierices iznicinasana.
Iznicinasana javeic saskana ar noteikumiem par atkritumu apstradi. Lai iegatu papildu informaciju
par Sis ierices otrreizéju parstradi, ludzu, sazinieties ar vietéjas pasvaldibas sadzives atkritumu
iznicinasanas dienestu vai veikalu, kura iegadajaties izstradajumu.

‘ € Sis izstradajums atbilst visam piemérojamo EU direktivu pamatprasibam.

Izmainas teksta, konstrukcija un tehniskajas specifikacijas var tikt veiktas bez iepriekséja bridinajuma, un més paturam
tiesibas veikt $is izmainas.
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Thank you for purchasing a Concept product. We wish you much joy with your new appliance every day you use it.

Please read the instruction manual carefully before initial use. To refer to this manual any time you need to, we
recommend you to keep it in a safe place. And please pass it to any future owner of the appliance.

Technical specifications
Voltage 220-240 V~50-60 Hz
Input 2400W
Capacity 2x51
Adjustable temperature 80-200°C Caution!
Timer 1-60 min Hot surface
Power consumption in off mode 0,33W
Noise <57dB

IMPORTANT
Before connecting to the mains, make a visual check to ensure that the unit is intact and that no damage occurred
during transport.

IMPORTANT SAFETY PRECAUTIONS

Do not use the appliance in any other way than as described in this
manual.

« Remove all the covering and marketing materials from the appliance
before the first use.

« Make sure the mains voltage corresponds to the values on the rating
plate of the product.

« Place the appliance on a stable, flat surface away from other heat sources.

« When disconnecting the appliance from the wall outlet, never pull the
power cord, grasp the plug end and disconnect it by removing it from
the receptacle.

« Do not allow children or unauthorized people to handle the appliance,
use it out of their reach.

« Persons with reduced mobility, reduced sensory perception, mental
disadvantage or persons not familiar with the operation must use the
appliance only under the supervision of responsible person, who is
familiar with the instructions.

« Pay extra attention if the appliance is used near children.

« Do not use the appliance as a toy.
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« Never put your fingers, pencils or other objects through the air outlet
grille.

« Do not cover the appliance.

- Before assembly and disassembly, disconnect the power cord from
the wall outlet.

- Before cleaning and after use of the appliance, switch the appliance
off and disconnect it from the mains.

« Keep the appliance clean, do not allow foreign objects to into the grid
openings. It could cause serious injury, short circuit, damage to the
appliance or cause fire.

« Do not use the appliance with a damaged cord or plug and have it
repaired immediately by an authorized service centre.

« Do not use the appliance if it is not working properly, has been dropped,
damaged or immersed in liquid. Have it checked and repaired by an
authorized service centre.

« The appliance is only suitable for home use and is not intended for
commercial use.

« Do not use the appliance outdoors.

« Do not touch the appliance with wet hands.

« Do not immerse the power cord, plug or appliance in water or any
other liquid.

« Do notrepair the appliance yourself. Contact an authorized service centre.

« Do not place anything on top of the appliance while it is in operation and
do not cover the air outlets.

« Do not allow the appliance to come into contact with curtains, wall
coverings, textiles, paper or other flammable materials during operation.

« Do not place any items onto the appliance.

« Do not connect the appliance to an external time switch.

« Do not use accessories other than those recommended by the
manufacturer. Always place the food to be fried on the frying plate at the
bottom of the fryer.

« Do not place the appliance at the wall or any other appliances when in
operation.

« Leave minimum 15 cm free space on the sides as well as the rear and
upper side of the appliance to allow for adequate ventilation.

« This appliance can be used by children aged from 8 years and above
and persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or
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lack of experience and knowledge if they have been given supervision
or instruction concerning the use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved. Cleaning and maintenance performed
by the user must not be carried out by children unless they are 8 years
old and under supervision. Children aged under 8 years of age must be
kept away from the appliance and its power cord. Do not let children play
with the appliance.

Do not touch hot surfaces.

Do not let the power cord hang freely over the edge of a table or kitchen
unit. Do not let the power cord touch hot surfaces.

Do not place the appliance near a gas or electric burner.

NOTICE: The surfaces of the appliance may be very hot. Hold the
appliance by the handle only and wear protective equipment such as
a kitchen glove.

Pay special attention to prevent water or other liquid from entering the
appliance. This could cause an electric shock.

Always place food on the frying plate in the appliance container to avoid
contact with the heating element.

For optimal program results, we recommend filling the frying baskets no
more than 3/4 full.

Do not fill the frying baskets with oil. This is an oil-free fryer that uses hot
air.

Never touch the inner surfaces of the appliance during operation or
immediately after switching off. Allow the appliance to cool down
sufficiently.

Do not plug in or operate the appliance with wet hands.

During operation, hot steam is released through the air outlet openings,
keep your hands and face at a safe distance from the steam from the air
outlet openings and when removing the frying basket.

If you see dark smoke coming out of the appliance during operation,
switch it offimmediately and contact an authorized service centre.

« Before cleaning the appliance allow it to cool down for at least 30 minutes.

Damages from failure to follow the manufacturer's instructions are
not covered by the warranty.
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A/PRODUCT DESCRIPTION  B/DESCRIPTION OF THE CONTROL PANEL

CONOUVIA,WN=

Control panel 1 Programs 8 Interior light on/off button

Airinlet 2 Start/Pause and On/Off button 9 Keep Warm button

Air outlet 3 Temperature/Time selection 10 Stir/Turn button

Frying grid button 11 Lower basket button

Transparent window 4 Upper basket button 12 Lower basket display

Handle 5 Upper basket display 13 Temperature/Time decrease

Frying basket 6 Temperature/Time increase button button

Appliance body 7 Both baskets synchronous cooking 14 Synchronous finish button
button 15 Program selection button

OPERATING INSTRUCTIONS
WARNING

Before using your new appliance for hygiene reasons, you should wipe the outside with a damp cloth and wash the
frying baskets and frying grids in warm water with a little washing-up liquid.

Do not fill the frying baskets with oil or shortening. This is an oil-free fryer that uses hot air.

Place the appliance on a stable, heat-resistant surface away from other heat sources.

Carefully remove the frying baskets from the appliance and place the frying grids on the bottom of the baskets.
Place the food on the frying grids and push the frying baskets back into the appliance.

Note: Never use the frying basket without the frying grid. For optimal program results, we recommend filling the
frying baskets to a maximum of 3 of their capacity.

Plug the appliance into the electrical outlet. An acoustic signal will sound to indicate that the fryer is ready - the
Start/Pause and On/Off buttons (2) will light up.

Press the (2) button to turn on the fryer - the digital display with several icons (buttons 4, 7, and 11) will light up.
After pressing icon 1 (upper basket) or icon 2 (lower basket), the display with the program menu for the relevant
section will light up. Press the (15) program selection button to scroll through the program menu. The temperature
and time of the selected flashing program will alternately appear on the display. Each time you touch any button,
you will be notified by an acoustic signal.

If you do not make any selection within 5 minutes, the display will go out and only button (2) will light up.

MENU

This fryer has 8 intelligent programs built in that you can use. All of them have a preset time and temperature. First
select basket 1 or 2. Press the program selection button (15) repeatedly to select the desired program. The icon of
the selected program will flash and the display will show the preset cooking time alternating with the temperature.
Press the button (2) to start the selected program. If you decide to cook with a different temperature or time, you
can increase or decrease the time or temperature accordingly.

SETTING THE TIMER AND TEMPERATURE

Afteryouhaveselected thefryingbasketand selected the program, you canadjust the selected programaccordingto
your preferences by pressing the temperature/time selection button (3) and then pressing or holding the +/-button.
Note: You can adjust directly with the +/- buttons or without pressing the (3) button. The temperature is adjusted in
5°Cincrements, the timeisadjustedin 1 minuteincrements. The settings are automatically saved after a few seconds.
Note: Press the button (3) to change the temperature/time display on the display. The cooking time and
temperature can also be adjusted during the cooking process (select basket 1 or 2 first).

START/PAUSE AND ON/OFF BUTTON

After completing the settings, press button (2) to start cooking. The selected icons are lit, the others are off.

The interior light turns on automatically when cooking starts - button (8) flashes. Press button (8) to turn off the
light.

You can pause the fryer at any time during cooking by pressing button (2). If you want to pause only one zone,
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first select the zone - the icon of the paused zone will flash and then press button (2).
Note: The fan will remain active for another 20 seconds.
« Press button (2) again to resume the cooking process - the interior light will turn on.

UPPER AND LOWER BASKET SYNCHRONOUS COOKING BUTTON

« This function is used to cook a larger quantity of the same food or to cook different types of food using the same
program, temperature and time.

« Press this button to select a preset program for both baskets simultaneously or to adjust their time or
temperature simultaneously.

1. Press the button (7) for synchronous cooking of both baskets - buttons (7) and (2) will flash.

2. Press the program selection button (15) and select the desired cooking program.

3. Press the (3) button to select the temperature/time and then press or hold the +/- button to set the desired time
and temperature.

4. Press the (2) button to start cooking in both zones - the interior lighting will automatically come on. Press the (8)
button to turn off the light.

5. To end the synchronous cooking mode for both baskets, press the (7) button or press the basket 1 or 2 button and
then adjust the temperature/time — the (7) button will go out on the display.

SYNCHRONOUS FINISH BUTTON

« This function is used to finish cooking in both frying baskets at the same time. Regardless of the temperature,
cooking time or program.

1. After you have set the program for the upper and lower baskets, press the (14) synchronous finish button — the (14)
button will flash.

2. Press the button (2) to start cooking in the zone with the longer cooking time.

3. The second zone display will show "HOL". The second zone will be activated when the same time remains on both
zones.

INTERIOR LIGHT ON/OFF BUTTON

« First select the basket - icon 1 (upper basket) or icon 2 (lower basket). Then press the button (8), the interior of the
selected basket will be illuminated. Press the button (8) again to turn off the light.

« The light will automatically turn off after 30 seconds.

AUTOMATIC SHUT-OFF - PAUSE FUNCTION AFTER REMOVING THE POT
« After removing the frying basket, the selected program will stop — the display will show “Pot” and it will only start
after the basket is returned to the appliance body (valid for reinsertion within 5 minutes).

STIR REMINDER

 During cooking, it is recommended to stir/turn the food during cooking.

« Ifthe button (10) flashes when setting the program, the stir reminder is active.

« After 2/3 of the set program has elapsed, 4 beeps will sound. During the beep, the temperature/time indicator and
the stir/turn icon will flash, then the icon will disappear from the display.

« If you wish to turn off the stir reminder, press the button (10) when setting the program - the icon will stop
flashing during setting and will be permanently lit, which means the reminder is turned off.
Note: This reminder is not available for the Pastry, Pizza and Keep Warm programs, where it is not necessary to
stir/turn the food during cooking.

SHUTDOWN

« After the set cooking time has elapsed, “End” will flash on the display for 20 seconds. You will then be notified by
a 5-time beep and the fan will switch off. The display will go out and only the (2) button will remain lit.

« Checkwhether the food is ready. Remove the frying basket(s) from the appliance and place them on a heat-resistant
surface. Remove the food. Do not use sharp kitchen utensils to avoid damaging the non-stick surface!

concept

« Ifthe food is not ready yet, simply put the basket back into the appliance and set the cooking time for a few more
minutes. The fryer can be used to cook another batch immediately.
Warning: Do not turn the frying basket upside down while the frying grid is still inside, as the hot frying grid
could come loose and fall out.
Note: If you press and hold the (2) button during operation, an audible signal will sound, “End” will flash on the
display for approx. 20 seconds, then a 5-time beep will sound, the fan will switch off and only the (2) button will
remain lit on the display.

« After switching off the appliance, unplug it from the mains and let it cool down.

KEEP WARM FUNCTION

« To keep the finished food warm, press the button (9) and use the +/- buttons to adjust the Keep Warm time/
temperature as required. Press the button (2) to start the mode. The button (9) will be permanently lit and the
display will alternately show the temperature and the remaining time.

PRESET PROGRAMS
Program Preset Time (min) Temp::::::e ) Stir/Turn Reminder
.o French Fries 20 200 YES after 2/3
iy Steak 15 170 YES after 2/3
& Chicken 25 200 YES after 2/3
. Pastries 8 160 NO
A Vegetables 8 200 YES after 2/3
- Shrimp 8 180 YES after 2/3
bt Fish 15 160 YES after 2/3
Pizza 10 180 NO
el
s Keep Warm 60 70 NO

Note: These settings are approximate. The cooking time depends on the amount of ingredients used, adjust as
necessary. All the programs listed can be set in the range of 1-60 min, 80-200 °C. Keep Warm mode in the range of
1-60 min, 40-70 °C.

Recommendation: If you start cooking when the fryer is still cold, extend the cooking time by approx. 3 minutes.

PROBLEM SOLVING
FAILURE POSSIBLE CAUSE REMEDY
The fryer not connected to Connect the fryer to power mains.
power mains.
The appliance does not work. The program has not been Check that you have pressed the (2)
started using the (2) Start/Pause | button, see the User Manual.
and On/Off button.
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The food has not been fully fried.

The frying basket is too full.

Put fewer ingredients in the basket
to fry more evenly.

The set preparation time is too
short.

Extend the preparation time.

Temperature set too low.

Increase the temperature.

Some ingredients have not been
evenly fried.

Some ingredients must be
shaken or mixed during
preparation.

The ingredients in the fryer must be
shaken or mixed, during, frying.

After removing from the fryer, the
food is not crispy.

The relevant type of food is
only intended for use in classic
fryers.

Spraying foods with a small amount
of oil can increase crispiness.

I can't get the frying basket to fit
properly into the appliance.

The frying basket is too full.

Do not overfill the basket.

The frying grid is not inserted
correctly in the container.

Push the frying grid into the bottom
of the container until the silicone
feet touch the bottom.

White smoke comes out of the fryer.

Fatty ingredients are being
fried.

When frying fatty ingredients,
much oil in the fryer comes into the
containers. The oil generates white
smoke and the containers can heat
up more than usually.

Rest of the fat from recent use of
the fryer still remaining on the
containers.

White smoke has been caused by
heating up the fat in a container.
Clean the glass container
thoroughly after each use.

Raw potato fries are fried unevenly
in the fryer.

Inappropriate potato type used.

Use fresh potatoes.

The raw potato fries were not
properly rinsed.

Rinse the raw potato fries properly
to remove the starch before frying.

Raw potato fries are not crispy
when removed from the fryer.

The crispiness of the fries
depends on the amount of oil
and water in the fries.

Before adding the oil, remember dry
the raw potato fries.

To make the fries crispier, cut them
into smaller into smaller pieces.

Add oil to have the chips more
crispy.
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CLEANING AND MAINTENANCE
Do notimmerse the power cord, plug or appliance in water or any other liquid.

Do not use coarse and chemically aggressive substances such as: sharp objects, scrapers, chemical solvents,
thinners, etc.

BEFORE CLEANING, ALWAYS ALLOW MINIMUM 30 MINUTES TO COOL DOWN THE APPLIANCE.

Note: To help the fryer cool more quickly, remove the frying basket/baskets and place it on a heat-resistant material
mat.

« After each use, unplug and clean the fryer.

« Wipe the outside of the fryer with a damp cloth.

« Clean the frying basket tray with hot water, detergent and a non-abrasive sponge. To remove any food residue of
the grid or frying plate, fill the container with detergent and leave it to stand for 10 minutes, then wash with a soft
sponge.

« Clean theinside of the appliance with a dry cloth or non-abrasive sponge.

« The frying baskets and grids are dishwasher safe.

« Make sure that all parts are clean and dry before storing the appliance.

« Store the appliance in a dry and clean place out of the reach of children.

SERVICE CENTRE
Extensive maintenance or repair, which requires access to internal parts of the product, has to be performed by
a qualified specialist or the service centre.

ENVIRONMENTAL CONCERNS

« Packaging materials and old appliances should be recycled.
« Packaging materials may be disposed of as sorted waste.
« Dispose the plastic bags made of polyethylene (PE) of as sorted waste.

Recycling of the appliance at the end of its lifespan:

This appliance is labelled in accordance with European Directive 2012/19/EU concerning used
electrical and electronic appliances (waste electrical and electronic equipment - WEEE). The symbol
on the product or on its packaging indicates that this product may not be treated as household
waste. Instead it should be taken to the appropriate collection point for the recycling of electrical
and electronic equipment. By ensuring this product is disposed of correctly, you will help prevent
potential negative consequences for the environment and human health, which could otherwise
be caused by inappropriate waste handling of this product. The disposal of such material has to be
done according to the recycling regulations. For more detailed information about recycling of this
product, please contact your local council, your household waste disposal service or the shop where
you purchased the appliance.

c E The product meets all the necessary requirements of the EU directives applicable to the specific
product.

Changes in text, design, and technical specifications are subject to change without prior notice and we reserve the
right to change them.
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Danksagung

Vielen Dank, dass Sie ein Produkt der Marke Concept angeschafft haben. Wir wiinschen lhnen, dass Sie mit unserem
Produkt liber seine gesamte Gebrauchsdauer zufrieden sind.

Lesen Sie sich vor dem ersten Gebrauch die ganze Bedienungsanleitung sorgfaltig durch und bewahren Sie diese
dann auf. Stellen Sie sicher, dass auch andere Personen, die dieses Produkt behandeln werden, sich mit dieser
Gebrauchsanweisung vertraut machen.

Technische Parameter
Spannung 220-240 V~50-60 Hz
Leistungsbedarf 2400W
Kapazitat 2x51
: : o Vorsicht!
Einstellbarer Temperaturbereich 80-200°C HeiBe Oberfliche
Zeitgeber 1-60 min
Stromverbrauch im Aus-Zustand 0,33W
Gerdusch <57dB
WICHTIG

Vor dem Anschluss an das Stromnetz sichern Sie durch eine Sichtkontrolle, ob die Einheit unversehrt ist und ob es
wdhrend des Transports zu irgendwelcher Beschadigung nicht gekommen ist.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

« Benutzen Sie das Gerat nichtanders, als es in dieser Anleitung beschrieben
ist.

« Vor dem ersten Einsatz entfernen Sie alle Verpackungen und
Marketingunterlagen vom Gerat.

« Uberpriifen Sie, ob die Anschlussspannung den Werten auf dem
Typenschild des Produkts entspricht.

« Stellen Sie das Gerat nur auf eine stabile und hitzebestandige Oberflache,
und halten Sie es von anderen Warmequellen fern.

« Zum Trennen des Gerates von der Steckdose ziehen Sie nie am
Zuleitungskabel, sondern greifen Sie den Stecker und trennen Sie diesen
von der Steckdose durch das Ziehen.

« Gestatten Sie den Kindern und Unmiindigen nicht, mit dem Gerat zu
manipulieren, nutzen Sie es auBerhalb ihrer Reichweite.

« Personen mit der erniedrigen Bewegungsfahigkeit, mit der erniedrigen
Sinneswahrnehmung, mit der ungeniigenden psychischen Fahigkeit
oder Personen, die mit der Bedienung nicht anvertraut sind, missen das
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Gerat nur unter der Aufsicht einer verantwortlichen anvertrauten Person
nutzen.

« Verwenden Sie das Gerat nur mit gro3er Vorsicht in der Nahe von Kindern.

« Erlauben Sie nicht, dass das Gerat als Spielzeug verwendet wird.

« Stecken Sie die Finger, Bleistifte oder sonstige Gegenstande durch das
Gitter am Luftaustritt.

« Decken Sie das Gerat nicht ab.

« VorderMontageoderDemontagedesGeratsistdasZuleitungskabel
von der Steckdose zu trennen.

« Vor der Reinigung und nach dem Gebrauch ist das Gerat
auszuschalten und von der Steckdose zu trennen.

« Halten Sie das Gerat sauber und gestatten Sie nicht, dass fremde
Gegenstande in die Gittero6ffnungen eindringen. Diese konnten eine
schwere Verletzung, den Kurzschluss verursachen, das Gerat beschadigen
oder den Brand verursachen.

» Nutzen Sie das Gerat mit dem beschadigten Zuleitungskabel oder
Stecker nicht. Lassen Sie den Mangel von einer autorisierten Werkstatt
unverziiglich beheben.

« Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn es nicht richtig arbeitet, wenn es
gefallen ist oder wenn es in eine Fliissigkeit eingetaucht wurde. Lassen
Sie es von einer autorisierten Werkstatt tiberpriifen und reparieren.

« Das Gerat ist nur fir den Gebrauch im Haushalt geeignet, es ist nicht fur
kommerzielle Zwecke bestimmit.

« Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.

« Beriihren Sie das Gerat nicht mit feuchten oder nassen Handen.

« Tauchen Sie das Zuleitungskabel, den Stecker oder das Gerit nicht
in Wasser oder andere Fliissigkeit.

« Reparieren Sie das Gerat nicht selbst. Wenden Sie sich an eine autorisierte
Werkstatt.

« Stellen Sie keine Gegenstande auf das Gerat, wahrend es in Betrieb ist,
und decken Sie die Luftausldsse nicht ab.

 Achten Sie darauf, dass das Gerat wahrend des Betriebs nicht mit
Vorhangen, Wandverkleidungen, Textilien, Papier oder anderen
brennbaren Materialien in Beriihrung kommt.

« Verwenden Sie nur das vom Hersteller empfohlene Zubehor. Legen Sie
das Frittiergut immer auf die Frittierplatte am Boden der Fritteuse.

« Wahrend des Betriebes die Heilluftfritteuse nicht unbeaufsichtigt lassen.
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« Wahrend des Betriebes keine Sachen auf das Gerdt stellen.

« Das Gerat nicht an eine externe Schaltuhr anschlieBBen.

« Wahrend des Betriebes das Gerat nicht an eine Wand oder andere Gerate
stellen.

« Auf der Riickseite, beider Seiten und tiber dem Gerat wenigstens 15 cm
frei lassen, um gute Be- und Entliiftung zu sichern.

« Dieses Gerat konnen Kinder ab dem 8. Lebensjahr und Personen mit
den erniedrigten physischen oder mentalen Fahigkeiten oder mit den
ungeniigenden Erfahrungen und Kenntnissen dann nutzen, wenn sie
unter der Aufsicht stehen oder wenn sie lber das Nutzen des Gerats
auf eine sichere Weise belehrt wurden und wenn sie die eventuellen
Gefahren verstehen. Die von dem Benutzer durchzufiihrende Reinigung
und Wartung diirfen keine Kinder durchfiihren, wenn sie nicht alter als
8 Jahre und unter keiner Aufsicht sind. Kinder bis zum 8. Lebensjahr
missen auBerhalb der Reichweite des Gerdts und dessen Zuleitung
gehalten werden. Kinder diirfen mit dem Gerat nicht spielen.

« Berlihren Sie heifse Oberflachen nicht.

« Lassen Sie das Anschlusskabel nicht tber die Tischkante oder die
Kiichenzeilefreihangen.Lassen Sie das Netzkabel nicht hei3e Oberflachen
berihren.

« Stellen Sie das Gerat nicht in die Nahe eines Gasbrenners oder eines
elektrischen Brenners.

« HINWEIS: Die Oberflachen des Gerats konnen sehr heil sein. Ergreifen
Sie das Gerat nur am Griff und benutzen Sie die Schutzmittel, wie z.B. die
Kiichenhandschuhe.

« Achten Sie besonders darauf, dass kein Wasser oder sonstige Fliissigkeiten
ins Gerdt eindringen. Dies kdnnte zu einem Stromschlag fiihren.

« Die Ingredienzien sind jeweils in den Korb des Gerats hinein zu legen, um
ihren Kontakt mit dem Heizkorper zu vermeiden.

« Fiir optimale Ergebnisse empfehlen wir, die Frittierkdrbe maximal zu 3/4
zu fillen.

« Fillen Sie die Frittierkorbe nicht mit Ol Es handelt sich um eine
HeiBluftfritteuse, die ohne Ol arbeitet.

« Bertihren Sie die Innenflaichen des Gerats niemals beim Betrieb oder
unverziiglich nach der Ausschaltung. Lassen Sie das Gerat geniigend
abkiihlen.
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« Schalten Sie das Gerat nicht ein und bedienen Sie das Gerat nicht mit
nassen Handen.

« Wahrend des Betriebs tritt heiSer Dampf aus den Luftauslassoffnungen
aus. Halten Sie lhre Hande und Ihr Gesicht in sicherem Abstand zum
austretenden Dampf, insbesondere beim Entnehmen des Frittierkorbs.

« Wenn sich ein dunkler Rauch beim Betrieb aus dem Gerat entwickelt,
schalten Sie dieses sofort ab und setzen Sie sich mit der autorisierten
Werkstatt in Verbindung.

« Vor der Reinigung lassen Sie das Gerat mindestens 30 Minuten abkiihlen.

Bei der Nichteinhaltung der Anweisungen des Herstellers kann eine
eventuelle Reparatur nicht als Garantiereparatur anerkannt werden.

A/BESCHREIBUNG B/ BESCHREIBUNG DES BEDIENFELDS
DES PRODUKTS 1 Programme 9 Warmhaltetaste
1 Bedienfeld 2 Start/Pause und Ein/Aus-Taste 10 Umriihren/Drehen-Taste
2 Lufteinlass 3 Temperatur-/Zeitwahltaste 11 Unterkorbtaste
4 Oberkorbtaste 12 Unterkorbanzeige
3 Luftauslass ;
4 Bratrost 5 Oberkorbanzeige 13 Temperatur-/
] 6 Temperatur-/ Zeitverringerungstaste
5 Sichtfenster S .
) Zeiterhdhungstaste 14 Synchronfertig-Taste
6 Griff ) i
7 Synchrongaren beider Korbe 15 Programmwahltaste
7 Bratkorb .
« « 8 Innenbeleuchtung Ein/Aus-
8 Gerdtegehduse
Taste
BETRIEBSANLEITUNG
HINWEIS

« Vor der ersten Benutzung lhres neuen Geréts sollten Sie es aus hygienischen Griinden auBen mit einem feuchten

Tuch abwischen.

Reinigen Sie die Frittierkdrbe und -roste mit warmem Wasser und etwas Splmittel.

Fiillen Sie die Frittierkdrbe nicht mit Ol oder Fett. Es handelt sich um eine HeiBluftfritteuse.

Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, hitzebestandige Unterlage und fern von anderen Warmequellen.

Entnehmen Sie die Frittierkorbe vorsichtig aus dem Gerat und legen Sie die Frittierroste in die Korbe.

Legen Sie das Frittierqut auf die Frittierroste und schieben Sie die Frittierkorbe wieder in das Gerat.

Hinweis: Verwenden Sie den Frittierkorb niemals ohne den Frittierrost. Fiir optimale Ergebnisse empfehlen wir, die

Frittierkdrbe maximal zu 3% ihres Fassungsvermdgens zu befiillen.

« Stecken Sie das Gerat in die Steckdose. Ein akustisches Signal zeigt an, dass die Fritteuse betriebsbereit ist - die
Tasten Start/Pause und Ein/Aus (2) leuchten auf.

« Driicken Sie die Taste (2), um die Fritteuse einzuschalten — das digitale Display mit den Symbolen (Tasten 4, 7
und 11) leuchtet auf. Nach Driicken von Symbol 1 (oberer Korb) oder Symbol 2 (unterer Korb) leuchtet das Display
mit dem Programmmenii fiir den jeweiligen Bereich auf. Driicken Sie die Programmwahltaste (15), um durch das
Programmmenti zu blattern. Temperatur und Zeit des ausgewahlten Programms werden abwechselnd blinkend im
Display angezeigt. Jedes Mal, wenn Sie eine Taste beriihren, ertont ein akustisches Signal.

« Wenn Sie innerhalb von 5 Minuten keine Auswabhl treffen, erlischt das Display und nur die Taste (2) leuchtet.
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MENU

« Diese Fritteuse verfiigt liber 8 intelligente Programme. Alle Programme haben voreingestellte Garzeiten und
Temperaturen. Wahlen Sie zunéchst Korb 1 oder 2. Driicken Sie wiederholt die Programmwahltaste (15), um das
gewliinschte Programm auszuwéhlen. Das Symbol des ausgewahlten Programms blinkt, und die Anzeige zeigt
abwechselnd die voreingestellte Garzeit und die Temperatur an. Driicken Sie die Taste (2), um das Programm
zu starten. Falls Sie mit einer anderen Temperatur oder Garzeit garen mdchten, konnen Sie diese entsprechend
anpassen.

TIMER- UND TEMPERATUREINSTELLUNGEN

« Nachdem Sie den Frittierkorb und das Programm ausgewéhlt haben, kdnnen Sie die Einstellungen nach lhren
Wiinschen anpassen, indem Sie die Temperatur-/Zeitwahltaste (3) driicken und anschlieBend die +/- Taste
gedriickt halten.
Hinweis: Sie konnen die Einstellungen direkt mit den +/- Tasten oder ohne Driicken der Taste (3) vornehmen.
Die Temperatur wird in 5-°C-Schritten, die Zeit in 1-Minuten-Schritten eingestellt. Die Einstellungen werden nach
wenigen Sekunden automatisch gespeichert.
Hinweis: Driicken Sie die Taste (3), um die Temperatur-/Zeitanzeige auf dem Display zu @ndern. Garzeit und
Temperatur kdnnen auch wahrend des Garvorgangs angepasst werden (wéhlen Sie dazu zuerst Korb 1 oder 2).

START/PAUSE- UND EIN-/AUSSCHALTER

« Nachdem Sie die Einstellungen vorgenommen haben, driicken Sie Taste (2), um den Garvorgang zu starten. Die
ausgewahlten Symbole leuchten, die anderen sind aus.

« Die Innenbeleuchtung schaltet sich beim Start des Garvorgangs automatisch ein — Taste (8) blinkt. Driicken Sie
Taste (8), um die Beleuchtung auszuschalten.

« Sie kdnnen die Fritteuse jederzeit wéhrend des Garvorgangs durch Driicken von Taste (2) pausieren. Wenn Sie
nur eine Zone pausieren mochten, wahlen Sie zuerst die Zone aus — die Anzeige der pausierten Zone blinkt — und
driicken Sie dann Taste (2).
Hinweis: Der Lifter bleibt noch 20 Sekunden aktiv.

« Driicken Sie Taste (2) erneut, um den Garvorgang fortzusetzen — die Innenbeleuchtung schaltet sich ein.

TASTE FUR SYNCHRONES GAREN VON OBER- UND UNTERKORB

« Diese Funktion dient zum gleichzeitigen Garen groerer Mengen desselben Garguts oder verschiedener Speisen
mit demselben Programm, derselben Temperatur und derselben Garzeit.

« Driicken Sie diese Taste, um ein voreingestelltes Programm fr beide Kochzonen gleichzeitig auszuwahlen oder
deren Garzeit bzw. Temperatur gleichzeitig anzupassen.

1. Driicken Sie die Taste (7) fiir synchrones Garen beider Korbe - die Tasten (7) und (2) blinken.

2. Driicken Sie die Programmwahltaste (15) und wahlen Sie das gewiinschte Garprogramm.

3. Driicken Sie die Taste (3), um Temperatur und Zeit auszuwahlen, und halten Sie anschlieBend die Tasten +/-
gedriickt, um die gewiinschte Zeit und Temperatur einzustellen.

4. Driicken Sie die Taste (2), um den Garvorgang in beiden Kochzonen zu starten - die Innenbeleuchtung schaltet sich
automatisch ein. Driicken Sie die Taste (8), um die Beleuchtung auszuschalten.

5. Um den synchronen Garvorgang fiir beide Korbe zu beenden, driicken Sie die Taste (7) oder die Taste fiir
Korb 1 oder 2 und stellen Sie anschlieBend Temperatur und Zeit ein — die Anzeige der Taste (7) erlischt.

SYNCHRONES BEENDEN DES GARVORGANGS

« Diese Funktion dient dazu, den Garvorgang in beiden Frittierkdrben gleichzeitig zu beenden. Unabhéngig von
Temperatur, Garzeit oder Programm.

1. Nachdem Sie das Programm fiir Ober- und Unterkorb eingestellt haben, driicken Sie die Taste (14) fiir synchrones
Garen (Ende) - die Taste (14) blinkt.

2. Driicken Sie die Taste (2), um den Garvorgang in der Zone mit der langeren Garzeit zu starten.

3. Die Anzeige der zweiten Zone zeigt ,HOL" an. Die zweite Zone wird aktiviert, sobald in beiden Zonen die gleiche
Restzeit verbleibt.
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INNENBELEUCHTUNG EIN/AUS

« Wahlen Sie zundchst den Korb aus — Symbol 1 (Oberkorb) oder Symbol 2 (Unterkorb). Driicken Sie anschlieBend die
Taste (8). Die Innenbeleuchtung des ausgewdhlten Korbs wird eingeschaltet. Driicken Sie die Taste (8) erneut, um
die Beleuchtung auszuschalten.

« Die Beleuchtung schaltet sich nach 30 Sekunden automatisch aus.

AUTOMATISCHE ABSCHALTUNG - PAUSENFUNKTION NACH ENTNAHME DES FRITTIERKORBS
« Nach Entnahme des Frittierkorbs stoppt das gewdhlte Programm. Im Display erscheint ,Topf”. Das Programm
startet erst wieder, wenn der Korb eingesetzt wird (Wiedereinsetzen innerhalb von 5 Minuten mdoglich).

RUHRERINNERUNG

« Wahrend des Garens wird empfohlen, das Gargut umzuriihren/zu wenden.

« Wenn die Taste (10) beim Einstellen des Programms blinkt, ist die Riihrerinnerung aktiv.

« Nach Ablauf von zwei Dritteln der eingestellten Programmzeit erténen vier Pieptone. Wéhrend des Signaltons
blinken die Temperatur-/Zeitanzeige und das Riihr-/Wendesymbol. AnschlieBend erlischt das Symbol.

« Um die Rihrerinnerung zu deaktivieren, driicken Sie die Taste (10) beim Einstellen des Programms. Das Symbol
hort dann auf zu blinken und leuchtet dauerhaft. Die Erinnerung ist somit deaktiviert.
Hinweis: Diese Erinnerung ist nicht fiir die Programme ,Geback”, ,Pizza” und ,Warmhalten” verfiigbar, da hier
kein Umriihren/Wenden erforderlich ist.

ABSCHALTUNG

« Nach Ablauf der eingestellten Garzeit blinkt ,Ende” 20 Sekunden lang im Display. AnschlieBend ertont ein
fiinffacher Signalton, und der Liifter schaltet sich ab. Das Display erlischt, nur die Taste (2) leuchtet noch.

« Priifen Sie, ob das Essen fertig ist. Nehmen Sie den/die Frittierkorb/Frittierkorbe aus dem Gerét und stellen Sie ihn/
sie auf eine hitzebestandige Unterlage. Entnehmen Sie das Essen. Verwenden Sie keine scharfen Kiichenutensilien,
um die Antihaftbeschichtung nicht zu beschadigen!

« Wenn das Essen noch nicht fertig ist, setzen Sie den Korb einfach wieder in das Gerét ein und stellen Sie die
Garzeit um einige Minuten ein. Die Fritteuse kann sofort fiir eine weitere Portion verwendet werden.

Warnung: Drehen Sie den Frittierkorb nicht um, solange sich der Frittierrost noch darin befindet, da sich der
heiBe Rost I6sen und herausfallen konnte.

Hinweis: Wenn Sie die Taste (2) wéhrend des Betriebs gedriickt halten, ertont ein Signalton, und ,Ende” blinkt ca.
20 Sekunden lang im Display. Nach 20 Sekunden ertdnt ein 5-facher Piepton, der Ventilator schaltet sich aus und
nur die Taste (2) bleibt auf dem Display beleuchtet.

« Nach dem Ausschalten des Geréts ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie es abkiihlen.

WARMHALTEFUNKTION (KEEP WARM)

« Um das fertige Essen warmzuhalten, driicken Sie die Taste (9) und stellen Sie die Warmhaltezeit/Temperatur mit
den +/- Tasten nach Bedarf ein. Driicken Sie die Taste (2), um den Modus zu starten. Die Taste (9) leuchtet dauerhaft,
und das Display zeigt abwechselnd die Temperatur und die verbleibende Zeit an.




VOREINGESTELLTE PROGRAMME
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Programm Vorzeeiir:?;lsi:e.;lte ¥:r:‘e;:?aets:re:1tce) Umriihren/Wenden

2 Pommes Frites 20 200 JAnach 2/3

E= Steak 15 170 JAnach 2/3

&= Hahnchen 25 200 JAnach 2/3
d Gebick 8 160 NEIN

] Gemiise 8 200 JAnach 2/3

. | Garnelen 8 180 JAnach 2/3

i et Fish 15 160 JAnach 2/3
Pizza 10 180 NEIN

A

BB | mhaten 60 0 NEIN

Hinweis: Diese Einstellungen sind ungefdhre Angaben. Die Garzeit hdangt von der Menge der verwendeten Zutaten
ab; passen Sie sie bei Bedarf an. Alle aufgefiihrten Programme konnen im Bereich von 1-60 Minuten und 80-200 °C
eingestellt werden. Die Warmhaltefunktion ist im Bereich von 1-60 Minuten und 40-70 °C einstellbar.

Empfehlung: Wenn Sie mit dem Kochen beginnen, wahrend die Fritteuse noch kalt ist, verlangern Sie die Garzeit um

ca. 3 Minuten.

PROBLEMLOSUNG

STORUNG

URSACHE

BESEITIGUNG

Die Fritteuse funktioniert nicht.

Die Fritteuse wurde nicht an das
elektrische Netz angeschlossen.

Die Fritteuse an das elektrische Netz
anschlieBen.

Das Programm wurde nicht mit
der Taste (2) Start/Pause und
Ein/Aus gestartet.

Priifen Sie, ob Sie die Taste
(2) gedriickt haben (siehe
Bedienungsanleitung).

Der Frittierkorb ist zu voll.

Geben Sie weniger Zutaten in den
Korb, um gleichméaBiger zu braten.

Das Gericht ist nicht fertig gekocht.

Die Vorbereitungszeit ist zu
kurz.

Verlangern Sie die
Vorbereitungszeit.

Die eingestellte Temperatur ist
zu niedrig.

Die Temperatur erhéhen.

Manche Ingredienzen sind nicht
gleichmagig frittiert.

Einige Zutaten missen wahrend
des Frittierens geschiittelt oder
geriihrt werden.

Die aufeinander liegenden
Ingredienzen, z. B. die
Kartoffelstabchen, miissen wahrend
des Frittierens durchschiittelt oder
gemischt werden.
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Die Lebensmittel sind nach der
Herausnahme aus der Fritteuse
nicht knusprig.

Einige Zutaten miissen wéahrend
des Frittierens geschittelt oder
geriihrt werden.

Das Bespriihen von Lebensmitteln
mit einer kleinen Menge Ol kann die
Knusprigkeit erhdhen.

Der Frittierkorb lasst sich nicht
richtig in das Gerit einsetzen.

Der Frittierkorb ist zu voll.

Befiillen Sie den Frittierkorb nicht
zuvoll.

Das Frittiergitter ist nicht richtig
in den Behdlter eingesetzt.

Schieben Sie den Frittierrost in
den Boden des Behalters, bis die
SilikonfiiBe den Boden beriihren.

WeiBer Rauch kommt aus der
Fritteuse.

Es werden fettige Ingredienzen
frittiert.

Beim Frittieren von fettigen Zutaten
in der Fritteuse gelangt eine grof3e
Menge Ol in den Behalter. Durch das
Ol bildet sich weiBer Rauch, und der
Behélter kann heiBer als gewdhnlich
werden.

Im Behalter befinden sich
noch Olreste von der letzten
Benutzung der Fritteuse.

Durch das Erhitzen des Fetts im
Behalter entsteht weiBer Rauch.
Reinigen Sie den Behalter nach
jedem Gebrauch griindlich.

Rohe Kartoffelpommes frites
in einer Fritteuse werden nicht
gleichmiBig gebraten.

Es wurde ein ungeeigneter
Kartoffeltyp verwendet.

Frische Kartoffeln verwenden.

Die rohen Pommes frites
wurden nicht richtig abgespilt.

Spiilen Sie die rohen Pommes frites
vor dem Frittieren gut ab, um die
Starke zu entfernen.

Rohe Kartoffelpommes frites
werden in der Fritteuse
ungleichmaBig frittiert.

Die Knusprigkeit der Pommes
frites hangt von der Menge an
Ol und Wasser in den Pommes
frites ab.

Bevor Sie das Ol hinzufiigen,
denken Sie daran die rohen
Kartoffelpommes trocknen.

Um die Pommes knuspriger zu
machen, schneiden Sie sie in
kleinere in kleinere Stticke.

Ein wenig Ol zugeben, damit
die Kartoffelstabchen nach dem
Frittieren knuspriger sind.
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REINIGUNG UND WARTUNG

Tauchen Sie das Netzkabel, den Stecker oder das Gerat nicht in Wasser oder andere Fliissigkeiten.

Benutzen Sie keine rauen und aggressiven Mittel, wie: scharfe Gegenstande, Schaber, chemische Losemittel,
Verdiinnungsmittel u. . sind.

VOR DER REINIGUNG IMMER WENIGSTENS 30 MINUTEN ABWARTEN, DAMIT SICH DAS GERAT ABKUHLEN
KANN.

Hinweis: Damit die Fritteuse schneller abkiihlt, nehmen Sie den Frittierkorb/Frittierkdrbe heraus und legen Sie ihn/sie
auf eine Matte aus hitzebestandigem Material.

« Trennen Sie die Fritteuse nach jedem Gebrauch vom Stromnetz und reinigen Sie sie.

« Wischen Sie die AuBRenseite der Fritteuse mit einem feuchten Tuch ab.

« Reinigen Sie den Frittierkorb mit heiBem Wasser, Spilmittel und einem nicht scheuernden Schwamm.
Um Speisereste aus dem Korb oder Frittierrost zu entfernen, fiillen Sie einen Behalter mit Wasser und
Sptlmittel, lassen Sie ihn 10 Minuten einwirken und waschen Sie ihn anschlieBend mit einem weichen
Schwamm ab.

« Reinigen Sie das Innere des Gerats mit einem trockenen Tuch oder einem nicht scheuernden Schwamm.

« Die Frittierkorbe und -roste sind spiilmaschinenfest.

« Stellen Sie sicher, dass alle Teile sauber und trocken sind, bevor Sie das Gerat verstauen.

« Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen und sauberen Ort auBerhalb der Reichweite von Kindern auf.

SERVICE
Eine umfangreichere Wartung oder Reparatur, die einen Eingriff in die Innenteile des Gerats erfordert, ist durch einen
qualifizierten Fachmann oder Werkstatt durchzufiihren.

UMWELTSCHUTZ

« Bevorzugen Sie das Recyceln von Verpackungen und Altgerdten.

« Der Gerétekarton kann als sortiertes Altmaterial entsorgt werden.

« Die Polyathylen-Beutel (PE) geben Sie zum Recyceln des Sammelmaterials ab.

Recycling des Gerdtes am Ende seiner Lebensdauer:

Dieses Gerdt ist im Einklang mit der Europdischen Richtlinie 2012/19/EU {ber Elektro- und
Elektronik-Altgerate (WEEE) gekennzeichnet. Das Symbol am Produkt oder an dessen Verpackung
gibt an, dass dieses Produkt nicht in den Haushaltsabfall gehort. Es ist auf eine Sammelstelle zum
Recyceln der elektrischen und elektronischen Anlagen zu bringen. Durch die Sicherstellung der
korrekten Entsorgung dieses Produktes helfen Sie, negative Konsequenzen fiir die Umwelt und die

—— Gesundheit der Menschen zu verhindern, die durch die unsachgeméBe Entsorgung dieses Produktes
verursacht wiirden. Die Entsorgung muss im Einklang mit den Vorschriften fiir die Abfallbehandlung
durchgefiihrt werden. Ausfihrlichere Informationen zum Recycling dieses Produkts erhalten Sie bei
der zustandigen ortlichen Behorde, dem Dienstleister fiir Entsorgung von Haushaltsabfall oder in
dem Geschaft, wo Sie das Produkt gekauft haben.

C € Dieses Produkt erfiillt sémtliche Grundanforderungen der EU-Richtlinien, die sich darauf beziehen.

Die Anderungen im Text, im Design und in den technischen Spezifizierungen kénnen ohne vorherigen Hinweis
geidndert werden, und wir behalten uns das Recht auf deren Anderungen vor.
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MERCI

Nous vous remercions d’avoir acheté le produit de la marque Concept et nous espérons qu'il vous apportera votre

entiére satisfaction pendant son utilisation.

Lire attentivement le manuel d’emploi avant la premiére utilisation et le conserver. Faire prendre connaissance du

manuel d’emploi par les autres personnes pouvant manipuler le produit.

Caractéristiques techniques
Tension 220-240 V~50-60 Hz
Puissance 2400W
Capacité 2x51
Température réglable 80-200°C Attention !
Minuterie 1-60 min Surface chaude
Consommation électrique en mode veille 0,33W
Bruit <57dB
IMPORTANT:

Avant de brancher I'appareil, vérifier en effectuant un controle visuel, si l'unité ne présente pas de signes
d’endommagement et n'a pas subi d'endommagement pendant le transport.

PRECAUTIONS PARTICULIERES DE SECURITE

« Nejamais utiliser I'appareil autrement que prévu dans le manuel d'emploi.

« Enlever tous les emballages et autres éléments de marketing avant la
premiére utilisation.

« Sassurer que la tension de secteur correspond bien a celle marquée sur
la plaque signalétique.

« Assurez-vous que la surface soit stable et insensible a la chaleur, éloignée
de toutes sources de chaleur.

« Ne pas tirer sur le cordon d‘alimentation pour le débrancher, mais saisir la

fiche et la tirer délicatement.

Ne pas permettre aux enfants ou aux personnes de capacités mentales

réduites de manipuler 'appareil ou le mettre hors leur portée.

Des personnes dont les capacités physiques, sensorielles ou mentales sont

réduites, ou des personnes dénuées d’expérience ou de connaissance du

mode d’emploi ne doivent manipuler I'appareil que sous la surveillance

d’'une personne responsable informée de I'utilisation de l'appareil.

Redoubler de vigilance lorsque cet appareil est employé a proximité

d’enfants.

Ne pas permettre de laisser utiliser I'appareil comme un jouet.
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Ne jamais insérer les doigts, crayons ou d'autres objets a travers la grille
de sortie d'air.

Ne pas couvrir |'appareil.

Débrancher le cordon d'alimentation avant tout montage ou
démontage de I'appareil.

Les opérations d'entretien et de nettoyage doivent toujours étre
faites sur appareil débranché et refroidi.

Maintenir I'appareil propre, ne pas laisser pénétrer les corps étrangers
dans les grilles. Cela pourrait causer un court-circuit électrique, des
dommages ou un incendie.

Ne jamais utiliser 'appareil si le cordon d‘alimentation ou la prise est
abimé, laisser le réparer immédiatement dans un centre d'entretien
agréé.

Ne pas utiliser I'appareil s'il ne fonctionne pas correctement, s'il est
tombé par terre, s'il a été endommagé ou plongé dans un liquide. Laisser
le vérifier et réparer dans un centre d’entretien agréé.

Lappareil est exclusivement destiné a un usage domestique, il n‘est pas
prévu a des fins commerciales.

Ne pas toucher I'appareil avec les mains humides.

Ne jamais plonger le cordon d’alimentation, la fiche ou I'appareil
dans de I'eau ou d’autres liquides.

Ne pas essayer de réparer I'appareil par ses propres soins. Contacter un
centre d’entretien agréé.

Ne laissez pas I'appareil sans surveillance pendant son fonctionnement.
Ne posez rien sur l'appareil lorsqu'il est en marche.

Pendant son fonctionnement, veillez a ce que l'appareil n'entre pas en
contact avec des rideaux, des revétements muraux, des textiles, du
papier ou tout autre matériau inflammable.

Ne pas connecter I'appareil a une minuterie externe.

Ne placez pas I'appareil contre un mur ou d'autres appareils pendant son
fonctionnement.

Laissez au moins 15 cm d'espace libre a l'arriére, sur les c6tés et au-dessus
de I'appareil pour permettre une entrée/sortie d'air libre.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans et plus et
les personnes ayant des capacités physiques ou mentales réduites ou le
mangue d’expérience et de connaissances, si elles sont supervisées ou
ont recu des instructions pour utiliser 'appareil d'une maniere sare et
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comprennent les dangers potentiels. Les enfants de moins de 8 ans ne
sont autorisés a réaliser les opérations de nettoyage ou d'entretien que
sous la surveillance. Maintenir I'appareil et le cordon d'alimentation hors
de portée des enfants de moins de 8 ans. Ne pas laisser les enfants jouer
avec l'appareil.

Ne pas toucher les surfaces chaudes.

Ne pas laisser le cordon d'alimentation pendre librement sur le bord
d'une table ou d'un élément de cuisine. Eviter que le cable d’alimentation
entre en contact avec les surfaces chaudes.

Ne pas placer l'appareil pres d'un brdleur a gaz ou électrique.

MISE EN GARDE: Les surfaces de l'appareil peuvent étre trés chaudes.
Tenir l'appareil uniquement par la poignée et porter un équipement de
protection tel qu'un gant de cuisine.

Redoubler de vigilance pour empécher 'eau ou tout autre liquide de
pénétrer dans I'appareil. Cela pourrait provoquer un choc électrique.
Placer toujours les ingrédients dans le panier de l'appareil pour éviter le
contact avec le corps chauffant.

Pour des résultats optimaux, nous vous recommandons de ne pas remplir
les paniers de friture a plus des trois quarts.

N'utilisez pas d'huile dans les paniers de friture. Cette friteuse fonctionne
sans huile et utilise de I'air chaud.

Ne jamais toucher les surfaces intérieures de l'appareil en cours de
fonctionnement ou immédiatement apres l'arrét. Laisser refroidir votre
appareil.

Ne pas brancher et ne pas utiliser l'appareil avec les mains humides.
Pendant le fonctionnement, de la vapeur chaude s'échappe par les
orifices de sortie d'air. Maintenez vos mains et votre visage a une distance
sécuritaire de la vapeur lors de la sortie d'air et lorsque vous retirez le
panier de friture.

Si vous détectez de la fumée noire s'échapper de I'appareil en cours de
fonctionnement, arréter I'appareil immédiatement et contacter un centre
de service agréé.

Ensuite, laisser I'appareil refroidir pendant au moins 30 minutes.

En cas de non-respect des recommandations du fabricant, la garantie
concernant la réparation est annulée.
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A/ DESCRIPTION B/ DESCRIPTION DU PANNEAU DE CONTROLE

DU PRODUIT 1 Programmes 8 Bouton marche/arrét de I'éclairage
1 Panneau de commande 2 Bouton Marche/Arrét et Départ/ intérieur
2  Entrée d'air Pause 9 Bouton Maintien au chaud
3 Sortie d'air 3 Bouton de sélection de la 10 Bouton Remuer/Retourner
4 Grille de cuisson température/du temps 11 Bouton du panier inférieur
5 Fenétre transparente 4 Bouton du panier supérieur 12 Affichage du panier inférieur
6 Poignée 5 Affichage du panier supérieur 13 Bouton de diminution de la
7 Panier de cuisson 6 Bouton d'augmentation de la température/du temps
8 Corpsde l'appareil température/du temps 14 Bouton de fin de cuisson

7 Bouton de cuisson simultanée des simultanée

deux paniers 15 Bouton de sélection du programme

INSTRUCTIONS D'UTILISATION

REMARQUE

« Avant la premiere utilisation, pour des raisons d'hygiéne, essuyez |'extérieur de votre nouvel appareil avec un
chiffon humide.

« Lavezles paniers et les grilles de friture a I'eau chaude additionnée d'un peu de liquide vaisselle.

« Neremplissez pas les paniers de friture avec de I'huile ou de la graisse végétale. Cette friteuse fonctionne sans huile
et utilise I'air chaud.

« Placez I'appareil sur une surface stable et résistante a la chaleur, a I'écart de toute autre source de chaleur.

« Retirez délicatement les paniers de friture et placez les grilles de friture au fond des paniers.

« Déposez les aliments sur les grilles et replacez les paniers dans I'appareil.

Remarque: N'utilisez jamais le panier de friture sans la grille. Pour des résultats optimaux, nous recommandons
de remplir les paniers de friture aux trois quarts de leur capacité.

« Branchez I'appareil. Un signal sonore indique que la friteuse est préte ; les boutons Marche/Arrét et Départ/Pause
(2) s'allument.

« Appuyez sur le bouton (2) pour allumer la friteuse : I'écran numérique avec ses icénes (boutons 4, 7 et 11) s'allume.
Appuyez ensuite sur l'icdne 1 (panier supérieur) ou I'icone 2 (panier inférieur) pour afficher le menu du programme
correspondant. Appuyez sur le bouton de sélection des programmes (15) pour parcourir le menu. La température
et la durée du programme sélectionné s'affichent alternativement. Un signal sonore vous avertit a chaque pression
sur un bouton.

« Sivous ne sélectionnez aucun programme dans les 5 minutes, I'‘écran s'éteint et seul le bouton (2) reste allumé.

MENU

« Cette friteuse est équipée de 8 programmes intelligents intégrés. Chacun posséde une durée et une température
préréglées. Sélectionnez d'abord le panier 1 ou 2. Appuyez plusieurs fois sur le bouton de sélection de
programme (15) pour choisir le programme souhaité. Licone du programme sélectionné clignote et I'écran
affiche alternativement la durée de cuisson préréglée et la température. Appuyez sur le bouton (2) pour lancer le
programme. Si vous souhaitez modifier la température ou la durée de cuisson, vous pouvez les ajuster.

REGLAGE DE LA MINUTERIE ET DE LA TEMPERATURE

« Aprés avoir sélectionné le panier de friture et le programme, vous pouvez ajuster ce dernier selon vos préférences
en appuyant sur le bouton de sélection température/durée (3), puis en maintenant enfoncé le bouton +/-.
Remarque: Vous pouvez effectuer les réglages directement avec les boutons +/- ou sans appuyer sur le bouton
(3). La température se regle par paliers de 5 °C et la durée par paliers de 1 minute. Les réglages sont enregistrés
automatiquement apres quelques secondes.
Remarque: Appuyez sur le bouton (3) pour modifier I'affichage de |la température et de la durée. Vous pouvez
également ajuster la durée et la température de cuisson pendant la cuisson (apres avoir sélectionné le panier
1ou?2).
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BOUTON MARCHE/ARRET ET DEPART

« Apres avoir effectué les réglages, appuyez sur le bouton (2) pour démarrer la cuisson. Les icones sélectionnées
s'allument, les autres s'éteignent.

« L'éclairage intérieur s'allume automatiquement au démarrage de la cuisson ; le bouton (8) clignote. Appuyez sur le
bouton (8) pour I'éteindre.

« Vous pouvez interrompre la cuisson a tout moment en appuyant sur le bouton (2). Pour interrompre la
cuisson d'une seule zone, sélectionnez-la I'icone de la zone en pause clignote), puis appuyez sur le bouton (2).
Remarque: Le ventilateur reste actif pendant 20 secondes supplémentaires.

« Appuyez de nouveau sur le bouton (2) pour reprendre la cuisson ; I'éclairage intérieur s'allume.

BOUTON DE CUISSON SYNCHRONISEE DES PANIERS SUPERIEUR ET INFERIEUR

« Cette fonction permet de cuire une grande quantité d'aliments identiques ou différents types d'aliments avec le
méme programme, la méme température et la méme durée.

« Appuyez sur ce bouton pour sélectionner un programme prédéfini pour les deux paniers simultanément ou pour
régler simultanément leur durée ou leur température.

1. Appuyez sur le bouton (7) pour une cuisson synchronisée des deux paniers ; les boutons (7) et (2) clignotent.

2. Appuyez sur le bouton de sélection de programme (15) et choisissez le programme de cuisson souhaité.

3. Appuyez sur le bouton (3) pour sélectionner la température et la durée, puis maintenez le bouton +/- enfoncé pour
régler la durée et la température souhaitées.

4. Appuyez sur le bouton (2) pour démarrer la cuisson dans les deux zones ; I'éclairage intérieur s‘allume
automatiquement. Appuyez sur le bouton (8) pour éteindre I'éclairage.

5. Pour arréter la cuisson simultanée des deux paniers, appuyez sur le bouton (7) ou sur le bouton du panier 1 ou 2,
puis ajustez la température et la durée ; le bouton (7) s’éteint.

BOUTON DE FIN DE CUISSON SYNCHRONISEE

« Cette fonction permet de terminer la cuisson simultanément dans les deux paniers, indépendamment de la
température, du temps de cuisson ou du programme.

1. Apres avoir programmé les paniers supérieur et inférieur, appuyez sur le bouton fin de cuisson (14) ; le bouton (14)
clignote.

2. Appuyez sur le bouton (2) pour démarrer la cuisson dans la zone ayant le temps de cuisson le plus long.

3. L'affichage de la deuxiéme zone indique « HOL ». La deuxiéme zone s'active lorsque le méme temps est écoulé dans
les deux zones.

BOUTON MARCHE/ARRET DE L'ECLAIRAGE INTERIEUR

« Sélectionnez d'abord le panier: icone 1 (Panier supérieur) ou icéne 2 (Panier inférieur). Appuyez ensuite sur le
bouton (8) pour allumer l'intérieur du panier sélectionné. Appuyez de nouveau sur le bouton (8) pour éteindre la
lumiere.

« Lalumiére s'éteint automatiquement apres 30 secondes.

ARRET AUTOMATIQUE - FONCTION PAUSE APRES LE RETRAIT DU PANIER
« Apreés avoir retiré le panier de cuisson, le programme sélectionné s'arréte ; I'‘écran affiche « Casserole » et le
programme redémarre uniquement lorsque le panier est remis en place (valable 5 minutes aprés la remise en place).

RAPPEL DE REMUER

« Pendant la cuisson, il est recommandé de remuer/retourner les aliments.

« Sile bouton (10) clignote lors de la sélection du programme, le rappel de remuer est activé.

o Apreésles 2/3 dutemps de cuisson, 4 bips retentissent. Pendant le signal sonore, I'indicateur de température/temps
et l'icone de brassage clignotent, puis disparaissent de I'écran.

« Pour désactiver le rappel de remuer, appuyez sur le bouton (10) lors de la sélection du programme : I'icone cesse
de clignoter et reste allumée, indiquant que le rappel est désactivé.
Remarque: Ce rappel n'est pas disponible pour les programmes Patisserie, Pizza et Maintien au chaud, pour
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lesquels il n'est pas nécessaire de remuer/retourner les aliments. PROGRAMMES PREDEFINIS
« N'utilisez pas d'ustensiles de cuisine pointus pour ne pas endommager la surface antiadhésive ! Si les aliments ne
sont pas encore préts, replacez simplement le panier/tiroir dans l'appareil et prolongez le temps de cuisson de Programme Durée préréglée Température Rappel de brassage/
quelques minutes. Le lot suivant peut étre préparé immédiatement dans la friteuse. Aprés avoir éteint l'appareil, (min) préréglée (°C) retournement
débranchez-le. # Frites 20 200 OUl apres 2/3
ARRET iy Steak 15 170 OUl aprés 2/3
« Une fois le temps de cuisson écoulé, « Fin » clignote pendant 20 secondes. Cing bips retentissent ensuite et le =
ventilateur s'arréte. L'écran s'éteint et seul le bouton (2) reste allumé. &= Poulet 25 200 OUl aprés 2/3
« Vérifiezsilesalimentssont préts. Retirezle oules paniers defriture de I'appareil et posez-les sur une surface résistante .
a la chaleur. Retirez les aliments. N'utilisez pas d'ustensiles de cuisine tranchants pour éviter d'endommager le s Patisseries 8 160 NON
revétement antiadhésif !
.V . : ! . . . , . . * Légumes 8 200 OUl apres 2/3
« Siles aliments ne sont pas encore préts, replacez simplement le panier dans I'appareil et prolongez la cuisson de
quelques minutes. La friteuse peut étre utilisée immédiatement pour cuire une autre fournée. - Crevettes 8 180 OUl apreés 2/3
Avertissement: Ne retournez pas le panier de friture lorsque la grille est encore a I'intérieur, car celle-ci, chaude,
pourrait se détacher et tomber. st Poisson 15 160 OUl apres 2/3
Remarque: Si vous maintenez le bouton (2) enfoncé pendant le fonctionnement, un signal sonore retentit, « Fin » Pi 10 180 NON
clignote pendant environ 20 secondes, puis cing bips retentissent, le ventilateur s'arréte et seul le bouton (2) reste ¥ 1zza
allumé. A Keep Warm
« Apreés avoir éteint I'appareil, débranchez-le et laissez-le refroidir. ' (Maintien au 60 70 NON
e wi® chaud)

FONCTION MAINTIEN AU CHAUD (KEEP WARM)

« Pour maintenir les aliments cuits au chaud, appuyez sur le bouton (9) et utilisez les boutons +/- pour régler la durée
et la température de maintien au chaud. Appuyez sur le bouton (2) pour activer le mode. Le bouton (9) restera
allumé et I'écran affichera alternativement la température et le temps restant.

Remarque: Ces réglages sont approximatifs. Le temps de cuisson dépend de la quantité d'ingrédients utilisés,
ajustez-le si nécessaire. Tous les programmes listés peuvent étre réglés entre 1 et 60 min, de 80 a 200 °C. Le mode
Maintien au chaud peut étre réglé entre 1 et 60 min, de 40 a 70 °C.

Recommandation: Si vous lancez la cuisson alors que la friteuse est encore froide, prolongez le temps de cuisson

d’environ 3 minutes.

RESOLUTION DE PROBLEMES

DEFAUT

RAISON POSSIBLE

SOLUTION

Friteuse ne fonctionne pas.

La friteuse n'est pas connectée
au secteur.

Branchez la friteuse au secteur.

Le programme n'a pas été lancé
a l'aide du bouton Marche/
Arrét (2).

Vérifiez que vous avez bien appuyé
sur le bouton (2). Consultez le manuel
d'utilisation.

La nourriture n'est pas assez cuite.

Le panier a friture est trop
plein.

Mettez moins d'ingrédients dans le
panier pour que la friture soit plus
homogeéne.

Le temps de préparation du set
est trop court.

Prolonger le temps de préparation.

La température réglée est trop
basse.

Augmentez la température.

Certains ingrédients sont frits de
maniére inégale.

Certains ingrédients doivent
étre secoués et remués
pendant la friture.

L'application d'une petite quantité
d'huile sur les aliments peut
augmenter leur croustillant.
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Le panier a friture ne s'insére pas
correctement dans l'appareil.

Le panier a friture est trop
plein.

Ne surchargez pas le panier.

La grille de friture n'est pas
correctement insérée dans le
récipient.

Poussez la grille de friture au fond du
récipient jusqu'a ce que les pieds en
silicone touchent le fond.

Je n'arrive pas a insérer
correctement le panier dans
l'appareil.

Vous préparez des ingrédients
gras.

Lorsque I'on fait frire des ingrédients
gras dans une friteuse, une grande
quantité d'huile pénétre dans le
récipient, I'nuile produit de la fumée
blanche et le récipient peut devenir
plus chaud que d'habitude.

De la fumée blanche sort de la
friteuse.

Le récipient contient encore
des résidus de graisse
provenant de l'utilisation
précédente.

Lorsque I'on fait frire des ingrédients
gras dans une friteuse, une grande
quantité d'huile pénétre dans le
récipient, I'nuile produit de la fumée
blanche et le récipient peut devenir
plus chaud que d'habitude.

Le mauvais type de pomme de
terre a été utilisé.

la fumée blanche est causée par
I'échauffement de la graisse sur le
panier. Nettoyez correctement le
panier aprés chaque utilisation.

Les frites de pommes de
terre crues ne sont pas cuites
uniformément dans la friteuse.

Les frites de pommes de
terre crues n'ont pas été
correctement rincées.

Rincez correctement les frites de
pommes de terre crues pour éliminer
I'amidon avant de les frire.

Le croustillant des frites
dépend de la quantité d'huile
et d'eau dans les frites.

Avant d'ajouter I'huile, n'oubliez pas
de sécher les frites de pommes de terre
crues.

Les frites de pommes de terre
crues ne sont pas croustillantes
lorsqu'elles sont retirées de la
friteuse.

Les batonnets de pommes
de terre n'ont pas été rincés
correctement.

Pour que les frites soient plus
croustillantes, coupez-les en plus
petits morceaux en plus petits
morceaux.

Le croustillant des frites
dépend de la quantité d'huile
et d'eau qu'elles contiennent.

N'oubliez pas de sécher les batonnets
de pomme de terre avant d'ajouter
I'huile.
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN
N'immergez pas le cordon d'alimentation, la prise ou I'appareil dans I'eau ou tout autre liquide.

Pour nettoyer, n'utilisez jamais des produits abrasifs ou agressifs tels que : objets coupant, gratte, solvants
chimiques, diluants, etc.

ATTENDEZ TOUJOURS AU MOINS 30 MINUTES POUR QUE LA FRITEUSE REFROIDISSE AVANT DE LA NETTOYER.

Remarque: Pour aider la friteuse a refroidir plus rapidement, retirez le Panier(s) a friture et placez-le sur un tapis en
matériau résistant a la chaleur.

« Apreés chaque utilisation, débranchez et nettoyez la friteuse.

« Essuyez I'extérieur de la friteuse avec un chiffon humide.

« Nettoyez le panier a friture de cuisson avec de I'eau chaude, du liquide vaisselle et une éponge non abrasive. Pour
éliminer les résidus alimentaires du panier ou de la friteuse, remplissez un récipient d'eau et de détergent, laissez
tremper 10 minutes, puis lavez avec une éponge douce.

« Nettoyez l'intérieur de I'appareil avec un chiffon sec ou une éponge non abrasive.

« Les paniers et grilles de cuisson passent au lave-vaisselle.

« Assurez-vous que toutes les pieces sont propres et seches avant de ranger I'appareil.

« Rangez l'appareil dans un endroit sec et propre, hors de portée des enfants.

SERVICE
Les opérations de maintenance ou les réparations de plus grande étendue nécessitant une intervention sur les
composantes internes de I'appareil ne peuvent étre effectuées que par un centre d’entretien agréé.

PROTECTION DE LENVIRONNEMENT

« Préférer le recyclage des emballages et des appareils a la fin de leur durée de vie.
« Lecarton est a remettre dans le centre de collecte sélective.
« Lessachets en plastique (PE) sont a remettre dans le centre de collecte sélective pour recyclage.

Recyclage de I'appareil a la fin de sa durée de vie:

La désignation du produit est conforme a la Directive européenne 2012/19/EU relative aux
déchets d'équipements électriques et électroniques (WEEE). Le symbole apposé sur le produit ou
son emballage indique que le produit ne doit pas étre éliminé avec les déchets municipaux. Il est
nécessaire de le remettre dans un centre de collecte pour le recyclage des équipements électriques
et électroniques. En assurant une élimination conforme de ce produit, vous pouvez empécher tout

—— impact négatifgur I'environnement et sur la santé humaine résultant de la liquidation non conforme
de ce produit. Eliminer le produit en conformité a la réglementation de traitement de déchets. De
plus amples informations concernant le recyclage peuvent étre obtenues aupres de I'administration
locale compétente, les centres de tri de déchets ménagers ou dans le magasin ou vous avez acheté
votre produit.

‘ € Ce produit satisfait aux exigences élémentaires des directives EU applicables.

Le fabricant se réserve le droit d'effectuer les modifications du texte, design et spécifications techniques sans
information préalable.
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Ringraziamento

Grazie per aver acquisito il prodotto di marchio Concept e vi auguriamo che vi dia la massima soddisfazione per tutta
la durata della sua vita utile.

S
G
d

i consiglia di leggere attentamente I'intero manuale d’uso prima di procedere al primo uso dell'apparecchio stesso.
onservare bene il manuale d’uso. Provvedere che tutte le persone addette all'uso del prodotto facciano la conoscenza
el manuale d'uso.

Parametri tecnici
Tensione 220-240 V~50-60 Hz
Potenza assorbita 2400W
Capacita 2x51
Temperatura preimpostabile 80-200 °C Attenzione!
Superficie calda
Timer 1-60 min
Consumo energetico in modalita spenta 0,33W
Rumorosita <57dB
IMPORTANTE

P
d

rima di collegare I'apparecchio alla rete assicurarsi visivamente che l'unita sia integra e non abbia subito dei
anneggiamenti durante il trasporto.

MPORTANTI AVVERTIMENTI DI SICUREZZA

Non utilizzare il prodotto in modo diverso da quello descritto nel presente
manuale d'uso.

Eliminare completamente tutti gli imballi e materiali pubblicitari prima di
utilizzare I'apparecchio per la prima volta.

Verificare se la tensione della rete corrisponde ai valori riportati
sull'etichetta del prodotto.

Posizionare I'apparecchio su una superficie stabile lontano dalle altre
fonti di calore.

Allo staccare dell'apparecchio dalla presa di corrente non tirare maiil cavo
di alimentazione, bensi prendere la spinain mano e staccarla estraendola.
Non permettere ai bambini, né alle persone incapaci di volere e di
intendere, di manipolare con lI'apparecchio, utilizzarlo fuori dalla loro
portata.

Le persone con la mobilita e/o la percezione ridotte, mentalmente
inadatte oppure le persone non istruite in merito all'uso devono utilizzare
I'apparecchio solo in presenza di una persona responsabile e istruita in
merito.
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« Prestare la maggiore attenzione se I'apparecchio ¢ utilizzato in presenza

dei bambini.

« Non permettere che | ‘apparecchio sia utilizzato come giocatolo.
« Non mettere mai le dita, matite né altri oggetti dentro la griglia all'uscita

dell’aria.

« Non coprire I'apparecchio.
« Prima di montare o smontare l'apparecchio staccare il cavo di

alimentazione dalla presa di corrente.

Prima di procedere alla pulizia dell’apparecchio staccare il cavo di
alimentazione dalla rete.

Mantenere l'apparecchio pulito, non permettere che gli oggetti estranei
entrino nelle aperture della griglia. Tali oggetti potrebbero causare
i danni alle persone e/o alle cose (il cortocircuito o I'incendio).

Non utilizzare 'apparecchio se il cavo di alimentazione o la spina risultano
dannegagiati, il tale difetto deve essere riparato da un’officina autorizzata.
Non utilizzare l'apparecchio se non funziona correttamente ossia se
caduto per terra o se & stato immerso nell'acqua o in un altro liquido.
In tal caso bisogna far esaminare I'apparecchio ed eventualmente farlo
riparare da un‘officina autorizzata.

Lapparecchio di vostro possesso & adatto solo per uso domestico, non
per uso commerciale.

Non utilizzare l'apparecchio all'aperto.

Non utilizzare l'apparecchio se si hanno le mani bagnate.

Non immergere il cavo di alimentazione, la spina o I'apparecchio
stesso nell’acqua o in un altro liquido.

Non procedere mai alla riparazione dell'apparecchio. Rivolgersi sempre
ad un’officina autorizzata.

Non collocare nulla sopra l'apparecchio mentre & in funzione e non
coprire le uscite dell'aria.

« Durante il funzionamento, evitare che l'apparecchio entri in contatto con

tende, rivestimenti murali, tessuti, carta o altri materiali inflammabili.

« Non appoggiare nulla sull'apparecchio mentre & in funzione.
« Non utilizzare accessori diversi da quelli raccomandati dal produttore.

Collocare sempre gli alimenti da friggere sulla piastra di frittura posta sul
fondo della friggitrice.

« Non collegare l'apparecchio a un timer esterno.
« Non collocare l'apparecchio in prossimita di una parete o di altri
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apparecchi durante il funzionamento.

Lasciare almeno 15 c¢cm di spazio libero sul retro, sui lati e sopra
I'apparecchio per consentire l'ingresso/uscita libera dell'aria.
Lapparecchio puo essere utilizzato dai bambini d’eta superiore a 8 anni.
Le persone di capacita fisiche e mentali ridotte e/o non pratiche
possono utilizzare I'apparecchio solo in presenza delle persone istruite
e informate sugli eventuali rischi uniti all'uso. La pulizia e la manutenzione
dell'apparecchio non deve essere effettuata dai bambini se essisono d’eta
inferiore a 8 anni 0 se non presente una persona esperta. | bambini d’eta
inferiore a 8 anni devono stare lontani dalla portata dell'apparecchio
e dal suo cavo di alimentazione. Lapparecchio non € un giocatolo e come
tale deve essere utilizzato.

Non toccare le superfici calde.

Non lasciare pendere liberamente il cavo di alimentazione oltre il bordo
della tavola o del banco da cucina. Avere cura che il cavo di alimentazione
non tocchi le superfici caldi.

Non posizionare I'apparecchio vicino al bruciatore a gas o elettrico.
AVVERTIMENTO: La superfici dell'apparecchio potrebbero essere
molto calde. Per prendere I'apparecchio utilizzare I'apposita maniglia ed
utilizzare i mezzi protettivi quali, per esempio, i guanti da cucina.
Dedicare la maggiore attenzione a non far entrare l'acqua o altro liquido
nell'apparecchio. Si corre il rischio d'infortunio da corrente elettrica.
Collocare sempre gli alimenti sulla piastra di frittura nel contenitore
dell'apparecchio per evitare il contatto con I'elemento riscaldante.

Per risultati ottimali, si consiglia di riempire i cestelli di frittura per non piu
di 3/4 della loro capacita.

Non riempire i cestelli di frittura con olio. Questa friggitrice € senza olio e
utilizza aria calda.

Non toccare mai le superfici interne dell'apparecchio se esso & acceso
0 appena spento. Lasciare raffreddare I'apparecchio.

Non collegare o comandare I'apparecchio con le mani umide.

Durante il funzionamento, dalle aperture di uscita dell'aria fuoriesce
vapore caldo; tenere mani e viso a distanza di sicurezza dal vapore che
fuoriesce dalle aperture di uscita dell'aria e durante la rimozione del
cestello di frittura.

« Se durante il funzionamento si nota la presenza del fumo scuro che esce
dall’apparecchio, spegnere I'apparecchio immediatamente e rivolgersi
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all'assistenza autorizzata.
Prima di pulire 'apparecchio lasciarlo raffreddare per almeno 30 minuti.

Un eventuale danno causato dal mancato rispetto delle indicazioni
previste dal produttore non puo essere coperto dalla garanzia.

A/ DESCRIZIONE B/ DESCRIZIONE DEL PANNELLO DI CONTROLLO
DEL PRODOTTO b ) s Pul A ione/
1 Pannello di controllo rogrammi ulsante Accensione
) 2 Pulsante Avvio/Pausa e Spegnimento luce interna
2 Ingresso aria . . Lo
3 Uscita aria Accensione/Spegnimento 9 Pulsante Mantieni in caldo
o 3 Pulsante Selezione temperatura/ 10 Pulsante Mescola/Gira
4 Griglia di cottura " 11 Pulsante Cestello inferi
5 Finestra trasparente €mpo . uisante Lesteflo interiore
6 Maniglia 4 Pulsante Cestello superiore 12 Display Cestello inferiore
7 Cestello 5 Display Cestello superiore 13 Pulsante Diminuzione
8 Corpo dell'apparecchio 6 Pulsante Aumento temperatura/ temperatura/tempo

tempo 14 Pulsante Fine cottura sincrona
7 Pulsante Cottura simultanea di 15 Pulsante Selezione programma
entrambi i cestelli

ISTRUZIONI PER L'USO
AVVISO

Prima di utilizzare il nuovo apparecchio, per motivi igienici, si consiglia di pulire I'esterno con un panno umido e di
lavare i cestelli e le griglie di cottura con acqua tiepida e un po' di detersivo per piatti.

« Nonriempire i cestelli con olio o grassi vegetali. Questa friggitrice & senza olio e utilizza aria calda.

Posizionare I'apparecchio su una superficie stabile e resistente al calore, lontano da altre fonti di calore.
Rimuovere con cautela i cestelli dall'apparecchio e posizionare le griglie di cottura sul fondo dei cestelli.
Disporre gli alimenti sulle griglie di cottura e reinserire i cestelli nell'apparecchio.

Nota: Non utilizzare mai il cestello per friggere senza la griglia. Per risultati ottimali, si consiglia di riempire i
cestelli per friggere fino a un massimo di 3% della loro capacita.

« Collegare I'apparecchio alla presa elettrica. Un segnale acustico indichera che la friggitrice & pronta: i pulsanti

Avvio/Pausa e Accensione/Spegnimento (2) si illumineranno.

Premere il pulsante (2) per accendere la friggitrice: il display digitale con diverse icone (pulsanti 4, 7 e 11) si
illuminera. Dopo aver premuto I'icona 1 (cestello superiore) o I'icona 2 (cestello inferiore), si illuminera il display
con il menu dei programmi per la sezione corrispondente. Premere il pulsante di selezione del programma (15)
per scorrere il menu. La temperatura e il tempo del programma selezionato (lampeggiante) verranno visualizzati
alternativamente sul display. Ogni volta che si preme un pulsante, si verra avvisati da un segnale acustico.

Se non si effettua alcuna selezione entro 5 minuti, il display si spegnera e si illuminera solo il pulsante (2).

MENU

Questa friggitrice & dotata di 8 programmi intelligenti preimpostati. Ognuno di essi ha un tempo e una temperatura
preimpostati. Selezionare prima il cestello 1 o 2. Premere ripetutamente il pulsante di selezione del programma
(15) per selezionare il programma desiderato. Licona del programma selezionato lampeggera e il display
mostrera alternativamente il tempo di cottura preimpostato e la temperatura. Premere il pulsante (2) per avviare
il programma selezionato. Se si desidera cucinare con una temperatura o un tempo diversi, &€ possibile aumentare
o diminuire il tempo o la temperatura di conseguenza.
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IMPOSTAZIONI DI TIMER E TEMPERATURA

Dopo aver selezionato il cestello di frittura e il programma, & possibile regolare il programma selezionato in base
alle proprie preferenze premendo il pulsante di selezione temperatura/tempo (3) e quindi premendo o tenendo
premuto il pulsante +/-.

Nota: € possibile regolare direttamente con i pulsanti +/- o senza premere il pulsante (3). La temperatura si regola
con incrementi di 5 °C, il tempo con incrementi di 1 minuto. Le impostazioni vengono salvate automaticamente
dopo alcuni secondi.

Nota: Premere il pulsante (3) per modificare la visualizzazione della temperatura/tempo sul display. Il tempo e la
temperatura di cottura possono essere regolati anche durante la cottura (selezionare prima il cestello 1 0 2).

PULSANTE AVVIO/PAUSA E ACCENSIONE/SPEGNIMENTO

Dopo aver completato le impostazioni, premere il pulsante (2) per avviare la cottura. Le icone selezionate si
illuminano, le altre rimangono spente.

La luce interna si accende automaticamente all'avvio della cottura: il pulsante (8) lampeggia. Premere il pulsante
(8) per spegnere la luce.

E possibile mettere in pausa la friggitrice in qualsiasi momento durante la cottura premendo il pulsante (2). Se si
desidera mettere in pausa solo una zona, selezionarla prima (il icona della zona in pausa lampeggera) e quindi
premere il pulsante (2).

Nota: la ventola rimarra attiva per altri 20 secondi.

Premere nuovamente il pulsante (2) per riprendere la cottura: la luce interna si accendera.

PULSANTE COTTURA SINCRONICA CESTELLO SUPERIORE E INFERIORE

Questa funzione consente di cuocere una maggiore quantita dello stesso alimento o di cuocere diversi tipi di cibo
utilizzando lo stesso programma, la stessa temperatura e lo stesso tempo.

Premere questo pulsante per selezionare un programma preimpostato per entrambii cestelli contemporaneamente
o per regolarne simultaneamente il tempo o la temperatura.

. Premere il pulsante (7) per la cottura sincrona di entrambi i cestelli: i pulsanti (7) e (2) lampeggeranno.
. Premere il pulsante di selezione del programma (15) e selezionare il programma di cottura desiderato.
. Premere il pulsante (3) per selezionare la temperatura/il tempo, quindi premere o tenere premuto il pulsante +/-

per impostare il tempo e la temperatura desiderati.

. Premere il pulsante (2) per avviare la cottura in entrambe le zone: lilluminazione interna si accendera

automaticamente. Premere il pulsante (8) per spegnere la luce.

. Per terminare la modalita di cottura sincrona per entrambi i cestelli, premere il pulsante (7) oppure premere

il pulsante del cestello 1 0 2 e quindi regolare la temperatura/il tempo: il pulsante (7) si spegnera sul display..

PULSANTE FINE COTTURA SINCRONO

Questa funzione consente di terminare la cottura in entrambi i cestelli contemporaneamente, indipendentemente
dalla temperatura, dal tempo di cottura o dal programma.

. Dopo aver impostato il programma per i cestelli superiore e inferiore, premere il pulsante di fine cottura sincrona

(14): il pulsante (14) lampeggera.

. Premere il pulsante (2) per avviare la cottura nella zona con il tempo di cottura piu lungo.
. Sul display della seconda zona verra visualizzato "HOL". La seconda zona si attivera quando il tempo rimane

invariato in entrambe le zone.

PULSANTE DI ACCENSIONE/SPEGNIMENTO DELLA LUCE INTERNA

.

.

Selezionare prima il cestello desiderato: icona 1 (cestello superiore) o icona 2 (cestello inferiore). Quindi premere
il pulsante (8): I'interno del cestello selezionato si illuminera. Premere nuovamente il pulsante (8) per spegnere la
luce.

La luce si spegnera automaticamente dopo 30 secondi.
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SPEGNIMENTO AUTOMATICO - FUNZIONE PAUSA DOPO LA RIMOZIONE DEL CESTELLO

Dopo aver rimosso il cestello, il programma selezionato si interrompera: sul display verra visualizzato "Pot"
e riprendera solo dopo aver reinserito il cestello nell'apparecchio (reinseribile entro 5 minuti).

PROMEMORIA MESCOLAMENTO

.

Durante la cottura, si consiglia di mescolare/girare il cibo.

Se il pulsante (10) lampeggia durante I'impostazione del programma, il promemoria mescolamento e attivo.

Dopo che sono trascorsi i 2/3 del tempo di cottura impostato, verranno emessi 4 segnali acustici. Durante il
segnale acustico, I'indicatore di temperatura/tempo e I'icona per mescolare/girare lampeggeranno, quindi I'icona
scomparira dal display.

Perdisattivareil promemoriamescolamento, premereil pulsante (10) durante I'impostazione del programma:l'icona
smettera di lampeggiare durante l'impostazione e rimarra accesa fissa, a indicare che il promemoria é disattivato.
Nota: questo promemoria non e disponibile per i programmi Pasticceria, Pizza e Mantenimento in caldo, per i quali
non & necessario mescolare/girare il cibo durante la cottura.

SPEGNIMENTO

Trascorsi i tempi di cottura impostati, sul display lampeggera "End" per 20 secondi. Seguiranno 5 segnali acustici e
la ventola si spegnera. Il display si spegnera e rimarra acceso solo il pulsante (2).

Verificare se il cibo & pronto. Rimuovere il/i cestello/i di frittura dall'apparecchio e posizionarli su una superficie
resistente al calore. Rimuovere il cibo. Non utilizzare utensili da cucina appuntiti per evitare di danneggiare la
superficie antiaderente!

Seil cibo non é ancora pronto, e sufficiente reinserire il cestello nell'apparecchio e impostare il tempo di cottura
per qualche minuto in piu. La friggitrice puo essere utilizzata immediatamente per cuocere un'altra porzione di
cibo.

Attenzione: non capovolgere il cestello di frittura con la griglia ancora all'interno, poiché la griglia calda
potrebbe staccarsi e cadere.

Nota: Se si tiene premuto il pulsante (2) durante il funzionamento, verra emesso un segnale acustico e sul display
lampeggera "End" per circa 20 secondi. 20 secondi, poi verra emesso un segnale acustico di 5 volte, la ventola si
spegnera e sul display rimarra acceso solo il pulsante (2)

Dopo aver spento l'apparecchio, scollegarlo dalla presa di corrente e lasciarlo raffreddare.

FUNZIONE MANTENIMENTO IN CALDO (KEEP WARM)

Per mantenere caldo il cibo cotto, premere il pulsante (9) e utilizzare i pulsanti +/- per regolare il tempo/
la temperatura di mantenimento in caldo secondo necessita. Premere il pulsante (2) per avviare la modalita. Il
pulsante (9) rimarra illuminato in modo permanente e il display visualizzera alternativamente la temperatura e il
tempo rimanente.




PROGRAMMI PREIMPOSTATI
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Tempo Temperatura Promemoria mescola/
Programma . A o g q
preimpostato (min) preimpostata (°C) gira
o Patatine fritte 20 200 Sl dopo 2/3
E= Bistecca 15 170 Sl dopo 2/3
&= Pollo 25 200 Sldopo 2/3
o Pasticcini 8 160 NO
A Verdure 8 200 Sl dopo 2/3
e Gamberetti 8 180 Sldopo 2/3
st Pesce 15 160 Sl dopo 2/3
ot Pizza 10 180 NO
o Keep Warm
i y (Mantieni in 60 70 NO
i caldo)

Nota: Queste impostazioni sono approssimative. Il tempo di cottura dipende dalla quantita di ingredienti utilizzati;
regolare secondo necessita. Tutti i programmi elencati possono essere impostati nell'intervallo 1-60 min, 80-200 °C.
La modalita Mantieni in caldo puo essere impostata nell'intervallo 1-60 min, 40-70 °C.
Consiglio: se si avvia la cottura quando la friggitrice & ancora fredda, prolungare il tempo di cottura di circa 3 minuti.

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

PROBLEMA

POSSIBILE CAUSA

SOLUZIONE

La friggitrice non funziona.

La friggitrice non é collegata
alla rete elettrica.

Collegare la friggitrice alla rete elettrica.

Il programma non é stato
avviato utilizzando il pulsante
(2) Avvio/Pausa e Accensione/
Spegnimento.

Verificare di aver premuto il pulsante (2),
consultare il Manuale d'uso.

Il cibo & poco cotto.

Il cestello di frittura & troppo
pieno.

Mettete meno ingredienti nel cestello
per friggere in modo pili uniforme.

Il tempo di preparazione del
set e troppo breve.

Prolungare il tempo di preparazione.

La temperatura impostata e
troppo bassa.

Aumentare la temperatura.

Alcuni ingredienti sono fritti in
modo non uniforme.

Alcuniingredienti devono
essere mescolati e amalgamati
durante la frittura.

cottura.

Gli alimenti che si trovano uno sopra
I'altro, come le patatine fritte, devono
essere scossi e mescolati durante la

| cibi fritti non sono croccanti
quando vengono tolti dalla
friggitrice.

La friggitrice & troppo piena.

Spruzzare il cibo con una piccola quantita
di olio pud aumentare la croccantezza.
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Nonriesco a inserire
correttamente il cestello di
frittura nell'apparecchio.

Il cestello di frittura & troppo
pieno.

Non riempire eccessivamente il cestello.

La griglia di frittura non &
inserita correttamente nel
contenitore.

Spingere la griglia di frittura sul fondo
del contenitore finché i piedini in silicone
non toccano il fondo.

Dalla friggitrice esce del fumo
bianco.

State preparando ingredienti
grassi.

Quando si friggono ingredienti grassi

in una friggitrice, una grande quantita

di olio fuoriesce nel contenitore, I'olio
produce fumo bianco e il contenitore puo
diventare pil caldo del solito.

Il contenitore contiene
ancora grassi residui dall'uso
precedente.

Il fumo bianco é causato dal
riscaldamento del grasso nel recipiente.
Pulire bene il recipiente dopo ogni
utilizzo.

Le patatine crude vengono fritte
in modo non uniforme nella
friggitrice.

E stato utilizzato il tipo di
patate sbagliato.

Utilizzare patate fresche.

Le patatine crude non sono
state sciacquate correttamente.

Sciacquare bene le patatine crude per
eliminare I'amido prima di friggerle.

Le patatine crude non sono
croccanti quando vengono tolte

La croccantezza delle patatine
dipende dalla quantita di
olio e di acqua presenti nelle

Prima di aggiungere I'olio, ricordate
asciugare le patatine crude.

Per rendere le patatine piu croccanti,
tagliatele in pezzi piu piccoli in pezzi piu

dalla friggitrice. patatine. piccoli.
Per un risultato pil croccante,
aggiungere un po' di olio.
PULIZIA E MANUTENZIONE

Non immergere il cavo di alimentazione, la spina o I'apparecchio in acqua o altri liquidi.

Per pulire I'apparecchio non utilizzare gli oggetti e gli agenti che potrebbero danneggiare la superficie,
quali: oggetti appuntiti, raschietti, diluenti chimici, solventi etc.

ATTENDERE SEMPRE ALMENO 30 MINUTI CHE LA FRIGGITRICE S| RAFFREDDI PRIMA DI PULIRLA.

Nota: Per aiutare la friggitrice a raffreddarsi piu rapidamente, rimuovere il Cestello/cestelli di frittura e posizionarlo su
un tappetino di materiale resistente al calore.

Dopo ogni utilizzo, staccare la spina e pulire la friggitrice.
Pulire I'esterno della friggitrice con un panno umido.
Pulire il cestello della frittura con acqua calda, detersivo per piatti e una spugna non abrasiva. Per rimuovere
i residui di cibo dal cestello o dalla friggitrice, riempire un contenitore con acqua e detersivo, lasciare agire per
10 minuti, quindi lavare con una spugna morbida.
Pulire I'interno dell'apparecchio con un panno asciutto o una spugna non abrasiva.
| cestelli e le griglie di cottura sono lavabili in lavastoviglie.
Assicurarsi che tutte le parti siano pulite e asciutte prima di riporre l'apparecchio.
Conservare |'apparecchio in un luogo asciutto e pulito, fuori dalla portata dei bambini.

.
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ASSISTENZA

La manutenzione pill impegnativa e/o la riparazione che richiede I'intervento sulle parti interne dell'apparecchio
devono essere fatte esclusivamente dal centro di assistenza autorizzato o da una persona esperta e qualificata.

PROTEZIONE DELLAMBIENTE

« Riciclare imballi e prodotti vecchi, alla fine di loro ciclo di vita.
« Lascatolain cuisiacquista il prodotto puo essere recuperata come rifiuto differenziato.
« Isacchettiin polietilene (PE) possono essere recuperati come rifiuto differenziato.

Riciclaggio del prodotto alla fine della sua vita utile
L'apparecchio & identificato in conformita alla Direttiva 2012/19/EU del Parlamento europeo e del

Consiglio sui rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche (WEEE). Il simbolo riportato sul
prodotto indica che il prodotto stesso non puo essere smaltito come rifiuto urbano. Va portato in
un centro di raccolta dei rifiuti elettrici ed elettronici. Provvedendo allo smaltimento corretto del
prodotto si pud prevenire I'impatto negativo sull'ambiente e/o sulla salute umana nel caso di mancato
riciclaggio. Lo smaltimento deve essere effettuata in conformita alle norme regolanti la gestione dei
rifiuti. Le maggiori informazioni sulle modalita dello smaltimento del prodotto sono reperibili presso
I'ufficio locale di amministrazione pubblica oppure nel negozio dove il prodotto é stato acquisito.

‘ € Il presente prodotto rispetta tutti i requisiti elementari stabiliti dalle normative EU inerenti.

Il produttore si riserva di apportare le modifiche ai testi relativi al prodotto, al suo disegno e alle relative specifiche
tecniche senza preavviso.
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Agradecimiento
Gracias por comprar este producto de la marca Concept y esperamos que quede satisfecho con él durante todo el
tiempo que lo use.

Antes de usar el producto, lea con cuidado todo el manual y luego guérdelo. Asegurese de que las demas personas que
vayan a utilizar el producto se familiaricen con el presente manual.

Parametros técnicos
Tension 220-240 V~50-60 Hz
Potencia de entrada 2400W
Capacidad 2x51
Temperaturas 80-200 °C jAtencion!
Temporizador 1-60 min Superficie caliente
Consumo de energia en modo apagado 033W
Ruido <57dB
IMPORTANTE

Antes de conectar al suministro eléctrico, haga un control visual para verificar que el artefacto esté intacto y que no
haya sufrido dafnos durante el transporte.

ADVERTENCIAS IMPORTANTES DE SEGURIDAD

» No emplee el artefacto de una manera diferente a la descrita en el
presente manual.

« Antes de utilizar por primera vez el artefacto, retire el embalaje y los
materiales promocionales.

« Verifique que la tensién de red se corresponda a los valores indicados en
la placa.

« Coloque el artefacto unicamente en una superficie estable y apartado de
otras fuentes de calor.

« Al desenchufar el artefacto, no tire del cable, sino del enchufe.

« No permita que el artefacto sea manipulado por nifios o personas no
capacitadas y utilicelo fuera de su alcance.

« Las personas con capacidad de movimiento o percepcion sensorial
reducidas, o con insuficiente capacidad mental, o personas no
familiarizadas con su manejo deben utilizar el artefacto unicamente bajo
la supervisién de una persona responsable, familiarizada con su uso.

« Tenga especial cuidado si emplea el artefacto en las cercanias de nifos.

« No permita que el artefacto sea usado como juguete.
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« No meta los dedos, lapices u otros objetos a través de la rejilla de la salida
de aire.

« No cubra el artefacto.

« Desenchufe el artefacto antes de armarlo de desarmarlo.

« Antes de limpiar el artefacto, y luego de su uso, apaguelo
y desenchifelo.

« Mantenga limpio el artefacto y evite el ingreso de cuerpos extrafos por
los orificios de la rejilla. Podrian causar lesiones graves, cortocircuitos,
danar el artefacto o causar un incendio.

« No emplee el artefacto si el cable o el enchufe estuviesen danados. Haga
reparar la averia de inmediato por un servicio autorizado.

« No emplee el artefacto si no funcionase correctamente, hubiese caido,
estuviese danado o hubiese sumergido en un liquido. Hagalo probar
y reparar por un servicio autorizado.

« El artefacto estd destinado Unicamente para uso hogarefo; no estd
destinado para uso comercial.

« No utilice el aparato al aire libre.

« No toque el artefacto con las manos mojadas o humedas.

« Nosumerja el cable, el enchufe o el artefacto en agua u otro liquido.

« No repare usted mismo el artefacto. Dirijase a un servicio autorizado.

« No coloque nada encima del aparato mientras esté en funcionamiento
y no cubra las salidas de aire.

« Durante su funcionamiento, evite que el aparato entre en contacto con
cortinas, revestimientos de paredes, textiles, papel u otros materiales
inflamables.

« No coloque nada sobre el aparato mientras esta en funcionamiento.

« No conecte el aparato a un temporizador externo.

 No utilice accesorios distintos de los recomendados por el fabricante.
Coloque siempre los alimentos a freir en la placa de fritura situada en la
parte inferior de la freidora.

» No coloque el aparato contra una pared u otros aparatos durante su
funcionamiento.

« Deje al menos 15 cm de espacio libre en la parte trasera, los laterales y
encima del aparato para permitir la entrada/salida libre de aire.

« Los niflos mayores de 8 afos y las personas mayores o con capacidades
fisicas o mentales reducidas, o con insuficiente experiencia
y conocimientos pueden utilizar el artefacto Unicamente bajo supervision
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ossiseles ha ensefado a utilizarlo de una manera seguray son conscientes
de los eventuales riesgos. El mantenimiento y limpieza realizados por el
usuario no pueden ser llevados a cabo por nifilos menores de 8 anos y sin
supervision. Los ninos menores de 8 afnos deben mantenerse fuera del
alcance del artefacto y su cable. Los nifios no deben jugar con el artefacto.

« Evite tocar las partes calientes.

« No permita que el cable cuelgue del borde de la mesa o el mostrador de
la cocina. Evite que el cable entre en contacto con superficies calientes.

« No coloque el artefacto cerca de quemadores de gas o eléctricos.

« ADVERTENCIA: Las superficies del artefacto pueden estar muy calientes.
Sujete al artefacto solo de la manija y emplee guantes de cocina.

« Tenga especial cuidado de evitar el ingreso al artefacto de agua u otros
liquidos. jPeligro de descarga eléctrica!

« Coloque siempre los alimentos en la placa de fritura del recipiente del
aparato para evitar el contacto con la resistencia.

« Para obtener resultados 6ptimos, recomendamos llenar las cestas de freir
hasta un maximo de tres cuartas partes de su capacidad.

« No llene las cestas de freir con aceite. Esta freidora no utiliza aceite y
funciona con aire caliente.

« No toque las superficies internas con el artefacto en funcionamiento
o recién apagado. Deje que el artefacto se enfrie lo suficiente.

« No conecte ni maneje el artefacto con las manos mojadas.

« Durante el funcionamiento, se libera vapor caliente por las salidas de aire.
Mantenga las manos y la cara a una distancia segura del vapor que sale
de las salidas de aire y al retirar la cesta de freir.

« Si nota humo oscuro saliendo del artefacto, apaguelo de inmediato
y contacte a un servicio autorizado.

« Deje que el artefacto se enfrie 30 minutos antes de limpiarlo.

En caso de incumplimiento de las instrucciones del fabricante,
cualquier reparacion no sera reconocida por la garantia.
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A/ DESCRIPCION B/ DESCRIPCION DEL PANEL DE CONTROL

DEL PRODUCTO 1 Programas 9 Botdn de mantener caliente
1 Panel de control 2 Botdn deinicio/pausay 10 Boton de remover/voltear
2 Entradade aire encendido/apagado 11 Botdn de la cesta inferior
3 Salida de aire 3 Botdn de seleccion de 12 Pantalla de la cesta inferior
4 Rejilla temperatura/tiempo 13 Botdn de disminucién de
5 Ventana transparente 4 Botdn de la cesta superior temperatura/tiempo
6 Mango 5 Pantalla de la cesta superior 14 Boton de finalizacion
7 Cesta para freir 6 Boton de aumento de simultanea
8 Cuerpo del aparato temperatura/tiempo 15 Botdn de seleccion de

7 Boton de coccidn simultdnea programa

con ambas cestas
8 Botdn de encendido/apagado
de la luz interior

INSTRUCCIONES DE USO

AVISO

« Antes de usar su nuevo electrodoméstico, por motivos de higiene, limpie el exterior con un pafio himedo y lave las
cestas y las rejillas con agua tibia y un poco de detergente.

« Nollene las cestas con aceite ni manteca. Esta freidora no utiliza aceite y funciona con aire caliente.

« Coloque el electrodoméstico sobre una superficie estable y resistente al calor, alejada de otras fuentes de calor.

« Retire con cuidado las cestas y coloque las rejillas en el fondo.

« Coloque los alimentos sobre las rejillas y vuelva a colocar las cestas en el electrodoméstico.

Nota: Nunca utilice la cesta de freir sin la rejilla. Para obtener resultados 6ptimos, recomendamos llenar las cestas
de freir hasta un maximo de 3% de su capacidad.

« Conecte el aparato a latoma de corriente. Sonara una sefial actstica que indica que la freidora esta lista; los botones
de Inicio/Pausa y Encendido/Apagado (2) se iluminaran.

« Pulse el botdn (2) para encender la freidora; la pantalla digital con varios iconos (botones 4,7 y 11) se iluminara. Tras
pulsar elicono 1 (cesta superior) o el icono 2 (cesta inferior), se iluminara la pantalla con el menu de programas de la
seccion correspondiente. Pulse el botén de seleccién de programas (15) para navegar por el mend. La temperatura
y el tiempo del programa seleccionado aparecerdn alternativamente en la pantalla. Cada vez que pulse cualquier
boton, recibira una seial acustica.

« Sino realiza ninguna seleccién en 5 minutos, la pantalla se apagara y solo se iluminara el botén (2).

MENU

« Esta freidora cuenta con 8 programas inteligentes integrados. Todos tienen un tiempo y una temperatura
preestablecidos. Primero, seleccione la cesta 1 o 2. Pulse repetidamente el botén de selecciéon de programa (15)
para seleccionar el programa deseado. El icono del programa seleccionado parpadeara y la pantalla mostrara
el tiempo de coccién preestablecido alternando con la temperatura. Pulse el botén (2) para iniciar el programa
seleccionado. Si desea cocinar con una temperatura o un tiempo diferentes, puede aumentar o disminuir el tiempo
o la temperatura seglin corresponda.

AJUSTES DE TIEMPO Y TEMPERATURA

« Trasseleccionarlacestadefreiryelprograma,puedeajustarelprogramaseleccionadosegunsuspreferenciaspulsando
el botén de seleccién de temperatura/tiempo (3) y, a continuacion, pulsando o manteniendo pulsado el bot6n +/-.
Nota: Puedeajustardirectamenteconlosbotones+/-osinpulsarelbotén (3).Latemperaturaseajustaenincrementos
de5°Cyeltiempoenincrementos de 1 minuto. Los ajustes se guardan autométicamente después de unos segundos.
Nota: Pulse el botén (3) para cambiar la visualizacion de temperatura/tiempo en la pantalla. El tiempo y la
temperatura de coccién también se pueden ajustar durante el proceso de coccidn (seleccione primero la cesta
102).
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BOTONES DE INICIO/PAUSA Y ENCENDIDO/APAGADO

« Tras configurar los ajustes, pulse el botdn (2) para comenzar a cocinar. Los iconos seleccionados se iluminaran; los
demas permaneceran apagados.

o La luz interior se enciende automaticamente al comenzar la coccién; el botén (8) parpadeara. Pulse el botén (8)
para apagar la luz.

« Puede pausar la freidora en cualquier momento durante la coccion pulsando el botdn (2). Si desea pausar solo una
zona, seleccidnela primero; la icono de la zona pausada parpadeard. A continuacion, pulse el botén (2).

« Nota: El ventilador permanecera activo durante 20 segundos.

« Pulse de nuevo el botdn (2) para reanudar la coccién; la luz interior se encendera.

BOTON DE COCCION SIMULTANEA DE CESTAS SUPERIOR E INFERIOR

« Esta funcion se utiliza para cocinar una mayor cantidad del mismo alimento o para cocinar diferentes tipos de
alimentos con el mismo programa, temperatura y tiempo.

o Pulse este botdn para seleccionar un programa preestablecido para ambas cestas simultaneamente o para ajustar
su tiempo o temperatura al mismo tiempo.

1. Pulse el botén (7) para la coccion simultédnea de ambas cestas; los botones (7) y (2) parpadearan.

2. Pulse el botdn de seleccion de programa (15) y seleccione el programa de coccion deseado.

3. Pulse el botén (3) para seleccionar la temperatura/tiempo y, a continuacion, pulse o mantenga pulsado el botén
+/- para ajustar la temperatura y el tiempo deseados.

4. Pulse el botdn (2) para iniciar la coccion en ambas zonas; la iluminacién interior se encendera automaticamente.
Pulse el botén (8) para apagar la luz.

5. Para finalizar el modo de coccion simultanea en ambas cestas, pulse el botén (7) o el boton delacestal o2y, a
continuacion, ajuste la temperatura/tiempo; el botdn (7) se apagara en la pantalla.

BOTON DE FINALIZACION SINCRONIZADA

o Esta funcion permite finalizar la coccién en ambas cestas de freir simultdneamente, independientemente de la
temperatura, el tiempo de coccién o el programa.

1. Tras configurar el programa para las cestas superior e inferior, pulse el botdn de finalizacién simultanea (14); el
boton (14) parpadeara.

2. Pulse el botén (2) para iniciar la coccion en la zona con el tiempo de coccién mas prolongado.

3. La pantalla de la segunda zona mostrard "HOL". La segunda zona se activara cuando quede el mismo tiempo en
ambas zonas.

BOTON DE ENCENDIDO/APAGADO DE LA LUZ INTERIOR

« Primero, seleccione la cesta: icono 1 (Cesta superior) o icono 2 (Cesta inferior). A continuacién, pulse el botén (8). El
interior de la cesta seleccionada se iluminara. Pulse el botén (8) de nuevo para apagar la luz.

« Laluzse apagard automaticamente después de 30 segundos.

APAGADO AUTOMATICO - FUNCION DE PAUSA TRAS RETIRAR LA CESTA
« Trasretirarla cestade coccién, el programa seleccionado se detendrd; la pantalla mostraré «Olla» y solo se reanudara
una vez que la cesta se haya vuelto a colocar en el aparato (valido para su reinsercién en un plazo de 5 minutos).

RECORDATORIO DE REMOVER

« Durante la coccién, se recomienda remover o voltear los alimentos.

« Sielbotdn (10) parpadea al seleccionar el programa, el recordatorio de remover esté activado.

« Tras transcurrir 2/3 del tiempo programado, sonaran 4 pitidos. Durante el pitido, el indicador de temperatura/
tiempo y el icono de remover/voltear parpadearan, y luego el icono desaparecerd de la pantalla.

« Para desactivar el recordatorio de remover, pulse el botén (10) al seleccionar el programa. El icono dejara de
parpadear y permanecera encendido, lo que indica que el recordatorio esta desactivado.
Nota: Este recordatorio no esté disponible para los programas de Pasteleria, Pizza y Mantener caliente, donde no
es necesario remover o voltear los alimentos durante la coccion.




APAGADO
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« Una vez transcurrido el tiempo de coccion programado, la palabra "Fin" parpadeara en la pantalla durante 20
segundos. A continuacidn, sonara un pitido de 5 veces y el ventilador se apagara. La pantalla se apagara y solo el

botén (2) permanecerd iluminado.

« Compruebe si la comida esta lista. Retire la(s) cesta(s) de la freidora y coléquelas sobre una superficie resistente al
calor. Retire la comida. jNo utilice utensilios de cocina afilados para evitar dafar la superficie antiadherente!
« Silacomidaaln no esta lista, vuelva a colocar la cesta en la freidora y programe el tiempo de coccién durante

unos minutos mas. La freidora se puede usar para cocinar otra tanda inmediatamente.

Advertencia: No voltee la cesta de la freidora mientras la rejilla esté dentro, ya que la rejilla caliente podria

soltarse y caerse.

Nota: Si mantiene pulsado el botén (2) durante el funcionamiento, sonara una sefal acustica, la palabra "Fin"
parpadeara en la pantalla durante aproximadamente 20 segundos, sonara un pitido de 5 veces, el ventilador se
apagara y solo el botoén (2) permanecerd iluminado en la pantalla.

« Después de apagar la freidora, desconéctela de la corriente y deje que se enfrie.

FUNCION DE MANTENER CALIENTE (KEEP WARM)

« Para mantener caliente la comida preparada, pulse el botén (9) y utilice los botones +/- para ajustar el tiempo/
temperatura de la funcién de mantener caliente segun sea necesario. Pulse el boton (2) para iniciar el modo. El
botén (9) permanecerd iluminado y la pantalla mostraré alternativamente la temperatura y el tiempo restante.

PROGRAMAS PREDEFINIDOS

T Tiempo Temperatura Recordatorio para
9 preestablecido (min) preestablecida (°C) remover/voltear
i Papas fritas 20 200 Sl después de 2/3
£ Bistec 15 170 Sl después de 2/3
& Pollo 25 200 Sl después de 2/3
A Empanadas 8 160 NO
A Verduras 8 200 Sl después de 2/3
- ] Gambas 8 180 Sl después de 2/3
PO Pescado 15 160 Sl después de 2/3
Pizza 10 180 NO
2 Keep Warm
N (Mantener 60 70 NO
e caliente)

Nota: Estos ajustes son aproximados. El tiempo de coccion depende de la cantidad de ingredientes utilizados, ajuste
segun sea necesario. Todos los programas se pueden configurar entre 1y 60 minutos, a una temperatura de entre 80
y 200 °C. El modo Mantener caliente se puede configurar entre 1y 60 minutos, a una temperatura de entre 40y 70 °C.
Recomendacion: Si empieza a cocinar cuando la freidora aun esta fria, prolongue el tiempo de coccién unos

3 minutos.
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RESOLUCION DE PROBLEMAS

FALLO

POSIBLE CAUSA

SOLUCION

La freidora no funciona.

La freidora no esta enchufada a
la red eléctrica.

Enchufe la freidora a la red eléctrica.

El programa no se ha iniciado
con los botones (2) de Inicio/
Pausa y Encendido/Apagado.

Compruebe que ha pulsado el botén
(2); consulte el manual de usuario.

La comida esta poco hecha.

La cesta de freir estd
demasiado llena.

Ponga menos ingredientes en la cesta
para freir de forma mas uniforme.

El tiempo de preparacion del
set es demasiado corto.

Prolongar el tiempo de preparacion.

La temperatura ajustada es
demasiado baja.

Aumente la temperatura.

Algunos ingredientes se frien de
manera desigual.

Algunos ingredientes deben
agitarse o removerse durante
la fritura.

Los alimentos que se colocan unos
encima de otros o unos sobre otros,
como las patatas fritas, deben agitarse,
removerse durante la fritura.

Los alimentos fritos no estan
crujientes cuando se sacan de la
freidora.

El tipo de la comida utilizado
es apto para cocinarse en una
freidora convencional.

Rociar los alimentos con una pequena
cantidad de aceite puede aumentar su
textura crujiente.

La cesta de freir no encaja
correctamente en el aparato.

La cesta de freir estd
demasiado llena.

No llene demasiado la cesta.

La rejilla para freir no esta
insertada correctamente en el
recipiente.

Introduzca la rejilla de freir en el fondo
del recipiente hasta que las patas de
silicona toquen el fondo.

Sale humo blanco de la freidora.

Esta preparando ingredientes
aceitosos.

Al freir ingredientes aceitosos en una
freidora, una gran cantidad de aceite
se filtra en el recipiente, el aceite
produce humo blanco y el recipiente
puede estar mas caliente de lo
habitual.

El envase aun contiene
residuos de grasa del uso
anterior.

El humo blanco se debe al
calentamiento de la grasa en el
recipiente. Limpie bien el recipiente
después de cada uso.

Las patatas fritas crudas se frien
de forma desigual en la freidora.

Se utilizé el tipo de patata
incorrecto.

Utilice patatas frescas.

Las patatas fritas crudas no
estaban bien enjuagadas.

Enjuague bien las patatas fritas crudas
para eliminar el almidon antes de
freirlas.
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Antes de anadir el aceite, recuerde
secar las patatas fritas crudas.

El crujiente de las patatas fritas
depende de la cantidad de
aceite y agua que contengan.

Para que las patatas fritas queden
mas crujientes, cortelas en trozos mas
pequenos.

Las patatas fritas crudas no estan
crujientes cuando se sacan de la
freidora.

Afada un poco mas de aceite para
obtener un resultado mas crujiente.

LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

No sumerja el cable de alimentacion, el enchufe ni el aparato en agua ni en ningtin otro liquido.
Evite medios agresivos como objetos afilados, raspadores, disolventes, etc.
ESPERE SIEMPRE AL MENOS 30 MINUTOS HASTA QUE LA FREIDORA SE ENFRIE ANTES DE LIMPIARLA.

Nota: Para ayudar a que la freidora se enfrie mas rapidamente, retire la Cesta/Cestas de freir y coléquela sobre una
alfombrilla de material resistente al calor.

« Después de cada uso, desenchufe y limpie la freidora.

« Limpie el exterior de la freidora con un pafo himedo.

« Limpie la cesta para freir para hornear con agua caliente, detergente lavavajillas y una esponja no abrasiva. Para
eliminar los residuos de comida de la cesta o freidora, llene un recipiente con agua y detergente, déjelo en remojo
durante 10 minutos y luego lave con una esponja suave.

Limpie el interior del aparato con un pafo seco o una esponja no abrasiva.

Las cestas y las rejillas para freir son aptas para lavavajillas.

Asegurese de que todas las piezas estén limpias y secas antes de guardar el aparato.

Guarde el aparato en un lugar seco y limpio, fuera del alcance de los nifos.

e o o o

SERVICIO

El mantenimiento de caracter méas amplio o las reparaciones que requieran intervenir en las piezas internas del
producto deben ser realizados por un servicio profesional.

PROTECCION AL MEDIO AMBIENTE

« Dé preferencia al reciclado de los materiales de embalaje y los artefactos viejos.
« Lacaja puede ser desechada con la recoleccién de residuos clasificados.
« Las bolsas de polietileno (PE) deben ser llevadas para su reciclaje.

Reciclaje del artefacto al final de su vida util:

Elartefacto estd etiquetado de acuerdo con la Directiva Europea 2012/19/EU sobre Residuos de Artefactos
Eléctricos y Electronicos (WEEE). El simbolo en el producto o su embalaje indica que este no debe ser
incluido entre los residuos domésticos. Debe ser llevado a un centro de recoleccién para el reciclaje de
dispositivos eléctricos o electronicos. Procurar la correcta liquidacion del producto ayuda a prevenir
efectos negativos en el medio ambiente y la salud humana que podrian ser resultar de la liquidacién
B  incorrecta del producto. El artefacto debe ser desechado conforme las normas para la gestién de

residuos. Podra obtener informacién mas detallada sobre el reciclaje del producto en la autoridad local,
el servicio de tratamiento de residuos correspondiente o la tienda en donde fue adquirido.

c € El producto cumple con todos los requisitos basicos de las directivas EU aplicables.

El fabricante se reserva el derecho de realizar cambios en el texto, el disefio y las especificaciones técnicas.
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Multumire

Va multumim pentru cumpdrarea produsului marca Concept si va dorim sd fiti multumiti de produsul nostru pe
intreaga durata de utilizare a acestuia.

Inainte de prima utilizare cititi cu atentie si in intregime manualul de utilizare si pastrati-l pentru o consultare
ulterioara. Asigurati-va cd si celelalte persoane care vor folosi produsul sunt familiarizate cu instructiunile prezentate
in prezentul manual.

Parametri tehnici

Tensiune 220-240 V~50-60 Hz
Consum de putere 2400W Ss(}
Capacitate 2x51 —
Reglarea temperaturii 80-200°C Atentie!
Temporizator 1-60 min Suprafata fierbinte
Consum de energie in modul oprit 033w
Zgomot <57dB

IMPORTANT

Tnaintea racordarii la reteaua electrica, efectuati un control vizual pentru a v asigura ca unitatea este intactd si ca pe
timpul transportului nu s-a ajuns la nicio deteriorare.

INDICATII IMPORTANTE PRIVIND SECURITATEA

« Nu utilizati aparatul in alt mod decat cel descris in prezentul manual.

« Inainte de prima utilizare indepartati de pe aparat intregul material de
ambalare si materialele de marketing.

« Verificati daca tensiunea retelei de alimentare corespunde cu valoarea

tensiunii inscrisa pe placuta de identificare a aparatului.

Asezati aparatul numai pe o suprafata stabild, departe de alte surse de

caldura.

La scoaterea aparatului din priza de curent electric nu trageti niciodata

de cablu, prindeti de stecar si scoateti-l prin tragere.

Nu permiteti copiilor sau persoanelor cu dizabilitati sa manipuleze cu

aparatul, folositi-1 in afara accesului acestora.

Persoanele cu capacitatea motrica redusa, cu perceptia simtului redusa,

cu capacitatea intelectuala insuficienta sau persoanele nefamiliarizate cu

deservire, trebuie sa foloseasca aparatul doar sub supravegherea unei

persoane responsabile si familiarizate cu deservirea.

Acordati atentie sporita la folosirea aparatului in apropierea copiilor.

Nu permiteti folosirea aparatului drept jucarie.
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« A nu se introduce niciodata degetele, creioanele si nici alte obiecte prin
grilajul de iesire a aerului.

« A nu se acoperi aparatul.

« Inaintea montarii sau a demontarii aparatului a se deconecta

sau experienta si cunostinte insuficiente doar daca sunt supravegheate
sau au fost familiarizate cu utilizarea aparatului in siguranta si pricep
eventualele pericole. Curatarea si intretinerea efectuata de catre utilizator
nu poate fi exercitata de catre copii care nu au varsta de peste 8 ani si

cablul de alimentare din priza de curent electric.

Inainte de curatare si dupa utilizare a se opri aparatul si a se
deconecta de la priza de curent electric.

Pastrati aparatul curat, nu lasati nici un obiect sa patrunda prin grila
in aparat. Acestea ar putea cauza accidente grave, scurtcircuitarea,
deteriorarea aparatului sau incendiul.

Nu folositi niciodata aparatul care are cablul de alimentare sau stecarul
deteriorate, asigurati neintarziat eliminarea defectului de catre un service
autorizat.

Nu utilizati aparatul daca acesta nu functioneaza corespunzator, daca
a cazut, daca este deteriorat sau a fost expus vreunui lichid. Predati-I
pentru testare si reparare la un service autorizat.

Aparatul este destinat doar utilizarii casnice, nu este destinat uzului
comercial.

Nu utilizati aparatul in aer liber.

Nu atingeti aparatul cu mainile ude sau umede.

Nu cufundati cablul de alimentare, stecarul sau aparatul in apa si
nici intr-un alt lichid.

Nu reparati aparatul prin forte proprii. Apelati la un service autorizat.

Nu asezati nimic deasupra aparatului in timpul functionarii acestuia si nu
acoperiti iesirile de aer.

Nu permiteti aparatului sd intre in contact cu perdele, tapet, textile, hartie
sau alte materiale inflamabile in timpul functionarii.

Nu asezati nimic pe aparat in timp ce acesta este in functiune.

Nu utilizati alte accesorii decat cele recomandate de producator. Asezati
intotdeauna alimentele care urmeaza sa fie prdjite pe placa de prajire din
partea inferioara a friteuzei.

Nu conectati aparatul la un temporizator extern.

Nu asezati aparatul pe perete sau pe alte aparate in timpul functiondrii.
Lasati cel putin 15 cm spatiu liber pe spate, laterale si deasupra aparatului,
astfel incat sa fie posibila alimentare/evacuare libera a aerului.

« Acest aparat poate fi utilizat de catre copiii cu varsta de 8 ani si peste si
de catre persoanele cu dizabilitati fizice sau capacitate mentald redusa

nu sunt supravegheati. Copiii sub 8 ani trebuie sa mentina distanta de
siguranta fata de aparat si cablu de alimentare. Copiii nu au voie sa se
joace cu aparatul.

Nu atingeti suprafetele fierbinti.

Nu lasati cablul de alimentare sa atarne liber peste muchia mesei sau
a blatului de bucadtarie. Nu lasati cablul de alimentare sa intre in contact
cu suprafetele fierbinti.

Nu amplasati aparatul in apropierea arzatorului de gaz sau electric.
ATENTIONARE: Suprafetele aparatului pot fi foarte fierbinti. Prindeti
aparatul doar de maner si folositi echipament de protectie, ca de ex.
manusi de bucatarie.

Acordati atentie sporitd, pentru a impiedica intrarea apei sau a altui lichid
in aparat. S-ar putea ajunge la electrocutare.

Asezati intotdeauna alimentele pe placa de prdjire din recipientul
aparatului pentru a evita contactul cu elementul de incalzire.

Pentru rezultate optime ale programului, va recomandam sa nu umpleti
cosurile de prajit mai mult de 3/4.

Nu umpleti cosurile de prdjit cu ulei. Aceasta este o friteuza fard ulei care
foloseste aer cald.

Nu atingeti niciodata suprafetele interioare ale aparatului in timpul
functiondrii sau imediat dupa oprire. Lasati aparatul sa se raceasca destul.
Nu conectati i nici nu folositi cu aparatul cu mainile umede.

In timpul functionarii, prin orificiile de evacuare a aerului se elibereaza
abur fierbinte; tineti mainile si fata la o distanta sigura de aburul din
orificiile de evacuare a aerului si atunci cand scoateti cosul de prajit.
Daca in timpul functionarii vedeti fum negru iesind din aparat, opriti-|
imediat si apelati la un service autorizat.

Inainte de curatare, lasati aparatul sa se raceasca cel putin 30 de minute.

Lanerespectareainstructiunilor producatorului, eventualareparatie
nu poate fi recunoscuta ca reparatie de garantie.
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A/ DESCRIEREA B/ DESCRIEREA PANOULUI DE CONTROL
PRODUSULUI 1 Programe 8 Buton pornit/oprit lumina interioara
1 Panou de control 2 Buton Start/Pauza si Pornit/Oprit 9 Buton Mentinere calda
2 Intrare aer 3 Buton de selectare temperatura/ 10 Buton Amestecare/Rotire
3 lesire aer timp 11 Buton cos inferior
4 Gratar de prdjit 4 Buton cos superior 12 Afisaj cos inferior
5 Fereastrd transparenta 5 Afisaj cos superior 13 Buton scddere temperatura/timp
6 Maner 6 Buton crestere temperatura/timp 14 Buton finalizare sincrona
7 Cosde prajit 7 Buton gatire sincrond ambele cosuri 15 Buton selectare program
8 Corpul aparatului

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

ATENTIE

« Tnainte de a utiliza noul aparat, din motive de igiena, trebuie sa stergeti exteriorul cu o lavetd umeda si sa spalati
cosurile si gratarele in apa caldd cu putin detergent de vase.

« Nuumpleti cosurile cu ulei sau grasime vegetald. Aceasta este o friteuza fara ulei care foloseste aer cald.

« Asezati aparatul pe o suprafata stabila, rezistenta la caldurd, departe de alte surse de caldura.

« Scoateti cu grija cosurile din aparat si asezati gratarele pe fundul cosurilor.

« Asezati alimentele pe gratare si impingeti cosurile inapoi in aparat.

Nota: Nu folositi niciodatd cosul de prajit fara grilajul de prdjit. Pentru rezultate optime ale programului, va
recomanddm sa umpleti cosurile de prdjit pand la maximum % din capacitatea lor.

« Conectati aparatul la priza electrica. Se va auzi un semnal acustic pentru a indica faptul ca friteuza este gata -
butoanele Start/Pause si On/Off (2) se vor aprinde.

« Apasati butonul (2) pentru a porni friteuza - afisajul digital cu mai multe pictograme (butoanele 4, 7 si 11) se va
aprinde. Dupad apasarea pictogramei 1 (cosul superior) sau a pictogramei 2 (cosul inferior), se va aprinde afisajul cu
meniul de programe pentru sectiunea relevantd. Apdsati butonul de selectare a programului (15) pentru a derula
meniul de programe. Temperatura si timpul programului selectat, care clipesc, vor aparea alternativ pe afisaj. De
fiecare datd cand atingeti orice buton, veti fi notificat printr-un semnal acustic.

« Daca nu faceti nicio selectie in 5 minute, afisajul se va stinge si se va aprinde doar butonul (2).

MENIU

o Aceastad friteuza are 8 programe inteligente incorporate pe care le puteti utiliza. Toate au un timp si o temperatura
presetate. Mai intai selectati cosul 1 sau 2. Apdsati butonul de selectare a programului (15) in mod repetat pentru
a selecta programul dorit. Pictograma programului selectat va clipi, iar afisajul va afisa timpul de gatire presetat,
alterndnd cu temperatura. Apdsati butonul (2) pentru a porni programul selectat. Dacd decideti sa gatiti cu o
temperatura sau un timp diferit, puteti creste sau micsora timpul sau temperatura in mod corespunzator.

SETARI TEMPORIZATOR S| TEMPERATURA

« Dupaceatiselectat cosul de prdjit siati selectat programul, putetiajusta programul selectat in functie de preferintele
dvs. apasand butonul de selectare temperatura/timp (3) si apoi apasand sau mentinand apasat butonul +/-.
Nota: Puteti regla direct cu butoanele +/- sau fard a apdsa butonul (3). Temperatura este ajustata in trepte
de 5°C, iar timpul este ajustat in trepte de 1 minut. Setdrile sunt salvate automat dupd cateva secunde.
Nota: Apésati butonul (3) pentru a schimba afisajul temperaturii/timpului de pe afisaj. Timpul si temperatura de
gdtire pot fi, de asemenea, ajustate in timpul procesului de gatire (selectati mai intai cosul 1 sau 2).

BUTON START/PAUZA SI PORNIRE/OPRIRE

« Dupa finalizarea setarilor, apdsati butonul (2) pentru a incepe gatirea. Pictogramele selectate sunt aprinse, celelalte
sunt stinse.

« Luminainterioara se aprinde automat cand incepe gatirea - butonul (8) clipeste. Apasati butonul (8) pentru a stinge
lumina.
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« Putetiintrerupe friteuza in orice moment in timpul gatirii apasand butonul (2). Daca doriti sa intrerupeti doar o
zona, selectati mai intdi zona - pictogramd zonei intrerupte va clipi, apoi apasati butonul (2).
Nota: Ventilatorul va ramane activ inca 20 de secunde.

« Apasati din nou butonul (2) pentru a relua procesul de gatire - lumina interioara se va aprinde.

BUTON DE GATIRE SINCRONA COS SUPERIOR SI INFERIOR

« Aceastd functie este utilizata pentru a gati o cantitate mai mare din acelasi aliment sau pentru a gdti diferite tipuri
de alimente folosind acelasi program, temperatura si timp.

« Apasati acest buton pentru a selecta simultan un program presetat pentru ambele cosuri sau pentru a regla
simultan timpul sau temperatura acestora.

1. Apdsati butonul (7) pentru gatirea sincrond a ambelor cosuri - butoanele (7) si (2) vor clipi.

2. Apasati butonul de selectare a programului (15) si selectati programul de gatire dorit.

3. Apasati butonul (3) pentru a selecta temperatura/timpul, apoi apdsati sau tineti apasat butonul +/- pentru a seta
timpul si temperatura dorite.

4. Apasati butonul (2) pentru a incepe gatitul in ambele zone - iluminarea interioara se va aprinde automat. Apasati
butonul (8) pentru a stinge lumina.

5. Pentru a incheia modul de gétire sincrona pentru ambele cosuri, apasati butonul (7) sau apasati butonul cosului 1
sau 2 si apoi reglati temperatura/timpul — butonul (7) se va stinge de pe afisaj.

BUTON FINALIZARE SINCRON

« Aceasta functie este utilizata pentru a finaliza gatitul in ambele cosuri de prajit in acelasi timp. Indiferent de
temperaturd, timp de gatire sau program.

1. Dupa ce ati setat programul pentru cosurile superior si inferior, apasati butonul de finalizare sincrona (14) - butonul
(14) va clipi.

2. Apasati butonul (2) pentru a incepe gatitul in zona cu timpul de gatire mai lung.

3. Afisajul celei de-a doua zone va afisa ,HOL". A doua zond va fi activatd cdnd acelasi timp rdmane pe ambele zone.

BUTON PORNIRE/OPRIRE LUMINA INTERIOARA

« Mai intdi selectati cosul - pictograma 1 (cos superior) sau pictograma 2 (cos inferior). Apoi apasati butonul (8),
interiorul cosului selectat va fi iluminat. Apésati din nou butonul (8) pentru a stinge lumina.

« Lumina se va stinge automat dupd 30 de secunde.

OPRIRE AUTOMATA - FUNCTIE DE PAUZA DUPA SCOATEREA COSULUI

« Dupa scoaterea cosului de prajit, programul selectat se va opri — afisajul va afisa ,Oala” si va porni numai dupa ce
cosul este readus in corpul aparatului (valabil pentru reintroducere in termen de 5 minute).

MEMENTO AMESTECARE

« In timpul gatirii, se recomandd amestecarea/intoarcerea alimentelor in timpul gatirii.

« Daca butonul (10) clipeste la setarea programului, memento-ul amestecare este activ.

« Dupa ce s-au scurs 2/3 din programul setat, se vor auzi 4 semnale sonore. In timpul semnalului sonor, indicatorul
de temperatura/timp si pictograma de amestecare/intoarcere vor clipi, apoi pictograma va disparea de pe afisaj.

« Daca doriti sa dezactivati memento-ul amestecare, apasati butonul (10) la setarea programului - pictograma va
inceta sa clipeasca in timpul setarii si va fi aprinsa permanent, ceea ce inseamnd ca memento-ul este dezactivat.
Nota: Acest memento nu este disponibil pentru programele Patiserie, Pizza si Mentinere la cald, unde nu este
necesar sa amestecati/intoarceti alimentele in timpul gatirii.

OPRIRE

« Dupa expirarea timpului de gatire setat, ,End” va clipi pe afisaj timp de 20 de secunde. Veti fi apoi notificat printr-
un semnal sonor de 5 bipuri, iar ventilatorul se va opri. Afisajul se va stinge si va ramane aprins doar butonul (2).

« Verificati daca mancarea este gata. Scoateti cosul (cosurile) de prdjit din aparat si asezati-le pe o suprafata rezistenta




concept

la caldura. Scoateti mancarea. Nu folositi ustensile de bucatarie ascutite pentru a evita deteriorarea suprafetei

antiaderente!

« Daca mancarea nu este inca gata, puneti pur si simplu cosul inapoi in aparat si setati timpul de gatire pentru inca
cateva minute. Friteuza poate fi folositd pentru a gati imediat o alta portie.
Atentie: Nu intoarceti cosul de prajit cu susul in jos cat timp grila de prajit este inca induntru, deoarece grila
fierbinte se poate desprinde si cadea.
Nota: Dacd apasati si mentineti apasat butonul (2) in timpul functionarii, se va auzi un semnal sonor, ,End” va clipi
pe afisaj timp de aproximativ 20 de secunde, apoi se va auzi un semnal sonor de 5 bipuri, ventilatorul se va opri si
va ramane aprins doar butonul (2).

« Dupa oprirea aparatului, deconectati-l de la reteaua electrica si lasati-| sa se rdceasca.

FUNCTIA DE MENTINERE LA CALD (KEEP WARM)
« Pentruamentine mancarea gata preparata caldd, apasati butonul (9) si utilizati butoanele +/- pentru a regla timpul/
temperatura de mentinere la cald, dupa cum este necesar. Apdsati butonul (2) pentru a porni modul. Butonul (9) va
fi aprins permanent, iar afisajul va afisa alternativ temperatura si timpul rdmas.

PROGRAME PRESTABILITE
Program Timp presetat (min) Temperavtuoré Memepto amestecare/
presetata (°C) intoarcere
2 Cartofi prajiti 20 200 DA dupéd 2/3
A Fripturd 15 170 DA dupi 2/3
&= Pui 25 200 DA dupa 2/3
L[ e ; w
<A Legume 8 200 DA dupi 2/3
e Creveti 8 180 DA dupé 2/3
S Peste 15 160 DA dupa 2/3
't Pizza 10 180 NU
e
e ) 60 70 Ny

Nota: Aceste setari sunt aproximative. Timpul de gétire depinde de cantitatea de ingrediente utilizate, reglati dupd
cum este necesar. Toate programele enumerate pot fi setate in intervalul 1-60 min, 80-200 °C. Modul Mentinere la cald

n intervalul 1-60 min, 40-70 °C.

Recomandare: Dacd incepeti sd gatiti cand friteuza este incd rece, prelungiti timpul de gatire cu aproximativ 3 minute.
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REZOLVAREA PROBLEMELOR

DEFECTE

CAUZA POSIBILA

SOLUTIE

Prdjitorul nu functioneaza.

Friteuza nu este conectata la reteaua
electrica.

Conectati friteuza la reteaua electrica.

Programul nu a fost pornit folosind
butoanele (2) Start/Pauza si Pornire/
Oprire.

Verificati daca ati apdsat butonul (2),
consultati Manualul de utilizare.

Alimentele sunt
insuficient gatite.

Cosul de prajire este prea plin.

Puneti mai putine ingrediente in cos
pentru a praji mai uniform.

Timpul de pregdtire a setului este
preascurt.

Prelungiti timpul de preparare.

Temperatura setata este prea scazuta.

Cresteti temperatura.

Unele ingrediente sunt
prajite in mod neuniform.

Unele ingrediente trebuie sa fie
amestecate sau amestecate in timpul
procesului de préjire.

Alimentele care sunt suprapuse sau
suprapuse, cum ar fi cartofii prajiti,
trebuie sa fie agitate, amestecate si

Alimentele prajite nu sunt
crocante atunci cand sunt
scoase din friteuza.

Tipul de alimente folosite este potrivit
pentru a fi gatite intr-o friteuza
conventionala.

Pulverizarea alimentelor cu o cantitate
mica de ulei poate creste crocantul.

Nu reusesc sa introduc
corect cosul de prajire in
aparat.

Cosul de prajire este prea plin.

Nu umpleti cosul prea mult.

Grila de prajire nu este introdusa
corect in recipient.

Impingeti grila de prajire in partea de
jos a recipientului pand cand picioarele
din silicon ating fundul.

Din friteuza iese fum alb.

El pregdteste ingrediente uleioase.

Atunci cand prdjiti ingrediente uleioase
intr-o friteuza, o cantitate mare de ulei
se scurge in recipient, uleiul produce
fum alb, iar recipientul poate fi mai
fierbinte decat de obicei.

Recipientul contine inca grdsime
reziduala de la utilizarea anterioara.

Fumul alb este cauzat de incdlzirea
grasimii din vas. Curatati bine
recipientul dupé fiecare utilizare.

Cartofii prajiti cruzi sunt
prajiti neuniform in
friteuza.

S-a folosit un tip gresit de cartof.

A fost folosit un tip gresit de cartof.

Cartofii prajiti cruzi nu au fost clatiti
corespunzator.

Clatiti bine cartofii prajiti cruzi pentru a
indepdrta amidonul inainte de a-i praji.

Cartofii prajiti cruzi nu sunt
crocanti atunci cand sunt
scosi din friteuza.

Crocabilitatea cartofilor prajiti
depinde de cantitatea de ulei si apa
din cartofi.

Tnainte de a adduga uleiul, nu uitati
uscati cartofii prajiti cruzi.

Pentru a face cartofii mai crocanti,
tdiati-i in bucati mai mici in bucati mai
mici.

Addugati putin mai mult ulei pentru un
rezultat mai crocant.
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CURATARE S| INTRETINERE
Nu introduceti cablul de alimentare, stecherul sau aparatul in apa sau in alte lichide.
Nu folositi ustensile dure si agresive, precum obiecte ascutite, razuitori, solventi chimici, diluanti s.a.m.d.

INAINTE DE CURATAREA FRUTEUSEI, ASTEPTATI INTOTDEAUNA MACAR 30 DE MINUTE PANA CAND ACEASTA
SE RACESTE

Nota: Pentru a ajuta aparatul de prajit sa se raceascd mai repede, scoateti cos/cosuri de prajit si asezati-l pe un covoras

din material rezistent la caldura.

« Dupa fiecare utilizare, scoateti friteuza din priza si curatati-o.

« Stergeti exteriorul friteuzei cu o carpa umeda.

« Curdtati cosul de prajit de copt cu apa fierbinte, detergent de vase si un burete neabraziv. Pentru a indepdrta
resturile alimentare din cos sau friteuza, umpleti un recipient cu apa si detergent, lasati-l sa se inmoaie timp de
10 minute, apoi spélati-I cu un burete moale.

« Curdtati interiorul aparatului cu o carpa uscatd sau cu un burete neabraziv.

« Cosurile si gratarele pentru prajit se pot spdla in masina de spdlat vase.

« Asigurati-va cd toate piesele sunt curate si uscate inainte de a depozita aparatul.

« Depozitati aparatul intr-un loc uscat si curat, ferit de copii.

SERVICE

Intretinerea cu caracter mai amplu sau reparatia care necesita o interventie la partile interioare ale produsului, trebuie
sa fie executate de cdtre un specialist calificat sau de un service.

PROTECTIA MEDIULUI

« Optati pentru reciclarea materialelor de ambalare si a aparatelor vechi.
« Cutia de la aparat poate fi predata la un centru de colectare a deseurilor sortate.
« Predati pungile din polietilend (PE) la un centru de colectare a materialelor in vederea reciclarii.

Reciclarea aparatului la sfarsitul duratei de viata:

Acest aparat este insemnat in conformitate cu Directiva Europeana 2012/19/EU privind deseurile de
echipamente electrice si electronice (WEEE). Simbolul de pe produs sau de pe ambalaj indicd faptul ca
acest produs nu apartine deseurilor menajere. Trebuie dus la un centru de colectare pentru reciclarea
echipamentelor electrice si electronice. Prin asigurarea elimindrii corecte a acestui produs veti
contribui la prevenirea impactului negativ asupra mediului si a sdndtdtii umane, care ar fi cauzate prin
eliminare necorespunzatoare. Eliminarea trebuie efectuata in conformitate cu reglementarile privind

o gestionarea deseurilor. Informatii mai detaliate privind reciclarea acestui produs veti obtine de la
autoritdtile locale competente privind serviciile de eliminare a deseurilor menajere sau in magazinul
din care ati cumparat produsul.

‘ € Acest produs indeplineste toate cerintele de baza relevante ale Directivei EU.

Modificarile textului, a designului si a specificatiilor tehnice pot fi facute fara o atentionare prealabild. Ne rezervam
dreptul la efectuarea acestor modificari.




