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Elektricka multifunkcni trouba vestavna

Elektricka multifunkc¢na rara vstavana

Elektryczny piekarnik wielofunkcyjny do zabudowy
lebuvejama elektriska vairakfunkciju krasns
Built-in multifunctional electric oven

ETV5960

V4 SK PL LV EN



concept

PODEKOVANI

Dékujeme Vam, ze jste si zakoupili vyrobek znacky Concept a prejeme Vam, abyste byli s nasim vyrobkem
spokojeni po celou dobu jeho pouzivani.

Pred prvnim pouzitim prostudujte pozorné cely navod k obsluze a potom si jej uschovejte. Zajistéte, aby i
ostatni osoby, které budou s vyrobkem manipulovat, byly seznameny s timto ndvodem.
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TECHNICKE PARAMETRY

Technické parametry
Napéti 220-240V ~ 50 Hz
Max. pfikon 3000 W
Ptikon horniho topného télesa 950 W
Prikon dolniho topného télesa 1100 W
Prikon grilovaciho télesa 2000 W
Rozsah nastaveni teploty 0-250°C
Rozméry pro instalaci (§ x h x v) 558 x 560 x 595 mm
Vnéjsi rozméry (§x hx v) 594 x 498 x 594 mm
Vnitini rozméry (§ x h x v) 455x385x315 mm
Vnitini objem 60 |
Hmotnost 27 kg

Vyrobce si vyhrazuje pravo na pfipadné technické zmény, tiskové chyby
a odlisnosti ve vyobrazeni bez predchoziho upozornéni.




concept

concept

DULEZITA UPOZORNENI

Pii dodani elektrické trouby

« lhned po dodani zkontrolujte obal a spotiebi¢, zda nedoslo
béhem prepravy k poskozeni.

« POZOR! Nékteré rohy a hrany spotrebice, které budou po in-
stalaci skryté, mohou byt ostré! Dbejte opatrnosti, abyste za-
branili poranéni!

« Pokud je spotrebic poskozen, nezprovoznujte ho. Co nejdiive
se obratte na dodavatele.

« Pfed prvnim pouzitim odstrante ze spotrebice vSsechny obaly
a marketingové materidly.

+ Obalovy material uchovejte mimo dosah déti, nebo fadné
zlikvidujte.

* Tento spotiebi¢ musi byt instalovan v souladu s platnymi
predpisy a jeho pouziti se pfipousti pouze v dobrie
vétraném prostoru. Pred instalovanim a pouzivanim
spotiebice se seznamte s navody.

Pii instalaci
« Nepouzivejte spotfebic jinak, nez je popsano v tomto navodu.
- Tento spotrebi¢ mize byt pouzivan v domacnostech a po-
dobnych prostorech, jako jsou:
- Kuchynské kouty v obchodech, kanceldfich a ostatnich
pracovistich.
- Spotfebice pouzivané v zemédélstvi.
- Spotfebice pouzivané hosty v hotelich, motelech a jinych
oblastech.
- Spotiebic¢e pouzivané v podnicich zajiStujicich nocleh se
snidani.
« Nepouzivejte spotiebic, jste-li bosi.
+ Nesahejte na spotrebic vlhkyma nebo mokryma rukama.
« Do vnitfniho prostoru spotrebice nevkladejte nadmérné velké
potraviny nebo kovové predméty. Mohly by zpusobit pozar.
« Ve vnitfnim prostoru spotiebice nic neslzladujte.
- Nesedejte a nestoupejte na oteviena dvirka spotrebice.
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- Nedovolte détem a nesvépravnym osobam se spotiebi¢em
manipulovat, pouzivejte ho mimo jejich dosah.

- Déti si nesmi hrat se spotfebic¢em.

- Dbejte zvySené opatrnosti, pokud je spotfebi¢ pouzivan
v blizkosti déti.

- Nedovolte, aby byl spotiebic¢ pouzivan jako hracka.

« Tento spotiebi¢ mlze byt pouzivan détmi ve véku od 8 let
vySe a osobami se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi, nebo bez patficnych zkusenosti
a znalosti, pokud jsou pod dohledem nebo byly seznameny s
pokyny k pouZziti spotrebice bezpecnym zpusobem a rozumi
jeho rizikam.

« POZOR! Pri otevirani dvifek se mlze uvolnit velké mnozstvi
pary nebo muze vystiiknout omastek. Dbejte zvysené opatr-
nosti. Nebezpeci opareni!

« Nedotykejte se horkych povrchi a topnych téles béhem pou-
Ziti nebo kratce po pouziti spotrebice.

- V pfipadé poruchy vypnéte spotiebic a vytahnéte zastrcku ze
zasuvky elektrickeho napéti.

- Pfi vypojovani spotrebice ze zasuvky elektrického napéti ni-
kdy netahejte za pfivodni kabel, ale uchopte zastrcku a tahem

ji vypoijte.

- Neponofujte privodni kabel nebo zastrcku do vody ani do
jiné kapalinK.

« Pravidelné kontrolujte spotfebic i pfivodni kabel z diivodu
poskozeni.

« Nezapinejte poskozeny spotiebic.

« Nepouzivejte spotiebic, pokud jsou dvitka nebo tésnéni dvi-
ek poskozené. Nechte je opravit v autorizovaném servisu.

« Nepouzivejte jiné pfrislusenstvi, nez které je doporuceno
vyrobcem.

« Nepouzivejte pfrislusenstvi, které ma poskozenou povrcho-
vou Upravu, je opotiebované, pfipadné ma jiné defekty.

« Cisténi a udrzbu provadénou uzivatelem nesméji provadét
déti, pokud nejsou starsi 8 let a pod dozorem.
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POZOR!

Spotrebic otevirejte jen kratkodobé k vlozeni nebo vyjmuti po-
krm{, aby nedoslo ke zranéni, napf. klopytnuti. Déti by se moh-
ly do spotiebice zavfit (nebezpeci uduseni) nebo byt vystaveny
jinému nebezpedi.

Kondenzace vod

Pfi peCeni pokrmu s vétSim obsahem vody, dbejte opatrnosti
pfi otevirani dvirek spotrebice. Dochazi ke stfetu horkého vzdu-
chu se studenym a na dvirkach mlze zkondenzovat para, ktera
se pfeméni na vodu a nasledné muze stékat do spodni Casti
spotrebice. Tento jev omezite méné Castym oteviranim dvirek
spotrebice. Pfipadnou zkondenzovanou vodu je potieba oftfit
hadfikem nebo papirovou utérkou, aby nedoslo k poskozeni
nabytku pod spotfebi¢em.

Pripadné zavady

« Spotiebi¢ muze opravovat a zasahy v ném provadét pouze
kvalifikovany odbornik.

- Pfi opravach a zasazich musi byt spotfebi¢ odpojen od elek-
tricke sité. Vypnéte jisti¢ nebo vytahnéte zastrcku ze zasuvky
elektrického napéti.

« Pfi vypojovani spotrebice ze zasuvky elektrického napéti ni-
kdy netahejte za pfivodni kabel, ale uchopte zastréku a tahem
ji vypojte.

Nedodrzite-li pokyny vyrobce, nemtize byt pfipadna opra-
va uznana jako zarucni.




POPIS VYROBKU

Ovladaci panel

Drzadlo dvitek

Dvirka

Okno dvitek s dvojitym sklem

HWN =

Prislusenstvi

Rost
Hluboky pecici plech
Fritovaci ko$

N>

Popis ovladaciho panelu

K1 Knoflik funkci peceni
K2 Knoflik casovace (minutky)
K3 Knoflik teploty
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Jednotlivé funkce peceni

Symbol

Popis funkce

-0-

Svétlo:
Umoznuje uzivateli sledovat priibéh peceni bez nutnosti otevieni dvefi. Svétlo je
aktivovano pfi volbé jakékoliv funkce.

‘0

Rozmrazovani:

Cirkulace vzduchu umoznuje rychlejsi rozmrazovani jidla. Jedna se o etrny, ale rychly
zpUsob rozmrazovani potravin.

Vzduch o pokojové teploté se vhéani do vnitfniho prostoru spotrebice.

Nastaveni teploty v rozmezi 80 - 100°C.

Pozn.: Tato funkce je vhodna k rozmrazovani pokrm ¢i polotovart pied findlni
pfipravou.

Kruhovy ohfev s ventilatorem:

Kruhové topné téleso spolecné s ventildtorem zlepsuje cirkulaci vzduchu uvniti
spotiebice a vytvafi rovnomérny rozvod tepla po spotiebici.

Nastaveni teploty v rozmezi 60 - 250°C.

Vhodné pro: ovocné kolace, biskupsky chlebicek, piskot, plnéné palacinky , malé
kolace, susenky , pusinky.

Grill ohfev:

Www . . Cox . " . . e
Grilovaci topné téleso je zapinano a vypinano dle potieby, pro udrzovani teploty

______ uvnitf spotiebice.
Vhodné pro: moiské plody, ryby, steaky, hamburgery a grilovanou zeleninu.

- Horkovzdusné fritovani:

AirFry Kombinace horniho a zadniho grilovaciho télesa s ventilatorem.

Lecece] Vhodné pro: mrazené brambory, hranolky, rybi prsty, kufeci nugety, mrazené
potraviny.

Www Grill ohfev s ventilatorem:

Pri této funkci se vyuziva grilovaci topné téleso spolecné s ventilatorem.
Pozn.: Tato funkce je vhodna pro grilovani nebo peceni vétsiho mnozstvi kusd masa.
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TIPY K PECENI

« Presnou hodnotu teplot je nutné pro kazdy druh pokrmu a zpusob peceni vyzkouset.

- Dvitka spotiebice v pribéhu peceni otvirejte co nejméné. Narusil by se tim tepelny rezim peceni, prodlou-
Zila by se doba peceni a pokrm by se mohl pfipalovat.

« Marinované maso a maso bez kosti se pece rychleji nez neupravené. Propeceni masa je mozno zkontrolo-
vat stlacenim masa (napf. vidlickou). Pokud nepousti stavu, je dobie upecené.

« Pokud je maso prospikované nebo pokryté slaninou, nesmi byt peceno pfi vysoké teploté, aby nedochaze-
lo k prskani omastku.

- Pri peceni velkych kusd masa dochazi k vyparovani tekutin a jejich kondenzovani na dvitkach spotrebice.
Tento stav je pfirozeny a nevznika zadné nebezpedi pii pouzivani spotiebice. Dvitka spotiebice a pfilehly
prostor spotiebice po ukonceni peceni utfete do sucha.

« Pecivo nabyde az po 2/3 pecici doby. Doba peceni zavisi na druhu pouzité napiné (ovoce, marmelada).

. Slehana tésta by neméla obsahovat mnoho vody, prodluzuje to dobu peéeni.

« Nepokladejte nadoby pfimo na dno spotiebice, protoze by zabranily Sifeni tepla a mohly by tim zpusobit
poskozeni smaltu z diivodu prehfati.

« PFi peceni na vice plechach najednou nemusi byt soucasné vsunuté pokrmy hotové ve stejnou dobu.

- Pecici plechy a pekace nejsou urceny pro dlouhodobé skladovani potravin (del$i nez 48 hodin). Pro delsi
skladovani pokrm premistéte do vhodné nadoby.

- Peceni s ventilatorem neni nutné spotiebic predehfivat, s vyjimkou peceni pokrmu s velmi kratkou
dobou peceni nebo pfi peceni pokrmu s velkym obsahem vody (napf. ovocné kolace), aby nedoslo ke
kondenzaci vodnich par. Ve spotiebici Ize pfipravovat rizné pokrmy s blizkou teplotou peceni spole¢né na
dvou plechach zaroven, i kdyz doba peceni je rozdilna. Viné a chut pokrm0 se vzéjemné neovlivni. Pri vkla-
dani nebo vyjimani pokrm0 ze spotiebice nedochazi k velkym ztratam tepla. Teplota je rychle vyrovnana
prostiednictvim ventilatoru. Pfi peceni drobného peciva na dvou plechach zaroven doporucujeme vymé-
nit vzajemnou vysku obou plecht po 2/3 doby peceni, pfip. vyjmuti vice upeceného plechu dfive.

« Rozmrazovani zmrazené potraviny polozte do obalu na misku, umistéte do stfedu spotiebice na rost a
zapnéte spotiebice v rezimu Rozmrazovani. Dvitka spotiebice musi byt zaviena. Teplotu nastavte v rozmezi
80°- 100°.

- Gril ohfev s ventilatorem neni nutné spotrebic pfedehfivat. Grilujeme se zavienymi dviiky. Pfi tomto zpu-
sobu grilovani nastavujeme termostat dle potteby v rozmezi od 60 do 200 °C. Vzdéalenost mezi pokrmem
a topnym télesem grilu musi byt umérna pozadovanym vysledkdm:

- mensi vzdalenost pro hnédy povrch a krvavy vnitiek,
- Vvétsi vzdalenost pro dokonalé propeceni pokrmu.

Pro zachyceni odkapdavajici stavy umistéte pod pokrm plech s trochou vody. Idealni pro pfipravu vetsich

kousk( masa. Béhem peceni neni nutné maso otacet.

Air Fry funkce

Nastavte teplotu mezi 220°a maximem. Tato funkce umoziiuje moderni Upravu jidla, bez nutnosti otaceni nebo
bez pfidaného oleje. IdedIni pro pfipravu hranolek, kufecich kiidélek nebo nugetek a podobnych jidel.

Grill

Nastavte teplotu mezi 60°a maximem. Doporucujeme na piipravu platk masa, steakd, parkd, ryb a jinych
potravin s rychlou pfipravou. Predehiejte troubu 3 minuty pro lepsi vysledky. Doporucujeme potraviny umistit
do dvou hornich pater.
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NAVOD K OBSLUZE

Pied prvnim pouzitim

Nez uvedete novy spotiebi¢ do provozu, méli byste jej z hygienickych divodi otfit i uvnitf vihkym hadfikem.
Vsechny odnimatelné ¢asti umyjte v teplé vodé s pridavkem saponatu nebo v mycce nadobi.

Pak uvedte spotiebi¢ do provozu bez vlozenych potravin s maximalni nastavenou teplotou (250°C) na dobu
30 minut. Nastaveni teploty a doby ohfevu naleznete v odstavci Zakladni funkce spotfebice (str. 9). Je mozné,
Ze spotiebi¢ bude béhem této doby vydavat mirny zdpach a kouf, ktery po kratké dobé zmizi. BEhem tohoto
procesu dobie vétrejte mistnost.

Zakladni funkce spotiebice

Umistéte plech s pokrmem do zvolené vysky.

Otacenim knofliku (K1) vyberte pozadovanou funkci peceni.

Otacenim knofliku (K2) po sméru hodinovych ruci¢ek nastavite dobu peceni.

Otacenim knofliku (K3) po sméru hodinovych rucicek nastavite pozadovanou teplotu.

Trouba se zapne, jakmile bude nastavena pozadovana funkce, teplota, pfipadné doba peceni.

Po dokonceni doby peceni se casovac vrati do polohy, 0" trouba se vypne a ozve se zvukovy signal.

mhwnN =

Poznamka:

1. Pokud nepozadujete nastavit dobu peceni, otocte knoflikem (K2) proti sméru hodinovych rucicek do
polohy ,Stay on”. Knoflik ¢asovace (minutky) zistane béhem peceni v této poloze a trouba bude
v zapnutém stavu do doby, nez knofliky (K1) a (K3) nenastavite do polohy,0"

2. Vpfipadé, ze neni trouba pouzivana, vzdy nastavte vsechny knofliky do polohy, 0"

Umisténi fritovaciho kose

Rost nebo plech musi byt spravné umistén (ve stejné vysce) v bocnich rostech.

Ochlazovaci ventilator

Ventilator je umistén na horni sténé spotiebice a vytvafi cirkulaci chladného vzduchu uvniti ndbytku. Venti-
lator se zapina automaticky se zapnutim spotiebice. Pokud je program peceni dokoncen, nebo prerusen
ochlazovaci ventiltor je stale aktivni do té doby, nez teplota spotiebice klesne pod bezpe¢nou mez.
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CISTENI A UDRZBA
Pro zachovani dobrého vzhledu a spolehlivosti dbejte o cistotu spotiebice. Moderni konstrukce spotiebice

zjednodusuje Gdrzbu na minimum. Casti spotfebice, které prichazeji do styku s potravinami, je potteba
pravidelné cistit.

« Pred udrzbou a ¢isténim vypojte privodni kabel ze zasuvky elektrického napéti nebo vypnéte jistic¢ elektric-
ké zasuvky spotrebice.

« Vyckejte, az vnitiek spotiebice nebude horky, ale bude mit vlaznou teplotu - ¢isténi jde Iépe nez ve stude-
ném stavu.

«+ Vnéjsi povrch spotrebice Cistéte vihkym hadfikem, jemnym kartdckem nebo jemnou houbou a potom
vytrete do sucha.

+ Dno a strop spotiebice miizete otfit vihkym hadiikem, mékkym kartd¢kem nebo houbickou. Pfi silném
znecisténi pouzijte teplou vodu s neagresivnim saponatem.

+ Nepouzivejte hrubé abrazivni ¢istici prostiedky nebo ostré kovové skrabky na cisténi skel dvitek spotiebi-
e, protoze mohou poskrabat povrch nebo muze dojit k rozbiti skla.

« Nenechavejte nikdy agresivni nebo kyselé latky (citronova $tava, ocet) na smaltovanych, lakovanych nebo
nerezovych ¢astech.

« K isténi spotiebice nepouzivejte parni ¢istic!

+ Plechy na peceni je mozné umyvat v mycce nadobi.

Cisténi Aqua Clean

K jednodussimu a efektivnéjsimu ¢isténi mlzete vyuzit pomocnou silu vihkosti z odparené vody.

1. Na hluboky petici plech nalijte 400 ml vody.

2. Zapnéte pecici program Gril na 90°C.

3. Nechte program bézet 30 minut.

4. Po ukonceni procesu ¢isténi oteviete dvitka trouby, vnitfek vytfete houbickou nebo utérkou a poté umyjte
teplou vodou s dodatkem pfipravku na myti nadobi.

Pozor! K ¢isténi a idrzbé sklenénych celnich stran nepouzivejte Cistici prostfedky obsahujici brusné latky.

Cisténi skel

Odstranéni dvefi:

Pro dlkladnéjsi myti je mozné odejmout dvere.

1. Otevrete dvitka trouby do maximalni mozné polohy Obr. 1.

2. Odklopte patky A na levém i pravém pantu Obr. 2.

3. Drzte dvere priviené pod thlem Obr. 3

4, Opatrné zaviete dvere, dokud se leva a prava packa zavésu A nezahdknou za ¢ast B dvefi Obr. 4.
5. Vytahnéte haky zavésu z jejich mista podle Sipky C Obr. 4

6. Pro vraceni dvefi, opakujte kroky v opa¢ném poradi.

Vyjmuti vnitiniho skla dvefi Obr. 5:
1. Odsroubuijte Sroubky z vrchniho krytu skel G a odstrante ho.
2. Opatrné vysunte horni sklo.

Skla pied vracenim vysuste.
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INSTALACE SPOTREBICE

- Nezvedejte spotiebic za drzadlo dvirek!

- Na zavady zplsobené nespravnou insta-
laci se nevztahuje zaruka.

« Odpovédnost za instalaci spotiebi¢e ma
kupujici, ne vyrobce.

« Vyrobce nenese jakoukoliv odpovédnost
za $kody zpUsobené na osobach, zvitatech
a vécech v dusledku nespravné instalace.

« Umisténi spottebice do vhodného nabytku
zajisti jeho spravnou funkci.

« Spotiebic se instaluje do typizovaného
kuchyriského nabytku, ktery je uréen pro
vestavné spotiebice, nebo do vhodné
upraveného nabytku, ktery ma rozméry
dle Obr. 1.

« Spotiebi¢ mdze byt umistén jak pod
kuchyniskou linkou, tak i ve stojaté skfirice
(Obr. 1).

« Kuchynsky nabytek musi byt vyroben z
tepelné odolného materialu odolavajicim Obr. 1
teplotdm nejméné 120°C. Materialy a pouzitd lepidla musi odoldvat otepleni spotiebice odpovidajici
normé CSN EN 60335-2-6. Materialy a lepidla, které neodpovidaji uvedené normé, se mohou zdeformovat
nebo odlepit.

« VBechny ochranné kryty musi byt umistény pevné na svém misté tak, aby je nebylo mozné odstranit bez
specialniho naradi.

« Zadni deska kuchynské linky musi byt odstranéna, aby byla zajisténa vhodna cirkulace vzduchu kolem
spotrebice.

« Pokud je umisténa nad spotiebi¢em varna deska, musi byt mezi témito dvéma spottebici mezera alespor
50 mm.
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Pripojeni do elektrické sité

« Ovérte, zda pfipojované napéti a proudové jisténi odpovida hodnotam na typovém Stitku spotrebice.
Doporucujeme pouzit samostatny zasuvkovy obvod s jisticem 16A.

« Pouzivejte pouze zasuvky elektrického napéti s uzemnénim.

« Nepouzivejte rozbocovaci zasuvky, konektory ani prodluzovaci kabely. Mohly by zpUsobit nebezpeti z
prehrati.

« Zastreka privodniho kabelu spotfebi¢e musi byt volné pfistupnd i po jeji instalaci.

« Zmény pripojeni muze provadét jen kvalifikovany odbornik.

« Elektricka bezpecnost spotiebi¢e muiZze byt garantovéna pouze tehdy, pokud je ochranna svorka spotiebi-
e spojena s ochrannym vodi¢em elektrické rozvodové sité.

+ Vyrobce nenese odpovédnost za poskozeni osob nebo véci v disledku chybéjiciho nebo spatného ochran-
ného spojeni.

« Privodni kabel musi byt umistén tak, aby se nedostal do kontaktu s horkymi ¢astmi spotfebice a aby nebyl
deformovan a nadmérné ohyban.

Pii instalaci spotiebi¢e dodrzujte nasledujici postup:

1. Pred prvnim pouzitim odstrarite ze spotfebice viechny obaly a marketingové materidly.
Pozadované rozméry skfinky pro vestavbu jsou na Obr. 1. Z divodu ucinné cirkulace vzduchu musi byt
spotrebic¢ umistén podle rozmérl na obrazcich a skifika musi byt konstruovana tak, aby do jeji spodni
¢asti mohl proudit vzduch. Za zadni sténou spotfebice v zabudovaném stavu musi byt mezera minimalné
50 mm.

3. Spotiebic zasunte na kraj skifiky a prostrcte pfivodni kabel skrz zadni sténu skfiriky tak, aby byla po
instalaci pristupna jeho zastrcka.

4. Opatrné zasunite spotiebic do skfiriky na zvolené misto. Dbejte, aby nedoslo ke skfipnuti pfivodniho
kabelu.

5. Upevnéte spotiebic ke skfifce zasroubovanim 2 sroubl do otvor(i v pfedni sténé ramu spotiebice. Otvo-
ry jsou viditelné po otevfeni dvitek.

6. Pfipojte privodni kabel do zasuvky elektrického napéti.

Demontaz
Pokud demontujete spotiebic, je dilezité dodrzet spravné poradi tkona:
1. Nejdfive odpojte ptivodni kabel od elektrické sité (vytahnéte zastrcku nebo vypnéte jistic).

2. Uvolnéte upevnovaci Srouby.
3. Vysunite spotiebic a pfitom opatrné vytahnéte pfivodni kabel.

concept

SERVIS

Vyména zarovky

Pro osvétleni vnitiniho prostoru spotiebice je pouzita halogenova zarovka s i
vysokou tepelnou odolnosti (25-40 W/220-240V, T300 °C). 111

Pfi vyméné Zarovky postupujte nasledovné:
1. Odpojte spotiebi¢ od napéjeci sité, nebo vypnéte pfislusny jistic.
2. Odsroubujte sklenény kryt proti sméru hodinovych rucic¢ek dle Obr.2 a

nahradte Zarovku stejného typu a hodnot. p—
3. Pfi montovéni nové Zérovky pouzijte hadfik nebo papirovou utérku pro Sy #
uchyceni zarovky.
4. Nasroubujte zpatky sklenény kryt. Obr.2

OCHRANA ZIVOTNiHO PROSTREDI

« Preferujte recyklaci obalovych materialG a starych spotiebict.
« Krabice od spotrebice muze byt déna do sbéru tfidéného odpadu.
+ Plastové sacky z polyetylénu (PE) odevzdejte do sbéru materidlu k recyklaci.

Recyklace spotiebice na konci jeho zivotnosti:

Tento spotiebi¢ je oznacen v souladu s Evropskou smérnici 2012/19/EU o elektrickém odpadu
a elektrickych zafizenich (WEEE). Symbol na vyrobku nebo jeho baleni udava, ze tento vyrobek
nepatii do doméaciho odpadu. Je nutné odvést ho do sbérného mista pro recyklaci elektrického
a elektronického zafizeni. Zajisténim spravné likvidace tohoto vyrobku pomizete zabranit
negativnim duasledkiim pro Zivotni prostiedi a lidské zdravi, které by jinak byly zplisobeny

— nevhodnou likvidaci tohoto vyrobku. Likvidace musi byt provedena v souladu s predpisy pro
nakladani s odpady. Podrobnéjsi informace o recyklaci tohoto vyrobku zjistite u pfislusného
mistniho uradu, sluzby pro likvidaci domovniho odpadu nebo v obchodé, kde jste vyrobek
zakoupili.

‘ € Tento vyrobek spliuje veskeré zakladni poZadavky smérnic EU, které se na néj vztahuji.




E3 concept

PODEKOVANI

Dakujeme vam, Ze ste si kipili vyrobok zna¢ky Concept a prajeme vam, aby ste boli s nasim vyrobkom spo-
kojni po celt dobu jeho pouzivania.

Pred prvym pouzitim si pozorne prestudujte cely navod na obsluhu a potom si ho uschovajte. Zaistite, aby aj
ostatné osoby, ktoré budu s vyrobkom manipulovat, boli obozndmené s tymto ndvodom.

OBSAH

Technické parametre
Dolezité upozornenie
Kondenzacia vody

Opis vyrobku

Opis ovladacieho panela
Jednotlivé funkcie pecenia
Tipy na pecenie

Névod na obsluhu
Zékladné funkcie spotrebica

Spravne umiestnenie rostu alebo plechu do spotrebica

Cistenie a udrzba

Instalacia spotrebica

Servis

Ochrana Zivotného prostredia

TECHNICKE PARAMETRY

Technické parametre
Napatie 220-240V ~ 50 Hz
Max. prikon 3000 W
Prikon horného vyhrevného telesa 950 W
Prikon dolného vyhrevného telesa 1100 W
Prikon grilovacieho telesa 2000 W
Rozsah nastavenia teploty 0-250°C
Rozmery pre instalaciu (§ x h x v) 558 x 560 x 595 mm
Vonkajsie rozmery (§ x h x v) 594 x 498 x 594 mm
Vnutorné rozmery (S x h x v) 455 x 385 x 315 mm
Vnutorny objem 60 |
Hmotnost 27 kg

Viyrobca si vyhradzuje pravo na pripadné technické zmeny, tlacové chyby a odlisnosti vo vyobrazeni
bez predchadzajuceho upozornenia.
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DOLEZITE UPOZORNENIE

Pri dodani elektrickej rary

« Ihned po dodani skontrolujte obal a spotrebig, ¢i nedoslo po-
Cas prepravy k poskodeniu.

« POZOR! Niektoré rohy a hrany spotrebica, ktoré budu po in-
Stalacii skryté, mozu byt ostré! Dbajte na opatrnost, aby ste
zabranili poraneniu! 3

« Ak je spotrebi¢ poskodeny, neuvadzajte ho do prevadzky. Co
najskor sa obratte na dodavatela.

« Pred prvym pouzitim odstrante zo spotrebica vSetky obaly a
marketingové materidly.

+ Obalovy materiadl uchovajte mimo dosahu deti alebo riadne
zlikvidujte.

* Tento spotrebic¢ musi byt instalovany v sulade s platnymi
predpismiajeho pouzitiesapripustalenvdobrevetranom
priestore. Pred instalovanim a pouzivanim spotrebica sa
zoznamte s navodmi.

Pri insStalacii

« Nepouzivajte spotrebic inak, nez je opisané v tomto navode.

- Tento spotrebi¢ méze byt pouzivany v domacnostiach a po-
dobnych priestoroch, ako su:

- Kuchynské kuty v obchodoch, kanceldridch a ostatnych
pracoviskach.

- Spotrebice pouzivané v polnohospodarstve.

- Spotrebice pouzivané hostami v hoteloch, moteloch a inych
oblastiach.

- Spotrebice pouzivané v podnikoch zabezpecujucich noclah
s ranajkami.

« Nepouzivajte spotrebi¢, ak ste bosi.

« Nesiahajte na spotrebic vihkymi alebo mokrymi rukami.

« Do vnutorného priestoru spotrebica nevkladajte nadmerne
velké potraviny alebo kovové predmety. Mohli by sposobit
poZiar.

« Vo vnutornom priestore spotrebica ni¢ neskladuijte.

- Nesadajte a nestupajte na otvorené dvierka spotrebica.
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+ Nedovolte detom a nesvojpravnym osobam so spotrebi¢com
manipulovat, pouzivajte ho mimo ich dosahu.

« Deti sa nesmu hrat so spotrebi¢om.

- Dbajte na zvysenu opatrnost, ak je spotrebi¢ pouzivany v bliz-
kosti deti.

- Nedovolte, aby bol spotrebi¢ pouzivany ako hracka.

- Tento spotrebi¢ mbze byt pouzivany detmi vo veku od 8 ro-
kov a star$imi a osobami so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo dusevnymi schopnostami alebo bez potrebnych skuse-
nosti a znalosti, ak si pod dohladom alebo boli oboznamené
s pokynmi na pouzitie spotrebica bezpecnym sp6sobom a ro-
zumeju jeho rizikam.

« POZOR! Pri otvarani dvierok sa méze uvolnit velké mnozstvo
pary alebo méze vystreknut Stava. Dbajte na zvysenu opatr-
nost. Nebezpecenstvo oparenia!

 Nedotykajte sa horucich povrchov a vykurovacich telies po-
Cas pouzitia alebo kratko po pouziti spotrebica.

- V pripade poruchy vypnite spotrebic a vytiahnite zastrcku zo
zasuvky elektrickeho napatia.

* Pri v%péjani zo zasuvky elektrického napatia spotrebi¢ nikdy
netahajte za privodny kabel, ale uchopte zastrcku a tahom ju
vypojte.

- Neponarajte privodny kabel alebo zastr¢cku do vody ani do
inej kvapaliny.

- Pravidelne kontrolujte spotrebic aj privodny kabel z dévodu
poskodenia.

+ Nezapinajte poskodeny spotrebic.

« Nepouzivajte spotrebic, ak su dvierka alebo tesnenie dvierok
poskodeneé. Nechajte ich opravit v autorizovanom servise.

- Nepouzivajte iné prislusenstvo, nez ktoré je odporucané
vyrobcom.

« Nepouzivajte prislusenstvo, ktoré ma poskodenu povrchovu
upravu, je opotrebované, pripadne ma iné defekty.

- Cistenie a udrzbu vykonavanu pouzivatelom nesmu vykona-
vat deti, ak nie su starSie ako 8 rokov a pod dozorom.

concept E3

POZOR!

Spotrebic otvarajte iba kratkodobo na vlozenie alebo vybratie
pokrmov, aby nedoslo k zraneniu, napriklad zakopnutiu. Deti
b?/ sa mohli do spotrebica zatvorit (nebezpecenstvo udusenia)
alebo byt vystavené inému nebezpeclenstvu.

Kondenzacia vody

Pri peceni pokrmov s vacsim obsahom vody, davajte pozor pri
otvarani dvierok spotrebi¢a. Dochadza k stretu horiceho vzdu-
chu so studenym a na dvierkach méze skondenzovat para,
ktora sa premeni na vodu a nasledne méze stekat do spodnej
Casti spotrebica. Tento jav obmedzite menej ¢astym otvaranim
dvierok spotrebica. Pripadnu skondenzovanu vodu je potreb-
né utriet handrickou alebo papierovou utierkou, aby nedoslo
k poskodeniu nabytku pod spotrebicom.

Pripadné poruchy

- Spotrebi¢ mdze opravovat a zasahy v hom vykonavat len kva-
likovany odbornik.

« Priopravach a zasahoch musi byt spotrebi¢ odpojeny od elek-
trickej siete. Vypnite isti¢ alebo vytiahnite zastr¢ku zo zasuvky
elektrického napatia.

¢ Pri v%péjani zo zasuvky elektrického napatia spotrebic¢ nikdy
netahajte za privodny kabel, ale uchopte zastrcku a tahom ju
vypojte.

Ak pokyny vyrobcu nedodrzite, neméze byt pripadna opra-
va uznana ako zarucna.




OPIS VYROBKU

1 Ovladaci panel

2 Drzadlo dvierok

3 Dvierka

4 Okno s dvojitym zasklenim dveri
Prislusenstvi

A Rost

B Hluboky pecici plech
C  Fritovaci k63

Opis ovladacieho panela

K1 Gombik funkcii pe¢enia
K2 Gombik ¢asovaca (minutky)
K3 Gombik teploty

concept
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Jednotlivé funkcie pecenia

Symbol Opis funkcie
Svetlo:
- 6- Umoziuje pouzivatelovi sledovat priebeh pecenia bez nutnosti otvorenia dveri.
’ - . . . . . o .
1 Svetlo je aktivované pri volbe akejkolvek funkcie.
Rozmrazovanie:
Cirkulacia vzduchu umoznuje rychlejsie rozmrazovanie jedla. Ide o etrny, ale rychly
% spbsob rozmrazovania potravin.
0 Vzduch s izbovou teplotou sa vhana do vnutorného priestoru spotrebica.

Nastavenie teploty medzi 80 a 100 °C.
Pozn.: Tato funkcia je vhodnd na rozmrazovanie pokrmov alebo polotovarov pred
findlnou pripravou.

Kruhové vykurovanie s ventilatorom:

Kruhové vykurovacie teleso spolu s ventilatorom zlepsuje cirkulaciu vzduchu vo vnutri
spotrebica a vytvara rovnomerné rozlozenie tepla v celom spotrebici.
Nastavenie teploty od 60 do 250 °C.
Vhodné na: ovocné kolace, piskoty, piskdtové torty, plnené palacinky , malé kolace,
susienky , pusinky.

oo Gr.ll ohrgv: ) ) ) ) ’ . .
Grilovacie vyhrevné teleso sa zapina a vypina podla potreby na udrziavanie teploty vo
vnutri spotrebica.

""" Vhodné na: morské plody, ryby, steaky, hamburgery a grilovanu zeleninu.
Fritovanie horicim vzduchom:

AirFry Kombindcia hornej a zadnej mriezky s ventiladtorom.

(BYYYYY] Vhodné na: mrazené zemiaky, hranolky, rybie prsty, kuracie nugetky, mrazené
potraviny.
Gril ohrev s ventilatorom:
Pri tejto funkcii sa vyuziva grilovacie vykurovacie teleso spolu s ventilatorom.

"Sf Pozn.: Tato funkcia je vhodna pri grilovani alebo peceni vécsieho mnozstva kusov

maésa.

TIPY NA PECENIE

Presnu hodnotu teplét je vhodné pre kazdy druh jedla a spésob pecenia vyskusat.

- Dvierka spotrebica v priebehu pecenia otvarajte ¢o najmenej. Narusil by sa tym tepelny rezim pecenia,
predizila by sa doba pe¢enia a pokrm by sa mohol pripalovat.

« Marinované maso a mdso bez kosti sa pecie rychlejsie nez neupravené. Prepecenie mdsa je mozné skontro-
lovat stlacenim masa (napr. vidlickou). Ak nepusta stavu, je dobre upecené.

« Ak je maso prespikované alebo pokryté slaninou, nesmie byt pecené pri vysokej teplote, aby nedochadza-
lo k prskaniu tavy.

« Pri peceni velkych kusov mdsa dochadza k vyparovaniu tekutin a ich kondenzovaniu na dvierkach
spotrebica. Tento stav je prirodzeny a nevznikd zZiadne nebezpecenstvo pri pouzivani spotrebica. Dvierka
spotrebica a prilahly priestor spotrebica po ukonceni pecenia utrite do sucha.

« Petivo sa zvacsi az po 2/3 doby pecenia. Cas pecenia zavisi od druhu pouzitej naplne (ovocie, marmelada).

. Slahané cest4 by nemali obsahovat privela vody, prediZuje to ¢as pecenia.

« Nekladte nddoby priamo na dno spotrebica, pretoze by zabranili Sireniu tepla a mohli by tym spdsobit
poskodenie smaltu z dévodu prehriatia.

Bl
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« Pri peceni na viacerych plechoch naraz nemusia byt sicasne vsunuté pokrmy hotové v rovnakom case.

« Plechy na pecenie a pekéce nie st uréené na dlhodobé skladovanie potravin (dIh3ie ako 48 hodin). Na
dlh3ie skladovanie pokrm premiestnite do vhodnej nadoby.

- Pri peceni bez ventilatora odporuicame predhrievat spotrebic¢ po dobu asi 10 — 15 minut. Dvierka spotre-
bi¢a pocas pecenia zbyto¢ne neotvarajte.

- Pred grilovanim predhrejte gril na 5 minut (kym nie je teleso grilu ¢ervené). Grilovaci rost s pokrmom
umiestnite ¢o najblizsie k telesu grilu. Plech s troskou vody umiestnite pod rost na zachytenie odkvapkdva-
jucej Stavy. Pomocou grilovania mozete vytvorit na upe¢enom mase hnedy a chrumkavy povrch.

POZOR!
Pri pouzivani grilu sa mozu pristupné Casti spotrebica nadmerne ohriat. Zabrarite detom v pristupe k
horicim ¢astiam spotrebica.

« Pri peceni s ventilatorom nie je nutné spotrebic predhrievat, s vynimkou pecenia pokrmov s velmi krat-
kou dobou pecenia alebo pri peceni pokrmov s velkym obsahom vody (napr. ovocné kolace), aby nedoslo
ku kondenzécii vodnych pér. V spotrebici je mozné pripravovat rézne pokrmy s blizkou teplotou pecenia
spolo¢ne na dvoch plechoch zaroven, aj ked doba pecenia je rozdielna. Vona a chut pokrmov sa vzajomne
neovplyvnia. Pri vkladani alebo vyberani pokrmov zo spotrebic¢a nedochéadza k velkym stratam tepla.
Teplota sa rychlo vyrovna prostrednictvom ventilatora. Teploty pecenia su nizsie ako teploty pouzivané
pri klasickom rezime pecenia (0 20 - 30 °C pre pecivo a 0 30 - 40 °C pre médso), doba pecenia je dlhsia (cca
05 - 10 minut). Pri peceni drobného peciva na dvoch plechoch zérover odporti¢ame vymenit vzdjomnu
vysku oboch plechov po 2/3 doby pecenia, pripadne vybrat viac upeceny plech skor.

« Prirozmrazovani polozte zmrazené potraviny do obalu na misku, umiestnite do stredu spotrebica na rost
a zapnite spotrebica v rezZime Rozmrazovanie. Dvierka spotrebica musia byt zatvorené.

«+ Gril ohrev s ventilatorom nie je nutné spotrebic predhrievat. Grilujeme so zatvorenymi dvierkami. Pri
tomto sposobe grilovania nastavujeme termostat podla potreby v rozmedzi od 60 do 200 °C. Vzdialenost
medzi pokrmom a vykurovacim telesom grilu musi byt imerna pozadovanym vysledkom:

- mendsia vzdialenost pre hnedy povrch a krvavé vnutro,
- vacsia vzdialenost pre dokonalé prepecenie pokrmu.

Na zachytenie odkvapkavajucej stavy umiestnite pod pokrm plech s malym mnoZstvom vody. Pocas pecenia
nie je potrebné maso otacat.

Air Fry funkcie

Nastavte teplotu v rozmedzi od 220° do maxima. Tato funkcia umoziuje pokrocilu pripravu potravin bez po-
treby otacania alebo pridévania oleja. Idedlne na pripravu hranol¢ekov, kuracich krideliek alebo nugetiek a
podobnych pokrmov.

Grill

Nastavte teplotu v rozmedzi od 60° do maxima. Odporuca sa na platky masa, steaky, klobasy, ryby a iné rychlo
sa pripravujuce potraviny. Pre dosiahnutie najlepsich vysledkov predhrejte riru na 3 minuty. Odporucame

umiestnit jedlo do dvoch hornych trovni.
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NAVOD NA OBSLUHU

Pred prvym pouzitim

Predtym, ako uvediete novy spotrebic¢ do prevadzky, mali by ste ho z hygienickych dévodov utriet aj vo vnutri
vlhkou handri¢kou. Vsetky odnimatelné casti umyte v teplej vode s pridavkom saponatu alebo v umyvacke
riadu.

Potom uvedte spotrebic do prevadzky bez vioZzenych potravin s maximalnou nastavenou teplotou (250 °C)
na dobu 30 minut. Nastavenie teploty a doby ohrevu néjdete v odseku Zékladné funkcie spotrebica (str. 20).
Je mozné, ze spotrebic¢ bude pocas tejto doby vydavat mierny zapach a dym, ktory po kratkej dobe zmizne.
Pocas tohto procesu miestnost dobre vetrajte.

Zakladné funkcie spotrebica

Plech s pokrmom umiestnite do zvolenej vysky.

Otacanim gombika (K1) vyberte pozadovanu funkciu pecenia.

Otacanim gombika (K2) v smere hodinovych ruciciek nastavite dobu pecenia.

Otacanim gombika (K3) v smere hodinovych ruciciek nastavite pozadovanu teplotu.

Rura sa zapne, ked'sa nastavi pozadovana funkcia, teplota, pripadne doba pecenia. Po dokonceni doby
pecenia sa ¢asovac vrati do polohy 0 rdra sa vypne a ozve sa zvukovy signal.

nmnhwnN =

Poznamka:

1. Ak nepozadujete nastavit dobu pecenia, oto¢te gombikom (K2) proti smeru hodinovych ruciciek do
polohy,Stay on”. Gombik ¢asovaca (minutky) zostane pocas pecenia v tejto polohe a rdra bude
v zapnutom stave do doby, nez gombiky (K1) a (K3) nenastavite do polohy, 0"

2. Ak sa rura nepouziva, tak vietky gombiky nastavte do polohy, 0"

Umiestnenie fritovacieho kosa

Rost alebo plech musi byt spravne umiestneny (v rovnakej vyske) v bo¢nych rostoch.

ST . - IZQEN\
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Ochladzovaci ventilator

Ventilator je umiestneny na hornej stene spotrebica a vytvara cirkulaciu chladného vzduchu vo vnutri
nabytku. Ventilator sa zapina automaticky so zapnutim spotrebica. Ak je program pecenia dokonceny alebo
preruseny, ochladzovaci ventilator je stale aktivny dovtedy, kym teplota spotrebica neklesne pod bezpecnu
hranicu.
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CISTENIE A UDRZBA

Aby ste zachovali pekny vzhlad a spolahlivost spotrebica, dbajte na jeho Cistotu. Moderna konstrukcia
spotrebic¢a zjednodusuje Gdrzbu na minimum. Casti spotrebica, ktoré prichadzaju do styku s potravinami, je
potrebné pravidelne ¢istit.

+ Pred udrzbou a ¢istenim vypojte privodny kabel zo zasuvky elektrického napétia alebo vypnite isti¢ elek-
trickej zasuvky spotrebica.

« Pockajte, az vnutro spotrebic¢a nebude horuce, ale bude mat vlaznu teplotu - Cistenie ide lepsie ako v
studenom stave.

« Vonkajsi povrch spotrebica cistite vihkou handrickou, jemnou kefkou alebo jemnou Spongiou a potom
utrite do sucha.

+ Dno a strop spotrebica moézete utriet vihkou handri¢kou, méakkou kefkou alebo Spongiou. Pri silnom zne-
Cisteni pouzite tepld vodu s neagresivnym saponatom.

- Nepouzivajte na cistenie skiel dvierok spotrebica hrubé abrazivne cistiace prostriedky ani ostré kovové
Skrabky, pretoze mozu poskriabat povrch alebo méze dojst k rozbitiu skla.

« Nenechavajte nikdy agresivne alebo kyslé latky (citronova stava, ocot) na smaltovanych, lakovanych alebo
nerezovych castiach.

- Na cistenie spotrebica nepouzivajte parny cistic!

« Plechy na pecenie je mozné umyvat v umyvacke riadu.

Cisténie Aqua Clean

Pomocn silu vihkosti z odparenej vody mozete vyuzit na jednoduchsie a Ucinnejsie Cistenie.

1. Do hibokého plechu na pecenie nalejte 400 ml vody.

2. Zapnite program pecenia Gril na 90 °C.

3. Nechajte program bezat 30 mindt.

4. Po skonceni Cistenia otvorte dvierka rury, utrite vnutro Spongiou alebo handri¢ckou a potom umyte teplou
vodou s prostriedkom na umyvanie riadu.

Pozor! Na cistenie a udrzbu sklenenych prednych ploch nepouzivajte cistiace prostriedky obsahujice abra-

zivne latky.

Cisténie skel

Odstranenie dveri:

Na dokladnejsie umyvanie je mozné dvierka vybrat.

1. Otvorte dvierka rury do maximalnej polohy Obr. 1.

2. Otvorte zavesy A na lavom a pravom zévese Obr. 2.

3. Drzte dvierka zatvorené pod uhlom Obr. 3

4. Opatrne zatvorte dvierka, kym sa paky A lavého a pravého zavesu nezapichnu do casti B dvierok Obr. 4.

5. Viytiahnite haky zavesov z ich miesta podla Sipky C obr. 4.
6. Ak chcete dvere vrétit spat, zopakujte kroky v opacnom poradi.

Demontdz vnutorného skla dveri Obr. 5:
1. Odskrutkujte skrutky z horného krytu G-skla a odstrante ho.
2. Opatrne vysurite horné sklo.

Skla pred vratenim vysuste.
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INSTALACIA SPOTREBICA

« Nedvihajte spotrebic za drzadlo dvierok!

« Na poruchy spdsobené nespravnou insta-
laciou sa nevztahuje zaruka.

« Zodpovednost za instalaciu spotrebi¢a ma
kupujuci, nie vyrobca.

« Vyrobca nenesie akukolvek zodpoved-
nost za skody spdsobené na osobach,
zvieratach a veciach v dosledku nespravnej
inStaldcie.

« Umiestnenie spotrebica do vhodného
nabytku zaisti jeho spravnu funkciu.

« Spotrebic sa instaluje do typizovaného
kuchynského nabytku, ktory je urceny
pre vstavané spotrebice alebo do vhodne
upraveného nabytku, ktory ma rozmery
podla Obr. 1.

« Spotrebi¢ mo6ze byt umiestneny pod ku-
chynskou linkou aj v stojatej skrinke (Obr.
1).

« Kuchynsky nabytok musi byt vyrobeny z tepelne odolného materialu odoldvajuceho teplotam najmenej
120 °C. Materidly a pouzité lepidla musia odolavat otepleniu spotrebica zodpovedajtice norme STN EN
60335-2-6. Materialy a lepidl3, ktoré nezodpovedaju uvedenej norme, sa mézu zdeformovat alebo odlepit.

« V3etky ochranné kryty musia byt umiestnené pevne na svojom mieste tak, aby ich nebolo mozné odstranit
bez Specialneho naradia.

« Zadnd doska kuchynskej linky musi byt odstranend, aby bola zaistena vhodna cirkulacia vzduchu okolo
spotrebica.

« Ak je nad spotrebi¢com umiestnena varna doska, musi byt medzi tymito dvoma spotrebi¢mi medzera
aspon 50 mm.

Obr. 1
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Pripojenie do elektrickej siete

- Overte, ¢i pripdjané napdtie a pridové ochrana zodpovedaju hodnotdm uvedenym na typovom Stitku
spotrebica. Odporucame pouzit samostatny zasuvkovy obvod s isticom 16 A.

« Pouzivajte iba zdsuvky elektrického napatia s uzemnenim.

« Nepouzivajte rozbocovacie zasuvky, konektory a predlZovacie kable. Mohli by spdsobit nebezpecenstvo z
prehriatia.

. Zastreka privodného kéabla spotrebi¢a musi byt volne pristupnd aj po jej instalacii.

« Zmeny pripojenia mdze vykonavat iba kvalifikovany odbornik.

- Elektrickd bezpecnost spotrebi¢a mdze byt garantovana iba vtedy, ak je ochrannd svorka spotrebica spoje-
nd s ochrannym vodi¢om elektrickej rozvodovej siete.

«+ Vyrobca nenesie zodpovednost za poskodenie 0séb alebo veci v désledku chybajtceho alebo zlého
ochranného spojenia.

« Privodny kdbel musi byt umiestneny tak, aby sa nedostal do kontaktu s hortcimi ¢astami spotrebica a aby
nebol deformovany a nadmerne ohybany.

Pri instaldcii spotrebi¢a dodrziavajte nasledujtci postup:

1. Pred prvym pouzitim odstrante zo spotrebica vietky obaly a marketingové materidly.

2. Pozadované rozmery skrinky na vstavanie su na Obr. 1. Z dévodu ucinnej cirkulacie vzduchu musi byt
spotrebi¢ umiestneny podla rozmerov na obrazkoch a skrinka musi byt skonstruovana tak, aby do jej
spodnej ¢asti mohol prudit vzduch. Za zadnou stenou spotrebica vo vstavanom stave musi byt medzera
minimalne 50 mm.

3. Spotrebic zasunte na kraj skrinky a prestr¢te privodny kabel cez zadnu stenu skrinky tak, aby bola po
instalacii pristupna jeho zastrcka.

4. Opatrne zasurite spotrebi¢ do skrinky na zvolené miesto. Dbajte, aby nedoslo k priskripnutiu privodného
kabla.

5. Upevnite spotrebic ku skrinke zaskrutkovanim 2 skrutiek do otvorov v prednej stene ramu spotrebica.
Otvory su viditelné po otvoreni dvierok.

6. Pripojte privodny kabel do zésuvky elektrického napatia.

Demontaz

V pripade, Ze spotrebi¢ demontujete, je doleZité dodrzat spravne poradie tkonov:

1. Najskor odpojte privodny kdbel od elektrickej siete (vytiahnite zastr¢ku alebo vypnite istic).
2. Uvolnite upeviovacie skrutky.
3. Vysurnite spotrebic a pritom opatrne vytiahnite privodny kabel.
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SERVIS

Vymena ziarovky

Na osvetlenie vnutorného priestoru spotrebica je pouzita halogénova Ziarovka 11T
s vysokou tepelnou odolnostou (25-40 W/220-240V, T300 °C).

Pri vymene ziarovky postupujte takto:
1. Odpojte spotrebi¢ od napéjacej siete alebo vypnite prislusny istic.
2. Odskrutkujte skleneny kryt proti smeru hodinovych ruciciek podla Obr. 2

a nahradte ziarovku za ziarovku rovnakého typu a parametrov. L
3. Primontovani novej ziarovky drzte Ziarovku v handricke alebo papierovej
utierke. Obr. 2

4. Naskrutkujte spat skleneny kryt.

OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

« Preferujte recyklaciu obalovych materidlov a starych spotrebicov.
« Skatulu od spotrebi¢a mézete odovzdat do zberu triedeného odpadu.
« Plastové vrecka z polyetylénu (PE) odovzdajte do zberného materialu na recyklaciu.

Recyklacia spotrebica na konci jeho Zivotnosti:

Tento spotrebic je oznaceny v sulade s Eurédpskou smernicou 2012/19/EU o elektrickom odpade a
elektrickych zariadeniach (WEEE). Symbol na vyrobku alebo jeho obale znameng, Ze tento vyrobok
nepatri do komunalneho odpadu. Je ho nutné odviest na zberné miesto na recyklaciu elektrickych
a elektronickych zariadeni. Zaistenim spravnej likvidacie tohto vyrobku pomoézete zabranit
negativnym doésledkom na zZivotné prostredie a ludské zdravie, ktoré by inak boli spdsobené

— nevhodnou likvidaciou tohto vyrobku. Likvidacia musi byt vykonana v sulade s predpismi na
nakladanie s odpadmi. Podrobnejsie informécie o recyklacii tohto vyrobku zistite na prislusnom
miestnom urade, v zbernych surovinach alebo v obchode, kde ste vyrobok zakupili.

‘ € Tento vyrobok spliha vietky zakladné poziadavky smernic EU, ktoré sa nafi vztahuju.
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PODZIEKOWANIE

Dziekujemy Panstwu za zakup produktu marki Concept i zyczymy petnej satysfakcji przez caty czas jego
uzytkowania.

Przed pierwszym uzyciem nalezy uwaznie przeczytac cafg instrukcje obstugi i zachowac ja na przysztosc.
Nalezy réwniez zadbac o to, aby pozostate osoby, ktére beda korzystaty z urzadzenia, zapoznaly sie z niniejsza
instrukcja.

SPIS TRESCI

Parametry techniczne
Ostrzezenia

Kondensacja wody

Opis produktu

Opis panelu sterowania
Poszczegodlne funkcje pieczenia
Rady dotyczace pieczenia
Instrukcja obstugi

Podstawowe funkcje urzadzenia
Prawidtowe umieszczenie rusztu lub blachy w urzadzeniu
Czyszczenie i konserwacja
Montaz urzadzenia

Serwis

Ochrona srodowiska

PARAMETRY TECHNICZNE
Parametry techniczne

Napiecie 220-240V ~ 50 Hz
Maks. pobdér mocy 3000W
Pobdr mocy przez gérny element grzejny 950 W

Pobdr mocy przez dolny element grzejny 1100 W
Pobdr mocy przez element grilla 2000 W
Zakres ustawienia temperatury 0-250°C
Wymiary do montazu (szer. x gt. X wys.) 558 x 560 x 595 mm
Wymiary zewnetrzne (szer. X gt. X wys.) 594 x 498 x 594 mm
Wymiary wewnetrzne (szer. X gt. X wys.) 455x385x315mm
Objetos¢ wewnetrzna 60|

Masa 27 kg

Producent zastrzega sobie prawo dokonywania zmian technicznych bez uprzedniego informowania; nie
odpowiada za btedy w druku oraz réznice w wygladzie produktu w poréwnaniu z ilustracja.
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WAZNE INFORMACJE

Podczas dostawy piekarnika elektrycznego

« Niezwlocznie po dostarczeniu nalezy sprawdzi¢, czy opakowanie i
urzadzenie nie ulegty uszkodzeniu podczas transportu.

« UWAGA! Niektore rogi i krawedzie urzadzenia, ktére po zainstalo-
waniu bedga ukryte, moga by¢ ostre! Nalezy uwaza¢, aby nie doszto
do zranienia!

« Jezeli urzadzenie jest uszkodzone, nie nalezy go uzywac. Nalezy
niezwtocznie skontaktowac sie z dostawca.

« Przed rozpoczeciem uzytkowania nalezy usunac z urzadzenia ws-
zystkie elementy opakowania i wyjg¢ materiaty marketingowe.

« Opakowanie przechowywac poza zasiegiem dzieci lub utylizowac
we wiasciwy sposob.

* Urzadzenie to musi by¢ zainstalowane zgodnie
z obowigzujacymi przepisami, moze by¢ uzywane tylko
w dobrze wentylowanym pomieszczeniu. Przed instalacja
i uzyciem urzadzenia nalezy zapoznac sie z instrukcja obstugi.

Podczas montazu

« Nie nalezy uzywac¢ urzadzenia w inny sposéb, niz podano w ni-
niejszej instrukcji.

« Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w gospodarstwach do-

mowych oraz miejscach petnigcych podobna funkcje np.:

- Aneksy kuchenne w sklepach, biurach i winnych miejscach pracy.

- Urzadzenia uzywane w rolnictwie.

- Urzadzenia przeznaczone do uzytku gosci w hotelach, motelach
i w innych obszarach.

- Urzadzenia uzywane w dziatalnosci ustugowej swiadczacej noc-
legi ze $niadaniami.

Nie obstugiwac urzadzenia na boso.

Nie dotykac urzadzenia wilgotnymi lub mokrymi rekami.

Do wnetrza urzadzenia nie wolno wktada¢ potraw o zbyt duzej

objetosci oraz metalowych przedmiotéw. Mogg one spowodowac

pozar.

Nie nalezy uzywa¢ wnetrza urzadzenia jako schowka.
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- Nie siadac i nie stawa¢ na otwartych drzwiczkach urzadzenia.

« Nalezy korzystac z urzadzenia w miejscu niedostepnym dla dzieci
i 0s0b nieodpowiedzialnych oraz nie pozwoli¢ im na postugiwanie
sie urzadzeniem.

+ Nie pozwala¢, aby dzieci bawity sie urzadzeniem.

« Nalezy zachowac szczegdlng ostroznos¢, jesli podczas korzystania
z urzadzenia w poblizu znajduja sie dzieci.

« Nie zezwala¢ na uzywanie urzadzenia jako zabawki.

« Dzieci w wieku od 8 lat, osoby o zredukowanej sprawnosci fi-
zycznej, sensorycznej lub mentalnej oraz osoby nieposiadajace
odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy moga korzystac z urzad-
zenia pod nadzorem lub po odpowiednim przeszkoleniu z zakresu
uzytkowania w bezpieczny sposéb oraz po zapoznaniu sie z po-
tencjalnymi zagrozeniami.

UWAGA! Podczas otwierania drzwiczek z urzadzenia moze wy-
dostac sie duza ilos¢ pary lub wytrysna¢ ttluszcz. Nalezy zachowac¢
szczegoblng ostroznosc. Niebezpieczenstwo poparzenial

« Nie nalezy dotyka¢ goracych powierzchni i elementéw grzewc-
zych w trakcie pracy urzadzenia oraz przez pewien czas po jej
zakonczeniu.

« W przypadku awarii nalezy wytaczy¢ urzadzenie i wyjac wtyczke z
gniazdka elektrycznego.

« Wylaczajac urzadzenie z gniazdka, nie wolno szarpac za przewéd
zasilajacy, nalezy chwyci¢ wtyczke i pociggnac za nia.

« Nie nalezy zanurza¢ przewodu zasilajacego ani wtyczki w wodzie
lub innych cieczach.

« Nalezy regularnie kontrolowa¢ urzadzenie i przewdd zasilajacy
pod katem ewentualnych uszkodzenh.

« Nie nalezy wtgcza¢ uszkodzonego urzadzenia.

« Nie nalezy uzywac urzadzenia, jezeli drzwiczki lub uszczelka dr-
zwiczek sg uszkodzone. Nalezy zleci¢ naprawe autoryzowanemu
Serwisowi.

« Nalezy uzywacwytacznie akcesoriow zalecanych przez producenta.
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« Nie nalezy uzywac akcesoriéw z uszkodzong powierzchnia, zuzy-
tych lub majacych inne wady.

« Czyszczenie i konserwacja wykonywana przez dzieci od 8 roku zy-
cia jest dopuszczalna wytacznie pod nadzorem.

UWAGA!

Urzadzenie nalezy otwierac tylko na krotko, w celu wiozenia i wyje-
Cia potraw, w przeciwnym razie istnieje ryzyko poranienia, na pr-
zyktad w skutek potkniecia sie. Dzieci mogtyby zamkna¢ sie w ur-
zadzeniu (niebezpieczenstwo uduszenia) lub narazi¢ sie na innego
rodzaju niebezpieczenstwa.

Kondensacja wody

Podczas pieczenia potraw zawierajacych wiekszg ilos¢ wody nalezy
zachowad ostroznos$¢ podczas otwierania drzwiczek urzadzenia.
Dochodzi wtedy do kontaktu goragcego powietrza z zimnym i na dr-
zwiczkach moze kondensowac sie para, ktéra nastepnie przeksztatca
sie w wode i moze sciekac do dolnej czesci urzadzenia. Zjawisko to
mozna ograniczy¢ poprzez rzadsze otwieranie drzwiczek urzadze-
nia. Ewentualna skroplong wode nalezy wytrze¢ szmatka lub reczni-
kiem papierowym, aby unikna¢ uszkodzenia mebli znajdujacych sie
pod urzadzeniem.

Ewentualne usterki

« Naprawy i modyfikacje urzadzenia moga by¢ dokonywane wytacz-
nie przez wykwalifikowanego specjaliste.

« W trakcie napraw i réznych czynnosci urzadzenie musi by¢ odtac-
zone od sieci elektrycznej. Nalezy wytaczy¢ bezpiecznik lub wyjac
wtyczke z gniazdka elektrycznego.

« Wylaczajac urzadzenie z gniazdka, nie wolno szarpac za przewéd
zasilajacy, nalezy chwyci¢ wtyczke i pociggnac za nia.

W przypadku nieprzestrzegania instrukcji obstugi ewentualne
naprawy nie beda uznawane za gwarancyjne.




OPIS PRODUKTU

1 Panel sterowania

2 Uchwyt drzwiczek

3 Drzwiczki

4 Okno z podwdjng szyba
Akcesoria

A Ruszt

B Hlboky plech na pecenie
C Kosz do smazenia

Opis panelu sterowania

K1 Pokretto wyboru funkgji pieczenia

-

K2 Pokretto przetacznika czasowego (minutka)

K3 Pokretto regulacji temperatury

concept
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Poszczegodlne funkcje pieczenia

Symbol Opis dziatania
Oswietlenie
-C)- Oswietlenie umozliwia uzytkownikowi kontrole procesu pieczenia bez koniecznosci
4 -~ . . . s . . P . e . .
! otwierania drzwiczek. Oswietlenie wtacza sie po wybraniu jakiejkolwiek funkgji.

Rozmrazanie:

Cyrkulacja powietrza umozliwia szybsze rozmrazanie zywnosci. Jest to oszczedny i
réwnoczesnie szybki sposéb rozmrazania produktéw spozywczych.

*0 Powietrze o temperaturze pokojowej jest wdmuchiwane do komory wewnetrznej
urzadzenia.

Ustawienie temperatury w zakresie od 80 do 100°C.

Pamietaj: Funkcja ta jest przeznaczona do rozmrazania potraw i pétproduktéw przed
ich finalnym przygotowaniem.

Ogrzewanie obiegowe z wentylatorem:
Okragty element grzejny wraz z wentylatorem poprawia cyrkulacje powietrza
@ wewnatrz urzadzenia i zapewnia réwnomierne rozprowadzanie ciepta w catym

urzadzeniu.

Ustawienie temperatury od 60 do 250°C.

Nadaje sie do: ciast owocowych, biszkoptéw, nalesnikdw z nadzieniem, matych ciast,
herbatnikéw, bezy.

Grill:

Element grzewczy Grill jest wkaczany i wytaczany w zaleznosci od potrzeb w celu utrzy-
______ mania temperatury wewnatrz urzadzenia.
Nadaje sie do: owocéw morza, ryb, stekéw, burgeréw i grillowanych warzyw.
- Smazenie goracym powietrzem:
AirFry Potaczenie gdérnego i tylnego grilla z wentylatorem.
Lesese] Nadaje sie do: mrozonych ziemniakoéw, frytek, paluszkdéw rybnych, nuggetséw z kurc-
zaka, mrozonek.
Grill z wentylatorem:

Funkcja ta wykorzystuje element grzewczy grilla wraz z wentylatorem.
Pamietaj: Funkcja ta nadaje sie do grillowania lub pieczenia wiekszej ilosci
kawatkéw miesa.

RADY DOTYCZACE PIECZENIA

- Dokfadna temperature pieczenia nalezy wyprébowac dla kazdego rodzaju potrawy i sposobu pieczenia.
W trakcie pieczenia nalezy ograniczy¢ czestotliwos¢ otwierania drzwiczek urzadzenia. Powoduje to pr-

zedtuzenie czasu pieczenia i przypalanie sie potraw.
Migso zamarynowane i bez kosci piecze sie szybciej niz migso wczesniej nieprzygotowane. Stopien
upieczenia miesa mozna skontrolowac przez jego nacisniecie (np. widelcem). Jezeli nie puszcza sokdw, jest

dobrze upieczone.

Nie nalezy piec w zbyt wysokiej temperaturze miesa ponaktuwanego lub pokrytego stoning, aby unikna¢
rozpryskiwania sie ttuszczu.

Podczas pieczenia duzych kawatkéw miesa dochodzi do wyparowywania cieczy i jej skraplania sie na
drzwiczkach urzadzenia. Jest to sytuacja normalna i nie stanowi zadnego niebezpieczenstwa podczas
uzytkowania piekarnika. Po zakoriczeniu pieczenia nalezy wytrze¢ do sucha drzwiczki piekarnika i okolice
majace stycznosc¢ z urzadzeniem.
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« Pieczywo zaczyna rosng¢ dopiero po uptynieciu 2/3 czasu pieczenia. Czas pieczenia zalezy od rodzaju

uzytego nadzienia (owoce, marmolada).

Ciasta ubijane nie powinny zawiera¢ zbyt duzo wody, poniewaz przedtuza to czas pieczenia.

« Nie nalezy wktada¢ naczyn bezposrednio na dno urzadzenia, poniewaz ogranicza to rozprzestrzenianie sie
ciepta oraz moze spowodowac uszkodzenie emalii w wyniku przegrzania.

« Podczas réwnoczesnego pieczenia na wiekszej liczbie blach potrawy witozone do piekarnika jednoczesnie
nie zawsze beda gotowe w tym samym momencie.

« Blachy do pieczenia oraz brytfanny nie stuza do dtugiego przechowywania produktéw spozywczych (po-
nad 48 godzin). W celu dtuzszego przechowywania nalezy przetozy¢ potrawy do odpowiednich naczyn.

- W przypadku pieczenia bez wentylatora zaleca sie wstepne nagrzewanie piekarnika przez okoto 10-15
minut. Nalezy unika¢ otwierania drzwiczek urzadzenia bez potrzeby.

- Przed grillowaniem nalezy nagrzac grill przez 5 minut (az grzatka grilla bedzie czerwona). Ruszt grilla z
potrawa nalezy umiesci¢ jak najblizej elementu grzewczego grilla. Blache z niewielka iloscig wody nalezy
umiesci¢ pod rusztem w celu wychwytywania skapujacych sokéw. Przy pomocy grilla mozna na upieczo-
nym miesie uzyskac brazowa, chrupiaca skorke.

UWAGA!
Podczas korzystania z grilla dostepne czesci piekarnika moga sie nadmiernie nagrzewad. Nalezy uniemoz-
liwi¢ dzieciom dostep do goracych elementéw urzadzenia.

- W przypadku pieczenia z wentylatorem nie jest konieczne wstepne nagrzewanie piekarnika, za wyjatki-
em pieczenia potraw z bardzo krétkim czasem pieczenia lub podczas pieczenia potraw z duzg zawartoscia
wody (np. ciasta z owocami), aby nie doszto do skraplania sie pary wodnej. W urzadzeniu mozna przy-
gotowywac rézne potrawy o podobnej temperaturze pieczenia jednoczesnie na dwdch blachach, takze
wtedy, gdy czas pieczenia jest inny. Zapach i smak potraw nie przenikaja sie¢ wzajemnie podczas pieczenia.
Podczas wktadania i wyjmowania potraw z piekarnika nie dochodzi do duzych strat ciepta. Temperatura
zostaje szybko wyréwnana dzieki wentylatorowi. Temperatury pieczenia sg nizsze niz wykorzystywane w
klasycznych funkcjach pieczenia (o 20-30°C dla pieczywa i 0 30-40°C dla migsa), czas pieczenia jest dtuzszy
(o okoto 5-10 minut). Podczas pieczenia drobnego pieczywa na dwéch blachach jednoczesnie zaleca sie
zmiane wysokosci obu blach po uptywie 2/3 czasu pieczenia, ewentualnie wczeéniejsze wyjecie blachy z
wczesniej upieczonym ciastem.

- Podczas rozmrazania nalezy potozy¢ zamrozone produkty w opakowaniu do miski, umiesci¢ w srodku
urzadzenia na ruszcie i wigczy¢ funkcje Rozmrazania. Drzwiczki urzadzenia musza by¢ zamkniete.

- Grill zwentylatorem - nie ma koniecznosci wcze$niejszego nagrzewania urzadzenia. Podczas grillowania
drzwiczki sa zamkniete. Korzystajac z tego sposobu grillowania, nalezy ustawic termostat w zaleznosci od
potrzeb w zakresie od 60 do 200°C. Odlegtos¢ miedzy potrawg i elementem grzewczym grilla zalezna jest
od rezultatéw, jakie chcemy osiagna¢:

- mniejsza odlegto$c — brazowa skérka i krwiste wnetrze,
- wieksza odlegtos¢ — dobrze wypieczona potrawa.

Aby wytapac sciekajace soki, nalezy umiesci¢ pod potrawg ptyte z niewielkg iloscig wody Nie jest konieczne

obracanie miesa podczas gotowania.

Funkcja Air Fry

Ustaw temperature w zakresie od 220° do maksymalnej. Ta funkcja umozliwia zaawansowane przygotowywa-
nie zywnosci bez koniecznosci obracania lub dodawania oleju. Idealny do przygotowywania frytek, skrzydetek
kurczaka lub nuggetséw i podobnych potraw.

Grill

Ustaw temperature w zakresie od 60° do maksymalnej. Zalecany do krojonych mies, stekéw, kietbas, ryb
i innych szybko gotujacych sie potraw. Aby uzyska¢ najlepsze rezultaty, rozgrzej piekarnik przez 3 minuty.

Zalecamy umieszczanie potraw na dwéch gérnych poziomach.
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INSTRUKCJA OBStUGI

Przed pierwszym uruchomieniem

Przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenie nalezy ze wzgleddw higienicznych przetrze¢ wewnatrz wilgot-
na $ciereczka. Wszystkie zdejmowane czesci urzadzenia nalezy umy¢ w cieptej wodzie z dodatkiem ptynu do
mycia naczyn lub w zmywarce.

Nastepnie nalezy wigczy¢ na 30 minut puste urzadzenie, ustawiajac temperature na maksimum (250°C). Usta-
wienia temperatury i czasu nagrzewania znajduja sie w akapicie Podstawowe funkcje urzadzenia (str. 31).

W trakcie z urzadzenia moze wydzielac sie lekki swad i dym, ktére jednak po krétkim czasie powinny znikna¢.
W tym czasie nalezy doktadnie wietrzy¢ pomieszczenie.

Podstawowe funkcje urzadzenia

Umies¢ blache z zywnoscig na wybranej wysokosci.

Obracajac pokretto (K1) wybierz wymagana funkcje pieczenia.

Obracajac pokretto (K2) w kierunku ruchu wskazéwek zegara ustaw czas pieczenia.

Obracajac pokretto (K3) w kierunku ruchu wskazéwek zegara ustaw czas wymaganga temperature.
Piekarnik sie wigczy, gdy zostanie ustawiona pozadana funkcja, temperatura i ewentualnie czas
pieczenia. Po uptynieciu czas pieczenia przetacznik czasowy wréci do pozycji,0° piekarnik sie wytaczy
i zabrzmi sygnat dzwigkowy.

uhwnN =

Uwaga:

1. Jezeli nie potrzebujesz ustawi¢ czasu pieczenia, obr6¢ pokretto (K2) w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazéwek zegara, do pozycji,Stay on". Pokretto przetagcznika czasowego (minutka) zostanie podczas
pieczenia w tej pozycji i piekarnik zostanie wigczony do czasu, nim pokretfa (K1) i (K3) nie zostana
ustawione do pozycji, 0"

2. Jezeli nie korzystasz z piekarnika, ustaw wszystkie pokretta do pozycji,0".

Lokalizacja kosza do smazenia

Nalezy poprawnie (na tej samej wysokosci) umieszczac ruszt lub blache na kratkach bocznych.

®
@
U
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Wentylator chtodzacy

Wentylator znajduje sie na gérnej Scianie urzadzenia i zapewnia cyrkulacje chtfodnego powietrza wewnatrz
szafki. Wentylator wiacza sie automatycznie w momencie wigczenia urzadzenia. Wentylator dziata réwniez
po zakoriczeniu programu pieczenia lub po jego przerwaniu i wytaczy sie, kiedy temperatura urzadzenia
spadnie do bezpiecznego poziomu.
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

W celu zachowania dobrego wygladu i niezawodnosci urzadzenia nalezy dbac o jego czystos¢. Nowoczesna
konstrukcja urzadzenia znacznie ufatwia konserwacje. Czesci urzadzenia stykajace sie z zywnoscig nalezy
systematycznie czyscic.

« Przed konserwacja i czyszczeniem nalezy odtaczy¢ przewdd zasilajacy z gniazdka lub wytaczy¢ bezpiecznik
wiasciwy dla gniazdka elektrycznego urzadzenia.

« Odczekac az wnetrze urzadzenia nie bedzie gorace, ale letnie - woéwczas czyszczenie jest tatwiejsze niz po
catkowitym wystygnieciu urzadzenia.

« Zewnetrzne powierzchnie urzadzenia nalezy czysci¢ wilgotng szmatka, delikatng szczoteczka lub migkka
gabka, a nastepnie wytrze¢ do sucha.

« Dnoigorna czesc piekarnika mozna wyciera¢ wilgotng szmatka, miekka szczoteczka lub gabka. Przy
silnym zabrudzeniu nalezy uzy¢ wody z nieagresywnym srodkiem myjacym.

« Do czyszczenia szyb drzwiczek urzadzenia nie nalezy uzywac szorstkich, sciernych srodkéw czyszczacych
lub ostrych metalowych skrobaczek, poniewaz moga porysowac lub rozbic szkto.

« Nie wolno nigdy zostawiac substancji agresywnych lub kwasnych (sok z cytryny, ocet) na elementach
emaliowanych, lakierowanych lub z blachy nierdzewnej.

« Do czyszczenia urzadzenia nie wolno stosowac urzadzen czyszczacych para!

« Blachy do pieczenia mozna my¢ w zmywarce do naczyn.

Aqua Clean

Mozesz wykorzysta¢ dodatkowa moc wilgoci z odparowanej wody, aby czyszczenie byto tatwiejsze i bardziej

wydajne.

1. Wlej 400 ml wody do gtebokiej blachy do pieczenia.

2. Whacz program pieczenia Grill do 90°C.

3. Pozostaw program na 30 minut.

4. Po zakonczeniu czyszczenia otwérz drzwiczki piekarnika, wytrzyj wnetrze gabka lub Sciereczka, a nastep-
nie umyj ciepta wodg z ptynem do mycia naczyn.

Uwaga! Do czyszczenia i konserwacji szklanych powierzchni przednich nie nalezy uzywac sciernych srodkéw

czyszczacych.

Zdjecie drzwiczek

Demontaz drzwi:
Dla doktadniejszego umycia mozna zdja¢ drzwiczki.

1. Otworzy¢ maksymalnie drzwi piekarnika Rys. 1.

2. Otworzy¢ drzwiczki i odchyli¢ klapki A na lewym i prawym zawiasie Rys. 2

3. Trzymac drzwiczki mocno przymkniete pod katem Rys. 3

4. Ostroznie zamkna¢ drzwiczki, dopoki lewa i prawa dZzwignia zawiasu A nie zaczepi sie za czes¢ B drzwiczek
Rys. 4.

5. Wyciagna¢ haki zawiasu z ich miejsca zgodnie ze strzatka C Rys. 4

6. W celu ponownego montazu drzwiczek postepowac w odwrotnej kolejnosci.

Demontaz wewnetrznej szyby drzwi Rys. 5:
1. Odkrec sruby gornej pokrywy szklanej G i zdejmij ja.
2. Ostroznie wysun gorna szybe.

Wysusz okulary przed ich zwrotem.
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MONTAZ URZADZENIA

Nie wolno podnosi¢ urzadzenia za
uchwyt drzwiczek!

Gwarancja nie obejmuje wad
powstatych

w wyniku nieprawidiowego montazu.
Odpowiedzialnos¢ za montaz urzadzenia
ponosi nabywca, nie producent.
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci
za szkody i obrazenia oséb oraz zwierzat
i uszkodzenia przedmiotéw powstate w
wyniku nieprawidtowego montazu.
Umieszczenie urzadzenia w odpowiedniej
zabudowie zapewni jego prawidtowe
funkcjonowanie.

Urzadzenie nalezy zamontowac w typowej
zabudowie kuchennej, przeznaczonej do
wbudowania urzadzenia lub w odpowied-
nio przystosowanej zabudowie o wymia-
rach jak na Rys. 1.

Urzadzenie mozna umiescic¢ zaréwno pod
ptyta kuchenna, jak i w stojacej szafce (Rys. 1).
Meble kuchenne musza by¢ wykonane z materiatu odpornego na dziatanie temperatury o wysokosci co
najmniej 120°C. Zastosowane materiaty i kleje musza wytrzymywac nagrzewanie sie urzadzenia zgodnie
znorma CSN EN 60335-2-6. Materialy i kleje, ktére nie odpowiadaja tej normie, moga sie deformowac lub
odklejac.

Wszystkie ostony zabezpieczajace musza by¢ umieszczone na swoim miejscu w taki sposéb, aby umozliwi¢
ich usuniecie bez uzycia specjalnych narzedzi.

Nalezy usunac tylng $cianke zabudowy kuchennej, aby zapewni¢ odpowiednig cyrkulacje powietrza wokot
urzadzenia.

Jezeli nad urzadzeniem znajduje sie ptyta kuchenna, nalezy zachowa¢ co najmniej 50 mm odstepu po-
miedzy urzadzeniami.

Rys. 1
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Podlaczenie do sieci elektrycznej

Nalezy sprawdzi¢, czy napiecie w sieci oraz zabezpieczenie elektryczne odpowiadaja wartosciom podanym
na tabliczce znamionowej urzadzenia. Zaleca sie uzycie samodzielnego obwodu elektrycznego z bezpiecz-
nikiem 16 A.

Nalezy korzysta¢ wylgcznie z uziemionego gniazda elektrycznego.

Nie nalezy uzywac rozgateznikdéw, ztaczy ani przedtuzaczy. Moga one spowodowac zagrozenie wynikajace
Z przegrzania.

Nalezy zapewni¢ swobodny dostep do wtyczki przewodu zasilajagcego urzadzenia, réwniez po jego
zainstalowaniu.

Zmiany w zakresie potaczen elektrycznych moga by¢ wykonywane wyfacznie przez wykwalifikowanego
specjaliste.

Bezpieczenstwo urzadzenia pod wzgledem elektrycznym moze by¢ zagwarantowane jedynie w przypadku
gdy zacisk ochronny urzadzenia jest potaczony z przewodem ochronnym sieci elektryczne;j.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody dotykajace oséb i rzeczy powstate w wyniku wadliwe-
go lub btednego potaczenia ochronnego.

Przewdd zasilajacy musi by¢ umieszczony w taki sposéb, aby nie stykat sie z goracymi elementami urzad-
zenia oraz aby nie byt zdeformowany i nadmiernie zgiety.

Instalacje urzadzenia nalezy wykona¢ w nastepujacy sposob:

1.

Przed rozpoczeciem uzytkowania nalezy usuna¢ z urzadzenia wszystkie elementy opakowania i wyjac
materiaty marketingowe.

2. Wymagane wymiary szafki do zabudowy znajduja sie na Rys. 1. Ze wzgledu na konieczna cyrkulacje
powietrza urzadzenie musi zosta¢ umieszczone zgodnie z wymiarami na rysunkach, a szafka musi mie¢
taka konstrukcje, aby do jej dolnej czesci mogto docierac powietrze. Za tylna $ciana urzadzenia w stanie
zabudowanym musi znajdowac sie co najmniej 50 mm odstepu.

3. Urzadzenie nalezy nasuna¢ na krawedz szafki i przetozy¢ przewdd przez tylng $ciane szafki tak, aby po
zamontowaniu umozliwi¢ dostep do wtyczki.

4. Nastepnie nalezy delikatnie wsuna¢ urzadzenie do szafki. Nalezy uwaza¢, aby nie doszto do przyciecia
kabla zasilajacego.

5. Urzadzenie nalezy przymocowac do szafki poprzez wkrecenie 2 srub w otwory na $cianie przedniej ramy
urzadzenia. Otwory sa widoczne po otwarciu drzwiczek.

6. Nastepnie nalezy podtaczy¢ kabel zasilajacy do gniazdka elektrycznego.

Demontaz

Podczas demontazu urzadzenia nalezy zachowa¢ wiasciwa kolejnos¢ wykonywania czynnosci:

1.

2.
3.

Najpierw nalezy odtaczy¢ kabel zasilajacy od sieci elektrycznej (wyciagnac wtyczke lub wytaczyc
bezpiecznik).

Odkrecic¢ sruby mocujace.

Wysuna¢ urzadzenie, jednoczesnie ostroznie wyciggajac kabel zasilajacy.
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SERVIS
Wymiana zaréowki

Do oswietlania wnetrza urzadzenia uzyto zaréwki halogenowej o wysokiej odpornosci na temperature
(25-40 W/220-240V, T300 °C).

Aby wymienic¢ zaréwke, nalezy: TV T
1. Odfaczy¢ urzadzenie od zasilania elektrycznego lub wytaczy¢ odpowiedni
bezpiecznik.

2. Odkreci¢ szklang obudowe w kierunku przeciwnym do kierunku ruchu
wskazdwek zegara zgodnie z Rys. 2 i zastgpi¢ zarowke nowg tego samego typu

i o tych samych wartosciach. s
3. Podczas montazu nowej zaréwki nalezy do jej chwytania uzy¢ szmatki lub recz- — ¥
nika papierowego.
4. Przykreci¢ z powrotem szklang obudowe. Rys. 2

OCHRONA SRODOWISKA NATURALNEGO

« Jezeli tylko jest to mozliwe, materiaty opakowaniowe i stare urzgdzenia elektryczne powinny by¢ oddawa-
ne do recyklingu.

+ Pudto po urzadzeniu mozna oddac do punktu selektywnej zbiérki odpaddw.

« Torebki foliowe z polietylenu (PE) nalezy odda¢ do punktu zbiorki materiatéw do recyklingu.

Recykling urzadzenia po uplywie jego zywotnosci:

Urzadzenie ma oznaczenia zgodne z dyrektywa Parlamentu Europejskiego i Rady 2012/19/EU
w sprawie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego (WEEE). Symbol znajdujacy sie
na produkcie lub jego opakowaniu oznacza, ze produktu nie wolno wyrzuca¢ do domowych
pojemnikéw na odpady. Nalezy przekazac¢ produkt do punktu zbiérki urzadzen elektrycznych i
elektronicznych do recyklingu. Zapewniajac wiasciwa utylizacje urzadzenia, zapobiegajg
I Panstwo negatywnym skutkom oddziatujagcym na $rodowisko i zdrowie ludzkie, ktére mogtyby
wynikna¢ z nieodpowiedniej utylizacji produktu. Utylizacje urzadzenia nalezy przeprowadzi¢
zgodnie z przepisami dotyczacymi gospodarki odpadami. Szczegétowe informacje dotyczace
recyklingu tego urzadzenia mozna uzyska¢ w odpowiednim urzedzie gminy, przedsigbiorstwie
$wiadczacym ustugi utylizacji odpadéw domowych lub w sklepie, w ktérym zakupiono produkt.

Ten produkt spetnia wszystkie zasadnicze wymagania dyrektyw EU, ktére maja do niego
zastosowanie.
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PATEICIBA

Pateicamies Jums par to, ka iegadajaties Concept zimola produktu, un novélam, lai Jis batu apmierinati ar
masu produktu visa ta izmantosanas laika.

Pirms pirmas lietosanas rapigi izlasiet visu lietoanas instrukciju un péc tam to saglabajiet. Nodrosiniet, lai art
citas personas, kas darbosies ar produktu, batu iepazinusas ar $o instrukciju.

SATURS

Tehniskie parametri

Butiski noradijumi

Udens kondensacija
Produkta apraksts

Vadibas panela apraksts
Atseviskas cepsanas funkcijas
Cepsanas ieteikumi
Lietosanas pamaciba

lerices pamat funkcijas
Pareiza rezga vai cep$anas platnes novietosana iericé
Tirisana un apkope

lerices uzstadisana

Serviss

Apkartéjas vides aizsardziba

TEHNISKIE PARAMETRI

Tehniskie parametri

Spriegums 220-240V ~ 50 Hz
Maks. pievadita jauda 3000 W
Augséja sildelementa energijas patérins 950 W
Apakséja sildelementa energijas patéring 1100 W

Grila elementa energijas patérins 2000 W
Temperaturas iestatisanas diapazons 0-250°C
Uzstadisanas izméri (p x d x a) 558 x 560 x 595 mm
Aréjie izmeri (p x d x a) 594 x 498 x 594 mm
lekséjie izméri (p x d x a) 455x385x315 mm
leksgjais tilpums 60 |

Svars 27 kg

Razotajs patur tiesibas veikt tehniskas izmainas, pielaut drukas kladas un atskiribas attélos bez iepriekséja
bridinajuma.
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BUTISKI NORADIJUMI

Piegadajot elektrisko krasni

» Uzreiz péc piegades parbaudiet iepakojumu un ierici, vai tie
transportésanas laika nav bojati.

« UZMANIBU! Dazi ierices sturi un malas, kas péc uzstadisanas
neblds redzamas, var but asas! Uzmanieties, lai noveérstu
savainosanos!

- Jaierice ir bojata, neizmantojiet to. Nekavéjoties vérsieties pie
piegadataja.

« Pirms pirmas lietoSanas nonemiet no ierices visu iepakojumu
un marketinga materialus.

- lepakojuma materialu novietojiet bérniem nepieejama vieta
vai atbilstosi likvidéjiet.

*Si ierice jauzstada saskana ar spéeka esosajiem
noteikumiem, un to drikst izmantot tikai labi védinama
vieta. Pirms ierices uzstadiSanas un lietosanas izlasiet
rokasgramatas.

Uzstadot

« Neizmantojiet ierici citadi, neka aprakstits Saja pamaciba.

« So ierici ir atlauts izmantot majsaimniecibas un lidzigos ap-
staklos, pieméram:

- veikalu, biroju un citu darbavietu virtuvés;

- zemnieku saimniecibas;

- viesnicas, motelos un citur ka ierici, ko var izmantot viesi;
|estaduumos, kas nodrosina viesus ar naktsmitni un
brokastim.

« Neizmantojiet ierici, ja jums ir basas kajas.

« Nepieskarieties iericei ar mitram vai slapjam rokam.

« Nelieciet ierices kamera parmeérigi lielus produktus vai metala
priekSmetus. Tie var izraisit ugunsgréku.

- lerices kamera neko neuzglabajiet.

+ Nesédieties un nekapiet uz atvertam ierices durtinam.
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+ Nelaujiet bérniem un ricibnespéjigam personam darboties ar

ierici, uzstadiet ierici Sim personam nepieejama vieta.

Bérniem ir aizliegts rotalaties ar ierici.

levérojiet ipasu piesardzibu, ja izmantojatierici bérnu tuvuma.

Nepielaujiet, lai ierice tiktu izmantota ka rotallieta.

So iericiiratlauts izmantot bérniem no 8 gadu vecuma un per-

sonamarpazemmatamﬁzwkajam manuvaigarigajam spéjam

vai personam bez pietiekamas pieredzes un zinasanam, ja tas

tiek uzraudzitas vai ir drosa veida iepazistinatas ar ierices lie-

toSanas noradijumiem un saprot ar to saistito risku.

UZMANIBU! Atverot durtinas, var izplast liels daudzums

tvaika vai iz$lakstities tauki. Esiet loti piesardzigil. lespéjama

applaucésanas!

- LietoSanas laika vai isi pec lietoSanas nepieskarieties ne kars-
tajam virsmam, ne sildkermeniem.

« Defekta gaduuma izslédziet ierici un izvelciet kontaktdaksu

no elektrotikla kontaktligzdas.

Atvienojot ierici no elektrotikla kontaktligzdas, nekad nevelci-

et aiz baroSanas kabela, bet atvienojiet to, satverot un velkot

kontaktdaksu.

Neiegremdéjiet barosanas kabeli vai kontaktdaksu udeni vai

cita Skidruma.

Regulari parbaudiet, vai ierice un baroganas kabelis nav bojati.

Neieslédziet bojatu ierici.

Neizmantojiet ierici, ja durtinas vai durtinu blivéjums ir bojats.

Nododiet ierici remontam autorizéta servisa.

Neizmantojiet citus piederumus, iznemot tos, ko ieteicis

razotajs.

Neizmantojiet piederumus, kam ir bojats virsmas parklajums,

kas ir nolietoti vai kam ir citi defekti.

lerices tiriSanu un apkopi nedrikst veikt bérni, ja tie nav sas-

niegusi 8 gadu vecumu un ja tie netiek uzraudziti.
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UZMANIBU!

Lai izvairitos no savainojumiem, pieméram, paklupot, ierici
atveriet tikai uz isu bridi, kas nepiecieSams edienu ievietoSanai
vai iznemsanai. Bérni iericé var iekapt (nosmaksanas risks) vai
tikt paklauti citiem riskiem.

Udens kondensacija

Cepot produktu ar lielaku udens saturu, ierices durtinas atveri-
et piesardzigi. Saskaroties karstajam un aukstajam gaisam, uz
durtinam var kondenséties tvaiki, veidojot tdeni, kurs péc tam
var uzkraties ierices apak3éja dala. So paradibu var ierobezot,
retak atverot ierices durtinas. lespéjamo kondenséto udeni ja-
noslauka ar draninu vai papira salveti, lai nebojatu zem ierices
esosas mebeles.

lespejamie defekti.
- Remontét ierici un veikt ar to lidzigas darbibas atlauts tikai
kvalificétam specialistam.
- Veicot ierices remontu un lidzigas darbibas, iericei jabut at-
vienotai no elektriska tikla. Izsledziet droSinataju vai izvelciet
kontaktdaksu no elektrotikla kontaktligzdas.

- Atvienojot ierici no elektrotikla kontaktligzdas, nekad nevelci-
et aiz barosanas kabela, bet atvienojiet ierici, satverot un vel-
kot kontaktdaksu.

Janetiekievéroti razotaja noradijumi, iespéjamais remonts
netiek veikts garantijas ietvaros.
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PRODUKTA APRAKSTS

1 Vadibas panelis n
2 Durtinu rokturis

3 Durtinas

4 Dubultstikla durvju logs

Piederumi

A Rezgis

B Gieboka blacha do pieczenia
C FritéSanas grozs

v ] Ay
N P .. -/f g

Vadibas panela apraksts

K1 Cepsanas funkcijas poga
K2 Taimera poga
K3 Temperaturas poga

concept

Atseviskas cepsanas funkcijas

Simbols Funkcijas apraksts

Gaisma
-‘ )- Lauj lietotajam sekot cepsanas norisei, neatverot durtinas. Gaisma tiek aktivizéta,
’ - . = .
1 atlasot jebkadu funkciju.

Atkausésana:
Gaisa cirkulacija lauj produktus atrak atkausét. Tas ir saudzigs, bet atrs produktu
*0 atkausésanas panémiens.
Gaiss istabas temperatara tiek dzits ierices kamera.
Piezime. Si funkcija ir piemérota produktu vai pusfabrikatu atkausésanai pirms galigas
pagatavosanas.

Aplveida apkure ar ventilatoru:

Aplveida sildelements kopa ar ventilatoru uzlabo gaisa cirkulaciju ierices iekSpusé un
nodrosina vienmérigu siltuma sadalijjumu visa iericé.
Temperatiras iestatijums no 60 lidz 250°C.
Piemérots: auglu kikam, biskvitiem, biskvitiem, pankakam ar pildijjumu, mazam
kakam, cepumiem, bezé.

Soow Gr_nl_avkarse§ana: R o o . )
Grilésanas sildkermenis tiek ieslégts un izslégts péc vajadzibas, lai uzturétu tempe-
ratdru ierices kamera.

------ Piemeérots: jaras veltém, zivim, steikiem, burgeriem un grilétiem darzeniem.

- Karsta gaisa cepsana:

AirFry Augséja un aizmuguréja rezga kombinacija ar ventilatoru.

Lecece] Piemérots: saldétiem kartupeliem, ¢ipsiem, zivju pirkstiniem, vistas nagetiem, saldéti-
em partikas produktiem.

Www Grila karsésana ar ventilatoru:

‘_-SIS-\ Saja funkcija tiek izmantots aug$éjais un grilésanas sildelements kopa ar ventilatoru.

Piezime: 3i funkcija ir piemérota grilésanai vai lielaka galas gabala cepsanai.

CEPSANAS IETEIKUMI

Precizas temperatdras vértibas katram produktu un cepsanas veidam var noteikt izméginot.

- Jaizvairas no nevajadzigas ierices durtinu virinasanas cepsanas laika. Virinot durtinas, tiek traucéts cep-
$anas temperataras rezims, tiek paildzinats cepsanas laiks, un produkts var piedegt.

« Marinéta gala un gala bez kauliem izcepas atrak neka neapstradata gala. To, vai gala ir izcepusies, var par-
baudit saspiezot galu (pieméram, ar daksinu). Ja no galas netek sula, ta ir labi izcepusies.

- Jagalair spekota vai apklata ar speki, to nedrikst cept augsta temperatara, lai neizslakstitos tauki.

. Cepot lielus galas gabalus, iztvaiko $kidrums, un tas kondenséjas uz ierices durtinam. Sis ir dabisks process
un nerada nekadu apdraudéjumu, lietojot ierici. lerices durtinas un tam piegulosa ierices telpa péc cep-
$anas janoslauka sausas.

+ Miltu izstradajumi pacelas péc 2/3 cepsanas laika. Cep3anas laiks ir atkarigs no izmantota pildijuma (augli,
ievarijums).

« Putotam miklam nevajadzétu saturét daudz Gdens, jo $adi paildzinas cepsanas laiks.

» Nenovietojiet traukus tiesi uz ierices pamatnes, jo tas aizkaveé siltuma izplatisanos un parkarsanas dé| var
sabojat emalju.
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« Cepot uz vairakam platném vienlaicigi, nav jacep produkti, kas bus gatavi viena laika.

« Cepsanas platnes un cepespannas nav paredzétas ilgstosai partikas uzglabasanai (ilgakai par 48 stundam).
llgakai uzglabasanai ielieciet produktu piemérota trauka.

« Cepot bez ventilatora, iesakam ierici iepriek$ 10 - 15 minates uzsildit. lerices durtinas cep3anas laika lieki
neviriniet.

- Pirms grilésanas ieprieks 5 minates uzsildiet grilu (lidz grila sildkermenis klGst sarkans). GriléSanas rezgi
ar produktu novietojiet iespéjami tuvu grila sildkermenim. Platni ar nelielu ddens daudzumu novietojiet
zem rezga, lai uztvertu pilo3os taukus. lzmantojot grilésanu, ceptajai galai var izveidot brinu un kraukskigu
virspusi.

UZMANIBU!
lzmantojot grilu, ierices pieejamas dalas var ievérojami uzkarst. Nelaujiet bérniem piek|t ierices karstajam
dalam.

- Cepot ar ventilatoru, ierice nav ieprieks jauzsilda, iznemot gadijumus, kad gatavojat produktu, kam ir
loti iss cepSanas laiks, vai produktu ar lielu tdens saturu (piem., auglu kikas), lai nekondensétos adens
tvaiki. lericé ir iespéjams gatavot dazadus produktus ar lidzigu cep3anas temperaturu vienlaicigi uz divam
platném, kaut ari cep3anas laiks ir atskirigs. Produktu smarza un garsa savstarpéji neietekmeésies. leliekot
un iznemot produktus iericé, nav lielu siltuma zudumu. Ventilators atri izlidzina temperataru. CepSanas
temperatiras ir zemakas par temperatiram, ko izmanto klasiskaja cepSanas rezima (par 20 - 30°C miltu
izstradajumiem un par 30 - 40°C galai), cep3anas laiks ir ilgaks (apm. par 5 — 10 minatém). Cepot mazus
miltu izstradajumus vienlaicigi uz divam platném, iesakam apmainit abu platnu savstarpéjo augstumu péc
2/3 cep3anas laika vai agrak iznemt platni ar produktu, kas ir vairak izcepies.

«+ Atkauséjot saldetu produktu, ielieciet saldéto produktu ar iepakojumu blodina, novietojiet to uz rezga un
ieslédziet iericé reZimu Atkausésana. lerices durtinam jabat aizvértam.

- Grila karsésanai ar ventilatoru ierice nav ieprieks jauzsilda. Grilé3anas laika durtinam jabut aizvértam.
Izmantojot 30 grilésanas reZimu, termostatu iestata péc vajadzibas 60 lidz 200°C diapazona. Attalums starp
produktu un grila sildkermeni ir atkarigs no vélama rezultata:

- mazaks attalums, lai iegGtu branai virspusi un asinainu iekSpusi;
- lielaks attalums, lai pilniba izceptu produktu.

Lai uztvertu piloSos taukus, novietojiet zem produkta platni ar nelielu daudzumu tdens. Gatavosanas laika

galu nav nepiecieSams pagriezt.

Air Fry funkcija

lestatiet temperataru no 220° lidz maksimalajai. St funkcija lauj uzlabot édiena pagatavosanu bez pagriesanas
vai ellas pievienosanas. Ideali piemérots Cipsiem, vistas sparniniem vai nugetém un lidzigiem édieniem.

Grill

lestatiet temperatiru no 60° lidz maksimalajai. leteicams galas 3kélitém, steikiem, desam, zivim un citiem
atri pagatavojamiem édieniem. Lai iegUtu labakos rezultatus, cepeskrasni ieprieks uzkarséjiet 3 minates.Més

iesakam édienu novietot divos augs$éjos limenos.

concept

LIETOSANAS PAMACIBA

Pirms pirmas lietosanas

Pirms jaunas ierices ekspluatacijas saksanas higiénas iemeslu dé] izslaukiet tas iekSpusi ar mitru draninu. Visas
nonemamas dalas nomazgajiet ar siltu adeni, kam pievienots mazgajamais lidzeklis, vai ari trauku mazgaja-
maja masina.

Péc tam uz 30 minatém ieslédziet ierici, neieliekot taja produktus, maksimalaja temperatara (250°C). Informa-
ciju par temperatdras iestatisanu un sildisanas laiku skatiet sadala, lerices pamatfunkcijas” (Ipp. 42).

Ir iespéjams, ka 3aja laika no krasns var izplatities smaka un dami, kas péc isa briza pazudis. ST procesa laika
telpa ir labi jaizvédina.

lerices pamatfunkcijas

Novietojiet cepespannu ar partikas produktiem vélamaja limeni.

Pagriezot pogu (K1), iestatiet vélamo cepsanas funkciju.

Pagriezot pogu (K2) pulkstena raditaja virziena, iestatiet cepsanas laiku.

Pagriezot pogu (K3) pulkstena raditaja virziena, iestatiet vélamo temperataru.

Cepeskrasns ieslégsies, tiklidz tiks iestatita vélama funkcija, temperatara, péc nepiecieSamibas

arl - cepsanas laiks. Kad ir pagajis cepsanas laiks, taimeris parslédzas uz,0” un cepeskrasns izslédzas un
atskan skanas signals.

uhwN =

Piezime:

1. Janav nepiecieSams iestatit cepsanas laiku, pagrieziet pogu (K2) pulkstena raditaja virziena lidz pozicijai
“Stay on”. Taimera poga cep3anas laika paliks $ada pozicija, un cepeskrasns bus ieslégta, lidz pogas (K1)
un (K3) tiks iestatitas,0” pozicija.

2. Jacepeskrasni neizmantojat, iestatiet visas pogas “0” pozicija.

Cepsanas groza atrasanas vieta
Rezgim vai platnei jabut pareizi ievietotai (vienada augstuma) sanu celinos.

®
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Dzesésanas ventilators

Ventilators atrodas ierices aug$éja sienina, un tas rada vésa gaisa cirkulaciju mébeles iek$pusé. Ventilators ie-
sledzas automatiski, ieslédzot ierici. Ja cepsanas programma ir pabeigta vai partraukta, dzesésanas ventilators
turpina darboties lidz bridim, kad ierices temperatlra nokritas zem drosas robezas.
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TIRISANA UN APKOPE

Lai saglabatu ierices labu izskatu un uzticamu darbibu, rapéjieties par tas tiribu. lerices moderna konstrukcija
vienkarso apkopi lidz minimumam. Tas ierices dalas, kas nonak saskaré ar partikas produktiem, regulari jatira.

« Pirms apkopes un tirisanas atvienojiet barosanas kabeli no elektrotikla kontaktligzdas vai izslédziet ierices
kontaktligzdas drosinataju.

+ Nogaidiet, lidz ierices kamera ir atdzisusi, tacu temperatdra ir remdena - tad ierices tirisana veiksies labak
neka auksta stavoklr.

« lerices aréjo virsmu notiriet ar mitru draninu, smalku suku vai mikstu stkli un péc tam noslaukiet to sausu.

« lerices apaksdalu un augspusi varat noslaucit ar mitru draninu, mikstu suku vai stkli. Lielu netirumu
gadijuma izmantojiet siltu Gdeni, kam pievienots neagresivs mazgasanas lidzeklis.

+ Nelietojiet rupjus abrazivus tirisanas lidzeklus vai asas metala sukas, lai tiritu ierices durtinu stiklus, jo ta var

saskrapét virsmu vai saplést stiklu.

« Nekad neatstajiet uz emaljétam, lakotam vai nerGséjosa térauda dalam agresivas vai skabas vielas (citronu
sulu, etiki).

« lerices tiriSanai neizmantojiet tvaika tiritaju.

« Cepamplatni var mazgat trauku mazgajamaja masina.

Aqua Clean

JUs varat izmantot iztvaikojusa Gdens papildu mitruma spéku, lai tirisanu padaritu vieglaku un efektivaku.

1. Dzila cepamaja paplateé ielej 400 ml Gdens.

2. leslédziet grila programmu 90 °C temperatura.

3. Atstajiet programmu ieslégtu uz 30 minatéem.

4, Kad tirisana ir pabeigta, atveriet cepeskrasns durvis, noslaukiet iekSpusi ar stkli vai dranu un péc tam
nomazgajiet ar siltu adeni un mazgasanas lidzekli.

Uzmanibu: stikla prieksé&jo virsmu tirisanai un kopsanai nelietojiet abrazivus tirisanas lidzek|us.

Durvju attéls

Durvju nonems3ana:
Durtinas var nonemt, lai tas varétu rapigak nomazgat.

1. Atveriet cepeskrasns durvis maksimali iespéjamaja pozicija (1. attéls).

2. Atveriet durvis un atveriet A veida enges kreisaja un labaja pusé (2. attéls).

3. Durtinas turiet aizvértas lenki (3. attéls).

4. Uzmanigi aizveriet durvis, lidz viras A kreisa un laba sviras iekeras durvju B dala (4. attéls).
5. Izvelciet engu akus no to vietas saskana ar bultinu C (4. attéls).

6. Lai atgrieztu durvis atpakal, atkartojiet darbibas apgriezta seciba.

Lekséja durvju stikla nonemsana 5. attéls:

1. Izskravéjiet skraves no augséja stikla vaka G un nonemiet to.
2. Uzmanigi izbidiet aug3éjo stiklu.

Pirms glazes atgriesanas nosusiniet.

IERICES UZSTADISANA
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Neceliet ierici aiz durtinu roktura!

Uz defektiem, kas radusies nepareizas
uzstadi$anas dél, garantija neattiecas.
Par ierices uzstadisanu ir atbildigs pircéjs,
nevis razotajs.

Razotajs nenes nekadu atbildibu par
zaudéjumiem, kas nodariti personam, dziv-
niekiem un lietdm nepareizas uzstadisanas
dél.

lerices novietosana piemérota mébelé
nodrosina tas pareizu darbibu.

lerici uzstada tipizéta virtuves mébelg,

kas ir paredzéta iebuvétajam iericém, vai
attiecigi pielagota mébelé, kuras izméri
atbilst 1. att.

lerici var novietot gan zem virtuves darb-
virsmas, gan augstaja skapiti (1. att.).
Virtuves mébelém jabat izgatavotam no
karstumizturiga materiala, kas iztur vismaz
120°C. Materialiem un izmantotajam limém
jaiztur ierices uzkarsana atbilstosi standar-
tam LVS EN 60335-2-6. Materiali un limes, Att. 1

kas neatbilst minétajam standartam, var deforméties vai atliméties.

Visiem aizsargapvalkiem jabat nostiprinatiem sava vieta ta, lai tos nebatu iespéjams nonemt bez ipasiem
instrumentiem.

Virtuves iekartas aizmuguréja plaksne janonem, lai ap ierici nodrosinatu atbilstosu gaisa cirkulaciju.

Ja virs ierices ir novietota plits virsma, starp abam ierice jabut vismaz 50 mm atstarpei.
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PieslegSana elektrotiklam

« Parbaudiet, vai pieslédzamais spriegums un drosinataji atbilst vértibam, kas noraditas uz ierices identifika-
cijas plaksnites. lesakam izmantot patstavigu kontaktligzdas kontaru ar 16 A drosinataju.

« lzmantojiet tikai elektriska sprieguma kontaktligzdas ar zemé&jumu.

« Neizmantojiet ne sadalitajus, ne konektorus, ne pagarinatajus. Tie var radit apdraudéjumu parkarsanas dél.

- lerices baro3anas kabela kontaktdaksai jabat brivi pieejamai ari péc ierices uzstadisanas.

« Parveidot pieslegumu ir atlauts tikai kvalificetam specialistam.

- lerices elektrodrosibu ir iespéjams garantét tikai tad, ja ierices kontaktdak3a ir pareizi iezeméta.

- RaZotajs neatbild par personam vai lietam nodarito kaitéjumu neesosa vai nepareiza zemé&juma gadijuma.

« Barosanas kabelis janovieto ta, lai tas nenonaktu saskaré ar ierices karstajam dalam, netiktu deforméts vai
parmeérigi liekts.

Uzstadot ierici, ieverojiet $adus noradijumus:

1. Pirms pirmas lietoSanas nonemiet no ierices visu iepakojumu un marketinga materialus.

2. Nepieciesamie skapisa izméri iebtvésanai ir paraditi 1. att. Efektivas gaisa cirkulacijas nodrosinasanai ieri-
ce jauzstada atbilstosi attélos paraditajiem izmériem, bet skapitim jabat konstruétam ta, lai ta apaksdala
cirkulétu gaiss. Aiz ieblveétas ierices aizmuguréjas sieninas jabat vismaz 50 mm platai atstarpei.

3. lerici uzbidiet uz skapisa malas un izvelciet baro3anas kabeli caur skapisa aizmuguréjo sieninu ta, lai péc
uzstadisanas batu pieejama ierices kontaktdaksa.

4. Uzmanigi iebidiet ierici skapiti izvélétaja vieta. Uzmanieties, lai netiktu iespiests barosanas kabelis.
ir redzamas péc durtinu atvérsanas.

6. Pievienojiet barosanas kabeli elektrotikla kontaktligzdai.

Demontaza

Ja ierici demontgjat, ir svarigi ievérot darbibu pareizu secibu:

1. Vispirms atvienojiet barosanas kabeli no elektrotikla (izvelciet kontaktdaksu vai izslédziet drosinataju).
2. lzskravéjiet stiprinasanas skraves.
3. lzvelciet ierici un uzmanigi izvelciet barosanas kabeli.
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SERVISS

Spuldzites nomaina

lerices kameras apgaismosanai ir izmantota halogénu spuldzite ar lielu —
termoizturibu (25-40 W/220-240V, T300 °C). 1L

Lai nomainitu spuldziti, jarikojas sadi:
1. Atvienojiet ierici no elektrotikla vai izslédziet attiecigo drosinataju.
2. Noskravéjiet stikla uzliktni, griezot to pretéji pulkstenraditaju kustibas

virzienam atbilstosi 2. att., un nomainiet spuldziti ar tada pasa veida un p—

parametru spuldziti. Sy ¥
3. Skravéjot jauno spuldziti, spuldzes satversanai izmantojiet draninu vai papira

salveti. Att. 2

4. Uzskravéjiet atpakal stikla uzliktni.

APKARTEJAS VIDES AIZSARDZIBA

+ Izmantojiet iepakojuma materialu un nolietoto iericu parstrades iespéjas.
« lerices karbu ir iespéjams izmest skirotajos atkritumos.
-+ Polietiléna (PE) maisinu nododiet materialu parstradei.

lerices utilizacija tas darbmuza beigas:

Siierice ir markéta atbilstosi Eiropas Parlamenta un Padomes Direktivai 2012/19/EU par elektrisko
un elektronisko iekartu atkritumiem (WEEE). Simbols uz izstradajuma vai uz ta iepakojuma norada,
ka So ierici nedrikst likvidét sadzives atkritumos. Ta ir jaaizved uz savaksanas punktu elektrisko
un elektronisko ieri¢u parstradei. Nodrosinot pareizu $1 produkta utilizaciju, jas palidzat novérst
negativo ietekmi uz vidi un cilvéku veselibu, ko raditu nepareiza ierices utilizacija. Likvidésana
I cicama saskana ar tiesibu aktiem par atkritumu apsaimniekosanu. Plasaku informaciju
par 31 produkta likvidésanu varat vaicat vietéja pasvaldiba, uznémuma, kas nodarbojas ar
majsaimniecibas atkritumu likvidésanu, vai veikala, kur jas 3o ierici iegadajaties.

‘ € Sis izstradajums atbilst visam EU direktivu pamatprasibam, kas uz to attiecas.
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Thank you for purchasing a Concept product. We hope you will be satisfied with our product throughout its
service life.

Please study the entire Operating Manual carefully before you start using the product. Keep the manual in
a safe place for future reference. Make sure that all other people using the appliance are familiar with the
contents of the instruction manual.
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TECHNICAL FEATURES

Technical Features

Voltage 220-240V ~ 50 Hz
Maximum input 3000 W
Upper heating element power consumption 950 W
Bottom heating element power consumption 1100 W

Grill element power consumption 2000 W
Temperature setting range 0-250°C
Installation dimensions (w x d x h) 558 x 560 x 595 mm
External dimensions (w x d x h) 594 x 498 x 594 mm

Internal dimensions (w x d x h): 455x385x315 mm

Internal volume 60 |
Weight 27 kg

The manufacturer reserves the right to make possible technical changes and to correct print errors and diffe-
rences in the illustrations without previous notice.
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IMPORTANT NOTICES

Upon delivery of the electric appliance

« Check the package and unit immediately after delivery for
any damage that may have occurred during shipping.

« CAUTION! Some edges of the unit that are hidden after insta-
llation may be sharp! Proceed with caution to prevent injury!

- If the appliance is damaged, do not operate it. Contact the
supplier as soon as possible.

« Remove all the packaging and marketing materials from the
unit before the first use.

- Keep the Fackagin material out of the reach of children or
dispose of it properly.

* This appliance must be installed in accordance with the
regulations in force and should only be used in a well-
ventilated area. Read the manuals before installing and
using the appliance.

During installation

« Use the unit only as described in this operating manual.

« This unit may be used in households and similar places, for
instance:
- Kitchenettes in shops/stores, offices and other workplaces.
- Appliances used in agriculture.
- Appliances used by guests in hotels, motels and other places.
- Appliances used in bed-and-breakfast establishments.

« Do not use the unit if ?/ou are barefoot.

« Do not touch the appliance with damp or wet hands.

« Do not put oversized food or metal objects inside the appli-
ance. These could cause a fire.

+ Do not store anything inside the appliance.

« Do not sit or stand on the open door of the appliance.

« Do not allow children or irresponsible people to handle the
appliance. Use the appliance out of the reach of such people.

« Children should not play with the appliance.

- Take extra care when using the appliance near children.

+ Do not let anyone use the appliance as a toy.




N | concept

- This appliance may be used by children aged 8+ and peop-
le with reduced physical, sensory or mental capabilities, or
without any appropriate experience and knowledge only if
they are under supervision or were acquainted with the ope-
rating instructions for safe usage of the appliance and unde-
rstand its risks.

« CAUTION! A large volume of steam may be released or grease
may splash out when you open the door. Be very cautious.
There is a risk of scalding!

« Do not touch hot surfaces or heaters during use or shortly af-
ter use of the unit.

« Turn off the appliance and disconnect the plug from the mains
outlet in the event of any failure.

« When disconnecting the unit from the wall outlet, never pull
the power cord. Grasp the plug and disconnect it by pulling.

. IDo né)t immerse the power cord or plug in water or any other

iquid.

« Check the appliance and the supply cable regularly for any
damage.

« Never turn the appliance on if damaged.

« Do not use the unit if the door or packing is damaged. Have
the unit repaired in an authorised service centre.

- Do not use any accessories other than those recommended
by the manufacturer.

« Do not use accessories that have a damaged surface finish,
are worn, or have other defects.

« Cleaning and maintenance by the user may not be done by
children under the aged of 8 and only under supervision.
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CAUTION!

Open the unit only for a short time to put in or take out food,
so as to prevent injury caused e.g. by tripping. Children could
lock themselves in the unit (risk of suffocation), or be exposed
to other dangers.

Condensation

When baking foods with a high content of water, cautiously
open the door. Hot air comes into contact with cold air and
steam may condense on the door, which turns to water and
may subsequently trickle into the lower section of the appli-
ance. You reduce this phenomenon by opening the door less
frequently. Wipe off any condensed water with a cloth or kit-
chen paper to prevent damage to the furniture below the
appliance.

Possible failures

« Only qualified personnel may repair and intervene in the unit.

« The unit should be disconnected from the electric network
during repairs and interventions. Turn off the circuit-breaker
and disconnect the plug from the mains socket.

« When disconnecting the unit from the wall outlet, never pull
the power cord. Grasp the plug and disconnect it by pulling.

Failure to follow the manufacturer’s instructions invalida-
tes the warranty.




PRODUCT DESCRIPTION

1 Control panel

2 Door handle

3 Door

4 Double-glass window of the door
Accessories

A Grill

B Deep roasting sheet
C  Frying basket

Control Panel Description

K1 Baking function selector
K2 Timer Knob
K3 Temperature selector

concept
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Individual Baking Functions

Symbol Function description
Light bulb:
- 6- Enables the user to monitor the baking without the need to open the door.The light is
St activated upon selection of any function.

Defrosting:
Air circulation allows faster defrosting. This is a safe, but quick method for defrosting

% of foods.
0 Air at room temperature is forced into the internal space of the appliance.
Temperature setting between 80 and 100°C.
Note: This function is suitable for defrosting food or raw products before final
preparation.

Circular heating with fan:

The circular heating element, together with the fan, improves air circulation inside the
appliance and creates even heat distribution throughout the appliance.
Temperature setting from 60 - 250°C.
Suitable for: fruit cakes, bisque, sponge cake, filled pancakes, small cakes, biscuits ,
meringues.
Grill hga_uter: o o _
The grilling heater is switched on and off as necessary to maintain the temperature in
______ the appliance.
Suitable for: seafood, fish, steaks, burgers and grilled vegetables.
AirEr Hot air frying:
....y Combination of top and rear grill with fan.
Loesee) Suitable for: frozen potatoes, chips, fish fingers, chicken nuggets, frozen foods.
Www Grill heater with fan:
JS-‘\ Heating and the grill with a fan operate simultaneously.
Note: This function is suitable for grilling and roasting larger pieces of meat.
AKING TIPS

The exact values of temperature for each kind of dish and the different ways of baking have to be tried out.
During baking open the door of the appliance as infrequently as possible. Otherwise the temperature
mode of baking would be disturbed, the time of baking would extend and the food could be burnt.
Marinated meat and meat without bones roast faster than unprepared meat. To check thorough roasting
of meat, press it (e.g. with a fork). If it does not release juices it is done.

Meat which is larded or covered with bacon must not be roasted at high temperature, so that the grease
does not sputter.

When roasting big pieces of meat juices evaporate, which then condense on the appliance door. This is
natural and it does not imply any danger to the use of the appliance. After the end of baking, wipe the
appliance door and the surrounding space in the appliance dry.

The pastry will swell only after 2/3 of the stated baking time has elapsed. The time of baking depends on
the type of filling (fruits, jam).

Whipped dough should not contain too much water, which extends the time of baking.

57
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« Do not put utensils directly on the bottom of the appliance, otherwise they would prevent the spreading
of heat and thus could cause damage to the enamel because of overheating.

+ When baking in several pans, different dishes put into the oven at the same time may not be ready at the
same time.

« Baking pans are not designed for long-term storage of food (more than 48 hours). For longer storage
transfer the food to a suitable utensil.

+ When baking without the fan we recommend pre-heating the appliance for approximately 10 — 15 minu-
tes. Do not open the appliance door unnecessarily during baking.

- Before grilling, preheat the grill for about 5 minutes (until the grill heater is red-hot). The grill grid with
food should be placed as close as possible to the heater. To collect the drippings, put a pan with a little
water under the grill. Grilling will enable browning and a crispy surface on the roasted meat.

CAUTION!
When using the grill, the accessible parts of the appliance may become too hot. Prevent children from
accessing the hot parts of the appliance.

+ When baking with the fan it is not necessary to pre-heat the appliance, except for baking food with very
short baking times, or in the case of baking food with a high water content (e.g. fruit cakes) to prevent con-
densation of water vapours. In this appliance, various foods with similar baking/roasting times can be pre-
pared in two trays simultaneously, even if the baking/roasting time differs. The scent and taste of the foods
do not influence each other. Putting in and taking food out of the appliance does not result in huge heat
losses. The temperature is quickly compensated by the fan. The baking temperatures are lower than those
used in the standard baking mode (by 20 - 30°C for pastry and by 30 - 40° C for meat); the time of baking
is longer (by approx. 5 — 10 minutes). When baking small pastries in two pans, we recommend swapping
the height of both pans after 2/3 of the baking time or taking the pan that is ready sooner out earlier.

+ When defrosting, lay the frozen food in the packaging on a dish, put it on the grill in the centre of the
appliance and switch-on the appliance in Defrost mode. The appliance door must be closed.

+ When grilling with the fan it is not necessary to pre-heat the appliance. Grill with the appliance door clo-
sed. When grilling this way set the thermostat as needed within the range from 60 to 200°C. The distance
between the food and the grill heater must correspond to the required results:

- smaller distance for a brown surface and underdone inside,
- bigger distance for thorough roasting of the food.

For catching the dripping gravy, place a plate with a little water under the meal. It is not necessary to turn the

meat during cooking.

Air Fry function

Set the temperature from 220° to maximum. This function allows you to improve cooking without turning or
adding oil. Ideal for chips, chicken wings or nuggets and similar dishes.

Grill

Set the temperature from 60° to maximum. Recommended for meat slices, steaks, sausages, fish and other
quick-cooking dishes. For best results, preheat the oven for 3 minutes.We recommend placing food on the top

two levels.
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OPERATING INSTRUCTIONS

Before the first use

Prior to using a new unit, wipe the inside with a wet cloth for hygienic reasons. Wash all the removable parts
in warm water with a detergent, or in a dishwasher.

Then, heat the unit without food at maximum temperature (250°C) for 30 minutes. You can find the infor-
mation related to the temperature and heating time adjustment in the paragraph Appliance Fundamental
Functions (page 53). The unit may emit a slight smell and smoke, which should disappear after a while. Air the
room well during this process.

Appliance Basic Functions

Place a baking tray with food to desired height.

Turn the knob (K1) to select desired heating function.

Turn the knob (K2) clockwise to set cooking time.

Turn the knob (K3) clockwise to set desired temperature.

The oven will start operating when the parameters are set (time is optional). When cooking is done,
the timer will return to,0" position, the oven will turn off and sound will occur.

nuhwN =

Note:

1. If you do not want to set cooking time, turn the knob (K2) counter clockwise to the ,Stay on” position.
During cooking the timer knob will remain in this position and the oven will be on until the knobs (K1)
and (K3) are set to,0" position.

2. Always set all knobs to,0” position, when the oven is not in us.

Location of the frying basket
The grill or pan must be positioned correctly (at the same height) in the side racks.
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Cooling fan
The fan is located on the upper side of the appliance and provides the circulation of cool air in the equip-
ment. The fan switches on automatically when the appliance is switched on. If the baking program ends or is
interrupted by the cooling fan, it remains active until the temperature of the appliance drops below the safe
limit.
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CLEANING AND MAINTENANCE

For the sake of good appearance and reliability, keep the appliance clean. The modern design of the unit
facilitates the maintenance to the minimum. The parts of the appliance that come into contact with food
have to be cleaned regularly.

« Prior to any maintenance or cleaning, disconnect the power cord from the mains or switch off the circuit
breaker of the appliance mains outlet.

+ Wait until the inside of the appliance is no longer hot but is still lukewarm - cleaning is easier than when it
is cold.

+ Clean the outer surface of the appliance with a damp cloth, soft brush or light sponge and then wipe it dry.

« The bottom and ceiling of the appliance can be wiped with a damp cloth, soft brush or sponge. In the case
of heavy dirt, use hot water with a non-aggressive detergent.

» Do not use coarse abrasive cleaners or sharp metal scrapers to clean the door glass of the appliance, since
they can scratch the glass surface or the glass may break.

« Never leave aggressive or acidic substances (lemon juice, vinegar) on the enamelled, varnished or stainless
parts.

« Do not use a steam cleaner to clean the appliance!

+ The baking pans may be washed in a dishwasher.

Cleaning Aqua Clean
For easier and more effective cleaning, you can use the auxiliary power of moisture from evaporated water.

1. Pour 400 ml of water onto the baking sheet.

2. Switch on the Grill programme to 90 °C.

3. Let the program run for 30 minutes.

4, After the cleaning process is finished, open the oven door, wipe the inside with a sponge or cloth, and

then wash with warm water and dishwashing liquid.

Attention! Do not use cleaning agents containing abrasive substances to clean and maintain the glass fronts.

Removing the door

The door can be removed for more thorough washing.

1. Open the oven door to the maximum possible position Fig. 1.

2. Open the door and lift off the feet A on the left and right hinge Fig.2.

3. Hold the door ajar at an angle Fig 3.

4. Carefully close the door until the left and right hinge of the A lever hooks into part B of the door Fig 4.
5. Pull the hinge hooks out of their place as indicated by arrow C Fig 4.

6. To put the door back, repeat the steps in reverse order.

Removing the inner door glass Fig. 5:

1. Unscrew the screws from the upper glass cover G and remove it.
2. Carefully slide out the upper glass.

Dry the glasses before returning them.
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Fig 1.

APPLIANCE
INSTALLATION

- Do not lift the appliance by holding it by
the handle of the door!

- Defects caused by incorrect installation
are not covered by the warranty.

« Only the customer, not the manufacturer, is
responsible for the appliance installation.

« The manufacturer bears no responsibility
for damage caused to people, animals or
objects as a result of incorrect installation.

- To ensure correct function of the applian-
ce, install it in suitable furniture.

+ The unit should be installed in standardi-
sed kitchen furniture designed for built-in
appliances or in properly adapted furniture
of dimensions according to Fig. 1.

« The appliance may be located either under
a kitchen cabinet or in a stand-alone Fig. 1
cabinet (Fig. 1).

« The kitchen furniture must be made of heat-resistant material (at least 120 °C). The materials and used
glues must be resistant to the warming of the unit according to the CSN EN 60335-2-6 standard. Materials
and glues which do not meet the stated standard may deform or come unstuck.

« All the protective covers must be fixed at their positions so that it is not possible to remove them without
using a special tool.

« The rear board of the kitchen unit must be removed to ensure proper circulation of air around the
appliance.

- Ifacook top is above the appliance, a gap of at least 50 mm must be between them.
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Connecting to the mains

« Make sure the mains voltage and current protection correspond to the values on the rating plate. We
recommend using a separate outlet circuit with a 16A circuit breaker.

« Use grounded wall outlets only.

« Do not use adapter sockets, connectors or extension cables. They could create a risk of overheating.

+ The supply cable plug has to be freely accessible even after the installation of the unit.

+ Only a qualified expert can perform connection changes.

« The electrical safety of the appliance can only be guaranteed if the protective terminal of the appliance is
connected to the protective conductor of the mains.

« The manufacturer bears no responsibility for damage caused to people or objects as a result of a missing
or bad protective connection.

« The power cord must be located so that it does not come into contact with hot parts of the appliance and
so that it is not deformed or excessively bent.

Follow the installation instructions below:

1. Remove all the packaging and marketing materials from the unit before the first use.

2. For the sake of efficient air circulation the unit has to be located according to the dimensions on Fig. 1
and the design of the cabinet must enable air flow into its bottom part. The gap behind the rear wall of
the built-in appliance must be at least 50 mm.

3. Put the unit on the edge of the cabinet and run the power cord through the rear wall of the cabinet so
that its plug is accessible after installation.

4. Push the unit carefully to the selected place in the cabinet. Be careful not to squeeze the power cord.

5. Attach the unit to the cabinet by screwing two screws in the holes in the front wall of the cabinet. The
holes can be seen after opening the door.

6. Plug the supply cable into the wall outlet.

Removal

To uninstall the appliance, it is important to proceed correctly:

1. First, unplug the power cord from the mains (pull out the plug or switch off the circuit breaker).
2. Remove the attachment screws.
3. Slide out the appliance and at the same time pull out the power cord carefully.
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SERVICING
Replacing a bulb

To illuminate the interior of the appliance, a halogen bulb of high thermal 1L1]
resistance is used (25-40 W/220-240V, T300 °C). 7

To remove the bulb proceed as follows:
1. Disconnect the appliance from the power supply, or switch off the appropriate

circuit breaker. —
2. Unscrew the glass cover in the anti-clockwise direction according to Fig. 2 and Sy ¥
replace the bulb with a bulb of the same type and parameters.
3. Wheninstalling a new bulb, use a rag or paper wipe to hold the bulb. Fig.2

4. Re-install the glass cover.

PROTECTION OF THE ENVIRONMENT

+ Packaging materials and obsolete appliances should be recycled.
« The transport box may be disposed of as sorted waste.
«+ Polyethylene bags should be handed over for recycling.

Appliance end-of-service-life recycling:

This appliance is marked in compliance with Directive 2012/19/EU of the European
Parliament and of the Council on waste electrical and electronic equipment (WEEE).
A symbol on the product or its packaging indicates that this product should not go into household
waste. It must be taken to the collection point of an electric and electronic equipment recycling
facility. By making sure this product is disposed of properly, you will help prevent the negative

B cffects on the environment and human health that would otherwise result from inappropriate
disposal of this product. Disposal must be done according to the waste management regulations.
You can learn more about recycling this product from your local authorities, a household waste
disposal service or in the shop where you bought this product.

‘ € This product complies with all the essential requirements of the EU directives that apply to it.
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