concept

Kuchynsky robot Kiichenroboter
Kuchynsky robot Robot de cuisine
Robot kuchenny Robot da cucina
Konyhai robotgép Robot de cocina
Virtuves kombains Robot de bucatarie

Food processor

RM6000 / RM6010

CZ SK PL HU LV EN DE FR IT ES RO



concept

Podékovani
Dékujeme Vam, Ze jste si zakoupili vyrobek zna¢ky Concept a pfejeme Vam, abyste byli s nasim vyrobkem spokojeni po
celou dobu jeho pouzivani.

Pred prvnim pouzitim prostudujte pozorné cely navod k obsluze a potom si jej uschovejte. Zajistéte, aby i ostatni osoby,
které budou s vyrobkem manipulovat, byly sezndmeny s timto ndvodem.

Technické parametry
Napéti 220-240V ~ 50-60 Hz
Prikon 1900 W
Hlu¢nost <85dB

Hnéteni (KB max) 10 min

Mleti (KB max) 5 min

Doba nepfetrzitého provozu
Slehani (KB max) 5 min

Mixovani (KB max) 2 min

Ptikon ve vypnutém stavu <05W

Po pripojeni k elektrické siti je spotfebic ve vypnutém stavu a ¢eka na otoceni ovladaciho kolecka pro sepnuti.

DULEZITA BEZPECNOSTNI UPOZORNENI

« Nepouzivejte spotiebic jinak, nez je popsano v tomto navodu.

« Pfed prvnim pouzitim odstraiite ze spotiebiCe vSechny obaly
a marketingové materialy.

 Ovérte, zda pfipojované napéti odpovida hodnotdm na typovém stitku
spotrebice.

« Nenechdvejte spotiebi¢ bez dozoru, pokud je zapnuty, popfipadé
zapojeny do zasuvky elektrického napéti.

« Odpojte spotiebic ze zasuvky elektrického napéti, neni-li pouzivan.

« Privypojovani spotrebice ze zasuvky elektrického napéti nikdy netahejte
za privodni kabel, ale uchopte zastrcku a tahem ji vypojte.

« Nedovolte détem a nesvépravnym osobam se spotfebicem manipulovat,
pouzivejte ho mimo jejich dosahu.

« Osoby se snizenou pohybovou schopnosti, se snizenym smyslovym
vnimanim, s nedostateCnou dusevni zpusobilosti nebo osoby
neseznamené s obsluhou musi pouzivat spotfebi¢ jen pod dozorem
zodpovédné, s obsluhou seznamené osoby.

« Dbejte zvySené opatrnosti, pokud je spotiebic pouzivan v blizkosti déti.
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« Nedovolte, aby byl spotfebic pouzivan jako hracka.

« Zabrante tomu, aby pfivodni kabel volné visel pfes hranu pracovni
desky, kde by na ného mohly dosahnout déti.

» Nepouzivejte spotiebi¢ ve venkovnim prostiedi nebo na mokrém
povrchu, hrozi nebezpedi urazu elektrickym proudem.

« Nepouzivejte jiné prislusenstvi, nez je doporuceno vyrobcem.

» Nepouzivejte spotiebiC s poskozenym pfivodnim kabelem ¢i zastrckou,
nechte zavadu neprodlené odstranit autorizovanym servisnim strediskem.

« Netahejte a neprenasejte spotiebic za privodni kabel.

« Drzte spotiebic¢ stranou od zdrojl tepla, jako jsou radiatory, trouby
a podobné. Chrante jej pred pfimym slunecnim zarenim, vlhkosti.

« Nesahejte na spotiebi¢ vihkyma nebo mokryma rukama.

« Pfi nasazovani pfislusenstvi, béhem cisténi nebo v pfipadé poruchy
vypnéte spotrebic a vytahnéte zastrcku ze zasuvky elektrického napéti.

« Spotiebic je vhodny pouze pro pouziti v domacnosti, neni urCen pro
komer¢ni pouZziti.

« Neponofujte pfivodni kabel, zastr¢ku nebo spottebi¢ do vody ani do jiné
kapaliny.

« Pravidelné kontrolujte spotiebic i pfivodni kabel z dlivodu poskozeni.
Nezapinejte poskozeny spotrebic.

 Nedotykejte se pohyblivych asti pfi pouzivani spotiebice.

« Vlasy, prsty nebo casti odévu drzte pfi pouzivani z dosahu pohyblivych
Casti spotiebice.

« Pfi manipulaci s nastavci dbejte zvysené opatrnosti, noze jsou velmi
ostré a mohou zpUsobit poranéni.

« Prisluenstvi spotiebice se nesmi pouzivat v mikrovinné troubé.

« Ihned po vypnuti motoru a vypojeni pfivodniho kabelu ze zasuvky
se mohou nékteré Casti jesté chvili pohybovat. Vyckejte az do jejich
Uplného zastaveni.

« Pouzivejte spotiebic pouze na zpracovani potravin.

« Maximalni dovolend teplota zpracovavanych potravin je 80 °C.
Nepouzivejte spotfebic na vrouci potraviny!

« Neopravujte spotrebic¢ sami. Obratte se na autorizovany servis.

« Nikdy neobchazejte bezpecnostni spinace.

« Nevkladejte potraviny do rotujicich hakd, pokud stroj pracuje.

« Pristroj umistéte na hladky, rovny a stabilni pracovni povrch.
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« Nezastrkujte zastrcku do zasuvky, aniz by byla nainstalovana vSechna
potfebna pfislusenstvi.

« Tento spotfebi¢ mohou pouzivat déti ve véku 8 let a starsi a osoby se
snizenymi fyzickymi ¢i mentdlnimi schopnostmi nebo nedostatkem
zkudenosti a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo byly pouceny
o pouzivani spotiebice bezpecnym zpiisobem a rozumi pfipadnym
nebezpecim. Cisténi a udrzbu provadénou uzivatelem nesmi provadét
déti, pokud nejsou starsi 8 let a pod dozorem. Déti mladsi 8 let se musi
drzet mimo dosah spotiebice a jeho pfivodu. Déti si se spotrebi¢em
nesmi hrat.

« Spotiebi¢ mohou pouzivat osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi
¢i mentalnimi schopnostmi nebo nedostatkem zkusenosti a znalosti,
pokud jsou pod dozorem nebo byly pouceny o pouzivani spotfebice
bezpecnym zpulsobem a rozumi pfipadnym nebezpecim. Déti si se
spotiebiCem nesmi hrat.

Nedodrzite-li pokyny vyrobce, nemiize byt pfipadna oprava uznana jako zarucni.
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POPIS VYROBKU NAVOD K OBSLUZE

1 Otvor pro umisténi masomlynku / struhadla Slehani, hnéteni a mixovani

2 Viko nadoby VI - . N .

3 Nadoba 1. Nasadte michaci nddobu do podstavce a otacejte ve sméru hodinovych rucicek, dokud nezapadne na misto.

4 Mixér 2. Pro zv,ednyti ramene stisknéte uvolnujici tlacitko (7) a soucasné lehkym tahem nahoru rameno zvednéte.

5 Otvor pro umisténi mixéru 3. Nasad’te V'k? nadoby (2). , e I Y L _ T

6 \Vyklopné rameno 4. Nasadte poZzadovanou metlu na vystupni hfidel, mirné zatlacte metlou proti pruziné a pootocenim zajistéte, dokud
7 Uvolfiovaci tlacitko metla nezapadne do zamku.

8 Reguldtor rychlosti Nyni vloZte ingredience. Nepfekracujte maximalni povolené mnoZstvi ingredienci, které je 1,5 kg.

9 Hnétaci haky Spustte rameno pomoci uvolfujiciho tlacitka (7) a soucasné lehkym tlakem dold rameno sklopte.

Zasunte zastrcku do zasuvky.

Zapnéte pfistroj a pomoci tlacitka regulator rychlosti (8) na rychlost mezi 1 a 6 (v zavislosti na druhu pfipravovaného
tésta).

9. Po dokonceni michani otocte regulatorem rychlosti (8) do polohy, 0" Poté vyjméte zastrcku ze zasuvky.

10. Stisknéte uvolnujici tlacitko (7) a soucasné lehkym tahem nahoru zvednéte rameno.

11. Nadoba mdze byt nyni vyjmuta.

12. Smés z nadoby vyjméte pomoci stérky.

13. Cisténi je popsano v kapitole,,Cisténi".

10 Misici metla
11 Bal6nové metla
12 Topné téleso

® NoW

Nastaveni rychlostnich stupiiti a pouziti metel. Maximalni mnozstvi smési nesmi prekroéit 1,5 kg.

Rychlost Pouziti Typ smési
1-2 Hnétaci haky Hutné smési (napf. chlebové tésto, pizza, kynuté tésta)
3-4 Misici metla Stiedné hutné smési (napf. palacinkovd smés, tiend tésta,
maslové krémy)
5-6 Slehaci metla Lehké smési (napf. krém, vajecny bilek, pudink)
POZNAMKA:

Neprekracujte maximalni nepfetrzitou provozni dobu (KB max), viz tabulka technickych parametri.
Pred dal$im pouzitim nechte alespori 20 min motor vypnuty.
Model RM6010 Ize pouzivat pouze s metlami a hnétacimi haky. Dalsi pfislusenstvi se ho netyka.

Mixér

DULEZITE
NEPOKOUSEJTE SE pouzit tuto funkci zérovefi s mletim, nebo michanim.

. Nezapojujte spotiebic do sité, pokud nebude nasazena nadoba mixéru ve spravné poloze.
. Pred vyjmutim nddoby mixéru vytdhnéte zéstrcku ze sité.

. Mixovana potravina v nadobé nesmi prekrocit teplotu 80 °C.

. Pro vyvarovani se rozliti neptekracujte 1,5 litru tekutiny v nadobé mixéru.

. Upozornéni: Nikdy neodstranujte viko z nadoby mixéru béhem mixovani.

. Nepouzivejte mixér déle jak 2 min.

UV A WN =

Funkce

Mixér Ize pouzit pro mixovani i michani. Mize byt pouzit napfiklad pro pfipravu polévky, oméacky, mlé¢ného koktejlu,
détské vyzivy, mixovani zeleniny, ovoce, pyré apod. Pro snazsi provoz, nakrajejte potravinu na malé kousky dfive, nez je
vlozite do nadoby.




concept

Navod k obsluze mixéru

« Sundejte zadni kryt (obr. 1).

« Vlozte potravinu do sklenéné nadoby.

« Nasadte viko na sklenénou nadobu (obr. 2).

« Nasadte odmérku do otvoru vika a otocte ji ve sméru hodinovych
rucicek (obr. 3).

« Nasadte nddobu mixéru a otocte ji proti sméru hodinovych rucicek
(obr. 4).

« Zasunte zastrcku do zasuvky.

« Nastavte regulator otacek do pozadované polohy.

« Vypnéte spotiebic a odpojte jej od sité.

« Sundejte odmérku s vikem.

« Odstrante pfilepenou potravinu z vnitini strany nddoby pomoci
mékké stérky.
Udrzujte Spachtli v bezpecné vzdalenosti od nozd.

« Pro sundéni nddoby mixéru otocte nddobou po sméru hodinovych
rucicek.

« Pro sundéani odmérky otocte odmérkou proti sméru hodinovych
rucicek.

TIPY

« Pfidavejte potraviny pouze pokud je pfistroj vypnuty. Odstranénim odmeérky z vika mUize byt pfidana potravina,
pokud je pfistroj v chodu.

« Cas od ¢asu je nutné pfistroj vypnout a odstranit pfilepenou potravinu z vnitfni strany nadoby.

Mlynek

DULEZITE
Nepokousejte se pouzit tuto funkci zaroven s mixovanim, nebo sekanim!

1. Vykosténé maso nakrdjejte na kousky. Priblizné na velikost 20x20x60 mm tak, aby se snadno vkladalo do otvoru zasobniku.

2. Vkladana potravina by neméla obsahovat kosti a jiné tvrdé ¢asti. Kosti by mohly zplisobit zastaveni motoru. Pokud
dojde k zastaveni motoru, ihned zastavte pfistroj a odpojte jej od sité. Demontujte celou sestavu mlynku na maso.
Pokud se motor automaticky zastavi, odstrante pricinu zastaveni. Po vychladnuti motoru je mozné pokracovat.

3. Zapnéte pfistroj pomoci tlacitka reguldtor rychlosti (8).

4. Vkladejte potraviny do zdsobniku vyhradné pomoci péchovadla.

5. Po dokonceni mleti otocte regulatorem rychlosti (8) do polohy,0” a vyjméte zastrcku ze zasuvky.

6. Maximalni doba mleti je 5 min v nepfetrzitém provozu.

Navod k sestaveni mlynku

« Sestavte mlynek (obr. 1)

« Odstrante pfedni kryt (obr. 2).

« Nasadte a otocte télo mlynku proti sméru hodinovych rucicek, tak aby pojistka zajistila pevné tuto cast (obr. 3).
Nasadte zasobnik na télo mlynku (obr. 4).
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« Vlozte nddobu na maso pod mlynek.

« Zasunte zéstrcku do zasuvky.

« Nastavte ovladani otacek. Potom vlozte potravinu do zasobniku a pomoci péchovadla tlacte na potravinu do zasobniku.

« Po poutziti vypnéte spotiebic a odpojte jej od sité.

« Stisknéte tlacitko uvolnéni, které se nachézi v tésné blizkosti téla mlynku. Mlynkem otocte ve sméru hodinovych
rucicek a vyjméte celou sestavu mlynku.

« Nasadte pfedni kryt.

PInéni klobas

1. Do téla mlynku vloZte Snek. Na osu Sneku nasadte protlacovaci kotou¢ a natrubek na pInéni klobds. Dotdhnéte
rukou matici mlynku (obr. 1A).

. Nasadte a otocte télo mlynku proti sméru hodinovych rucicek tak, aby pojistka zajistila pevné tuto ¢ast.

. Nasadte zasobnik na télo mlynku.

. Zavazte na jednom konci stfivko. Volny konec nasadte na plnici natrubek.

. Zapnéte pistroj pomoci tlacitka regulatoru rychlosti 8. Dle potieby zvolte rychlost.

. Do vstupniho otvoru mlynku vklddejte mletou smés a postupné stfivko naplnujte. Netlacte na péchovadlo velkou
silou, aby nedoslo k pretizeni spotfebice.

7. Dbejte na to, abyste pii pInéni stfivka do ného nevtlacovali vzduch. Doporucena délka jednotlivych klobas je 10-15

cm. Jednotlivé klobasy zakoncujte uzlem pomoci provazku.
8. Na konci mlizete zbytky potravin z nastavce vytlacit vhozenim nékolika kouski chleba.

oA WN

PInéni masovych kulicek
1. Do téla mlynku vloZzte Snek. Na osu $neku nasadte protlacovaci kotou¢ a objimku na pfipravu masovych kulicek.
Dotéhnéte matici mlynku (obr. 1B).

2. Nasadte a otocte télo mlynku proti sméru hodinovych rucicek tak, aby pojistka zajistila pevné tuto ¢st.

3. Nasadte zasobnik na télo mlynku.

4. Zapnéte pfistroj pomoci tlacitka regulatoru rychlosti 8. Dle potieby zvolte rychlost.

5. Do vstupniho otvoru mlynku vkladejte mletou smés. Netlacte na péchovadlo velkou silou, aby nedoslo k pretizeni
spotiebice.

6. Vytlacenou smés podle pozadavki tvarujte.

7. Na konci mizete zbytky potravin z nastavce vytlacit vhozenim nékolika kouskd chleba.

PFiprava cukrovi

1. Do téla mlynku vlozte Snek. Na osu $neku nasad'te protlacovaci kotou¢ a objimku na pfipravu cukrovi. Dotdhnéte
matici mlynku (obr. 1C).

. Nasadte a otocte télo mlynku proti sméru hodinovych rucicek tak, aby pojistka zajistila pevné tuto ¢ast.

. Nasadte zasobnik na télo mlynku.

. Do matice nasunite tvofitko na cukrovi s riznymi tvary profild.

. Zapnéte pristroj pomoci tlacitka regulatoru rychlosti 8. Dle potieby zvolte rychlost.

. Do vstupniho otvoru vkladejte tésto. Netlacte na péchovadlo velkou silou, aby nedoslo k pretizeni spotiebice.

oA, WN

Pozn.: Vytlacované tésto v pozadovaném tvaru doporucujeme pridrzovat rukou, aby se netrhalo.
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Pfiprava téstovin

1. Do téla mlynku vloZte $nek. Na osu $neku nasadte
protlacovaci kotouc s vybranym druhem téstovin.
Dotahnéte matici mlynku (obr. 1).

2. Nasadte a otocte télo mlynku proti sméru hodinovych

rucicek tak, aby pojistka zajistila pevné tuto cast.

. Nasad'te zasobnik na télo mlynku.

4. Zapnéte pfistroj pomoci tlacitka regulatoru rychlosti (8). Dle
potteby zvolte rychlost.

5. Do vstupniho otvoru vkladejte tésto. Netlacte na
péchovadlo velkou silou, aby nedoslo k pretizeni
spotiebice.

w

Pozn.: Vytlacované tésto v pozadovaném tvaru doporucujeme
pridrzovat rukou, aby se netrhalo.

1. Bucatini

2. Spaghettoni

3. Penne | ; .

4,  Pappardelle b - h )

5. Fettuccine & é é JI é é
6. Ziti

Struhadlo

DULEZITE

Nepokousejte se pouzit tuto funkci zaroven s mlynkem, mixovanim, nebo sekanim!

1. Potravinu nakrajejte na kousky. Pfiblizné na velikost 20x20x60 mm tak, aby se snadno vkladalo do otvoru
zasobniku. Vkladana potravina by neméla obsahovat tvrdé casti. Tvrdé ¢asti by mohly zpidsobit zastaveni motoru.
Pokud dojde k zastaveni motoru, ihned zastavte pfistroj a odpojte jej od sité. Demontujte celou sestavu struhadla.
Pokud se motor automaticky zastavi, odstrarite pfic¢inu zastaveni. Po vychladnuti motoru je mozné pokracovat.

. Zapnéte pristroj pomoci tlacitka reguldtor rychlosti (8).

. Vkladejte potraviny do zésobniku vyhradné pomoci péchovadla.

. Po dokonceni mleti otocte regulatorem rychlosti (8) do polohy,0” a vyjméte zastrcku ze zasuvky.

. Maximalni doba strouhani je 5 min v nepietrzitém provozu.

b wN

Navod k sestaveni struhadla

« Sestavte struhadlo (obr. 1).

« Odstrante pfedni kryt (obr. 2).

« Nasadte a otocte télem struhadla proti sméru hodinovych rucicek, tak aby pojistka zajistila pevné tuto ¢ast (obr. 3).
« Vlozte nddobu na nakrajenou potravinu pod struhadlo.

« Zasunte zéstr¢ku do zasuvky.
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« Nastavte ovladani otacek. Potom vlozte potravinu do zésobniku a pomoci péchovadla tla¢te na potravinu do
zasobniku (obr. 4).

« Po pouziti vypnéte spottebic a odpojte jej od sité.

« Stisknéte tlacitko uvolnéni, které se nachazi v tésné blizkosti téla struhadla. Struhadlem otocte ve sméru hodinovych
rucicek a vyjméte celou sestavu struhadla.

« Nasadte predni kryt.

k

1. Struhadlo na zeleninu jemné
2. Struhadlo na zeleninu hrubé
3. Struhadlo na platky
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Heating function pro dokonale vykynuté tésto

« Zpracujte kynuté tésto.

« Nechte robot v zaviené poloze, viko nadoby pfiléhd k nddobé.

« Pomoci reguldtoru rychlosti (8) vyberte pozici H.

« Topné téleso pod dnem nadoby zacne misu pfihfivat, dojde k lepSimu a rychlejsSimu kynuti.

Tip: Pokud chcete kynuti jesté vice podpofit, vyjméte po zpracovani tésta hnétaci haky a misto vika pfikryjte nadobu
Cistou utérkou. Vyklopné rameno musi byt v zaviené poloze.

CISTENI A UDRZBA

« Pred ¢isténim odpojte sitovy kabel ze zasuvky.

Nikdy neponofujte zdkladnu s motorem do vody!

Nepouzivejte zadné ostré nebo abrazivni Cistici prostiedky.

o Kcisténivnéjsi casti krytu by mél byt pouzit pouze vihky hadfik.

Nadoba a pfislusenstvi

UPOZORNENI

« Metly a misu je mozné myt v mycce na nadobi.

« Ostatni ¢asti nejsou vhodné k myti v mycce na nddobi.

- Casti, které prichazeji do styku s potravinami, Ize myt v mydlové vodé.

« Pfed opétovnym sestavenim, nechte ¢asti diikladné vyschnout.

« Po osuseni aplikujte malé mnoZstvi rostlinného oleje na povrch nadoby a vyménné néstavce (kotouce) mlynku.
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SERVIS

Udrzbu rozsahlejsiho charakteru nebo opravu, kterd vyzaduje zasah do vnitfnich &asti vyrobku, musi provést odborny
servis.

OCHRANA ZIVOTNiHO PROSTREDI

« Preferujte recyklaci obalovych materialQ a starych spottebic(.
« Krabice od spotiebice mGze byt ddna do sbéru tfidéného odpadu.
« Plastové sécky z polyetylénu (PE) odevzdejte do sbéru materidlu k recyklaci.

Recyklace spotiebice na konci jeho Zivotnosti

Tento spotfebi¢ je oznaten v souladu s Evropskou smérnici 2012/19/EU o elektrickém odpadu
a elektrickych zafizenich (WEEE). Symbol na vyrobku nebo jeho baleni udava, Ze tento vyrobek nepatfi
do doméciho odpadu. Je nutné odvézt ho do sbérného mista pro recyklaci elektrického a elektronického
zafizeni. Zajisténim spravné likvidace tohoto vyrobku pomzete zabranit negativnim dusledkiim pro
Zivotni prostiedi a lidské zdravi, které by jinak byly zplisobeny nevhodnou likvidaci tohoto vyrobku.

_ Podrobnéjsi informace o recyklaci tohoto vyrobku zjistite u pfislusného mistniho dradu, sluzby pro
likvidaci domovniho odpadu nebo v obchodé, kde jste vyrobek zakoupili.

‘ € Tento vyrobek splfiuje veskeré zékladni pozadavky smérnic EU, které se na néj vztahuji.

Zmeény v textu, designu a technickych specifikaci se mohou ménit bez pfedchoziho upozornéni a vyhrazujeme si pravo
na jejich zménu.
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Podakovanie
Dakujeme vam, ze ste sa rozhodli kupit si vyrobok znacky Concept a prajeme vam, aby ste boli s nasim vyrobkom
spokojni po cely ¢as jeho pouzivania.

Pred prvym pouzitim si prosim pozorne prestudujte cely navod na obsluhu a dobre ho odlozte. Zabezpecte, aby vsetci,
ktori budu tento vyrobok pouzivat, boli oboznameni s tymto navodom.

Technické parametre

Napatie 220-240V ~ 50-60 Hz
Prikon 1900W
Hlu¢nost <85dB

Hnetenie (KB max) 10 min.

Mletie (KB max) 5 min.

Doba nepretrzitého pouzivania
Slahanie (KB max) 5 min.

Mixovanie (KB max) 2 min.

Spotreba energie vo vypnutom stave <05W

Po pripojeni k elektrickej sieti je spotrebic vo vypnutom stave a ¢aka na zapnutie ovladacieho kolieska.

DOLEZITE BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA

 Nepouzivajte spotrebic inak, nez je uvedené v tomto navode.

« Pred prvym pouzitim odstrante zo spotrebica vsetky obaly
a marketingové materiadly.

« Overte, Ci pripdjané napadtie zodpoveda hodnotam na typovom Stitku
pristroja.

« Nenechavajte spotrebi¢ bez dozoru, ak je zapnuty alebo zapojeny do
elektrickej zasuvky.

« Ak spotrebi¢ nepouzivate, odpojte ho z elektrickej zasuvky.

« Pri odpdjani pristroja zo zasuvky elektrického napatia nikdy netahajte za
privodny kdbel, ale uchopte zastr¢ku a tahom pristroj odpoijte.

 Nedovolte detom anesvojpravnym osobam manipulovat'sospotrebicom
a pouzivajte ho iba mimo ich dosahu.

« Osoby so znizenymi pohybovymi schopnostami, znizenym zmyslovym
vnimanim, nedostatocne dusevne spdsobili a osoby neobozndmené
s obsluhou spotrebica moézu spotrebi¢ pouzivat len za dozoru
zodpovednej osoby obozndmenej s jeho obsluhou.

« Dbajte na zvysenu opatrnost, ak sa spotrebi¢ pouziva v blizkosti deti.
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« Nedovolte, aby sa pristroj pouzival ako hracka. « Tento spotrebi¢ mézu pouzivat deti od 8 rokov veku a osoby so
« Zabrante, aby privodny kdbel volne visel cez hranu pracovnej dosky, kde znizenymi fyzickymi ¢i mentalnymi schopnostami alebo nedostatkom
by nan mohli dosiahnut deti. skusenosti a znalosti, ak maju nad sebou dozor alebo boli poucené
« Nepouzivajte spotrebi¢ v exteriéri ani na mokrom povrchu, hrozi 0 pouzivani spotrebica bezpe¢nym spdsobom a rozumeju pripadnému
nebezpeclenstvo Urazu elektrickym pradom. nebezpelenstvu. Domace (Cistenie a udrzbu nesmu robit deti, ak
 Nepouzivajte iné prislusenstvo, nez ktoré odporuca vyrobca. nedosiahli 8 rokov a nemaju nad sebou dozor. Deti do 8 rokov veku
» Nepouzivajte spotrebi¢, ak ma poskodeny privodny kabel alebo ak je sa nesmu zdrziavat v dosahu spotrebica ani jeho privodu. Deti sa so
poskodena zastrcka, poruchu dajte ihned odstranit autorizovanému spotrebi¢com nesmu hrat.
servisu. « Spotrebi¢mozu pouzivatosobysoznizenymifyzickymi,zmyslovymialebo
« Netahajte a neprenasajte spotrebic za privodny kabel. mentalnymi schopnostami alebo nedostatkom skusenosti a znalosti,
« Spotrebic¢ drzte mimo zdrojov tepla, ako su radiatory, riry a podobne. ak maju nad sebou dozor alebo boli poucené o pouzivani spotrebica
Chrante ho pred priamym sIne¢nym Ziarenim, vihkom. bezpecnym spdsobom a rozumeju pripadnému nebezpeclenstvu. Deti
« Nesiahajte na pristroj vihkymi alebo mokrymi rukami. sa so spotrebi¢com nesmu hrat.
« Pri nasadzovani prislusenstva, pri Cisteni alebo v pripade poruchy
SpOthbié vypnite d vytiahnite zastr¢ku zo ZéSUka elektrického napéitia. Ak nedodrzite pokyny vyrobcu, pripadna oprava sa neuzna ako zaruéna.

« Spotrebic sa odporuca len na pouzitie v domacnosti, nie je uréeny na
komeréné pouzitie.

« Privodny kabel ani zastrcku neponarajte do vody ani do inej kvapaliny.

« Pravidelne kontrolujte spotrebic aj privodny kabel, ¢i nie su poskodené.
Poskodeny spotrebic nezapinajte.

« Nedotykajte sa pohyblivych casti, ak sa spotrebi¢ pouziva.

« Vlasy, prsty a Casti odevu drzte pri pouzivani z dosahu pohyblivych Casti
spotrebica.

« Pri manipulacii s nasadcami dbajte na zvysenu opatrnost, noze su velmi
ostré a mozu sposobit poranenie.

« PrisluSenstvo spotrebica sa nesmie davat do mikrovinnej radry.

« Ilhned po vypnuti motora a vypojeni privodného kabla zo zasuvky sa
niektoré ¢asti mozu este chvilu pohybovat. Pockajte, az sa Uplne zastavia.

« Spotrebic pouzivajte iba na spracovanie potravin.

« Maximalna povolena teplota spracovavanych potravin je 80 °C. Do
spotrebica nedavajte vriace potraviny!

« Spotrebi¢ neopravujte sami. Obratte sa na autorizovany servis.

« Nikdy neobchddzajte bezpecnostné spinace.

« Nevkladajte potraviny do rotujucich hakov, ak spotrebic pracuje.

« Spotrebi¢ umiestnite na hladky, rovny a stabilny pracovny povrch.

« Nezastrkujte zastrcku do zasuvky, ked nie je nainsStalované vsetko
potrebné prislusenstvo.




POPIS VYROBKU

Otvor na umiestnenie mlyn¢eka na méso / strihadla
Veko nadoby

Nadoba

Mixér

Otvor na umiestnenie mixéra

Vyklapacie rameno

Uvolfovacie tlacidlo

Ovladanie rychlosti

Hnetacie haky

10 Miedacia metla

11 Baldnova $lahacia metla

12 Vykurovacie teleso
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NAVOD NA OBSLUHU

Slahanie, hnetenie a mixovanie

Miesaciu nddobu nasadte do podstavca a otacajte v smere hodinovych ruciciek, dokym nezapadne na miesto.
Pre zdvihnutie ramena stlacte uvolfiovacie tlacidlo (7) a sicasne lahkym tahom nahor rameno zdvihnite.

Nasadte veko nadoby (2).

Nasadte pozadovanu metlicku na vystupny hriadel, mierne zatlacte metlickou proti pruzine a pootocenim zaistite,
dokym metlicka nezapadne do zdmku.

Teraz vlozte ingrediencie. Neprekracujte maximalne povolené mnozstvo ingrediencii, ktoré je 1,5 kg.

Spustte rameno pomocou uvoltiujiceho tlacidla (7) a zaroven lahkym tlakom dolu rameno sklopte.

Zasunte zastrcku do zasuvky

Zapnite pristroj a rychlost pomocou tlacidla regulatora rychlosti (8) medzi 1 a 6 (v zavislosti od druhu pripravovaného
cesta).

9. Po dokonceni miesania otocte reguldtorom rychlosti (8) do polohy, 0. Potom vyberte zastr¢ku zo zasuvky.

10. Stlacte uvoltiovacie tlacidlo (7) a zaroven lahkym tahom nahor rameno zdvihnite.

11. Teraz mozete nadobu vybrat.

12. Zmes vyberte z nadoby pomocou stierky.

13. Cistenie je opisané v kapitole ,Cistenie”.
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® Now

Nastavenie rychlostnych stupiiov a pouzitie metliciek. Maximalne mnozstvo zmesi nesmie prekrocit 1,5 kg.

Rychlost Pouzitie Typ zmesi
1-2 Hnetaci haciky Hutné zmesi (napr. chlebové cesto, pizza, kysnuté cestd)
3-4 Miesacia metlicka Stredne hutné zmesi (napr. palacinkovd zmes, trené cestd,
maslové krémy)
5-6 Slahacia metlicka Lahké zmesi (napr. krém, vajecny bielok, puding)
POZNAMKA:

Neprekracujte maximalnu nepretrzitu dobu cinnosti (KB max), pozri tabulku technickych parametrov.
Pred dalsim pouzitim nechajte motor aspon 20 min. vypnuty.
RM6010 mozno pouzivat len so $lahacimi metlami a hnetacimi hakmi. Iné prislusenstvo nie je pouzitelné.

Mixér

DOLEZITE
NEPOKUSAJTE SA poutzit tito funkciu zaroveri s mletim alebo miesanim.

. Spotrebi¢ nezapajajte do siete, dokym nddoba mixéra nebude nasadenad v spravnej polohe.
. Pred vybratim nadoby mixéra vytiahnite zastrcku zo siete.

. Mixovana potravina v nddobe nesmie prekrocit teplotu 80 °C.

. Aby ste sa vyhli rozliatiu, neprekrocte objem 1,5 litra tekutiny v nddobe mixéra.

. Upozornenie: Nikdy neodstranujte vieko z nddoby mixéra pocas mixovania.

. Mixér nepouzivajte dlhsie ako 2 min.
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Funkcia

Mixér mozno pouzivat na mixovanie aj miesanie. Mozno ho pouzit napriklad na pripravu polievky, omacky, mlie¢neho
koktailu, detskej vyzivy, mixovanie zeleniny, ovocia, pyré a pod. Pre ulahenie prace prv neZ potraviny date do nadoby,
pokrajajte ich na malé kusky.
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Navod na obsluhu mixéra

« Odstrante zadny kryt (obr. 1).
« Potraviny vlozte do sklenenej nadoby. — é
« Veko nasadte na sklenent nadobu (obr. 2). %

« Odmerku nasadte do otvoru veka a otocte fiou v smere hodinovych
ruciciek (obr. 3).

« Nadobu mixéra nasadte a otocte fiou proti smeru hodinovych ruciciek
(obr. 4).

«  Zastrcku zasurite do zasuvky.

« Regulétor otacok nastavte do pozadovanej polohy.

« Spotrebic vypnite a odpojte od siete. %

« Vyberte odmerku s vekom.

« Prilepené potraviny na vnutornej strane nadoby odstrarite médkkou
stierkou.
Spachtlu udrzujte v bezpe¢nej vzdialenosti od nozov.

« Pre vybratie nddoby mixéra otocte nadobou v smere hodinovych
ruticiek.

« Prevybratie odmerky otocte nadobou proti smeru hodinovych ruciciek.

TIPY
« Potraviny pridavajte len ak je pristroj vypnuty. Po odstraneni odmerky z veka mozno pridat potraviny, ak je pristroj v chode.
« Obdas treba pristroj vypnut a odstranit prilepené potraviny z vnutornej strany nadoby.

Mlynéek

DOLEZITE
Nepokusajte sa pouzit tlto funkciu zaroven s mixovanim alebo sekanim.

1. Vykostené méso pokrajajte na kusky. Zhruba na velkost 20x20x60 mm tak, aby sa lahko vkladalo do otvoru zasobnika.

2. Vkladané potraviny by nemali obsahovat kosti ani iné tvrdé ¢asti. Kosti by mohli sposobit zastavenie motora. Ak d6jde
k zastaveniu motora, ihned'zastavte pristroj a odpojte ho od siete. Demontujte celti zostavu mlynceka na maso. Ak sa
motor automaticky zastavi, odstrante pri¢inu zastavenia. Po vychladnuti motora je mozné pokracovat.

3. Zapnite pristroj pomocou tlacidla Reguldtor rychlosti (8).

4. Potraviny vkladajte do zasobnika vyhradne pomocou stlacadla.

5. Po dokonceni mletia otocte reguldtorom rychlosti (8) do polohy,0” a vyberte zastr¢ku zo zasuvky.

6. Maximalna doba mletia je 5 min. v nepretrzitej prevadzke.

Navod na zostavenie mlynceka

« Zostavte mlyncek (obr. 1)

« Odstrante predny kryt (obr. 2).

« Nasadte a otocte telo mlynceka proti smeru hodinovych ruciciek, aby poistka zaistila pevne tito cast (obr. 3). Nasadte
zésobnik na telo mlynceka (obr. 4).

« Nadobu na méso vlozte pod mlyncek.

«  Zastrcku zasunite do zasuvky
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« Nastavte ovladanie otdcok. Potom vloZte potravinu do zésobnika a pomocou stlacadla tlacte na potravinu v zasobniku.

« Po pouziti spotrebic¢ vypnite a odpojte od siete.

« Stlacte uvolnovacie tlacidlo, ktoré sa nachadzaju v tesnej blizkosti tela mlynceka. Mlyn¢ekom otocte v smere
hodinovych ruciciek a vyberte celt zostavu mlynceka.

« Nasadte predny kryt.

Plnenie klobas

1. Vlozte Snek do tela mlynceka. Na os $neku nasadte vytlacaci disk a puzdro na plnenie klobds. Ru¢ne utiahnite
maticu mlynceka (obr. 1A).

. Nasadte a otocte teleso mlynceka proti smeru hodinovych ruciciek tak, aby poistka pevne zabezpecila tuto Cast.

. Nasadte zasobnik na teleso mlynceka.

. Utiahnite kryt na jednom konci. Volny koniec nasadte na plniace puzdro.

. Zapnite stroj pomocou tlacidla regulator otacok 8. Zvolte pozadovant rychlost.

. Vlozte mletd zmes do vstupného otvoru mlynceka a postupne naplite plast. Na ubijacku netlacte velkou silou, aby
ste zabranili pretazeniu spotrebica.

7. Pri plneni davajte pozor, aby ste do nasypky nevtlacili vzduch. Odporicand dizka kazdej klobdasy je 10 - 15 cm.

Jednotlivé klobasy zauzlite pomocou povrazku.
8. Nazaver moZete z nastavca vytlacit zvysky potravin tak, ze don vhodite niekolko kuskov chleba.
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Plnenie masovych gulécok

1. Vlozte $nek do tela mlynceka. Na os $neku nasadte vytlacaci kotuc a drziak masovych gulécok. Utiahnite maticu
mlynéeka (obr. 1B).

. Nasadte a otocte teleso mlynceka proti smeru hodinovych ruciciek tak, aby poistka pevne zabezpecila tuto cast.

. Nasadte zasobnik na teleso mlynceka.

. Zapnite stroj pomocou tlacidla regulator otacok 8. Zvolte pozadovant rychlost.

. Mletd zmes vlozte do vstupného otvoru mlynceka. Na mlyncek netlacte velkou silou, aby nedoslo k pretazeniu
spotrebica.

. Vytlaenu zmes vytvarujte podla potreby.

7. Na konci méZzete z ndstavca vytlacit zvysky potravin vhodenim niekolkych kuskov chleba.
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Priprava cukroviniek

1. Vlozte 3nek do tela mlynceka. Na os Sneku nasadte vytlacaci disk a puzdro na pripravu cukroviniek. Utiahnite
maticu mlynceka (obr. 1C).

. Nasadte a otocte teleso mlynceka proti smeru hodinovych ruciciek tak, aby poistka pevne zabezpecila tuto Cast.

. Nasadte zasobnik na telo mlynceka.

. Do matice zasurite formovace cukroviniek s roznymi tvarmi profilov.

. Zapnite stroj pomocou tlacidla regulator otacok 8. Zvolte pozadovand rychlost.

. Vlozte cesto do vstupného otvoru. Nestldcajte duchadlo velkou silou, aby nedoslo k pretazeniu spotrebica.

oAUV WN

Pozn.: Odporic¢ame pridrziavat cesto v pozadovanom tvare rukou, aby sa zabranilo jeho roztrhnutiu.
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Priprava cestovin
1. Vlozte Snek do tela mlynceka. Na os $neku umiestnite
vytlacaci kotuc s vybranym typom cestovin. Utiahnite
maticu na mlynceku (obr. 1).
2. Nasadte a otocte teleso mlynceka proti smeru hodinovych
ruciciek tak, aby bezpecnostna poistka tuto cast pevne zaistila. ﬁ
. Nasad'te zésobnik na teleso mlynceka. |
4. Zapnite stroj pomocou tlacidla reguldcie otdcok (8). Zvolte |
pozadovand rychlost otacok. ‘
5. Vlozte cesto do vstupného otvoru. Na hnetac netlacte

velkou silou, aby nedoslo k pretazeniu spotrebica. — :@m@' @ @ =.

Pozn.: Odporuca sa pridrziavat cesto v pozadovanom tvare
rukou, aby sa zabranilo jeho roztrhnutiu.

w

1. Bucatini

2. Spaghettoni

3. Penne 1

4. Pappardelle b S~
5
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Struhadlo

DOLEZITE
Nepokusajte sa pouzit tlto funkciu zaroven s mlyncekom, mixovanim alebo sekanim!

1. Potraviny pokréjajte na kusky. Zhruba na velkost 20x20x60 mm tak, aby sa lahko vkladali do otvoru zasobnika.
Vkladané potraviny by nemali obsahovat tvrdé casti. Tvrdé Casti by mohli spdsobit zastavenie motora. Ak dojde
k zastaveniu motora, ihned'zastavte pristroj a odpojte ho od siete. Demontujte celd zostavu strihadla. Ak sa motor
automaticky zastavi, odstrante pricinu zastavenia. Po vychladnuti motora je mozné pokracovat.

. Zapnite pristroj pomocou tlacidla Regulator rychlosti (8).

. Potraviny vkladajte do zasobnika vyhradne pomocou stldcadla.

. Po dokonceni mletia otocte reguldtorom rychlosti (8) do polohy,0” a vyberte zastrcku zo zasuvky.

. Maximalna doba strdhania je 5 min. v nepretrzitej prevadzke.
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Navod na zostavenie strihadla

« Zostavenie strihadla (obr. 1).

« Odstrante predny kryt (obr. 2).

« Nasadte a otocte telo strihadla proti smeru hodinovych ruciciek, aby poistka pevne zaistila tuto cast (obr. 3).

« Nadobu na pokrajané potraviny vlozte pod strihadlo.

«  Zastrcku zasunte do zasuvky

« Nastavte ovlddanie otacok. Potom vloZte potraviny do zésobnika a stldcadlom tlacte na potraviny v zésobniku (obr. 4).

0!
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« Po pouziti spotrebi¢ vypnite a odpojte od siete.

« Stlacte uvoltovacie tlacidlo, ktoré sa nachadzaju v tesnej blizkosti tela strihadla. Strihadlom otocte v smere
hodinovych ruciciek a vyberte celt zostavu strihadla.

« Nasadte predny kryt.

1. Struhadlo na zeleninu jemné
2. Struhadlo na zeleninu hrubé
3. Strahadlo na platky

Funkcia ohrevu pre dokonale vykysnuté cesto

« Spracujte kysnuté cesto.

« Robot nechajte v zatvorenej polohe, pricom veko nadoby musi priliehat k miske.

« Pomocou reguldtora rychlosti (8) zvolte polohu H.

« Vykurovacie teleso pod dnom nadoby bude ohrievat misu, ¢o bude mat za nasledok lepsie a rychlejsie kysnutie.

Tip: Ak chcete kysnutie este viac urychlit, po spracovani cesta vyberte hnetacie haky a namiesto veka zakryte misu ¢istou
utierkou. Sklapacie rameno musi byt v zatvorenej polohe.

CISTENIE A UDRZBA

« Pred ¢istenim odpojte sietovy kébel zo zasuvky.

« Nikdy neponarajte zkladiiu s motorom do vody!

« Nepouzivajte Ziadne ostré ani abrazivne istiace prostriedky.

« Na distenie vonkajsej ¢asti krytu by sa mala pouzivat iba vihka handricka.

Nadoba a prislusenstvo

UPOZORNENIE

« Metlicky a misu mozno umyvat v umyvacke riadu.

« Ostatné casti nie su vhodné na umyvanie v umyvacke riadu.

« Casti, ktoré prichadzaju do kontaktu s potravinami, mozno umyvat v mydlovej vode.

« Pred opatovnym zlozenim nechajte diely dokladne vyschnut.

« Po osuseni aplikujte malé mnozstvo rastlinného oleja na povrch nadoby a vymenné nasadce (kotuce) mlynceka.
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SERVIS

Udrzbu rozsiahlejsieho charakteru alebo opravu, ktoré vyzaduje zasah do vnatornych ¢asti vyrobku, musi urobit odborny
servis.

OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

« Preferujte recyklaciu obalovych materialov a starych pristrojov.
« Skatulu od pristroja méZete dat do zberu triedeného odpadu.
« Plastové vrecuska z polyetylénu (PE) odovzdajte ako zberny odpad na recyklaciu.

Recyklacia pristroja na konci jeho Zivotnosti

Tento spotrebi¢ je oznaceny v sulade s eurépskou smernicou 2012/19/EU o odpade z elektrickych

zariadeni (WEEE). Symbol na vyrobku alebo jeho obale udéva, Ze tento vyrobok nepatri do doméaceho

odpadu Treba ho odovzdat na zberné miesto na recyklaciu elektrickych a elektronickych zariadeni.

Zaistenim spravnej likvidacie tohto vyrobku zabranite negativnym désledkom na Zivotné prostredie

a ludské zdravie. Podrobnejsie informacie o recykldcii tohto vyrobku zistite na prislusnom miestnom
L Urade, u sluzby na likvidaciu domového odpadu alebo v obchode, kde ste vyrobok kupili.

( € Tento vyrobok splia vietky zakladné poziadavky smernic EU, ktoré sa nai vztahuju.

Zmeny v texte, vzhlade a technickych 3pecifikdcidch mézu nastat bez predoslého upozornenia a na tieto zmeny si
vyhradzujeme pravo .

concept

Podziekowanie
Dziekujemy za zakup produktu marki Concept i zyczymy Panstwu zadowolenia z naszego produktu przez caty czas jego
uzytkowania.

Przed pierwszym uzyciem prosimy o uwazne przeczytanie catej instrukcji obstugi oraz zachowanie jej na przysztosc.
Nalezy zadbac o to, aby takze inne osoby, ktére beda obchodzity sie z produktem, zapoznaty sie z niniejsza instrukcja.

Parametry techniczne

Napiecie 220-240V ~ 50-60 Hz
Pobor mocy 1900 W
Poziom hatasu <85dB

Zagniatanie (KB max) 10 min

Mielenie (KB max) 5 min

Czas pracy ciagtej
Ubijanie (KB max) 5 min
Miksowanie (KB max) 2 min
Zuzycie energii w stanie wylaczenia <05W

Po podtaczeniu do sieci elektrycznej urzadzenie jest wytaczone i czeka na wiaczenie pokretta sterujacego.

WAZNE PRZESTROGI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA
« Nie wolno korzystac z urzadzenia w sposdb inny niz opisany w niniejszej

instrukgji.

Przed pierwszym uzyciem nalezy usung¢ z urzadzenia wszystkie
materiaty opakowaniowe i marketingowe.

Upewnij sig, ze podigczane napiecie zgadza sie z wartosciami podanymi
na tabliczce znamionowej urzadzenia.

Nie wolno zostawia¢ urzadzenia bez nadzoru, gdy jest wiaczone lub
podfaczone do gniazda elektrycznego.

Odtacz urzadzenie od gniazdka elektrycznego, gdy nie jest w uzyciu.
Podczas odtaczania urzadzenia od gniazda elektrycznego, nigdy nie
wolno wyrywa¢ wtyczki poprzez cigganie przewodu zasilajacego,
natomiast nalezy chwyci¢ wtyczke i odtgczyc jg poprzez wyjecie.

Nie wolno dopuszcza¢ dzieci ani 0s6b ubezwtasnowolnionych do
obstugi urzadzenia. Urzadzenia nalezy uzywac poza ich zasiegiem.
Osoby o ograniczonej zdolnosci ruchowej, zmniejszonym postrzeganiu
zmystowym, niewystarczajacej zdolnoscig umystowej lub osoby, ktore
nie zapoznaty sie z obstuga, moga korzysta¢ z urzadzenia tylko pod
nadzorem osoby odpowiedzialnej i zapoznanej z obstuga.
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« W przypadku uzywania urzadzenia w poblizu dzieci nalezy zachowac
szczego6lnga ostroznosc.

Nie wolno uzywac urzadzenia jako zabawki.

Nie pozwdl, aby przewod zasilajacy zwisat poza krawedz blatu roboczego,
gdzie moga dosiegnac¢ go dzieci.

Nie wolno uzywac¢ urzadzenia na zewnatrz ani na mokrej powierzchni.
Istnieje ryzyko porazenia pragdem elektrycznym.

Nie wolno uzywac akcesoriéw innych niz zalecanych przez producenta.
Nie wolno uzywac urzadzenia, gdy przewdd lub wtyczka sg uszkodzone.
Usterke nalezy natychmiast usuna¢, zwracajac sie do autoryzowanego
centrum serwisowego.

Nie wolno ciggnac ani przenosi¢ urzadzenia za przewod zasilajacy.
Urzadzenie nalezy trzymac z dala od zrodet ciepfa, takich jak grzejniki,
piekarnikii podobne. Nalezy chronic go przed bezposrednim dziataniem
promieni stonecznych i wilgocia.

Nie wolno dotykac urzadzenia wilgotnymi lub mokrymi rekoma.
Podczas zaktadania akcesoriéw, w trakcie czyszczenia lub w razie
wystgpienia usterki, nalezy wytaczy¢ urzadzenie i wyja¢ wtyczke
z gniazda elektrycznego.

Urzadzenie jest przeznaczone tylko do uzytku domowego, a nie nadaje
sie do uzytku komercyjnego.

Nie wolno zanurza¢ przewodu zasilajagcego, wtyczki ani urzadzenia
w wodzie lub innej cieczy.

Nalezy regularnie sprawdzac urzadzenie i przewod zasilajacy pod katem
uszkodzen. Nie wolno wigczac uszkodzonego urzadzenia.

Nie wolno dotykac ruchomych czesci urzadzenia, gdy pracuje ono.
Podczas korzystania nalezy trzymac wtosy, palce lub czesci odziezy
z dala od ruchomych czesci urzadzenia.

Podczas obchodzenia si z nasadami nalezy zachowac szczegdlng
ostroznos¢. Noze sg bardzo ostre i moga spowodowac obrazenia.

Nie wolno uzywac akcesoriéw urzadzenia w mikrofaléwce.
Natychmiast po wytaczeniu silnika i odtgczeniu przewodu zasilajacego
od gniazda, niektdre czesci moga poruszac sie jeszcze przez chwile.
Odczekaj, az catkowicie sie zatrzymaja.

concept

« Nie wolno naprawia¢ urzadzenia we wiasnym zakresie. Nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym centrum serwisowym.

« Nigdy nie omijaj czujnikow bezpieczenstwa.

« Nie wktadaj artykutéw zywnosciowych pomiedzy obracajace sie haki,
jezeli urzadzenie pracuje.

« Umies¢ urzadzenie na gfadkiej, ptaskiej i stabilnej powierzchni robocze;j.

« Nie wolno podtaczac wtyczki do gniazdka bez zainstalowania wszystkich
niezbednych akcesoriow.

« Z urzadzenia moga korzysta¢ dzieci w wieku 8 lat lub wiecej oraz
osoby o ograniczonej sprawnosci ruchowej lub umystowej, lub bez
odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy, tylko gdy sa one nadzorowane,
albo gdy zapoznaty sie z instrukcjg bezpiecznej obstugi urzadzenia,
i rozumieja ewentualne zagrozenia. Czyszczenie ani konserwacje
wykonywang przez uzytkownika nie mogg wykonywac dzieci, chyba
ze sg one starsze niz 8 lat i pod nadzorem. Dzieci ponizej 8 lat nalezy
trzymac z dala od urzadzenia i jego przewodu zasilajacego. Dzieciom
nie wolno bawic sie urzadzeniem.

« Zurzadzenia moga korzysta¢ osoby o ograniczonej sprawnosci ruchowej
lub umystowej, lub bez odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy, tylko
gdy sa one nadzorowane, albo gdy zapoznaly sie zinstrukcjg bezpiecznej
obstugi urzadzenia, i rozumiejg ewentualne zagrozenia. Dzieciom nie
wolno bawic sie z urzadzeniem.

Nieprzestrzeganie wskazéwek producenta moze prowadzic do nieobjecia gwarancja ewentualnej naprawy.

« Urzadzenia uzywaj tylko do obrébki artykutéw zywnosciowych.
« Maksymalna dopuszczalna temperatura artykutéw zywnosciowych to 80 °C.
Nie uzywaj urzadzenia do obrdbki wrzacych artykutéw zywnosciowych!




OPIS PRODUKTU

Otwoér do ustawiania maszynki do migsa / tarki
Pokrywa pojemnika

Pojemnik

Mieszalnik

Otwér do umieszczenia miksera

Ramie przechylajace

Przycisk zwalniajacy

Regulacja predkosci

Haki ugniatajace

10 Trzepaczka do mieszania

11 Trzepaczka balonowa

12 Element grzewczy
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INSTRUKCJA OBStUGI
Ubijanie, zagniatanie i miksowanie

1. Natéz pojemnik do mieszania na podstawe i obracaj w kierunku ruchu wskazéwek zegara, dopdki nie osigdzie
w miejscu.

2. W celu podniesienia ramienia wcisnij przycisk zwalniajac (7) i zarazem lekkim pociggnieciem w gére podnies ramie.

3. Natéz wieko pojemnika (2).

4. Osadz wymagang korcowke na watku wyjsciowym, lekko docisnij do sprezyny i zabezpiecz obracajac, dopdki
koricéwka nie osigdzie w zamku.

5. Teraz wt6z skfadniki. Nie przekraczaj maksymalnej dozwolonej ilosci sktadnikéw, ktéra wynosi 1,5 kg.

6. Uruchom ramie za pomoca przycisku zwalniajacego (7) i zarazem lekko dociskajac w dét opusé ramie.

7. Podfacz wtyczke do gniazdka.

8. Wiacz urzadzenie i za pomocg przycisku regulator predkosci (8) ustaw predkos¢ w zakresie 1 a 6 (w zaleznosci od
rodzaju wyrabianego ciasta).

9. Po zakoriczeniu mieszania przekre¢ regulator predkosci (8) do pozycji,0”. PéZniej wyciagnij wtyczke z gniazdka.

10. Wciénij przycisk zwalniajac (7) i zarazem lekkim pociggnieciem w gére podnie$ ramie.

11. Teraz mozesz wyjac pojemnik.

12. Mieszanke z pojemnika wyjmij za pomoca fopatki.

13. Czyszczenie opisano w rozdziale ,Czyszczenie”.

Ustawienie stopni predkosci i korzystanie z koncowek. Maksymalna ilos¢ mieszanki nie moze przekroczy¢ 1,5 kg.

Predkosc¢: Uzywanie Typy mieszanek
1-2 Haki do zagniatania Geste mieszanki (np. ciasto na chleb, pizza, ciasto drozdzowe)
3-4 Mieszarka Srednio geste mieszanki (np. ciasto naleénikowe, ciasto
ucierane, masy na bazie masta)
5-6 Ubijaczka Lekkie mieszanki (np. krem, biato z jajka, budyn)
PAMIETAJ:

Nie przekraczaj maksymalnego okresu ciggtego dziatania (maks. KB), patrz tabela parametréw technicznych.
Przed kolejnym korzystaniem wytacz silnik na co najmniej 20 min.

RM6010 moze by¢ uzywany wylacznie z trzepaczkami i hakami do ugniatania. Inne akcesoria nie maja
zastosowania.

Mikser

WAZNE
NIE PROBUJ korzystac z tej funkcji wraz z mieleniem lub mieszaniem.

. Nie podtaczaj urzadzenia do sieci, dopoki pojemnik do miksowania nie zostanie osadzony we wtasciwej pozycji.
. Przed wyciagnieciem pojemnika miksera, wyciagnij wtyczke z sieci.

. Miksowany produkt zywnosciowy w pojemnik nie moze mie¢ temperatury wyzszej niz 80 °C.

. Aby uniknac rozlania nie wlewaj do pojemnika miksera wiecej niz 1,5 litra ptynu.

. Uwaga: Nigdy nie usuwaj wieka z pojemnika do miksowania podczas miksowania.

. Nie korzystaj z miksera dtuzej niz przez 2 min.
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Funkcja

Z miksera mozna korzystac zaréwno do miksowania, jak mieszania. Moze wykorzystac go na przyktad do
przygotowania zupy, sosu, koktajlu mlecznego, positku dla dziecka, miksowania warzyw, owocéw, purée itp. Aby
utatwi¢ dziatanie, pokroj produkt na mate kawatki przed umieszczeniem w pojemniku.
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Instrukcja obstugi miksera

« Zdejmij pokrywe tylng (rys. 1).

« Umies¢ produkt zywnosciowy w szklanym pojemniku.

« Natdz pokrywe na szklany pojemnik (rys. 2).

«  Wt6z miarke do otworu pokrywy i obrd¢ jg zgodnie z ruchem
wskazéwek zegara (rys. 3).

« Natéz pojemnik miksera i obré¢ go w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazéwek zegara. (rys. 4).

« Podtacz wtyczke do gniazdka.

« Ustaw regulator obrotéw do wymaganej pozycji.

« Wytacz urzadzenie i odtacz go od sieci.

« Zdejmij miarke z pokrywa.

« Usun przyklejony od zewnetrznej strony pojemnika zmiksowany
produkt za pomocg miekkiej topatki.
Trzymaj topatke w bezpiecznej odlegtosci od ostrzy.

« Po zdjeciu pojemnika miksera obré¢ pojemnik zgodnie z ruchem
wskazéwek zegara.

« W celu zdjecia miarki obré¢ miarke w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazéwek zegara.

WSKAZOWKI

« Dodawaj produkty zywnosciowe tylko kiedy urzadzenie jest wytaczone. Usuwajac miarke z pokrywy mozna dodac
produkt zywnosciowy, jesli urzadzenie dziata.

« 0d czasu do czasu nalezy wytaczy¢ urzadzenie i usunac przyklejony zmiksowany produkt na wewnetrznej stronie pojemnika.

Maszynka do mielenia

WAZNE: NIE PROBUJ korzystac z tej funkcji wraz z miksowaniem lub krojeniem!

1. Mieso bez kosci pokroj na kawatki. Mniej wiecej wielkosci 20x20x60 mm, zeby ufatwic¢ wktadanie ich do otworu zasobnika.

2. Wktadany produkt zywnosciowy nie powinien mie¢ kosci i twardych czesci. Kosci mogtyby spowodowac
zatrzymanie silnika. Jesli silnik sie zatrzyma, natychmiast wytacz urzadzenie i odtacz je od sieci. Zdemontuj cata
konstrukcje maszynki do mielenia miesa. Jesli silnik zatrzyma sie automatycznie, usun przyczyne zatrzymania. Po
wychtodzeniu silnika mozna kontynuowac.

3. Wiacz urzadzenie za pomoca przycisku regulator predkosci (8).

4. Wkitadaj zywnos¢ do zasobnika wytacznie za pomoca ubijaka.

5. Po zakoriczeniu mielenia przekrec regulator predkosci (8) do pozycji,0”i wyciagnij wtyczke z gniazdka.

6. Maksymalny czas mielenia to 5 minut ciagtego dziatania.

Instrukcja montazu maszynki do mielenia

« Montaz miynka (rys. 1).

« Usun ostone frontowa (rys. 2).

« Natéz i obréc¢ korpus maszynki do mielenia w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara tak, aby element
zabezpieczajacy zabezpieczyt mocno te czesc (rys. 3). Osadz zasobnik na korpus maszynki do mielenia (rys. 4).

« W6z pojemnik na mieso pod wylot maszynki.
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« Podfacz wtyczke do gniazdka.

« Ustaw regulator obrotéw. Nastepnie wi6z produkt do zasobnika i za pomoca popychacza dociskaj do zasobnika.

« Po skorzystaniu wylacz urzadzenie i odtacz go od sieci.

« Naciénij przycisk zwalniajacy, znajdujacy sie blisko korpusu mtynka. Obré¢ maszynke do mielenia w kierunku
wskazéwek zegara i wyciagnij catg konstrukcje maszynki.

« Zatéz ostone frontowa.

Nadziewanie kietbasek

1. Whozy¢ $limak do korpusu maszynki do mielenia miesa. Umies¢ tarcze do wyciskania i tuleje do nadziewania
kietbas na osi $limaka. Dokrecic¢ recznie nakretke mtynka (rys. 1A).

. Zatozy¢ i obrocic¢ korpus mtynka w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, tak aby blokada mocno
zabezpieczyta te czesé.

. Zatozy¢ tace na korpus mtynka.

. Dokrec¢ obudowe na jednym koricu. Zatéz wolny koniec na tuleje napetniajaca.

. Wiacz urzadzenie za pomoca przycisku regulatora predkosci 8. Wybra¢ odpowiednia predkosc.

. Wiozy¢ zmielong mieszanke do otworu wlotowego miynka i stopniowo napetnia¢ obudowe. Nie pcha¢ ubijaka
z duza sita, aby unikna¢ przeciazenia urzadzenia.

7. Podczas napetniania nalezy uwaza¢, aby nie wttoczy¢ powietrza do zbiornika. Zalecana dtugos$c kazdej kietbasy

wynosi 10-15 cm. Zawigza¢ poszczegdlne kietbaski sznurkiem.
8. Na koniec mozna wycisnac¢ resztki jedzenia z nasadki, wrzucajac kilka kawatkéw chleba.
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Napetnianie klopsikow

1. Whozy¢ $limak do korpusu maszynki do mielenia miesa. Umies¢ tarcze wyciskajaca i uchwyt na klopsiki na osi
slimaka. Dokrec¢ nakretke mtynka (rys. 1B).

. Zat6z i obré¢ korpus mtynka w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, tak aby blokada mocno
zabezpieczyta te czesé.

. Zatdz tace na korpus mtynka.

. Wiacz urzadzenie za pomoca przycisku regulatora predkosci 8. Wybra¢ odpowiednia predkosc.

. Wsyp zmielona mieszanke do otworu wlotowego mtynka. Nie wciskaj ubijaka z duza sit, aby uniknac przeciazenia urzadzenia.

. Uformuj wycisnieta mieszanke zgodnie z wymaganiami.

. Na koniec mozna wycisna¢ resztki jedzenia z przystawki, wrzucajac kilka kawatkéw chleba.

N
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Przygotowanie cukierkéw

1. Wiéz élimak do korpusu mtynka. Umies¢ tarcze wyciskajaca i rekaw do przygotowywania cukierkéw na osi
slimaka. Dokreci¢ nakretke miynka (rys. 1C).

. Zatdz i obrdc korpus mtynka w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, tak aby blokada mocno
zabezpieczyta te czesc.

. Zatdz tacke na korpus mtynka.

. Wsun foremki do cukierkdw o réznych ksztattach profilu do nakretki.

. Wiacz urzadzenie za pomoca przycisku regulatora predkosci 8. Wybra¢ wymagang predkos¢.

. Wi6z ciasto do otworu wlotowego. Nie naciskaj dmuchawy z duzg sita, aby uniknac przecigzenia urzadzenia.

N
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Uwaga.: Zaleca sie przytrzymanie ciasta w pozadanym ksztatcie reka, aby zapobiec jego rozerwaniu.
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Przygotowanie makaronu

1. Wtéz $limak do korpusu maszynki do mielenia. Umies¢
tarcze wyttaczajaca z wybranym rodzajem makaronu na
osi slimaka. Dokre¢ nakretke na mtynku (rys. 1).

2. Zatozyciobrdci¢ korpus maszynki do mielenia w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, tak aby zatrzask
zabezpieczajacy mocno zamocowat te czesc.

. Zato6z tacke na korpus mtynka.

4. Wiaczyc urzadzenie za pomoca przycisku regulagji

predkosci (8). Wybra¢ odpowiednig predkos¢.

5. W16z ciasto do otworu wlotowego. Nie naciskaj dmuchawy

z duza sita, aby uniknac przeciazenia urzadzenia.

w

Uwaga: Zaleca sie przytrzymanie ciasta reka w zagdanym
ksztatcie, aby zapobiec jego rozerwaniu.
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Tarka

WAZNE
NIE PROBUJ korzysta¢ z tej funkcji wraz z maszynka do mielenia, miksowaniem lub krojeniem!

1. Pokroj produkt zywnosciowy na kawatki Mniej wiecej wielkosci 20x20x60 mm, zeby utatwi¢ wktadanie ich do
otworu zasobnika. Wktadany produkt zywnosciowy nie powinien mie¢ twardych czesci. Twarde czesci mogtyby
spowodowac zatrzymanie silnika. Jesli silnik sie zatrzyma, natychmiast wytacz urzadzenie i odtacz je od sieci.
Zdemontuj cata konstrukcje tarki. Jesdli silnik zatrzyma sie automatycznie, usun przyczyne zatrzymania. Po
wychtodzeniu silnika mozna kontynuowac.

. Wiacz urzadzenie za pomoca przycisku regulator predkosci (8).

. Wkiadaj zywnos¢ do zasobnika wylgcznie za pomoca ubijaka.

. Po zakoriczeniu mielenia przekrec regulator predkosci (8) do pozycji,0”i wyciagnij wtyczke z gniazdka.

. Maksymalny czas tarcia to 5 minut ciggtego dziatania.
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Instrukcja montazu tarki

« Montaz tarki (rys. 1).

« Usun ostone frontowa (rys. 2).

« Naftéz i obrd¢ korpus tarki w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara tak, aby element zabezpieczajacy
zabezpieczyt mocno te czesé (rys. 3).

« Umies¢ naczynie na starty produkt pod tarka.

@W t§ @ @i —

concept

« Podfacz wtyczke do gniazdka.

« Ustaw regulator obrotéw. Nastepnie w6z produkt do zasobnika i za pomoca popychacza dociskaj do zasobnika (rys. 4).

« Po skorzystaniu wylacz urzadzenie i odtacz go od sieci.

« Naciénij przycisk zwalniajacy znajdujacy sie w poblizu korpusu tarki. Obré¢ tarke w kierunku wskazéwek zegara
i wyciagnij cata konstrukcje tarki.

« Zatéz ostone frontowa.

1. Tarka do warzyw z matymi oczkami
2. Tarka do warzyw z duzymi oczkami
3. Tarka do plastrow

Funkcja podgrzewania dla idealnie wyrosnietego ciasta

«  Wyrobic ciasto drozdzowe.

« Pozostaw robota w pozycji zamknietej, z pokrywa pojemnika przylegajaca do misy.

« Zapomoca pokretta regulacji predkosci (8) wybierz pozycje H.

« Element grzewczy pod dnem pojemnika podgrzeje mise, co spowoduje lepsze i szybsze wyrastanie ciasta.

Wskazowka: Jesli chcesz jeszcze bardziej przyspieszy¢ wyrastanie, zdejmij haki
ugniatajace po wyrobieniu ciasta i przykryj miske czysta Sciereczka zamiast pokrywki.
Ramie na zawiasach musi znajdowac sie w pozycji zamknietej.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

« Przed przystapieniem do czyszczenia odtgcz przewdd sieciowy od gniazda.

« Nie zanurzaj podstawy z silnikiem w wodzie!

« Nie uzywaj jakichkolwiek ostrych lub $ciernych srodkéw czyszczacych.

« Do czyszczenia czesci zewnetrznej powinno korzystac sie wytacznie z wilgotnej $ciereczki.

Pojemnik i akcesoria

PRZESTROGA

« Mieszarke, ubijaczke oraz mise mozna my¢ w zmywarce.

« Pozostatych czesci nie nalezy my¢ w zmywarce.

o Czesci, ktore maja kontakt z zywnoscig, mozna my¢ w wodzie z mydtem.

« Przed ponownym zmontowaniem zaczekaj na doktadne wyschniecie czesci.

« Po osuszeniu, natéz mata ilos¢ oleju roslinnego na powierzchnie naczynia i wymienne koricéwki (tarcze) maszynki
do mielenia.
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SERWIS

Bardziej kompleksowe konserwacje lub naprawy wymagajace ingerencje w wewnetrzne elementy produktu powinien
wykonywac wykwalifikowany serwis.

OCHRONA SRODOWISKA

« Preferujemy recykling materiatéw opakowaniowych oraz starych urzadzer elektrycznych.
« Karton od urzadzenia mozna oddac w punkcie zbiérki odpadéw sortowanych.
« Plastikowe worki z polietylenu (PE) nalezy odda¢ w miejscu gromadzenia materiatu do recyklingu.

Recykling urzadzenia pod koniec jego okresu zywotnosci

To urzadzenie jest oznakowane zgodnie z Dyrektywa Europejska 2012/19/EU w sprawie zuzytego
sprzetu elektrycznego (WEEE). Symbol na produkcie lub jego opakowaniu oznacza, ze takiego produktu
nie wolno traktowac jako odpadu komunalnego. Nalezy przekaza¢ go do punktu zbiérki do recyklingu
urzadzeni elektrycznych i elektronicznych. Zapewnienie prawidtowej utylizacji produktu zapobiega
negatywnemu oddziatywaniu na srodowisko oraz zdrowie ludzi, jakie mogtoby wynikac z niewfasciwej

| utylizacji produktu. W celu uzyskania szczegétowych informacji na temat recyklingu produktu nalezy
zwrdci¢ sie do lokalnego urzedu, firmy zajmujacej sie utylizacjg odpadéw z gospodarstw domowych
lub sklepu, w ktérym zakupiono produkt.

‘ € Produkt spetnia wszystkie stosowne wymagania podstawowe, naktadane na niego przez dyrektywy EU.

Zmiany tekstu, wygladu i specyfikacji technicznych moga ulec zmianie bez wczesniejszego powiadomienia, do czego
zastrzegamy sobie prawo.
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Koszonetnyilvanitas
Koszonjik, hogy megvasérolta ezt a Concept markaju késziiléket, és kivanjuk, hogy hasznélata soran végig elégedett
legyen termékiinkkel.

Az els6 hasznalat el6tt figyelmesen tanulményozza at az egész hasznalati Utmutatot, és Grizze meg. Gondoskodjon réla,
hogy a terméket kezel6 valamennyi személy megismerje az Utmutato tartalmat.

Muszaki adatok
Fesziiltség 220-240V ~ 50-60 Hz
Teljesitményfelvétel 1900 W
Zajszint <85dB

Dagasztés (KB max) 10 perc

Daraélas (KB max) 5 perc

Folyamatos lizemid6
Habverés (KB max) 5 perc

Turmixolas (KB max) 2 perc

Energiafogyasztas kikapcsolt dllapotban <05W

A hdlézatra csatlakoztatva a készulék kikapcsolt allapotban van, és varja, hogy a vezérl6tarcsa bekapcsoljon.

FONTOS BIZTONSAGI FIGYELMEZTETESEK

« Ne haszndlja a terméket az ebben az utmutatoban leirtaktol eltéréen.

 Azelsé hasznalat elétt tavolitson el a késziilékr6l minden csomagolé- és
marketinganyagot.

« Ellendrizze, hogy a csatlakoztatott fesziiltség megfelel-e a termék
tipuscimkéjén megadott értékeknek.

« Ne hagyja a késziiléket felligyelet nélkiil, ha be van kapcsolva, vagy
csatlakoztatva van az elektromos hal6zathoz.

« Huzza ki a késziiléket a haldzati aljzatbdl, ha nem hasznilja.

« Akésziiléket soha ne a kabelnél fogva hiizza ki az aljzatbdl, hanem fogja
meg a csatlakozdt, és ugy huzza ki.

« Ne engedje, hogy gyermekek vagy cselekvéképtelen személyek
hozzaférjenek a késziilékhez.

» Csokkent mozgasképességgel, csokkent érzékszervi képességekkel
vagy nem megfelel6 szellemi alkalmassaggal bir6, valamint a hasznalati
Utmutatdt nem ismerd személyek csak felel8s, a kezelést ismerd személy
fellgyelete alatt hasznalhatjak a késziiléket.

« Legyen kiilonosen ovatos, ha a késziiléket gyermekek kozelében
haszndlja.
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« Ne engedje, hogy a késziiléket jatékra hasznaljak.

« Akadalyozza meg, hogy a tapkabel lelégjon a munkaasztal peremén,
ahol gyermekek is hozzéférhetnek.

» Ne hasznalja a késziiléket a szabadban vagy nedves fellileten, mert
aramutés veszélyének teszi magat.

« Ne hasznaljon mas tartozékot, mint amit a gyarto javasol.

« Ne haszndlja a késziiléket sérilt kabellel vagy csatlakozoval,
haladéktalanul javittassa ki a hibat szakszervizben.

« Ne huzza és ne hordozza a késziiléket a tapkabelnél fogva.

« Tartsa a késziiléket tavol olyan héforrasoktol, mint radiator, sité stb.
Ovija a kozvetlen napsugarzastol és a nedvességtol.

« Ne nyuljon a késziilékhez nedves vagy vizes kézzel.

« Tartozék felhelyezésekor, tisztitaskor, vagy ha hibét észlel, kapcsolja ki
a késziiléket, és huzza ki a csatlakozot az elektromos hal6zatbol.

o A készilék csak haztartdsi haszndlatra alkalmas, kereskedelmi
hasznalatra nem valo.

« Se a tapkabelt, se a csatlakozot, se a késziiléket ne meritse vizbe vagy
mas folyadékba.

 Rendszeresen ellenérizze, nem sériilt-e a késziilék vagy a haldzati kabel.
Hibas késziiléket ne kapcsoljon be.

« A késziilék hasznalata kdzben ne érjen hozza a mozgé alkatrészekhez.

« A hajat, ujjait vagy ruhdzatat miikodés kozben tartsa tavol a késziilék
mozgo alkatrészeitol.

« A tartozékokkal banjon nagyon dvatosan, a kések rendkiviil élesek, és
séruilést okozhatnak.

« A késziilék alkatrészeit nem szabad mikrohulldmu sutében hasznalni.

« Kozvetleniil az utdn, hogy a motor kikapcsolta, és a tapkabelt kihuzta
a csatlakozobdl, lehet, hogy egyes alkatrészek még mozognak. Varja
meg, mig teljesen megallnak.

« A késziiléket csak élelmiszer feldolgozasara haszndlja.

« A feldolgozandé élelmiszerek maximalis megengedett hémérséklete
80 °C. Ne haszndlja a késziiléket forrasban |évé élelmiszerhez!

« Ne javitsa maga a késziiléket. Forduljon szakszervizhez.

« Soha ne kertilje meg a biztonsagi kapcsolokat.

« Ne tegyen élelmiszert a forgo karok kozé, amikor a gép miikodik.

« A késziiléket mindig sima, egyenes és stabil feliiletre helyezze.

concept

« Soha ne dugja be a csatlakozot a konnektorba, amig nincs felszerelve
minden sziikséges alkatrész.

o Ezt a késziiléket csak 8 évnél idésebb gyerekek hasznalhatjdk, és olyan
csOkkent fizikai vagy mentalis képességli személyek, akik feligyelet
alatt vannak, vagy ismertették veliik a késziilék biztonsagos hasznalati
modjat és tisztdban vannak az esetleges veszélyekkel. A felhasznaléi
karbantartast és tisztitast gyerekek nem végezhetik, ha nem id6sebbek
8 évnél, és nincsenek felligyelet alatt. A 8 évnél fiatalabb gyerekeket
tartsa tavol a késziléktdl és a vezetékektdl. A gyerekeknek tilos
a készulékkel jatszani.

o Ezt a késziiléket csokkent mentalis és fizikai képességl személyek csak
abban az esetben hasznalhatjak, ha felligyelet alatt vannak, vagy ha
ismertették veliik a készilék biztonsagos hasznalati modjat, és tisztaban
vannak az esetleges veszélyekkel. A gyerekeknek tilos a késziilékkel
jatszani.

Ha nem tartja be a gyarté utasitasait, az esetleges javitasra nem vonatkozik a jotallas.
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ATERMEK LEIRASA

Lyuk a husdaralé / reszelé elhelyezéséhez
A tartély fedele

Tartély

Keverd

Lyuk a kever6 elhelyezéséhez

Billen6kar

Kiolddgomb

Sebességszabalyozo

Gyurdéhorog
10 Keverd habverd
11 Ballonos habveré
12 F(itéelem
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HASZNALATI UTMUTATO
Habverés, dagasztas és turmixolas

1. Tegye fel a kever6edényt az alapzatra, és forgassa el az dramutaté jarasdval megegyezé iranyba, amig a helyére
nem ugrik.

2. Akar felemeléséhez nyomja meg a kioldégombot (7), és ekdzben enyhén felfelé hizva emelje fel a kart.

3. Tegye fel az edény fedelét (2).

4. lllessze a kivant kever6lapatot a kimend tengelyre, enyhén nyomja a keverdlapatot a rugé ellen, és forgatéssal
rogzitse, amig a keverélapat be nem pattan a zarba.

5. Most tegye be az alapanyagokat. Ne Iépje til a maximélisan megengedett alapanyag-mennyiséget, ami 1,5 kg.

6. Engedje le a kart a kioldégomb (7) segitségével, és kdzben enyhe lefelé torténé nyomassal hajtsa le a kart.

7. Dugja be a csatlakozét az aljzatba.

8. Kapcsolja be a késziiléket, és a sebességszabalyzé6 gombbal (8) éllitsa be a sebességet 1 és 6 kozott (a készitendd
tésztatol fliggben).

9. Akeverés befejezése utan a sebességszabalyzot (8) forditsa,0” llasba. Aztan huzza ki a csatlakozot az aljzatbdl.

10. Nyomja meg a kioldégombot (7), és ekdzben enyhén felfelé huzva emelje fel a kart.

11. Az edényt most ki lehet venni.

12. A keveréket spatula segitségével veheti ki az edénybdl.

13. Atisztitas leirdsat a ,Tisztitas” fejezetben taldlja.

A sebességfokozatok bedllitasa és a keverdlapatok hasznalata. A keverék maximalis mennyisége nem
haladhatja meg az 1,5 kg-t.

Sebesség Hasznalat A keverék tipusa
1-2 Gyuréhorgok Str(i keverékek (pl. kenyértészta, pizza, kelt tészta)
3-4 Keverélapat Kozepesen stir(i keverékek (pl. palacsintatészta, kevert
tésztak, vajas krémek)
5-6 Habveré Konny keverékek (pl. krém, tojasfehérje, puding)
MEGJEGYZES:

Ne lépje tul a folyamatos iizemelés maximalis id6tartamat (KB max), Id. a miiszaki paraméterek tablazatat.
A tovabbi hasznalat el6tt a motort legalabb 20 percre kapcsolja ki.
Az RM6010 csak habverdkkel és dagasztohorgokkal hasznalhaté. Mas tartozékok nem alkalmazhatok.

Turmixgép

FONTOS: NE PROBALJA ezt a funkci6t a darélassal vagy keveréssel parhuzamosan hasznélni.

. Ne csatlakoztassa a késziiléket a hal6zatba, ha a turmixedény nincs a megfeleld poziciéba helyezve.
. A turmixgépet a turmixgép tartalyanak eltavolitasa el6tt valassza le a halézatrdl.

. Az edényben kevert élelmiszer h6mérséklete nem haladhatja meg a 80 °C-ot.

. Afolyadék mennyiség az edényben ne haladja meg a 1,5 litert, nehogy kifolyjon.

. Figyelmeztetés: Turmixolas kdzben soha ne tévolitsa el a fedelet az edényrél.

. Ne haszndlja a turmixgépet 2 percnél tovabb.
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Funkciok

A turmixgépet turmixoldsra és keverésre is lehet hasznalni. Haszndlhaté példaul leves, martds, tejes koktél, bébiétel
készitésére, z6ldség, gyiimdlcs, piiré turmixoladsara stb. A munka megkonnyitése érdekében vagja fel az élelmiszert kis
darabokra, miel6tt az edénybe teszi.
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A turmixgép hasznalati utmutatéja

« Vegye le a hatso burkolatot (1. dbra).
« Tegye az élelmiszereket az livegedénybe. — é
« Tegye fel a fedelet az livegedényre (2. dbra). %

o Amérdkétillessze afedél nyilasaba, és forditsa el az 6ramutatd jarasaval
megegyez6 iranyba (3. abra).

« Tegye fel aturmixedényt, és forditsa el az Gramutato jarasaval ellentétes
iranyba (4. abra).

« Dugja be a csatlakozot az aljzatba.

« Allitsa a fordulatszam-szabalyzét a kivant allasba.

« Kapcsolja ki a késziiléket, és hlizza ki a halézatbol. %

« Vegye le a mérékét a fedéllel

« Egy puha spatuldval tavolitsa el az edény belsé oldalérél a raragadt
élelmiszert.
A kaparot tartsa biztonsagos tavolsagban a késektél.

o Az edény levételéhez forgassa el az edényt az dramutato jarasaval
megegyez6 irdnyba.

« A méréke levételéhez forgassa el a mérokét az dramutato jarasaval ellentétes iranyban.

OTLETEK

« Csak akkor adjon hozzé élelmiszert ha a késziilék ki van kapcsolva. Ha a mérékét kiveszi a fedélbdl, a késziilék
miikodése kozben is adhat hozza élelmiszert.

o Akésziiléket id6rdl idére ki kell kapcsolni, és eltavolitani az edény belsejére tapadt élelmiszert.

Husdaralo

FONTOS

Ne prébdlja ezt a funkciét a turmixolassal vagy apritassal parhuzamosan hasznélni!

1. Akicsontozott hust vagja darabokra. Nagyjabol 20x20x60 mm méret(re, hogy konnyen beférjen a tartaly nyilasan.

2. A betett élelmiszerben ne maradjon csont vagy mas kemény rész. A csontok megakaszthatjak a motort. Ha a motor
megall, azonnal dllitsa le a késziiléket, és hizza ki a halézatbdl. Szerelje szét az egész husdaralét. Ha a motor
automatikusan megall, haritsa el a megallas okat. Miutan a motor kihdilt, folytathatja.

3. Kapcsolja be a késziiléket a sebességszabélyzo (8).

4. Kizérolag a lenyomo segitségével tegyen élelmiszert a tartélyba.

5. A darélas befejezése utdn a sebességszabalyzot (8) forditsa,0” dllasba, és hizza ki a csatlakozdt az aljzatbdl.

6. A maximalis darélési id6 5 perc egyhuzamban.

Utmutaté a hisdaralé dsszeallitasahoz

« Adardl6 6sszeszerelése (1. abra)

« Tavolitsa el az ellilsé burkolatot (2. dbra).

« Tegye fel és forditsa el a hiisdaralé hazat az dramutat6 jarasaval ellentétes irdnyba, hogy a biztositék stabilan
rogzitse ezt a részt (3. abra). A tartalyt illessze a husdaralé hazara (4. abra).

« Tegye be a dardl¢ ald a hustarté edényt.

« Dugja be a csatlakozét az aljzatba.

N I
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« A sebességszabalyozas bedllitdsa. Ezutan tegye be az élelmiszert a tartélyba, és a lenyomo segitségével nyomja be
az élelmiszert a tartalyban.

« Hasznélat utan kapcsolja ki a késziiléket, és hizza ki a halézatbol.

« Nyomja meg a kioldégombot, amely a daralétest kozelében talalhaté. A husdaralot forditsa el az ramutatd
jarasaval megegyezd6 irdnyba, és vegye ki az egész daraloszerkezetet.

« lllessze fel az eltils6 burkolatot.

Toltott kolbaszok

1. Helyezze be a csigat a daralé testébe. Helyezze az extrudalo tarcsat és a kolbasztolts hiivelyt a csiga tengelyére.
Kézzel hizza meg a dardlé anyajat (1A. dbra).

. lllessze be és forditsa el az 6rl6testet az Gramutatd jérdsaval ellentétes irdnyba, hogy a zér szildrdan rogzitse ezt az alkatrészt.

. Illessze a talcat a daralétestre.

. Huzza meg a burkolatot az egyik végén. lllessze a szabad végét a tolt6hivelyre.

. Kapcsolja be a gépet a sebességszabalyozo 8. gombjaval. Vélassza ki a kivant sebességet.

. Helyezze az 6rolt keveréket a daralé bemeneti nyilasaba, és fokozatosan tdltse meg a burkolatot. Ne tolja a daralét
nagy erével, hogy elkeriilje a késziilék tulterhelését.

7. Ugyeljen arra, hogy téltéskor ne nyomjon levegét a tartalyba. Az egyes kolbéaszok ajanlott hossza 10-15 cm. Az

egyes kolbaszokat zsineggel csomoézza dssze.
8. Avégén néhany darab kenyér beledobasaval kipréselheti az ételmaradékot a tartozékbdl.
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A husgombdcok tolteléke

1. Helyezze be a csigat a husdaralé testébe. Helyezze az extruder tarcsét és a hisgombdcszoritét a csiga tengelyére.
Huzza meg a dardld anyajat (1B. dbra).

2. lllessze be és forditsa el az dramutato jarasaval ellentétes iranyba a daraldtestet, hogy a zar szilardan rogzitse ezt az

alkatrészt.

. lllessze a talcat a dardlétestre.

. Kapcsolja be a gépet a sebességszabalyozo 8. gombjaval. Vélassza ki a kivant sebességet.

5. Toltse be az 6rolt keveréket a dardlé bemeneti nyilasaba. Ne tolja a darél6t nagy erével, hogy elkeriilje a késziilék
tulterhelését.

6. Formazza az extrudalt keveréket a kivant moédon.

7. Avégén néhdny kenyérdarab bedobésaval kipréselheti az ételmaradékot a tartozékbol.
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Az édesség elkészitése

1. Helyezze be a csigat a darélé testébe. Helyezze az extruder tarcsat és a cukorkakészité hiivelyt a csiga tengelyére.
Huzza meg az 6rl6 anydjat (1C. dbra).

. lllessze be és forditsa el az 6rlGtestet az Gramutato jarasaval ellentétes iranyban ugy, hogy a zar szilardan rogzitse
ezt az alkatrészt.

. lllessze a talcat a dardlétestre.

. CsuUsztassa a kiilonbozé profilformaju cukorkaformakat a didba.

. Kapcsolja be a gépet a sebességszabalyozd 8. gombjdval. Valassza ki a kivant sebességet.

. Helyezze be a tésztat a bedmldnyilasba. Ne nyomja nagy erével a fivokat, hogy elkeriilje a készilék tulterhelését.

N
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Megjegyzés: Javasoljuk, hogy a tésztat a kivant forméaban a kezével tartsa meg, hogy megakadalyozza a tészta elszakadésat.
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A tészta eldkészitése
1. Helyezze be a csigat a dardlé testébe. Helyezze
a kivalasztott tésztatipussal ellatott extruder tarcsat
a csiga tengelyére. Hizza meg az 6rlén 1év6 anyét (1. abra).
2. lllessze be és forditsa el az 6rlGtestet az Gramutatod
jarasaval ellentétesen, hogy a biztonsagi retesz szilardan
rogzitse ezt az alkatrészt.
. lllessze a talcat a daralotestre.
4. Kapcsolja be a gépet a sebességszabalyozé gomb (8)
segitségével. Vélassza ki a kivant sebességet.
5. Helyezze be a tésztat a beémldnyilasba. Ne nyomja nagy =
erével a fivokat, hogy elkeriilje a készllék tulterhelését. @ @

w

Megjegyzés: Javasoljuk, hogy a tésztat a kivant formaban tartsa
a kezével, hogy megakadalyozza a tészta elszakadasat.

. Bucatini
. Spagettoni
. Penne

1

2

3 ‘\\ « a

4, Pappardelle b - h

5. Fettuccine & é é JI é é
6. Ziti

Daralé

FONTOS
Ne probdlja ezt a funkciét a hisdaraldval, turmixolassal vagy felvagassal parhuzamosan hasznalni!

1. Az élelmiszert vagja darabokra. Nagyjabdl 20x20x60 mm mérettire, hogy kénnyen beférjen a tartaly nyilasan.
A betett élelmiszerben ne maradjanak kemény darabok. A kemény részek megakaszthatjak a motort. Ha a motor
megdll, azonnal allitsa le a késziiléket, és hlizza ki a halézatbol. Szerelje le az egész daraloszerkezetet. Ha a motor
automatikusan megall, haritsa el a megallas okat. Miutan a motor kihdilt, folytathatja.

. Kapcsolja be a késziiléket a sebességszabélyzo (8).

. Kizérdlag a lenyom¢ segitségével tegyen éleimiszert a tartalyba.

. A dardlas befejezése utan a sebességszabalyzét (8) forditsa, 0" allasba, és huzza ki a csatlakozot az aljzatbdl.

. A maximdlis daralasi id6 5 perc egyhuzamban.
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Utmutato a daralé osszeallitasahoz

« Areszel§ dsszeszerelése (1. abra).

« Tavolitsa el az ellilsé burkolatot (2. dbra).

« Tegye fel és forditsa el a daral6 hazat az dramutato jarasaval ellentétes iranyba, hogy a biztositék stabilan rogzitse
ezt arészt (3. abra).

« Tegye a felvagott élelmiszernek szant edényt a dardlé ala.

« Dugja be a csatlakozét az aljzatba.
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« A sebességszabadlyozés bedllitasa. Ezutan tegye be az élelmiszert a tartalyba, és a lenyomd segitségével nyomja le.

« Hasznélat utan kapcsolja ki a késziiléket, és huizza ki a hal6zatbdl.

« Nyomja meg a reszel6test kozelében talalhaté kioldogombot. A daralét forditsa el az Gramutaté jardsaval megegyez6
irdnyba, és vegye ki az egész daralészerkezetet.

« lllessze fel az eliilsé burkolatot.

1. Z6ldségdarald finom
2. Zoldségdaralé durva
3. Szeletel6 reszelé

Fiitési funkcio a tokéletesen megkelt tésztahoz

« Dolgozza fel az élesztds tésztat.

« Hagyja a robotot zart helyzetben, Ugy, hogy a tartaly fedele a tdlhoz tapadjon.

« A sebességszabalyozdval (8) valassza ki a H poziciét.

« Atél alja alatti f(itéelem felmelegiti a talat, ami jobb és gyorsabb kelést eredményez.

Tipp: Ha még jobban szeretné fokozni a kelesztést, a tészta megmunkalasa utan vegye ki a dagasztohorgokat, és a talat
a fedél helyett fedje le egy tiszta ruhaval. A csuklds karnak zart helyzetben kell lennie.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

« Tisztitas el6tt hizza ki a halézati kabelt az aljzatbol.

« A motoros alapzatot soha se meritse vizbe!

« Ne hasznéljon kaparé vagy abraziv tisztitoszereket.

« Akiils6 boritas tisztitasdhoz csak nedves rongyot hasznéljon.

Edény és tartozékok

FIGYELMEZTETES

« Akarok és a tdl mosogatégépben moshato.

« A tobbi alkatrész nem moshaté mosogatégépben.

« Azokat az alkatrészeket, amelyek érintkezésbe keriilnek az élelmiszerrel, elmoshatja szappanos vizben.

« Miel6tt ujra 6sszerakja, varja meg, mig az alkatrészek teljesen megszaradnak

« Miutan megszéradt, tegye egy kevés névényi olajat az edény és a daralé cserélhetd tartozékaira (tarcsdira).




concept

SZERVIZ

Nagyobb mértékd, vagy a termék belsé részeire is vonatkozé karbantartast vagy javitast szakszervizben kell elvégeztetni.

A KORNYEZET VEDELME

« Lehetéleg gondoskodjon a csomagoléanyagok és a régi késziilék jrahasznositasardl.
o Akésziilék dobozat a szelektiv gydjtébe dobhatja.
« A polietilén (PE) mianyagzacskdkat adja le Ujrahasznosithaté anyagokat gydjt6é udvarban.

A késziilék ujrahasznositasa élettartama végén

Ez a késziilék az elektromos berendezések hulladékairdl sz616 2012/19/EU eurdpai irdnyelvnek (WEEE)
megfeleléen van cimkézve. A terméken vagy a csomagolasén taldlhaté szimboélum jelzi, hogy a termék
nem tartozik a vegyes haztartasi hulladék kozé. El kell vinni oda, ahol az elektromos és elektronikus
hulladékot gydjtik Ujrahasznositas céljabol. A termék megfelelé6 médon toérténé megsemmisitésének
biztositdsaval megakadalyozza a kdrnyezetet és az emberi egészséget veszélyeztetd negativ hatdsokat,
. amelyeket a nem megfelel6 hulladék-megsemmisités okozhatna. A termék ujrahasznositasara
vonatkozo részletesebb informaciokért forduljon az illetékes helyi hivatalhoz, a haztartasi hulladék
megsemmisitésével foglalkozé szolgaltatéhoz, vagy az iizlethez, ahol a terméket vasarolta.

< ( Ez a termék teljesiti minden ra vonatkozé EU-irdnyelv alapkdvetelményeit.

Véltoztatdsok a szovegben, a kivitelben és a mUszaki jellemzékben el6zetes figyelmeztetés nélkil torténhetnek,
a médositasra vonatkozo jog fenntartva.

concept

Pateiciba

Pateicamies par $is “Concept” ierices iegadi. Ceram, ka bisiet apmierinati ar 3o izstradajumu visu ta kalposanas laiku.

Pirms lietosanas ripigi izlasiet 30 lietosanas instrukciju un uzglabajiet to dro3a vieta, lai nepiecieSamibas gadijuma
varétu parlasit. Nodrosiniet, lai ari citi cilvéki, kuri izmantos 3o ierici, pirms $is ierices lietosanas batu iepazinusies ar
noradijumiem.

Tehniskie dati
Spriegums 220-240V ~ 50-60 Hz
Jauda 1900 W
Trok3na limenis <85dB

Micisana (KB maks.) 10 min.

Smalcinasana (KB maks.) 5 min.

Nepartrauktas darbibas laiks
Puto3ana (KB maks.) 5 min.

Jauksana (KB maks.) 2 min.

Energijas patérins izslegta rezima <05W

Kad ierice ir pieslégta elektrotiklam, ta ir izslégta rezima un gaida, kad ieslégsies vadibas ripa.

SVARIGI DROSIBAS NORADIJUMI

« Lietojiet So ierici tikai ta, ka izklastits $aja lietoSanas instrukcija.

 Pirms ierices pirmas izmanto3anas nonemiet visu iepakojumu un
reklamas materialus.

« Parliecinieties, ka elektrotikla spriegums atbilst tam spriegumam, kas ir
minéts uz tehnisko pamatdatu plaksnites.

« Neatstajietierici bezuzraudzibas, kad tairieslégta vai pat tikai pievienota
kontaktligzdai.

« Atvienojiet ierici no kontaktligzdas, kad to nelietojat.

« Atvienojot ierici no elektrotikla, nekad neraujiet stravas vadu. Satveriet
kontaktdakSu un atvienojiet to, viegli pavelkot.

« Nelaujiet ar ierici darboties bérniem vai personam bez attiecigam
iemanam. Izmantojiet to bérniem nepieejama vieta.

 Personam ar ierobezotam kustibu spéjam, ierobezotu manu uztveri,
nepietiekamam gara spéjam vai cilvekiem, kas neparzina pareizu tas
izmantoSanu, Si ierice jaizmanto tikai atbildigas, zino3as personas
uzraudziba.

« Ja ierices izmanto3anas laika tuvuma ir bérni, ievérojiet papildu
piesardzibu.




concept

Nelaujiet izmantot ierici ka rotallietu.

Nodrosiniet, lai stravas vads nebutu darba zona un tam nevarétu piekl|ut
bérni.

Nelietojiet ierici arpus telpam vai uz mitras virsmas. lespéjams elektriskas
stravas trieciens!

Izmantojiet tikai razotaja ieteiktos piederumus.

Neizmantojiet ierici ar bojatu stravas vadu vai kontaktdaksu. Lai veiktu
bojatu detalu labo$anu vai mainu, nekavéjoties sazinieties ar pilnvaroto
servisa apkalpes centru.

Nevelciet un neparvietojiet ierici, velkot to aiz stravas vada.

Novietojiet ierici dro3a attaluma no tadiem siltuma avotiem ka krasnis
u. tml. Nepaklaujiet ierici tieSu saules staru vai mitruma iedarbibai.
Nepieskarieties iericei ar mitram vai slapjam rokam.

Pirms piederumu uzstadisanas, apkopes vai jebkada bojajuma gadijuma
izslédziet ierici un atvienojiet vadu no elektrotikla.

lerice ir paredzéta tikai majsaimniecibas vajadzibam. Ta nav paredzéta
ekspluatacijai komercnoltkos.

Nepielaujiet stravas vada, kontaktdaksas vai ierices nokldsanu tdent vai
cita Skidruma.

Regulari parbaudiet, vai ierice un stravas vads nav bojati. Bojatu ierici
nedrikst ieslegt.

Lieto3anas laika nepieskarieties ierices kustigajam dalam.
Ekspluatacijas laika parliecinieties, ka mati, pirksti un apgérbs ir drosa
attaluma no ierices kustigajam dalam.

Piesardzigi rikojieties ar uzgaliem, jo asmeni ir |oti asi un var izraisit
traumu.

Piederumus nedrikst izmantot mikrovilnu krasni.

Dazas dalas var turpinat kustibu vél bridi péc motora izslegsanas un
stravas vada atvieno3anas no kontaktligzdas. Pagaidiet, lidz kustiba ir
pilniba apturéta.

Izmantojiet ierici tikai partikas produktu apstradei.

Maksimala pielaujama ar ierici apstradajamo partikas produktu
temperatara ir 80 °C. Neizmantojiet |oti karstus produktus!

Ir aizliegts labot ierici patstavigi. Sazinieties ar pilnvaroto servisa centru.
Neizjauciet drosibas slédzus.

Neievietojiet partikas produktus uz rotéjosiem akiem, ja ierice darbojas.

concept

« Novietojiet ierici uz gludas, lidzenas un stabilas darba virsmas.

« Neievietojiet kontaktdaksu ligzda, lidz nav uzstaditi visi nepiecieSamie
piederumi.

« Bérni vecuma no 8 gadiem un vecaki, ka ari personas ar fiziskiem, manu
vai garigiem traucéjumiem vai ar nepietiekamu pieredzi un zinasanam
drikst izmantot 3o ierici, ja vini atrodas citu cilvéku uzraudziba vai ari
ir instruéti par ierices izmantosanu drosa veida, ka ari izprot iespéjamo
bistamibu. Lietotaja veikto ierices tirisanu un apkopi nedrikst veikt bérni,
kas jaunaki par 8 gadiem un neatrodas pieauguso uzraudziba. Bérni, kas
ir jaunaki par 8 gadiem, nedrikst atrasties ierices un tas vada tuvuma.
Nelaujiet bérniem rotalaties ar 3o ierici.

« Personas ar fiziskiem, manu vai garigiem traucéjumiem vai ar
nepietiekamu pieredzi un zinasanam drikst izmantot So ierici, ja vini
atrodas citu cilvéku uzraudziba vai ariir instruéti par ierices izmantoSanu
drosa veida, ka ari izprot iespéjamo bistamibu. Nelaujiet bérniem
rotalaties ar o ierici.

RaZotaja noradijumu neievérosanas dél var tikt atteikts garantijas remonts.




concept

IERICES APRAKSTS

1 Caurums galas masina / rivétaja novietotajam galas masina / rivétaja
2 Trauka vaks

3 Konteiners

4 Maisitajs

5 Caurums maisitaja ievietosanai

6 Izgazéjaroka

7 Atblokésanas poga

8 Atruma regulators

9 Micidanas aki

10 Maisisanas putukrasnis
11 Balonveida puteklu slotina
12 Sildisanas elements

concept

LIETOSANAS INSTRUKCIJA

Putosana, miklas miciSana un jauksana

1.
2.

P w

®© No W,
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Novietojiet sajaukSanas trauku pamatné un pagrieziet pulkstenraditaja virziena, [idz tas ar klikski nofikséjas vieta.
Lai paceltu motora galvinu, nospiediet atbrivosanas pogu (7) un, vienlaikus pavelkot augsup motora galvinu,
paceliet to.

levietojiet trauka vaku (2).

lestatiet vélamo slotinu uz izplides varpstas, viegli nospiediet slotinu pret atsperi un pagriezot nofikséjiet, lidz
slotina nofikséjas slédzene.

levietojiet sastavdalas. Neparsniedziet maksimalo pielaujamo sastavdalu daudzumu - 1,5 kg.

Nolaidiet motora galvinu ar atbrivosanas pogu (7), un, viegli nospiezot lejup, nolaidiet to.

levietojiet kontaktdaksu kontaktligzda.

leslédziet ierici, iestatot atruma regulatoru (8) atruma no 1 I1dz 6 (atkariba no pagatavojamas miklas veida).

Péc micisanas beigam iestatiet atruma kontrolieri (8) pozicija “0". Péc tam iznemiet kontaktdaksu no kontaktligzdas.

10. Nospiediet atbrivosanas pogu (7), vienlaikus pavelkot augSup motora galvinu, paceliet to.

1
1
1

1. Tagad trauku var iznemt.
2. Maistjumu no trauka var iznemt ar lapstinu.
3. TiriSana ir aprakstita nodala “Tirisana".

Atruma pakapju iestatisana un slotinu izmanto3ana. Maksimalais maisijuma svars nedrikst parsniegt 1,5 kg.

Atrums IzmantoSana Maisijuma veids
1-2 Micisanas aki Biezi maisijumi (pieméram, maizes mikla, pica, neraudzétas
miklas)
3-4 Jauksanas uzgalis Vidéji biezi maisijumi (pieméram, pankiku mikla, kéksa
mikla, sviesta krémi)
5-6 Putotajs Skidri maistjumi (pieméram, kréms, olbaltums, pudini)
PIEZIME:

Neparsniedziet maksimalo nepartrauktas darbibas laiku (KB maks.): skatiet tehnisko parametru tabulu.
Pirms turpmakas izmantosanas vismaz uz 20 miniitém jaizsledz motors.
RM6010 var izmantot tikai ar putotajiem un micisanas akiem. Citi piederumi nav izmantojami.

Blenderis

SVARIGA INFORMACIJA
NEIZMANTOJIET 3o funkciju kopa ar smalcinasanu vai jauksanu.

U A WN =
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. Nepievienojiet ierici elektrotiklam, kamér blendera trauks nav iestatits pareiza pozicija.

. Pirms blendera trauka iznem3anas atvienojiet blenderi no elektrotikla.

. Trauka jaucamie partikas produkti nedrikst bat karstaki par 80 °C.

. Lai izvairitos no noplides, neievietojiet blendera trauka vairak par 1,5 litriem Skidruma.
. Bridinajums: Jauksanas laika nekad nonemiet vaku no blendera trauka.

. Neizmantojiet blenderi ilgak par divam minatém.

unkcijas
lenderi var izmantot, lai sajauktu un labi samaisitu. To var izmantot, pieméram, lai pagatavotu zupas, mérci, piena

kokteilus, zidainu partiku, darzenu biezeni, auglu biezeni u. tml. Lai atvieglotu darbu, pirms ievietosanas trauka
sagrieziet partikas produktus mazos gabalinos.




Blendera lietosanas instrukcija

.

concept

Nonemiet aizmuguréjo vaku (1. att.).
levietojiet partikas produktus stikla trauka. — é
Novietojiet vaku uz stikla trauka (2. att.). %

Novietojiet mértrauku vaka atveré un pagrieziet pulkstenraditaja
virziena (3. att.).

Uzstadiet blendera trauku un pagrieziet to pretéji pulkstenraditaja
virzienam. (4. att.)
levietojiet kontaktdaksu kontaktligzda.
lestatiet atruma regulatoru uz vélamo poziciju.
Izslédziet ierici un atvienojiet to no elektrotikla. %
Nonemiet mértrauku ar vaku.

Nonemiet pielipusos partikas produktus no trauka iekSpuses,

izmantojot mikstu lapstinu.

Turiet lapstinu drosa attaluma no asmens.

Lai nonemtu blendera trauku, pagrieziet to pretéji pulkstenraditaja virzienam.
Péc mértrauka nonemsanas pagrieziet to pretéji pulkstenraditaja virzienam.

PADOMI

.

Pievienojiet partikas produktus tikai tad kad ierice ir izslegta. Nonemot mértrauku no vaka, var pievienot partikas
produktus ar tad, ja ierice darbojas.
Ir nepiecieSams requlari izslégt ierici un iznemt partikas produktus, kas pielipusi trauka iekSpusé.

Smalcinatajs
SVARIGA INFORMACIJA
NEIZMANTOJIET $o funkciju kopa ar jauksanu vai griesanu.

1.

3.
4.
5.
6.

Atbrivojiet galu no kauliem un sagrieziet gabalos (aptuveni 20 mm x 20 mm x 60 mm lielos), lai batu érti tos ievietot
trauka atveré.

. levietojama partika nedrikst saturét kaulus un citas cietas dalas. Kauli var izraisit motora apstasanos. Ja motors

apstajas, nekavéjoties apturiet ierices darbibu un atvienojiet to no tikla. Pilniba nonemiet galas smalcinataju. Ja
motors apstajas automatiski, novérsiet apstasanas céloni. Darbu var turpinat péc motora atdzesésanas.

leslédziet ierici, iestatot atruma kontrolieri (8).

levietojiet trauka partikas produktus tikai ar iebidisanas lapstinu.

Péc smalcinasanas pabeig3ana iestatiet atruma kontrolieri (8) pozicija“0” un iznemiet kontaktdaksu no kontaktligzdas.
Maksimalais smalcinasanas laiks ir 5 minGtes nepartrauktas darbibas rezima.

Smalcinataja montazas instrukcija

.

Salikt dzirnavinas (1. att.).

Nonemiet priek$éjo vaku (2. att.)

Novietojiet un pagrieziet smalcinataja korpusu pretéji pulkstenraditaja virzienam ta, lai droSinatajs nofiksétu So
detalu. (3. att.) Novietojiet trauku uz smalcinataja korpusa (4. att.).

Novietojiet galas trauku zem smalcinataja.

levietojiet kontaktdak3u kontaktligzda.

I
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concept

Atruma regulésanas iestatisana. Péc tam ievietojiet partikas produktus trauka un izmantojiet iebidisanas lapstinu, lai
iebiditu partiku trauka.

Péc izmantosanas izslédziet ierici un atvienojiet to no tikla.

Nospiediet atbrivosanas pogu, kas atrodas netélu no slipmasinas korpusa. Pagrieziet smalcinataju pulkstena raditdja
virziena un iznemiet visu smalcinataja korpusu.

Uzstadiet priekséjo vaku.

Desu pildisana

1.

N
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8.

levietojiet Sneku dzirnavinas korpusa. Uz ievietojiet izspiesanas disku un desu pildisanas uzmavu uz skrivgrieza
ass. Ar rokam pievelciet dzirnavinas uzgriezni (1A. att.).

. Uzlieciet un pagrieziet dzirnavinas korpusu pretéji pulkstenraditaja raditaja virzienam t, lai fiksators stingri

nostiprinatu $o daju.

. Uzlieciet paplati uz slipmasinas korpusa.

. Pievelciet korpusu viena gala. Uzlieciet brivo galu uz uzpildes uzmavas.

. leslédziet masinu, izmantojot atruma regulatora pogu 8. Izvélieties nepieciesamo atrumu.

. levietojiet malto maisijumu dzirnavinu iepldes atveré un pakapeniski piepildiet korpusu. Nestumiet smalcinataju

ar lielu spéku, lai izvairitos no ierices parslodzes.

. Uzpildot tvertni, uzmanieties, lai taja neieplstu gaiss. leteicamais katras desas garums ir 10-15 cm. Atseviskas

desas sasieniet ar auklu.
Nobeiguma varat izspiest partikas atliekas no piestiprinajuma, iemetot taja dazus maizes gabalinus.

Kotlesu pildijums

1.

2.

N

levietojiet Sneku galasmasinas korpusa. Novietojiet ekstradera disku un galas bumbinas skavu uz skravgrieza ass.
Pievelciet dzirnavinas uzgriezni (1B. att.).

Uzlieciet un pagrieziet dzirnavinas korpusu pretéji pulkstenraditaja raditaja virzienam, lai fiksators stingri
nostiprinatu $o dalu.

. Uzlieciet paplati uz dzirnavinu korpusa.
. leslédziet masinu, izmantojot atruma regulatora pogu 8. Izvélieties nepiecie$amo atrumu.
. levadiet malto maisijumu dzirnavinu ieplades atveré. Lai izvairitos no ierices parslodzes, neiespiediet smalcinataju

ar lielu spéku.

. Veidojiet izspiesto maisijumu péc vajadzibas.
. Nobeiguma varat izspiest partikas atliekas no piestiprindjuma, iemetot dazus maizes gabalinus.

Saldumu sagatavosana

1.

N
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levietojiet $neku dzirnavinas korpusa. Novietojiet ekstradera disku un konfeksu sagatavosanas uzmavu uz
skravgrieza ass. Pievelciet dzirnavinas uzgriezni (1C. att.).

. Uzlieciet un pagrieziet dzirnavinas korpusu pretéji pulkstenraditaja raditaja virzienam ta, lai fiksators stingri

nostiprinatu $o dalu.

. Uzlieciet paplati uz dzirnavinu korpusa.

. levietojiet konfektes veidnes ar dazadu profilu formam uzgriezni.

. leslédziet masinu, izmantojot atruma regulatora pogu 8. Izvélieties nepieciesamo atrumu.

. levietojiet miklu ieplades atveré. Nespiediet ventilatoru ar lielu spéku, lai izvairitos no ierices parslodzes.

Piezime: leteicams ar roku turét miklu vélamaja forma, lai novérstu tas saplésanu.
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concept

Makaronu gatavosana

1.

Piezime: leteicams ar roku turét miklu vélamaja forma, lai

. Uzlieciet un pagrieziet dzirnavinas korpusu pretéji

. Uzlieciet paplati uz dzirnavinu korpusa.
. leslédziet ierici, izmantojot atruma regulésanas pogu (8).

. levietojiet miklu ieplides atveré. Nespiediet ventilatoru ar

levietojiet skravgriezi dzirnavinu korpusa. Novietojiet
ekstradera disku ar izvéléto makaronu veidu uz Sneka ass.
Pievelciet dzirnavinas uzgriezni (1. attéls).

pulkstenraditaju kustibas virzienam t3, lai drosibas aizdare
stingri nostiprinatu o dalu.

Izvélieties nepieciesamo atrumu.

lielu spéku, lai izvairitos no ierices parslodzes.

noveérstu tas plisumus.

1
2
3
4
5
6

. Bucatini
. Spageti
. Penne

A\ )

. Pappardelle \
. Fettuccine & é é él é é
. Ziti

Rive

SVARIGA INFORMACLJA
NEIZMANTOJIET $o funkciju kopa ar smalcinasanu, jauksanu vai griesanu.

1.

b wN

Sagrieziet partikas produktus gabalos (aptuveni 20 mm x 20 mm x 60 mm lielos), lai batu érti tos ievietot trauka
atveré. levietojama partika nedrikst saturét cietas dalas. Cietas dalas var izraisit motora apstasanos. Ja motors
apstajas, nekavéjoties apturiet ierices darbibu un atvienojiet to no tikla. Nonemiet visu rives komplektu. Ja motors
apstajas automatiski, novérsiet apstasanas céloni. Darbu var turpinat péc motora atdzesésanas.

. leslédziet ierici, iestatot atruma kontrolieri (8).

. levietojiet trauka partikas produktus tikai ar iebidisanas lapstinu.

. Pécsmalcinasanas pabeigsana iestatiet atruma kontrolieri (8) pozicija“0”un iznemiet kontaktdaksu no kontaktligzdas.
. Maksimalais rivésanas laiks ir 5 minates nepartrauktas darbibas.

Rives montazas instrukcija

Salikt rivétaju (1. att.)

Nonemiet priek$&jo vaku (2. att.)

Novietojiet un pagrieziet rives korpusu pretéji pulkstenraditaja virzienam t4, lai drosinatajs nofiksétu o detalu. (3. att.)
Zem rives novietojiet trauku sasmalcinatajai partikai.

levietojiet kontaktdak3u kontaktligzda.

@W 1@@

concept

. Rive smalkiem darzeniem
. Rive rupjiem darzeniem
. Skélésanas rive

Atruma regulésanas iestatisana. Péc tam ievietojiet partikas produktus trauka un izmantojiet iebidisanas lapstinu, lai
iebiditu partiku trauka. (4. att.)

Péc izmantosanas izslédziet ierici un atvienojiet to no tikla.

Nospiediet atbrivosanas pogu, kas atrodas netalu no rivésanas korpusa. Pagrieziet rivi pulkstena raditaja virziena un
iznemiet visu rives korpusu.
Uzstadiet priekséjo vaku.

Uzkarsésanas funkcija perfekti uzriigusai miklai

.

Rauga miklas apstrade.

Atstajiet robotu aizvérta stavokli, kad trauka vaks ir pielipis pie blodas.

lzmantojiet atruma regulatoru (8), lai izvélétos H poziciju.

Sildisanas elements zem trauka dibena uzsildis trauku, tadéjadi panakot labaku un atraku miklas uzrigsanu.

Padoms: Ja vélaties vél vairak paatrinat miklas uzragsanu, péc miklas apstrades nonemiet micisanas akus un nosedziet
trauku ar tiru dranu, nevis vaku. Sarnira rokturim jabat aizvérta stavokli.

TIRISANA UN APKOPE

Pirms tirisanas atvienojiet elektribas vadu.

Nemérciet motora pamatni ddeni!

Neizmantojiet asus vai abrazivus tirisanas lidzek|us.

Lai notiritu vaka priek$éjo dalu, izmantojiet tikai mitru draninu.

Trauks un piederumi

BRIDINAJUMS

Slotinas un trauku var mazgat trauku mazgajama masina.

Citas ierices detalas nedrikst mazgat trauku mazgajama masina.

Detalas, kas nondk saskaré ar partikas produktiem, drikst mazgat tdeni ar mazgasanas lidzekli.

Pirms atkartotas montazas visam detalam ir kartigi janozast.

Péc zavésanas uzklajiet uz trauka virsmas un mainamajiem smalcinataja uzgaliem (asmeniem) nelielu daudzumu
augu ellas.
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TEHNISKA APKALPE

Plasaka méroga apkopes un remontdarbi, kuriem ir nepiecieSsama iejauksanas ierices iekSpusé, javeic kvalificetam
specialistam vai servisa centram.

VIDES AIZSARDZIBA

« Nododiet iepakojuma materialu un vecas ierices otrreizéjai parstradei.
« lericu kastes var nodot atkritumu skiroanas punktos.
« Polietilena (PE) maisinus nododiet otrreizéjai parstradei paredzéto materialu savak3anas punkta.

lerices otrreizéja parstrade tas kalposanas laika beigas

Siierice ir markéta saskana ar Eiropas Direktivu 2012/19/EU par elektrisko iekartu atkritumiem (WEEE).
Simbols uz izstradajuma vai ta iepakojuma norada, ka Sis izstradajums nepieder sadzives atkritumiem.
Tas janogada elektrisko un elektronisko iekartu otrreizéjas parstrades savaksanas punkta. Nodrosinot $a
izstradajuma pareizu iznicinasanu, tiks novérsta nelabvéliga ietekme uz vidi un cilvéku veselibu, ko var
izraisTt nepareiza ierices iznicinasana. Lai iegttu papildu informaciju par $is ierices otrreizéju parstradi,

| l0dzu, sazinieties ar vietéjas pasvaldibas sadzives atkritumu iznicinasanas dienestu vai veikalu, kura
iegadajaties izstradajumu.

( € Sis izstradajums atbilst visam piemérojamo EU direktivu pamatprasibam.

Izmainas teksta, konstrukcija un tehniskajas specifikacijas var tikt veiktas bez iepriekséja bridinajuma, un més paturam
tiesibas veikt 3is izmainas.

concept

Acknowledgements

Thank you for purchasing a Concept product. We wish you much joy with your new appliance every day you use it.

Please read the instruction manual carefully before initial use. To refer to this manual any time you need to, we

recommend you to keep it in a safe place. And please pass it to any future owner of the appliance.

Technical specifications

Voltage 220-240V ~ 50-60 Hz
Input 1900W
Sound level <85dB

Kneading (KB max) 10 min.

Grinding (KB max) 5 min.

Continuous operating time
Whipping (KB max) 5 min.

Blending (KB max) 2 min.

Power consumption in off state <05W

When connected to the mains, the appliance is in the off state and waits for the control dial to turn on.

IMPORTANT SAFETY PRECAUTIONS
« Do not use the appliance in any other way than as described in this

manual.

Remove all the covering and marketing materials from the appliance
before the first use.

Make sure the mains voltage corresponds to the values on the rating
plate of the appliance.

Do not leave the appliance unattended when it is switched on or
connected to the mains.

Disconnect the appliance from the electrical outlet if it is not being used.
When disconnecting the unit from the wall outlet, never pull the power
cord, grasp the plug end and disconnect it by removing it from the
receptacle.

Do not allow children or unauthorized people to handle the appliance,
use it out of their reach.

Persons with reduced mobility, reduced sensory perception, mental
disadvantage or persons not familiar with the operation must use the
appliance only under the supervision of responsible person, who is
familiar with the instructions.
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Pay extra attention if the appliance is used near children.

Do not use the appliance as a toy.

Do not allow the power cord to hang freely over the edge of the worktop
where children might reach it.

Do not use the appliance outdoors or on a wet surface, there is a risk of
electric shock.

Do not use any accessories other than those recommended by the
manufacturer.

Do not use the appliance with a damaged cord or plug and have it
repaired immediately by an authorized service centre.

Do not use the power cord to move or handle the appliance.

Keep the appliance away from heat sources such as radiators, ovens, etc.
Protect it from direct sunlight and humidity.

Do not touch the appliance with wet hands.

When installing accessories, cleaning and maintenance or in the event
of a malfunction, switch off the appliance and disconnect the plug from
the electrical outlet.

The appliance is only suitable for home use and is not intended for
commercial use.

Do not immerse the power cord, plug or appliance in water or any other
liquid.

Check the appliance and the power cord for damage regularly. Never
switch on a damaged appliance.

Do not touch moving parts when using the appliance.

Keep your hair, fingers and cloth away from the moving parts of the
appliance.

Pay extra attention when handling the adapters, the blades are very
sharp and can cause injury.

The appliance accessories must not be used in a microwave oven.
Immediately after switching off the motor and unplugging the power
cord, some parts may be still moving for a while. Wait until they stop
completely.

Use the appliance for food processing only.

The maximum allowable temperature of processed food is 80 °C. Do not
use the appliance for boiling food!

Do not repair the appliance yourself. Contact an authorized service
centre.
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« Never bypass the safety switches.

« Do not put food in the rotating hooks while the appliance is working.

« Place the appliance on a smooth, flat and stable work surface.

« Do not insert the plug into the wall outlet without installing all the
necessary accessories.

« This appliance can be used by children aged from 8 years and above
and persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or
lack of experience and knowledge if they have been given supervision
or instruction concerning the use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved. Cleaning and maintenance performed
by the user must not be carried out by children unless they are 8 years
old and under supervision. Children aged under 8 years of age must be
kept away from the appliance and its power cord. Do not let children
play with the appliance.

« This appliance can be used by persons with reduced physical, sensory
or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they
have been given supervision or instruction concerning the use of the
appliance in a safe way and understand the hazards involved. Do not let
children play with the appliance.

Damages from failure to follow the manufacturer's instructions are not covered by the warranty.




PRODUCT DESCRIPTION

Hole for positioning the meat grinder / grater
Lid of the container

Container

Mixer

Hole for placing the mixer

Tipping arm
Release button
Speed control
Kneading hooks
10 Mixing whisk

11 Balloon whisk
12 Heating element

WONGOOCUREWN=
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OPERATING INSTRUCTIONS
Whipping, kneading and blending

Place the mixing container in the base and turn it clockwise until it clicks into place.

. Toraise the arm, press the release button (7) and at the same time lift the arm by gently pulling it up.

Place the lid on the container (2).

Place the desired whisk on the output shaft, push the whisk against the spring gently and turn it until it locks into

the lock.

5. Now put the ingredients in the container. Do not exceed the maximum allowable amount of ingredients, which is
1.5kg.

6. Release the arm with the release button (7) while lowering it with a slight pressure.

7. Insert the plug into the wall outlet.

8. Switch on the appliance and turn the speed control button (8) to select a speed between 1 and 6 (depending on the
type of dough being prepared).

9. After mixing is complete, turn the speed control button (8) to the “0” position. Then remove the plug from the wall
outlet.

10. Press the release button (7) and at the same time lift the arm by gently pulling it up.

11. The container can now be removed.

12. Remove the mixture from the container with a spatula.

13. Cleaning is described in the “Cleaning” chapter.

N~

Setting the speed and using the whisks. The maximum quantity of the mixture must not exceed 1.5 kg.

Speed Use Type of mixture
1-2 Dough hooks Dense mixtures (e.g. bread dough, pizza, yeast dough)
3-4 Mixing whisk Medium dense mixtures (e.g. pancake mixture, rubbed
dough, butter creams)
5-6 Whisk Light mixtures (e.g. cream, egg white, pudding)
NOTE:

Do not exceed the maximum continuous operating time (KB max), see the table of technical parameters.
Leave the motor off for at least 20 minutes before using the appliance again.
The RM6010 can only be used with whisks and kneading hooks. Other accessories are not applicable.

Blender

IMPORTANT
DO NOT attempt to use this function while grinding or mixing.

. Do not connect the appliance to the mains until the blender container is in the correct position.
. Disconnect the blender from the mains before removing the blender container.

. Blended food in the container must not exceed 80 °C.

. To avoid spillage, do not exceed 1.5 litres of liquid in the blender container.

. Warning: Never remove the lid from the blender container while blending.

. Do not use the blender for more than 2 minutes.

AUV A WN =

Function

The blender can be used for both blending and mixing. It can be used for example for preparing soup, sauce, milk shake,
baby food, blending vegetables, fruit, purée, etc. For easier operation, cut the food into small pieces before placing it in
the container.
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Blender instruction manual

« Remove the back cover (Fig. 1).

« Place the food in the glass container.

« Place the lid on the glass container (Fig. 2).

« Insert the measuring cup into the lid opening and turn it clockwise (Fig. 3).

« Place the blender container on the appliance and turn
it counter-clockwise (Fig. 4).

« Insert the plug into the wall outlet.

« Set the speed control button to the desired position.

« Switch off the appliance and unplug it.

« Remove the measuring cup with the lid.

« Remove stuck food from the inside of the container with a soft spatula.
Keep the spatula away from the blades.

« To remove the blender container, turn it clockwise.

« To remove the measuring cup, turn it counter-clockwise.

TIPS

« Add food only when the appliance is switched off. If you remove the measuring cup from the lid, you can add food
while the appliance is running.

« From time to time it is necessary to switch off the appliance and remove stuck food from the inside of the container.

Grinder

IMPORTANT

DO NOT attempt to use this function while blending or chopping.

1. Cut boneless meat into pieces. Approximately to the size of 20 x 20 x 60 mm so as to be easily inserted in the
opening of the container.

2. Inserted food should not contain bones and other hard parts. Bones could cause the motor to stop. If the motor
stops, stop the appliance immediately and unplug it. Remove the entire meat grinder assembly. If the motor stops
automatically, eliminate the cause of the stop. After the motor has cooled down, it is possible to continue.

3. Switch the appliance on by pressing the speed control button (8).

4. Place the food in the container exclusively using the stamper.

5. After grinding is completed, turn the speed control button (8) to the“0” position and remove the plug from the wall outlet.

6. Maximum grinding time is 5 min. in continuous operation.

Assembly instructions for grinder

« Assemble the grinder (Fig. 1)

« Remove the front cover (Fig. 2).

« Place and turn the grinder body counter-clockwise so that it clicks firmly into place (Fig. 3). Place the container on
the grinder body (Fig. 4).

« Place the meat container under the grinder.

« Insert the plug into the wall outlet.

@@?M@% o

0

concept

« Set the speed control button. Then place the food in the container and push it into the container with the stamper.

« After use, switch off the appliance and unplug it.

« Press the release button located close to the grinder body. Turn the grinder clockwise and remove the entire grinder
assembly.

« Place back the front cover.

Stuffing sausages

1. Insert the auger into the body of the grinder. Place the extruding disc and the sausage filling sleeve on the axis of
the auger. Tighten the nut of the grinder by hand (Fig. 1A).

. Fitand turn the grinder body counterclockwise so that the lock secures this part firmly.

. Fit the tray onto the grinder body.

. Tighten the casing at one end. Fit the free end onto the filling sleeve.

. Switch the machine on using the speed controller button 8. Select the speed as required.

. Insert the ground mixture into the inlet opening of the grinder and gradually fill the casing. Do not push the
rammer with great force to avoid overloading the appliance.

7. Be careful not to force air into the hopper when filling. The recommended length of each sausage is 10-15 cm.

Knot the individual sausages using string.
8. At the end, you can squeeze the food residue out of the attachment by throwing in a few pieces of bread.

oA WN

Filling of meatballs

1. Insert the auger into the body of the grinder. Place the extruder disc and the meatball clamp on the axis of the
auger. Tighten the grinder nut (Fig. 1B).

. Fit and turn the grinder body counterclockwise so that the lock secures this part firmly.

. Fit the tray onto the grinder body.

. Switch the machine on using the speed controller button 8. Select the speed as required.

. Feed the ground mixture into the inlet opening of the grinder. Do not push the rammer with great force to avoid
overloading the appliance.

. Shape the extruded mixture as required.

7. Atthe end, you can squeeze the food residue out of the attachment by throwing in a few pieces of bread.

ubh wN
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Preparing the candy

1. Insert the auger into the body of the grinder. Place the extruder disc and the candy preparation sleeve on the axis
of the auger. Tighten the nut of the grinder (Fig. 1C).

. Fitand turn the grinder body counterclockwise so that the lock secures this part firmly.

. Fit the tray onto the grinder body.

. Slide the candy formers with different profile shapes into the nut..

. Switch the machine on using the speed controller button 8. Select the speed as required.

. Insert the dough into the inlet opening. Do not press the blower with great force to avoid overloading the
appliance.

oA WN

Note: It is recommended to hold the dough in the desired shape with your hand to prevent it from tearing.
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Preparing pasta

1. Insert the auger into the body of the grinder. Place the
extruder disc with the selected type of pasta on the axis of
the auger. Tighten the nut on the grinder (Fig. 1).

2. Fitand turn the grinder body anticlockwise so that the

safety catch secures this part firmly.

. Fit the tray onto the grinder body.

4. Switch on the machine using the speed control button (8).
Select the speed as required.

5. Insert the dough into the inlet opening. Do not press
the blower with great force to avoid overloading the
appliance.

w

Note: It is recommended to hold the dough in the desired
shape with your hand to prevent it from tearing.

. Bucatini
. Spaghettoni
. Penne

1

2

3 ‘\( « a

4, Pappardelle b - h )

5. Fettuccine & é é JI é é
6. Ziti

Grater

IMPORTANT
DO NOT attempt to use this function while grinding, blending or chopping.

1. Cut the food into pieces. Approximately to the size of 20 x 20 x 60 mm so as to be easily inserted in the opening
of the container. Inserted food should not contain hard parts. Hard parts could cause the motor to stop. If the
motor stops, stop the appliance immediately and unplug it. Remove the entire grater assembly. If the motor stops
automatically, eliminate the cause of the stop. After the motor has cooled down, it is possible to continue.

. Switch the appliance on by pressing the speed control button (8).

. Place the food in the container exclusively using the stamper.

. After grinding is completed, turn the speed control button (8) to the“0” position and remove the plug from the wall outlet.

. Maximum grating time is 5 min. in continuous operation.

v b wWwN

Assembly instructions for grater

« Assemble the grater (Fig. 1).

« Remove the front cover (Fig. 2).

« Place and turn the grater body counter-clockwise so that it clicks firmly into place (Fig. 3).

« Place the grated food container under the grater.

« Insert the plug into the wall outlet.

« Set the speed control button. Then place the food in the container and push it into the container with the stamper (Fig. 4).

0!
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« After use, switch off the appliance and unplug it.
« Press the release button located close to the grater body. Turn the grater clockwise and remove the entire grater assembly.
« Place back the front cover.

k

1. Fine vegetable grater b
2. Coarse vegetable grater L TR
¢
.

3. Slicing grater
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Heating function for perfectly risen dough

« Process the yeast dough.

« Leave the robot in the closed position, with the lid of the container adhering to the bowl.

« Use the speed control (8) to select position H.

« The heating element under the bottom of the bowl! will heat up the bowl, resulting in a better and faster rise.

Tip: If you want to boost the rising even more, remove the kneading hooks after working the dough and cover the bowl
with a clean cloth instead of the lid. The hinged arm must be in the closed position.

CLEANING AND MAINTENANCE

« Unplug the power cord from the wall outlet before cleaning.

« Never immerse the base of the blender with a motor into the water!
« Do not use any sharp or abrasive cleaners.

« Only adamp cloth should be used to clean the outside of the cover.

Container and accessories

NOTICE

« The whisks and the container can be washed in the dishwasher.

« Other parts are not suitable for washing in a dishwasher.

« The parts that come into contact with food can be washed in soapy water.

« Before reassembling, let all the parts dry thoroughly.

« After drying, apply a small amount of vegetable oil to the surface of the container and the replaceable adapters of
the grinder.
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SERVICE CENTRE

Extensive maintenance or repair, which requires access to internal parts of the product, has to be performed by
a qualified service centre.

ENVIRONMENTAL CONCERNS

« Packaging materials and old appliances should be recycled.
« Packaging materials may be disposed of as sorted waste.
« Dispose the plastic bags made of polyethylene (PE) of as sorted waste.

Recycling of the appliance at the end of its lifespan

This appliance is labelled in accordance with the European Directive 2012/19/EU on waste electrical
equipment (WEEE). The symbol on the product or on its packaging indicates that this product may not
be treated as household waste. It is necessary to take it to a container park for the recycling of electrical
and electronic equipment. By ensuring this product is disposed of correctly, you will help prevent
potential negative consequences for the environment and human health, which could otherwise be

|| caused by inappropriate waste handling of this product. For more detailed information about recycling
of this product, please contact your local council, your household waste disposal service or the shop
where you purchased the appliance.

‘ € The product meets all the necessary requirements of the EU directives applicable to the specific product.

Changes in text, design, and technical specifications are subject to change without notice and we reserve the right to
change them.
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Danksagung

Vielen Dank, dass Sie ein Produkt der Marke Concept eingekauft haben. Wir wiinschen lhnen, dass Sie mit unserem
Produkt tiber seine gesamte Gebrauchsdauer zufrieden sein werden.

Lesen Sie sich vor dem ersten Gebrauch die ganze Bedienungsanleitung sorgféltig durch und bewahren Sie diese
dann auf. Stellen Sie sicher, dass auch andere Personen, die dieses Produkt behandeln werden, sich mit dieser
Gebrauchsanweisung vertraut machen.

Technische Parameter

Spannung 220-240V ~ 50-60 Hz
Leistungsbedarf 1900W
Lautstarke <85dB

Kneten (KB max) 10 min

Mahlen (KB max) 5 min

Kontinuierliche Betriebsdauer
Schlagen (KB max) 5 min

Mixen (KB max) 2 min

Stromverbrauch im ausgeschalteten Zustand <05W

Wenn das Gerdt an das Stromnetz angeschlossen ist, befindet es sich im ausgeschalteten Zustand und wartet darauf,
dass der Drehregler eingeschaltet wird.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

« Benutzen Sie das Gerat nicht anders, als es in dieser Anleitung
beschrieben ist.

« Vor dem ersten Einsatz entfernen Sie alle Verpackungen und
Marketingunterlagen vom Gerat.

« Uberpriifen Sie, ob die Anschlussspannung den Werten auf dem
Typenschild des Gerats entspricht

« Lassen Sie das Gerat nicht ohne Aufsicht, wenn es eingeschaltet,
beziehungsweise in die Stromsteckdose angeschlossen ist.

« Trennen Sie das Gerat von der Netzsteckdose, wenn es nicht genutzt
wird.

« Zum Trennen des Gerates von der Steckdose ziehen Sie nie am
Zuleitungskabel, sondern greifen Sie den Stecker und trennen Sie diesen
von der Steckdose durch das Ziehen.

« Gestatten Sie den Kindern und Unmiindigen nicht, mit dem Gerat zu
manipulieren, nutzen Sie es auBerhalb ihrer Reichweite.

« Personen mit der erniedrigen Bewegungsfahigkeit, mit der erniedrigen
Sinneswahrnehmung, mit der ungeniligenden psychischen Fahigkeit
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oder Personen, die mit der Bedienung nicht anvertraut sind, miissen
das Gerat nur unter der Aufsicht einer verantwortlichen und mit der
Bedienung anvertrauten Person nutzen.

Verwenden Sie das Gerat nur mit grof3er Vorsicht in der Nahe von
Kindern.

Erlauben Sie nicht, dass das Gerat als Spielzeug verwendet wird.
Verhindern Sie, dass das Anschlusskabel (iber die Kante der Arbeitsflache
frei hangt, wo es von den Kindern erlangt werden konnte.

Nutzen Sie das Gerat im AuBenbereich oder auf der nassen Oberflache
nicht, es droht die Gefahr des Stromschlags.

Nutzen Sie kein anderes Zubehor, als es vom Hersteller empfohlen wird.
Nutzen Sie das Gerat mit dem beschadigten Zuleitungskabel oder
Stecker nicht. Lassen Sie den Mangel von einer autorisierten Werkstatt
unverziglich beheben.

Ziehen und iibertragen Sie das Gerat an dem Anschlusskabel nicht.
Halten Sie das Gerat abseits von den Warmequellen, wie Heizkorper,
Ofen, usw. Schiitzen Sie es vor der direkten Sonneneinstrahlung, sowie
vor der Feuchtigkeit.

Beriihren Sie das Gerat nicht mit feuchten oder nassen Handen.

Beim Aufsetzen des Zubehdrs, wahrend der Reinigung oder im Falle
einer Storung schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den Stecker von
der Netzsteckdose aus.

Das Gerat ist nur fiir den Gebrauch im Haushalt geeignet, es ist nicht fiir
kommerzielle Zwecke bestimmt.

Tauchen Sie das Zuleitungskabel, den Stecker oder das Gerat nicht in
Wasser oder andere Flussigkeit.

Uberpriifen Sie das Gerat und auch das Anschlusskabel regelmafig auf
Beschadigung. Schalten Sie das beschadigte Gerat nicht ein.

Berlihren Sie die beweglichen Teile bei der Nutzung des Gerats nicht.
Halten Sie Haare, Finger oder Bekleidungsteile bei der Nutzung auler
der Reichweite der beweglichen Teile des Gerats.

Bei der Handhabung mit den Aufsdtzen beachten Sie die erhohte
Aufmerksamkeit. Messer sind sehr scharf und konnen eine Verletzung
verursachen.

« Das Zubehor zum Gerat darf nicht in Mikrowelle genutzt werden.

e Unverziiglich nach dem Ausschalten des Motors und Trennen des
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Zuleitungskabels von der Steckdose, kdnnen sich bestimmte Teile noch
eine Weile bewegen. Warten Sie ab, bis sie ganz stehen bleiben.

Nutzen Sie das Gerat nur zur Lebensmittelverarbeitung.

Die maximal zuldssige Temperatur der verarbeiteten Lebensmittel ist
80 °C. Benutzen Sie das Gerat nicht fiir kochende Lebensmittel!
Reparieren Sie das Gerat nicht selbst. Wenden Sie sich an eine autorisierte
Werkstatt.

Umgehen Sie nie die Sicherheitsschalter.

Legen Sie die Lebensmittel nicht in rotierende Haken, wenn das Gerat
lauft.

Stellen Sie das Gerat auf eine glatte, ebene und stabile Arbeitsoberflache.
Stecken Sie den Stecker nicht in die Steckdose, wenn nicht das gesamte
erforderliche Zubehor installiert ist.

Dieses Gerat konnen Kinder ab dem 8. Lebensjahr und Personen mit
den erniedrigten physischen oder mentalen Fahigkeiten oder mit den
ungeniugenden Erfahrungen und Kenntnissen dann nutzen, wenn sie
unter der Aufsicht stehen oder wenn sie iber das Nutzen des Gerats
auf eine sichere Weise belehrt wurden und wenn sie die eventuellen
Gefahren verstehen. Die von dem Benutzer durchzufiihrende Reinigung
und Wartung diirfen keine Kinder durchfiihren, wenn sie nicht dlter als
8 Jahre und unter keiner Aufsicht sind. Kinder bis zum 8. Lebensjahr
missen aullerhalb der Reichweite des Gerdts und dessen Zuleitung
gehalten werden. Kinder diirfen mit dem Gerat nicht spielen.

Das Gerat konnen Personen mit den erniedrigten physischen, sinnlichen
oder mentalen Fahigkeiten oder mit den ungeniigenden Erfahrungen
und Kenntnissen dann nutzen, wenn sie unter der Aufsicht stehen oder
wenn sie Uber das Nutzen des Gerdts auf eine sichere Weise belehrt
wurden und wenn sie die eventuellen Gefahren verstehen. Kinder
diirfen mit dem Gerat nicht spielen.

Bei der Nichteinhaltung der Anweisungen des Herstellers kann eine eventuelle Reparatur nicht als
Garantiereparatur anerkannt werden.




PRODUKTBESCHREIBUNG

Ein Loch fiir die Positionierung des Fleischwolfs / der Reibe
Deckel des Behalters

Behalter

Mischer

Loch zum Einsetzen des Mischers

Kipparm

Entriegelungstaste

Die Geschwindigkeitskontrolle

Knethaken

10 Rihrbesen

11 Ballon-Schneebesen
12 Heizelement

WONGOOCUREWN=
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BEDIENUNGSANLEITUNG
Schlagen, Kneten und Mixen

Legen Sie die Riihrschiissel in die Basis hinein, und drehen Sie im Uhrzeigersinn, bis sie an ihre Stelle einrastet.

. Zum Heben des Arms driicken Sie die Losetaste (7) und zugleich heben Sie den Arm mit leichtem Zug nach oben.

Setzen Sie den Deckel des Behalters auf (2).

Setzen Sie den gewiinschten Besen auf die Ausgangswelle auf, driicken Sie leicht den Besen gegen die Feder und

anschlieBend sichern sie es durch Umdrehen, bis der Besen in das Schloss einrastet.

5. Legen Sie jetzt die Ingredienzien hinein. Uberschreiten Sie die maximal zulissige Menge der Ingredienzien von
1,5 kg nicht.

6. Senken Sie den Arm mit der Losetaste (7), und zugleich umlegen Sie den Arm mit leichtem Druck nach unten.

7. Stecken Sie den Stecker in die Steckdose hinein.

8. Schalten Sie das Gerét ein, und mit der Taste Geschwindigkeitsregler (8) stellen Sie die Geschwindigkeit im Bereich
zwischen 1und 6 ein (je nach der Art des zubereiteten Teigs).

9. Nach Beendigung des Mischens drehen Sie den Geschwindigkeitsregler (8) n die Position ,0” um. AnschlieBend
ziehen sie den Stecker aus der Steckdose.

10. Driicken Sie die Losetaste (7) und zugleich heben Sie den Arm mit leichtem Zug nach oben.

11. Der Behdlter kann jetzt herausgenommen werden.

12. Nehmen Sie die Mischung mit dem Kiichenspachtel aus dem Behalter heraus.

13. Die Reinigung ist im Kapitel ,Reinigung” beschrieben.
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Einstellung der Geschwindigkeitsstufen und Verwendung von Besen. Die maximale Mischungsmenge darf
1,5 kg nicht iiberschreiten.

Geschwindigkeit Einsatz Mischungsart
1-2 Knethaken Dichte Mischungen (z.B. Brotteig, Pizza, Hefeteige)
3-4 Ruhrbesen Mitteldichte Mischungen (z.B. Pfannkuchenmischung,
Rihrteige, Buttercremen)
5-6 Schneebesen Leichte Mischungen (z.B. Creme, Eiweif3, Pudding)
ANMERKUNG:

Uberschreiten Sie nicht die maximale kontinuierliche Betriebsdauer (KB max), siche Tabelle technischer Parameter.
Lassen Sie den Motor vor dem néchsten Einsatz mindestens 20 Minuten ausgeschaltet.
Das RM6010 kann nur mit Schneebesen und Knethaken verwendet werden. Anderes Zubehor ist nicht geeignet.

Mixer

WICHTIG
VERSUCHEN SIE NICHT, diese Funktion zugleich mit Mahlen oder Riihren zu verwenden.

. SchlieBen Sie das Gerat nicht ans Netz an, sofern sich der aufgesetzte Mixerbehdlter nicht in der richtigen Position befindet.
. Trennen Sie den Mixer vom Stromnetz, bevor Sie den Mixerbehalter abnehmen.

. Die Temperatur der gemixten Lebensmittel darf 80 °C nicht Giberschreiten.

. Um Verschiittung zu vermeiden, sollte die Menge von 1,5 Liter der Flissigkeit im Mixerbehdlter nicht tiberschritten werden.
. Hinweis: Entfernen Sie niemals den Deckel vom Behélter wahrend des Mixens.

. Benutzen Sie den Mixer {iber eine ldngere Zeit als 2 Minuten.

SOV A WN =

Funktionen

Der Mixer kann zum Mixen und zum Riihren genutzt werden. Zum Beispiel kann er zur Zubereitung von Suppen, Sof3en,
Milchshakes, Kindernahrung, zum Mixen von Obst und Gemiise, Piiree, usw., genutzt werden. Um den Betrieb zu
erleichtern, schneiden Sie die Lebensmittel auf kleine Stiickchen, bevor Sie diese in den Behalter hineinlegen.
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Bedienungsanleitung - Mixer

« Entfernen Sie die hintere Abdeckung (Abb. 1).

« Legen Sie das Lebensmittel in den Glasbehalter hinein.

« Setzen Sie den Deckel auf den Glasbehalter auf (Abb. 2).

« Setzen Sie das Messgefaf in die Deckel6ffnung auf, und drehen Sie
mit ihm im Uhrzeigersinn um (Abb. 3).

« Setzen Sie den Mixerbehélter auf, und drehen Sie mit ihm gegen den

Uhrzeigersinn (Abb. 4).

Stecken Sie den Stecker in die Steckdose hinein.

Stellen Sie den Drehzahlregler in die gewiinschte Position ein.

Schalten Sie das Gerdt aus und trennen Sie es vom Netz.

Nehmen Sie das Messgefal mit Deckel ab.

Angehaftetes Lebensmittel ist mit weichem Kiichenspachtel von der

Innenseite des Behalters zu entfernen.

Halten Sie den Spachtel in sichererem Abstand von den Messern.

« Drehen Sie den Behalter im Uhrzeigersinn, um den Mixerbehélter
abzunehmen.

« Drehen Sie das Messgefal3 gegen den Uhrzeigersinn, um das
Messgefall abzunehmen.

e o o o o

TIPPS

« Geben Sie die Lebensmittel nur dann zu wenn das Gerét ausgeschaltet ist. Durch Entfernen des Messgefél3es vom
Deckel kann das Lebensmittel auch dann zugegeben werden, wenn das Gerét lauft.

« Abund zu ist das Gerat auszuschalten und das angehaftete Lebensmittel von der Innenseite des Behdlters zu entfernen.

Fleischwolf — WICHTIG

Versuchen Sie nicht, diese Funktion zugleich mit Mixen oder Hacken zu verwenden!

1. Schneiden Sie entbeintes Fleisch auf kleine Stiickchen. Die GroRe sollte ungefdhr 20x20x60 mm sein, damit es
leicht in die Offnung des Behilters eingelegt werden kann.

2. Eingelegtes Lebensmittel sollte keine Knochen oder sonstige harte Teile enthalten. Die Knochen kénnten Anhalten
des Motors verursachen. Wenn das Motor anhaltet, schalten Sie sofort das Gerat aus und trennen Sie es vom Netz.
Bauen Sie die ganze Fleischwolf-Baugruppe ab. Wenn das Motor automatisch anhaltet, beheben sie die Ursache des
Anhaltens. Nach Abkiihlung des Motors kann fortgesetzt werden.

3. Schalten Sie das Gerat mit der Taste Geschwindigkeitsregler (8).

4. Legen Sie die Lebensmittel ausschlieBlich mit dem Stamper in den Behalter hinein.

5. Nach Beendigung des Mahlens drehen Sie den Geschwindigkeitsregler (8) in die Position,0” um, und ziehen Sie den
Stecker aus der Steckdose.

6. Die maximale Zeit des Mahlens betragt 5 Minuten in kontinuierlichem Betrieb.

Fleischwolf - Zusammenbauanleitung

« Montieren Sie die Schleifmaschine (Abb. 1).

« Entfernen Sie die vordere Abdeckung (Abb. 2).

« Setzen Sie den Korper des Fleischwolfs auf und drehen Sie diesen gegen den Uhrzeigersinn, damit die Sicherung
diesen Teil fest sichert (Abb. 3). Setzen Sie den Behélter auf den Korper des Fleischwolfs auf (Abb. 4).

« Legen Sie das GefaB, in welches das Fleisch kommt, unter den Fleischwolf.

N | a
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« Stecken Sie den Stecker in die Steckdose hinein.

« Einstellen der Geschwindigkeitskontrolle. Legen Sie dann das Lebensmittel in den Behalter hinein, und driicken Sie
mit dem Stamper auf das Lebensmittel in den Behalter.

« Schalten Sie das Gerét nach dem Einsatz aus und trennen Sie es vom Netz.

« Driicken Sie den Entriegelungsknopf, der sich in der Nahe des Schleifkorpers befindet. Drehen Sie mit dem Fleischwolf
im Uhrzeigersinn um und nehmen Sie die ganze Fleischwolf-Baugruppe heraus.

« Setzen Sie die vordere Abdeckung auf.

Fiillen von Wiirsten

1. Die Schnecke in das Gehduse des Fleischwolfs einsetzen. Setzen Sie die Extrudierscheibe und die Wurstfiillhiilse auf
die Achse der Schnecke. Ziehen Sie die Mutter der Miihle von Hand an (Abb. 1A).

. Setzen Sie das Mahlwerk auf und drehen Sie es gegen den Uhrzeigersinn, so dass die Verriegelung dieses Teil fest
verschlief3t.

. Setzen Sie die Schale auf den Schleifkdrper auf.

. Ziehen Sie das Gehause an einem Ende fest. Stecken Sie das freie Ende auf den Einfiillstutzen.

. Schalten Sie die Maschine mit der Taste 8 des Geschwindigkeitsreglers ein. Wahlen Sie die gewiinschte Geschwindigkeit.

. Das gemahlene Gemisch in die Einlasséffnung des Mahlwerks einfiihren und das Gehéduse nach und nach fiillen.
Driicken Sie den Stampfer nicht mit groBer Kraft, um eine Uberlastung des Gerits zu vermeiden.

7. Achten Sie darauf, beim Befiillen keine Luft in den Trichter zu driicken. Die empfohlene Lange der einzelnen Wiirste

betrdgt 10-15 cm. Binden Sie die einzelnen Wiirste mit einem Bindfaden zusammen.
8. Am Ende konnen Sie die Speisereste aus dem Aufsatz herausdriicken, indem Sie ein paar Brotstiicke hineinwerfen.

N
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Fiillen von Frikadellen

1. die Schnecke in das Gehduse des Fleischwolfs einsetzen. Setzen Sie die Extruderscheibe und die Klammer fiir die
Frikadellen auf die Achse der Schnecke. Ziehen Sie die Mutter des Fleischwolfs an (Abb. 1B).

2. Setzen Sie das Mahlwerkgehause auf und drehen Sie es gegen den Uhrzeigersinn, so dass die Verriegelung dieses

Teil festhalt.

. Setzen Sie die Schale auf das Mahlwerkgehause auf.

. Schalten Sie die Maschine mit der Taste 8 des Geschwindigkeitsreglers ein. Wahlen Sie die gew{inschte Geschwindigkeit.

5. Fiillen Sie die gemahlene Mischung in die Einlassoffnung des Mahlwerks. Schieben Sie den Stampfer nicht mit gro3er
Kraft, um eine Uberlastung des Gerats zu vermeiden.

6. Das extrudierte Gemisch nach Bedarf formen.

7. AmEndekoénnen Sie die Lebensmittelreste aus dem Aufsatz herausdriicken, indem Sie einige Brotstiicke hineinwerfen.

»ow

Vorbereitung der Bonbons

1. Setzen Sie die Schnecke in das Gehause des Zerkleinerers ein. Setzen Sie die Extruderscheibe und die Hlse fiir die
Kandiszubereitung auf die Achse der Schnecke. Ziehen Sie die Mutter des Mahlwerks an (Abb. 1C).

. Setzen Sie das Mahlwerk auf und drehen Sie es gegen den Uhrzeigersinn, so dass der Verschluss dieses Teil festhélt.

. Setzen Sie die Schale auf den Mahlwerkskorper auf.

. Schieben Sie die Bonbonform mit verschiedenen Profilformen in die Mutter.

. Schalten Sie die Maschine mit der Taste 8 des Geschwindigkeitsreglers ein. Wahlen Sie die gew{inschte Geschwindigkeit.

. Den Teig in die Einlass6ffnung einfiihren. Driicken Sie das Geblase nicht mit groBer Kraft, um eine Uberlastung des
Gerats zu vermeiden.

oV WN

Hinweis: Es empfiehlt sich, den Teig mit der Hand in der gewiinschten Form zu halten, damit er nicht reif3t.
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Vorbereitung der Nudeln

1. Setzen Sie die Schnecke in das Gehause des Mahlwerks
ein. Setzen Sie die Extruderscheibe mit der gewahlten
Nudelsorte auf die Achse der Schnecke. Ziehen Sie die
Mutter am Mahlwerk an (Abb. 1).

2. Setzen Sie das Mahlwerk auf und drehen Sie es gegen den
Uhrzeigersinn, so dass der Sicherheitsverschluss dieses Teil
festhdlt.

3. Setzen Sie die Schale auf das Mahlwerkgehduse auf.

4. Schalten Sie das Gerét mit der Geschwindigkeitstaste (8)
ein. Wahlen Sie die gewiinschte Geschwindigkeit.

5. Den Teig in die Einlassoffnung einfiihren. Driicken Sie das
Geblase nicht mit groBer Kraft, um eine Uberlastung des
Gerdts zu vermeiden.

Hinweis: Es empfiehlt sich, den Teig mit der Hand in der
gewiinschten Form zu halten, damit er nicht reif3t.

. Bucatini
. Spaghettoni
. Penne

1

2

3 \ -«

4. Pappardelle ; " h '

5. Fettuccine & é é a é é
6. Ziti

Reibeisen

WICHTIG
Versuchen Sie nicht, diese Funktion zugleich mit dem Fleischwolf oder mit Mixen, bzw. mit Hacken zu verwenden!

1. Schneiden Sie das Lebensmittel auf Stiickchen. Die GroB3e sollte ungefahr 20x20x60 mm sein, damit es leicht in die
Offnung des Behlters eingelegt werden kann. Eingelegtes Lebensmittel sollte keine harten Teile enthalten. Harte
Teile konnten Anhalten des Motors verursachen. Wenn das Motor anhaltet, schalten Sie sofort das Gerat aus und
trennen Sie es vom Netz. Bauen Sie die ganze Reibeisen-Baugruppe aus. Wenn das Motor automatisch anhaltet,
beheben sie die Ursache des Anhaltens. Nach Abkiihlung des Motors kann fortgesetzt werden.

2. Schalten Sie das Gerdt mit der Taste Geschwindigkeitsregler (8).

3. Legen Sie die Lebensmittel ausschlieBlich mit dem Stamper in den Behélter hinein.

4. Nach Beendigung des Mahlens drehen Sie den Geschwindigkeitsregler (8) in die Position,,0“ um, und ziehen Sie den
Stecker aus der Steckdose.

5. Die maximale Zeit des Reibens betrdgt 5 Minuten in kontinuierlichem Betrieb.

Zusammenbauanleitung - Reibeisen
« Zusammenbau der Reibe (Abb. 1).
« Entfernen Sie die vordere Abdeckung (Abb. 2).
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« Setzen Sie den Korper des Reibeisens auf und drehen Sie diesen gegen den Uhrzeigersinn, damit die Sicherung
diesen Teil fest sichert (Abb. 3).

« Legen Sie das GefaB fiir geriebenes Lebensmittel unter das Reibeisen.

« Stecken Sie den Stecker in die Steckdose hinein.

« Einstellen der Geschwindigkeitskontrolle. Legen Sie dann das Lebensmittel in den Behalter hinein, und driicken Sie
mit dem Stamper auf das Lebensmittel in den Behalter (Abb. 4).

« Schalten Sie das Gerdt nach dem Einsatz aus und trennen Sie es vom Netz.

« Driicken Sie den Ausléseknopf, der sich in der Nahe des Reibekorpers befindet. Drehen Sie mit dem Reibeisen im
Uhrzeigersinn um und nehmen Sie die ganze Reibeisen-Baugruppe heraus.

« Setzen Sie die vordere Abdeckung auf.

1. Gemlise Reibeisen fein
2. Gemiise Reibeisen grob
3. Reibe zum Schneiden

Heizfunktion fiir perfekt aufgegangenen Teig

« Verarbeiten Sie den Hefeteig.

« Lassen Sie den Roboter in der geschlossenen Position, wobei der Deckel des Behélters an der Schiissel haften bleibt.

« Wahlen Sie mit dem Geschwindigkeitsregler (8) die Position H.

« Das Heizelement unter dem Boden des Behalters erwarmt die Schiissel, was zu einem besseren und schnelleren
Aufgehen fiihrt.

Tipp: Wenn Sie das Aufgehen des Teigs noch weiter beschleunigen mdchten, nehmen Sie die Knethaken nach dem
Bearbeiten des Teigs ab und decken Sie die Schiissel mit einem sauberen Tuch statt mit dem Deckel ab. Der Gelenkarm
muss sich in der geschlossenen Position befinden.

REINIGUNG UND WARTUNG

« Vor der Reinigung trennen Sie das Versorgungskabel von der Steckdose.

« Tauchen Sie die Basis mit dem Motor niemals in das Wasser ein!

« Verwenden Sie keine scharfen oder abrasiven Reinigungsmittel.

« Die Reinigung vom AuBenteil der Abdeckung sollte nur mit einem feuchten Tuch erfolgen.

Behélter und Zubehor

HINWEIS

« Besen und Schiissel sind spiilmaschinengeeignet.

« Sonstige Teile sind nicht spiilmaschinengeeignet.

« Teile, die in Kontakt mit Lebensmitteln kommen, konnen mit Seifenwasser abgewaschen werden.

« Vor dem erneuten Zusammenbau lassen Sie die Teile griindlich abtrocknen.

« Nach Abtrocknen verwenden Sie eine geringe Menge vom Pflanzendl auf die Oberfliche des Behélters und die
austauschbaren Aufsatze (Scheiben) des Fleischwolfs.
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SERVICE

Eine umfangreiche Wartung oder Reparatur, die einen Eingriff in die inneren Teile des Gerétes erfordert, ist durch einen
Fachservice durchzufiihren.

UMWELTSCHUTZ

« Bevorzugen Sie das Recyceln von Verpackungen und Altgeraten.
« Der Gerdtekarton kann als sortiertes Altmaterial entsorgt werden.
« Die Polyéthylentiiten (PE) geben Sie zur Sammlung des Materials zum Recyceln ab.

Recycling des Gerdtes am Ende seiner Lebensdauer

Dieses Gerdt ist gemdl der europdischen Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro- und Elektronik-
Altgerdte (WEEE) gekennzeichnet. Das Symbol am Produkt oder an dessen Verpackung gibt an,
dass dieses Produkt nicht in den Haushaltsabfall gehort. Es ist auf eine Sammelstelle zum Recyceln
der elektrischen und elektronischen Anlagen zu bringen. Durch die Sicherstellung der korrekten
Entsorgung dieses Produktes helfen Sie, negative Konsequenzen fiir die Umwelt und die Gesundheit
der Menschen zu verhindern, die durch die unsachgemaBe Entsorgung dieses Produktes verursacht
wiirden. Ausfiihrlichere Informationen zum Recycling dieses Produkts erhalten Sie bei der zusténdigen

ortlichen Behorde, dem Dienstleister fiir Entsorgung von Haushaltsabfall oder in dem Geschéft, wo Sie
das Produkt gekauft haben.

‘ € Dieses Produkt erfiillt samtliche Grundanforderungen der EU-Richtlinien, die sich darauf beziehen.

Die Anderungen im Text, im Design und in den technischen Spezifizierungen kénnen ohne vorherigen Hinweis gedndert
werden, und wir behalten uns das Recht auf deren Anderungen vor.
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MERCI
Nous vous remercions d‘avoir acheté le produit de la marque Concept et nous espérons qu'il vous apportera votre
entiére satisfaction pendant son utilisation.

Lire attentivement le manuel d’emploi avant la premiére utilisation et le conserver. Faire prendre connaissance du
manuel d'emploi par les autres personnes pouvant manipuler le produit.

Caractéristiques techniques

Tension 220-240V ~ 50-60 Hz
Puissance 1900W
Niveau sonore <85dB

Pétrisseur (KB max) 10 min

Hachoir (KB max) 5 min

Temps de travail continu
Batteur (KB max) 5 min

Mixeur (KB max) 2 min

Consommation d'énergie en mode arrét <0,5W

Lorsqu'il est branché sur le secteur, I'appareil est en état d'arrét et attend que le bouton de commande s'allume.

PRECAUTIONS PARTICULIERES DE SECURITE

« Nejamais utiliser 'appareil autrement que prévu dans le manuel demploi.

« Enlever tous les emballages et autres éléments de marketing avant la
premiére utilisation.

« S'assurer que la tension de secteur correspond bien a celle marquée sur
la plaque signalétique figurant sous I'appareil.

 Ne jamais laisser I'appareil sans surveillance s'il est en marche, le cas
échéant lorsqu'il est branché dans une prise secteur.

« Débrancher I'appareil s'il n'est pas utilisé.

« Ne pas tirer sur le cordon d'alimentation pour le débrancher, mais saisir
la fiche et la tirer délicatement.

 Ne pas permettre aux enfants ou aux personnes de capacités mentales
réduites de manipuler 'appareil ou le mettre hors leur portée.

« Despersonnesdontlescapacitésphysiques,sensoriellesoumentalessont
réduites, ou des personnes dénuées d'expérience ou de connaissance du
mode d’emploi ne doivent manipuler I'appareil que sous la surveillance
d’une personne responsable informée de I'utilisation de I'appareil.

 Redoubler de vigilance lorsque cet appareil est employé a proximité
d’enfants.
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Ne pas permettre de laisser utiliser I'appareil comme un jouet.

Ne pas laisser pendre le cordon d'alimentation par-dessus le plan de
travail de facon a ce que les enfants puissent le toucher.

Ne pas utiliser 'appareil a l'extérieur ou sur un support mouillé, risque
d’électrocution.

Ne pas utiliser autres accessoires que ceux prévus par le fabricant.

Ne jamais utiliser I'appareil si le cordon d’alimentation ou la prise est
abimé, laisser le réparer immédiatement dans un centre d’entretien
agréé.

Ne pas tirer ou déplacer l'appareil en le tenant par le cordon
d’alimentation.

Tenir l'appareil a I'écart de toutes les sources de chaleur telles que
radiateurs, fours, etc. Protéger 'appareil contre le rayonnement solaire,
I'humidité.

Ne pas toucher l'appareil avec les mains humides.

Arréter et débrancher I'appareil avant de monter les accessoires, pour le
nettoyer ou en cas de panne.

L'appareil est exclusivement destiné a un usage domestique, il n'est pas
prévu a des fins commerciales.

Ne jamais plonger le cordon d’alimentation, la fiche ou l'appareil dans
de l'eau ou d'autres liquides.

Examiner régulierement le cordon d’alimentation pour vérifier siil
n‘est pas endommagé. Ne jamais mettre en fonctionnement l'appareil
endommagé.

Ne pas toucher les éléments mobiles de I'appareil.

Tenir les cheveux, les doigts ou les vétements a distance des éléments
rotatifs de l'appareil.

Prendre toutes les précautions en manipulant I'appareil, les lames sont
tres coupantes.

Ne pas mettre les accessoires de I'appareil au four micro-ondes.

Apres arrét du moteur et débranchement de l'appareil de la prise,
certains éléments rotatifs peuvent encore étre en mouvement. Attendre
I'arrét total de I'appareil.

Utiliser I'appareil uniguement pour transformation d’aliments.

La température maximale admissible des aliments transformés est de
80°C. Ne pas utiliser I'appareil pour aliments brulants !
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» Ne pas essayer de réparer 'appareil par ses propres soins. Contacter un
centre d’entretien agréé.

 Ne jamais désactiver les éléments de sécurité.

» Ne pas mettre les ingrédients dans les crochets en rotation lorsque
I'appareil est en fonctionnement.

« Placer I'appareil sur une surface lisse, plane et stable.

« Ne pas brancher l'appareil sans avoir installé tous les accessoires
nécessaires.

« Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans et plus et
les personnes ayant des capacités physiques ou mentales réduites ou le
manque d’expérience et de connaissances, si elles sont supervisées ou
ont recu des instructions pour utiliser I'appareil d’'une maniere sire et
comprennent les dangers potentiels. Les enfants de moins de 8 ans ne
sont pas autorisés a réaliser les opérations de nettoyage ou d'entretien
que sous la surveillance. Maintenir I'appareil et le cordon d’'alimentation
hors de portée des enfants de moins de 8 ans. Ne pas laisser les enfants
jouer avec I'appareil.

« Cet appareil peut étre utilisé par des personnes ayant des capacités
physiques ou mentales réduites ou le manque d'expérience et de
connaissances, si elles sont supervisées ou ont recu des instructions
pour utiliser I'appareil d'une maniére slre et comprennent les dangers
potentiels. Ne pas laisser les enfants jouer avec I'appareil.

En cas de non-respect des recommandations du fabricant, la garantie concernant la réparation est annulée.




DESCRIPTION DU PRODUIT

Trou pour positionner le hachoir a viande / la rape
Couvercle du récipient

Récipient

Mélangeur

Trou pour placer le mélangeur

Bras de basculement

Bouton de déverrouillage

Réglage de la vitesse

Crochets de pétrissage

10 Fouet mélangeur
11 Fouet a ballon

12 Elément chauffant
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MODE D’EMPLOI
Fouetter, pétrir et mixer

1. Monter le bol mixeur et tourner dans le sens horaire pour emboiter le socle du bol dans I'évidement de I'appareil
de base.

Appuyer sur la touche de déverrouillage (7) pour lever le bras pivotant et |"amener sur la position voulue.

Monter le couvercle du bol (2).

Enfoncer le fouet choisi sur |I’entrainement, pousser légérement jusqu’a ce qu'il encrante dans I'entrainement.
Mettre les ingrédients. Ne pas dépasser une quantité maximum admise, a savoir 1,5 kg.

Appuyer sur la touche de déverrouillage (7) et amener le bras pivotant sur la position voulue.

Brancher I"appareil.

Mettre I"appareil en marche et en appuyant sur la touche de vitesse (8) sélectionner la vitesse entre 1 et 6 (en
fonction du type de la pate a préparer).

9. Alafindel’opération de mélange tourner le sélecteur de vitesse (8) dans la position « 0 ». Débrancher | appareil de la prise.
10. Appuyer sur la touche de déverrouillage (7) pour lever le bras pivotant et |"amener sur la position voulue.

11. Le bol peut étre retiré.

12. Sortir la préparation du bol en utilisant une spatule.

13. Le nettoyage est décrit dans le chapitre « Nettoyage ».

NN A WN

Réglage de vitesses et utilisation de fouets. Ne jamais dépasser une quantité maximum admise de 1,5 kg.

Vitesse Utilisation Type de préparation

1-2 Crochets de pétrissage Mélanges denses (par exemple pate a pain, pizza, pates
levées)

3-4 Fouet mélangeur Mélanges intermédiaires (par exemple pates a crépes, pates
travaillées, crémes beurre)

5-6 Fouet batteur Mélanges fluides (par exemple créme, blancs d ceufs,
pudding)

NOTE:

Ne pas dépasser le temps de fonctionnement continu maximum (KB max), voir le tableau des paramétres techniques.
Avant I utilisation suivante laisser le moteur refroidir pendant 20 minutes mini.

Le RM6010 ne peut étre utilisé qu'avec des fouets et des crochets pétrisseurs. Les autres accessoires ne sont
pas applicables.

Mixer

IMPORTANT
NE PAS TENTER dutiliser cette fonction avec le hachoir et le mixeur a la fois.

. Ne pas brancher I'appareil si le bol mixeur n‘est pas correctement en place.

. Débranchez le blender avant d'en retirer le récipient.

. La température des ingrédients mixés ne doit pas dépasser 80° C.

. Ne pas dépasser la quantité de 1,5 litre de liquide dans un bol mixeur pour éviter les projections.

. Mise en garde : Ne jamais retirer le couvercle du bol mixeur pendant | ‘opération de mélange en cours.
. Ne pas utiliser plus longtemps que 2 min.

AU A WN =

Fonction

Le robot peut étre utilisé pour mixer et mélanger. Convient a la préparation des soupes, sauces, milkshakes, repas
d’enfants, pour mixer des légumes, fruits, purées etc. Pour faciliter la préparation couper les ingrédients en morceaux
avant de les mettre dans un bol.
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Mode d’emploi mixeur
« Oterle couvercle avant (fig. 1).
« Mettre les ingrédients dans le bol en verre. — é
« Monter le couvercle sur le bol en verre (fig. 2). %
« Insérer le doseur dans | ‘orifice du couvercle et tourner dans le sens des
aiguilles d’'une montre (fig. 3).
« Fixez le bol mixeur en tournant dans le sens antihoraire (fig. 4).
« Brancher I'appareil.
« Tourner le sélecteur sur la position.
o Arréter I'appareil et le débrancher.
« Retirer le doseur et le couvercle. %
« Faire retomber les ingrédients collés sur les parois du bol en utilisant
une spatule molle.
Maintenir la spatule hors porté de lames.
« Pour retirer le bol mixeur tourner le bol dans le sens inverse d‘'une montre.
« Pour retirer le doseur tourner le doseur dans le sens inverse d ‘une montre.

CONSEILS
« Lesingrédients peuvent étre ajoutés si |’appareil est arrété. Pour ajouter
des ingrédients au cours du mélange, retirer le bouchon doseur du couvercle.
« Detemps al‘autre il est nécessaire d arréter |’appareil et de retirer les ingrédients restant collés aux parois du bol.

Hachoir

IMPORTANT

NE PAS TENTER dutiliser cette fonction avec le hachoir et le mixeur a la fois !

1. Couper la viande désossée en dés. Environ les morceaux de 20x20x60 mm de fagon a pouvoir insérer la viande
dans I'entonnoir.

2. Les aliments ne doivent pas contenir les os ou autres parties dures. Les os pourraient causer I'endommagement
du moteur. Si le moteur s’arréte, arréter immédiatement |’appareil et le débrancher. Démonter I’ensemble du
hachoir a viande. Si le moteur s"arréte automatiquement, éliminer la cause de |"arrét. Vous pouvez continuer apres le
refroidissement du moteur.

3. Mettre |"appareil en fonctionnement en mettant le sélecteur de vitesse (8).

4. Mettre les ingrédients dans le chargeur uniquement en utilisant un poussoir.

5. Alafin de I'opération tourner le sélecteur de vitesse (8) dans la position « 0 » et débrancher I appareil.

6. Le temps de hachage maximale admis est de 5 min en continu.

Montage du hachoir

« Assemblage du broyeur (fig. 1).

« Retirer le couvercle avant (fig. 2).

« Monter et tourner le corps hachoir dans le sens inverse des aiguilles d'une montre jusqu’a ce qu'il encrante (fig. 3).
Placer le chargeur sur le corps du hachoir (fig. 4).

« Insérer le bol hachoir sous le hachoir.

« Brancher I'appareil.
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« Réglerle contréle de la vitesse. Mettre ensuite les ingrédients dans le bol et en employant le poussoir appuyer sur les
ingrédients dans le chargeur.

« Arréter I"appareil et le débrancher.

« Appuyez sur le bouton de déverrouillage, situé a proximité du corps du broyeur. Tourner le hachoir dans le sens des
aiguilles d’'une montre et retirer |'ensemble du hachoir.

« Monter le couvercle avant.

Farcir les saucisses

1. Insérer la vis sans fin dans le corps du broyeur. Placez le disque d'extrusion et le manchon de remplissage des
saucisses sur I'axe de la vis sans fin. Serrez |'écrou du broyeur a la main (Fig. 1A).

. Montez et tournez le corps du hachoir dans le sens inverse des aiguilles d'une montre afin que le verrou bloque
fermement cette piéce.

. Monter le plateau sur le corps du broyeur.

. Serrez le boitier a une extrémité. Placez |'extrémité libre sur le manchon de remplissage.

. Mettez la machine en marche a I'aide du bouton 8 du régulateur de vitesse. Sélectionnez la vitesse souhaitée.

. Introduisez le mélange moulu dans I'orifice d'entrée du broyeur et remplissez progressivement le boitier. Ne poussez
pas le pilon avec une grande force pour éviter de surcharger l'appareil.

7. Veillez a ne pas faire entrer d'air dans la trémie lors du remplissage. La longueur recommandée de chaque saucisse

estde 10 a 15 cm. Nouer les saucisses individuelles a |'aide d'une ficelle.
8. Ala fin, vous pouvez faire sortir les résidus alimentaires de I'accessoire en y jetant quelques morceaux de pain.

N
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Remplissage des boulettes de viande

1. Insérer la vis sans fin dans le corps du hachoir. Placez le disque d'extrusion et la pince a boulettes sur I'axe de la vis
sans fin. Serrez I'écrou du broyeur (Fig. 1B).

2. Montez et tournez le corps du hachoir dans le sens inverse des aiguilles d'une montre afin que le verrou bloque

fermement cette partie.

. Monter le plateau sur le corps du broyeur.

. Mettez la machine en marche a l'aide du bouton 8 du régulateur de vitesse. Sélectionnez la vitesse souhaitée.

5. Introduisez le mélange moulu dans I'orifice d'entrée du broyeur. Ne poussez pas le pilon avec une grande force pour
éviter de surcharger l'appareil.

6. Faconnez le mélange extrudé selon vos besoins.

7. Alafin, vous pouvez faire sortir les résidus alimentaires de I'appareil en y jetant quelques morceaux de pain.

»Hw

Préparation des bonbons
1. insérez la vis sans fin dans le corps du broyeur. Placez le disque d'extrusion et le manchon de préparation des
bonbons sur I'axe de la vis sans fin. Serrez I'écrou du broyeur (Fig. 1C).

2. Monter et tourner le corps du broyeur dans le sens inverse des aiguilles d'une montre de facon a ce que la serrure
bloque fermement cette partie.

3. Placer le plateau sur le corps du broyeur.

4. Glisser les moules a bonbons de différentes formes de profil dans I'écrou.

5. Mettez la machine en marche a I'aide du bouton 8 du régulateur de vitesse. Sélectionnez la vitesse souhaitée.

6. insérez la pate dans l'ouverture d'entrée. N'appuyez pas sur la soufflerie avec une grande force pour éviter de

surcharger l'appareil.
Remarque: Il est recommandé de maintenir la pate dans la forme souhaitée avec la main pour éviter qu'elle ne se déchire.
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Préparation des pates

1.

w

. Monter et tourner le corps du broyeur dans le sens inverse

. Monter le plateau sur le corps du broyeur.
. Mettez la machine en marche a l'aide du bouton de réglage

. Insérez la pate dans I'ouverture d'entrée. N'appuyez pas sur

Insérer la vis sans fin dans le corps du broyeur. Placez le
disque d'extrusion avec le type de pates sélectionné sur
I'axe de la vis sans fin. Serrer I'écrou du broyeur (Fig. 1).

des aiguilles d'une montre de facon a ce que le cran de
sécurité bloque fermement cette partie.
de la vitesse (8). Sélectionnez la vitesse souhaitée.

la soufflerie avec une grande force pour éviter de surcharger
I'appareil.

Remarque: Il est recommandé de maintenir la pate dans la
forme souhaitée avec la main pour éviter qu'elle ne se déchire.

1. Bucatini

2. Spaghettoni
3. Penne

4.
5
6

Pappardelle

. Fettuccine N

N N A

Répe

IMPORTANT
NE PAS TENTER d"utiliser cette fonction avec le hachoir, le mixeur et le hachage a la fois !

1.

v wN

Couper laliment en morceaux. Environ les morceaux de 20x20x60 mm de facon a pouvoir insérer la viande
dans I'entonnoir. Les aliments ne doivent pas contenir les parties dures. Les parties dures pourraient causer
I'endommagement du moteur. Si le moteur s‘arréte, arréterimmédiatement |'appareil et le débrancher. Démonter
I'ensemble du disque de rapage. Si le moteur s‘arréte automatiquement, éliminer la cause de l'arrét. Vous pouvez
continuer apres le refroidissement du moteur.

. Mettre |"appareil en fonctionnement en mettant le sélecteur de vitesse (8).

. Mettre les ingrédients dans le chargeur uniquement en utilisant un poussoir.

. Alafin de I’opération tourner le sélecteur de vitesse (8) dans la position « 0 » et débrancher I"appareil.
. Le temps de rapage maximale admis est de 5 min en continu.

Montage du disque de rapage

.

.

Assemblage de la rape (fig. 1).

Retirer le couvercle avant (fig. 2).

Monter et tourner le corps du disque dans le sens inverse des aiguilles d 'une montre jusqu‘a ce qu'il encrante (fig. 3).
Insérer le bol pour I"aliment a raper sous le disque.

0!
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. Disque rapage fin
. Disque rapage gros
. Répe a trancher

Brancher I"appareil.

Tourner le sélecteur. Mettre ensuite les ingrédients dans le bol et en employant le poussoir appuyer sur les
ingrédients dans le chargeur (fig. 4).

Arréter |"appareil et le débrancher.

Appuyez sur le bouton de déverrouillage situé a proximité du corps de la rape. Tourner le disque de rapage dans le
sens des aiguilles d ‘une montre et retirer |'ensemble du disque.

Monter le couvercle avant.

Fonction de chauffage pour une pate parfaitement levée

.

Traiter la pate a base de levure.

Laissez le robot en position fermée, le couvercle du récipient adhérant a la cuve.

Utilisez le régulateur de vitesse (8) pour sélectionner la position H.

L'élément chauffant situé sous le fond du récipient chauffera la cuve, ce qui permettra une levée plus rapide et de
meilleure qualité.

Conseil: si vous souhaitez accélérer encore la levée, retirez les crochets de pétrissage aprés avoir travaillé la pate et
couvrez la cuve avec un torchon propre au lieu du couvercle. Le bras articulé doit étre en position fermée.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Avant le nettoyage débrancher I’appareil.

Ne jamais plonger le bloc moteur dans de |’eau !

Ne pas utiliser les produits de nettoyage agressifs ou abrasifs.
Utiliser un chiffon doux pour nettoyer | extérieur du couvercle.

Bol et accessoires

MISE EN GARDE

Les fouets et le bol sont lavables dans le lave-vaisselle.

Les autres éléments ne convient pas au nettoyage dans le lave-vaisselle.

Les parties entrant en contact avec les aliments sont lavables dans de | ‘eau savonneuse.

Laisser bien sécher tous les éléments avant de les remonter.

Apres le séchage appliquer une petite quantité dhuile végétale sur le bol et les accessoires amovibles (disques) du
robot.
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SERVICE

Les opérations de maintenance ou les réparations de plus grande étendue nécessitant une intervention sur les
composantes internes de I'appareil ne peuvent étre effectuées que par un centre d'entretien agréé.

PROTECTION DE LENVIRONNEMENT

« Préférer le recyclage des emballages et des appareils a la fin de leur durée de vie.
« Lecarton est a remettre dans le centre de collecte sélective.
« Lessachets en plastique (PE) sont a remettre dans le centre de collecte sélective pour recyclage.

Recyclage de I'appareil a la fin de sa durée de vie :

Cet appareil est étiqueté conformément a la directive européenne 2012/19/EU sur les déchets
d'équipements électriques (WEEE). Le symbole apposé sur le produit ou son emballage indique que
le produit ne doit pas étre éliminé avec les déchets municipaux. Il est nécessaire de le remettre dans
un centre de collecte pour le recyclage des équipements électriques et électroniques. En assurant une
élimination conforme de ce produit, vous pouvez empécher tout impact négatif sur I'environnement et

- surla santé humaine résultant de la liquidation non conforme de ce produit. De plus amples informations
concernant le recyclage peuvent étre obtenues auprés de I'administration locale compétente, les
centres de tri de déchets ménagers ou dans le magasin ou vous avez acheté votre produit.

‘ € Ce produit satisfait aux exigences élémentaires des directives EU applicables.

Le fabricant se réserve le droit d'effectuer les modifications du texte, design et spécifications techniques sans
informations au préalable.
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Ringraziamento

Grazie per aver acquisito il prodotto di marchio Concept e vi auguriamo che vi dia la massima soddisfazione per tutta la
durata della sua vita utile.

Si consiglia di leggere attentamente l'intero manuale d'uso prima di procedere al primo uso dell'apparecchio stesso.
Conservare bene il manuale d’uso. Provvedere che tutte le persone addette all’'uso del prodotto facciano la conoscenza
del manuale d'uso.

Parametri tecnici

Tensione 220-240V ~ 50-60 Hz
Potenza assorbita 1900W
Rumorosita <85dB

Impastatura (KB max) 10 minuti

Macinatura (KB max) 5 minuti

Tempo di funzionamento ininterrotto
Montatura (KB max) 5 minuti

Agitazione (KB max) 2 minuti

Consumo di energia in stato di spegnimento <05W

Quando e collegato alla rete elettrica, I'apparecchio & in stato di spegnimento e attende I'accensione del quadrante di
comando.

IMPORTANTI AVVERTIMENTI DI SICUREZZA

« Non utilizzare il prodotto in modo diverso da quello descritto nel
presente manuale d'uso.

« Eliminare completamente tutti gli imballi e materiali pubblicitari prima
di utilizzare I'apparecchio per la prima volta.

« Verificare se la tensione della rete corrisponde ai valori riportati
sull'etichetta del prodotto.

« Non lasciare l'apparecchio incustodito se acceso, eventualmente
connesso alla rete.

« Staccare I'apparecchio dalla rete se non é utilizzato.

« Allo staccare dell'apparecchio dalla presa di corrente non tirare mai il cavo
di alimentazione, bensi prendere la spina in mano e staccarla estraendola.

« Non permettere ai bambini, né alle persone incapacidivolere ediintendere,
di manipolare con I'apparecchio, utilizzarlo fuori dalla loro portata.

« Le persone con la mobilita e/o la percezione ridotte, mentalmente
inadatte oppure le persone non istruite in merito all'uso devono
utilizzare I'apparecchio solo in presenza di una persona responsabile
e istruita in merito.
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« Prestare la maggiore attenzione se 'apparecchio ¢ utilizzato in presenza « Non procedere mai alla riparazione dell'apparecchio. Rivolgersi sempre

dei bambini. ad un'officina autorizzata.
« Non permettere che | ‘apparecchio sia utilizzato come giocatolo. « Non bypassare mai dispositivi di sicurezza.
« Non lasciare pendere il cavo di alimentazione oltre il bordo del tavolo « Non mettere mai gli ingredienti dentro I'apparecchio mentre é acceso.

o del banco da lavoro.

Non utilizzare I'apparecchio all'esterno in un ambiente umido, si corre
rischio di un infortunio causato dalla corrente elettrica.

Non utilizzare accessori diversi da quelli raccomandati dal produttore.
Non utilizzare I'apparecchio se il cavo di alimentazione o la spina
risultano danneggiati, il tale difetto deve essere riparato da un‘officina
autorizzata.

Non spostare mai l'apparecchio tenendolo appeso sul suo cavo di
alimentazione.

Tenere I'apparecchio lontano dalle fonti di calore quali radiatori, stufe
etc. Proteggere contro i raggi del sole diretti e contro I'umidita.

Non utilizzare I'apparecchio se si hanno le mani bagnate.

Al momento di montaggio di accessori, pulizia o nel caso di guasto
sconnettere 'apparecchio dalla rete togliendo la spina dalla presa.
L'apparecchio di vostro possesso € adatto solo per uso domestico, non
per uso commerciale.

Non immergere il cavo di alimentazione, la spina o I'apparecchio stesso
nell’acqua o in un altro liquido.

Controllare regolarmente l'integrita dell’apparecchio e/o del cavo di
alimentazione. Non accendere mai l'apparecchio se risulta danneggiato.
Non toccare le parti dell'apparecchio in movimento.

All'uso dell'apparecchio legare bene i cappelli e vestire indumenti
aderenti.

Prestare la massima attenzione alla manipolazione con le lame che sono
molto affilate.

Evietatodi utilizzare gliaccessori dell'apparecchio nel forno amicroonde.
Attenzione: immediatamente dopo lo spegnimento oppure
scollegamento dell'apparecchio dalla rete alcune sue parti mobili
possono rimanere ancora in movimento. Attendere che si fermino
completamente.

Utilizzare I'apparecchio solo ed esclusivamente per lavorare gli alimenti.
La temperatura massima degli alimenti da lavorare € 80°C. Non utilizzare
mai 'apparecchio per lavorare gli alimenti bollenti!

Collocare I'apparecchio su una superficie liscia, piana e stabile.

Non connettere l'apparecchio alla rete prima che si attivino tutti
i dispositivi di sicurezza.

L'apparecchio puo essere utilizzato dai bambini d’eta superiore a 8 anni.
Le persone di capacita fisiche e mentali ridotte e/o non pratiche
possono utilizzare I'apparecchio solo in presenza delle persone
istruite e informate sugli eventuali rischi uniti all'uso. La pulizia e la
manutenzione dell'apparecchio non deve essere effettuata dai bambini
se essi sono d'eta inferiore a 8 anni o se non presente una persona
esperta. | bambini d'eta inferiore a 8 anni devono stare lontani dalla
portata dell'apparecchio e dal suo cavo di alimentazione. Lapparecchio
non e un giocatolo per bambini.

L'apparecchio puo essere utilizzato dalle persone con le capacita fisiche
e mentali ridotte oppure in assenza delle esperienze e/o conoscenze
solo se le persone sono vigilate oppure sono state istruite sull’'uso sicuro
dell'apparecchio e comprendono gli eventuali rischi. Lapparecchio non
e un giocatolo e come tale deve essere utilizzato.

Un eventuale danno causato dal mancato rispetto delle indicazioni previste dal produttore non puo essere
coperto dalla garanzia.




DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

Foro per il posizionamento del tritacarne / grattugia
Coperchio del contenitore

Contenitore

Miscelatore

Foro per il posizionamento del miscelatore

Braccio ribaltabile

Pulsante di rilascio

Controllo della velocita

Ganci di impastamento

10 Frusta di miscelazione

11 Frusta a palloncino
12 Elemento riscaldante

WONGOOCUREWN=
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MANUALE D'USO
Montatura, impastatura e agitazione

Inserire il recipiente di miscelazione sulla base e girarlo nel senso orario sino a che non entri nella sede.

Per alzare il braccio premere il pulsante di sgancio (7) spingendo contemporaneamente il braccio verso alto.
Inserire il coperchio del recipiente (2).

Montare la frusta desiderata sull'albero di uscita, spingere lievemente la frusta contro la molla e farla entrare nella
sua sede girandola.

Mettere gli ingredienti nel recipiente. Non superare la quantita massima acconsentita (1,5 kg).

Far scendere il braccio mediante il pulsante di rilascio (7) e nello stesso momento spingerlo verso basso.
Connettere I'apparecchio alla rete.

Accendere I'apparecchio impostando il regolatore di velocita (8) su uno dei numeri da 1 a 6 (in funzione al tipo
d'impasto da preparare).

9. Terminata la miscelazione girare il regolatore di velocita (8) nella posizione “0". Poi staccare I'apparecchio dalla rete.
10. Premere il pulsante di rilascio (7) spingendo contemporaneamente il braccio verso alto.

11. Estrarre il recipiente.

12. Per togliere I'impasto dal recipiente utilizzare la paletta.

13. La pulizia e descritta nel capitolo “Pulizia".

N~
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Impostazione della velocita e utilizzo delle fruste. Il peso di miscela non deve superare 1,5 kg.

Velocita Uso Tipo miscela
1-2 Ganci per impastare Miscele compatte (per esempio I'impasto di pane, di pizza,
impasti lievitati)
3-4 Frusta di miscelazione Miscele di media densita (per esempio I'impasto di frittelle,
pasta sfoglia, creme di burro)
5-6 Frusta per montare Miscele leggere (le creme, il bianco dell'uovo, budino)
NOTA:

Non superare la durata massima di funzionamento continuo (KB max), si veda la tabella dei parametri tecnici.
Prima di utilizzare I'apparecchio di nuovo lasciare il motore spento per almeno 20 minuti.

Il modello RM6010 puo essere utilizzato solo con fruste e ganci per impastare. Altri accessori non sono
applicabili.

Frullatore

IMPORTANTE
NON PROVARE utilizzare questa funzione insieme con la macinatura e/o agitazione.

. Non connettere I'apparecchio alla rete se il contenitore del frullatore non € inserito correttamente.
. Scollegare il frullatore dalla rete elettrica prima di rimuovere il contenitore del frullatore.

. Gli alimenti lavorati nel frullatore non devono avere la temperatura superiore a 80° C.

. Per evitare il rischio di travaso, non superare mai il volume dei liquidi (1,5 It).

. Avvertimento: Non togliere mai il coperchio del contenitore mentre il frullatore & acceso.

. Lasciare acceso il frullatore per 2 minuti al massimo.

AUV A WN =

Funzioni

Il frullatore puo essere utilizzato sia per la miscelazione che per I'agitazione. Puo essere utilizzato per esempio per
preparare la pappa per bambini, per frullare la verdura e frutta, per fare il pure etc. Per rendere 'omogeneizzazione piu
semplice, prima di mettere gli ingredienti nel contenitore tagliarli ai pezzettini piccoli.
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Manuale d’uso del frullatore
« Rimuovere il coperchio posteriore (fig. 1).
« Mettere I'ingrediente nel contenitore in vetro. — é
« Posizionare il coperchio sul contenitore in vetro (fig. 2). %
« Inserire il misurino sul foro nel coperchio e girarlo nel senso orario
(fig. 3).
« Inserire il contenitore del frullatore sul corpo dell'apparecchio e girarlo
nel senso antiorario (fig. 4).
« Connettere I'apparecchio alla rete.
« Impostare il regolatore dei giri alla posizione.
« Spegnare |'apparecchio e staccarlo dalla rete. %
« Togliere il coperchio con misurino.
« Staccare la miscela incollata sulla parte interna del contenitore
utilizzando una paletta morbida. Tenere la paletta lontano dai coltelli.
« Per staccare il contenitore dal corpo dell'apparecchio girarlo nel senso
orario.
« Per staccare il misurino dal coperchio girarlo nel senso antiorario.

TIPI

« Aggiungere gli ingredienti solo se I'apparecchio e spento. Attraverso il foro sul coperchio (togliendo il misurino) si
possono aggiungere gli ingredienti mentre I'apparecchio € acceso.

« Ogni tanto l'apparecchio va spento e va pulita la miscela incollata sulla parte interna del contenitore.

Mulino

IMPORTANTE

Non provare utilizzare questa funzione insieme con l'agitazione e/o la tritatura.

1. Tagliare la carne disossata ai pezzettini. Grandezza consigliata: circa 20x20x60 mm per I'inserimento agevolato
degli alimenti nella bocca del caricatore

2. Pezzi di carne non dovrebbero contenere né ossa né altre parti dure. Le ossa potrebbero causare il fermo del
motore. Se comunque il motore si ferma, spegnere immediatamente I'apparecchio e staccarlo dalla rete. Smontare
completamente il mulino. Se il motore si ferma automaticamente, eliminarne la causa. Dopo che il motore si raffredda
procedere con lavoro.

3. Accendere |'apparecchio mediante il regolatore di velocita (8).

4. Mettere gli ingredienti nel caricatore e premerli utilizzando I'apposito pestello.

5. Terminata la macinazione girare il regolatore di velocita (8) nella posizione “0” e staccare I'apparecchio dalla rete.

6. La durata massima di macinazione ininterrotta: 5 minuti.

Istruzioni per assemblaggio del mulino

« Assemblaggio della smerigliatrice (fig. 1).

« Rimuovere il coperchio anteriore (fig.2).

« Montare e girare il corpo del mulino nel senso antiorario sino a che non scatti il blocco di sicurezza (fig. 3). Montare il
caricatore sul corpo del mulino (fig. 4).

« Mettere il recipiente per raccogliere la carne macinata sotto il mulino.
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« Connettere I'apparecchio alla rete.

« Impostare il controllo della velocita. Mettere gli ingredienti nel caricatore e premerli utilizzando I'apposito pestello.

« Spegnere I'apparecchio e staccarlo dalla rete.

« Premere il pulsante di rilascio, situato vicino al corpo della smerigliatrice. Ruotare il mulino nel senso orario ed
estrarre tutto il set del mulino.

« Montare il coperchio anteriore.

Insaccare le salsicce

1. Inserire la coclea nel corpo del tritacarne. Posizionare il disco di estrusione e il manicotto diinsacco sull'asse della
coclea. Serrare a mano il dado del tritacarne (Fig. 1A).

. Inserire e ruotare il corpo del tritacarne in senso antiorario in modo che il blocco fissi saldamente questa parte.

. Montare il vassoio sul corpo della smerigliatrice.

. Serrare la guaina a un'estremita. Inserire I'estremita libera nel manicotto di riempimento.

. Accendere la macchina con il tasto 8 del regolatore di velocita. Selezionare la velocita desiderata.

. Inserire la miscela macinata nell'apertura di ingresso della smerigliatrice e riempire gradualmente il carter. Non
spingere il costipatore con grande forza per evitare di sovraccaricare |'apparecchio.

7. Fare attenzione a non forzare I'aria nella tramoggia durante il riempimento. La lunghezza consigliata per ogni

salsiccia & di 10-15 cm. Annodare le singole salsicce con uno spago.
8. Allafine, & possibile spremere i residui di cibo dall'accessorio gettandovi alcuni pezzi di pane.
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Riempimento delle polpette
1. Inserire la coclea nel corpo del tritacarne. Posizionare il disco estrusore e la pinza per polpette sull'asse della
coclea. Serrare il dado del macinatore (Fig. 1B).

2. Inserire e ruotare il corpo del tritacarne in senso antiorario in modo che il blocco fissi saldamente questa parte.

3. Montare il vassoio sul corpo del macinino.

4. Accendere la macchina con il tasto 8 del regolatore di velocita. Selezionare la velocita desiderata.

5. Introdurre la miscela macinata nell'apertura di ingresso della smerigliatrice. Non spingere il costipatore con grande
forza per evitare di sovraccaricare |'apparecchio.

6. Formare la miscela estrusa come richiesto.

7. Allafine, & possibile spremere i residui di cibo dall'accessorio gettandovi alcuni pezzi di pane.

Preparazione delle caramelle

1. Inserire la coclea nel corpo del tritatutto. Posizionare il disco estrusore e il manicotto di preparazione delle
caramelle sull'asse della coclea. Serrare il dado del macinino (Fig. 1C).

. Inserire e ruotare il corpo della smerigliatrice in senso antiorario in modo che la serratura fissi saldamente questa parte.

. Inserire il vassoio sul corpo del macinino.

. Far scorrere le formine per caramelle con diverse forme di profilo nel dado.

. Accendere la macchina con il tasto 8 del regolatore di velocita. Selezionare la velocita desiderata.

. Inserire la pasta nell'apertura di ingresso. Non premere il soffiatore con grande forza per evitare di sovraccaricare
I'apparecchio.
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Nota: Si consiglia di tenere la pasta nella forma desiderata con la mano per evitare che si strappi.
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Preparazione della pasta

1. Inserire la coclea nel corpo del macinatore. Posizionare
il disco estrusore con il tipo di pasta selezionato sull'asse
della coclea. Serrare il dado della macina (Fig. 1).

2. Inserire e ruotare il corpo della smerigliatrice in senso
antiorario, in modo che la chiusura di sicurezza fissi
saldamente questa parte.

. Montare il vassoio sul corpo della smerigliatrice.

4. Accendere I'apparecchio con il pulsante di regolazione

della velocita (8). Selezionare la velocita desiderata.

5. Inserire la pasta nell'apertura di ingresso. Non premere

con forza il soffiatore per evitare di sovraccaricare
I'apparecchio.

w

Nota: si consiglia di tenere la pasta nella forma desiderata con
la mano per evitare che si strappi.

. Bucatini
. Spaghettoni
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6. Ziti

Grattugia

IMPORTANTE
Non provare utilizzare questa funzione insieme con la macinazione, agitazione e/o tritatura!

1. Tagliare I'alimento da lavorare ai piccoli pezzetti. Grandezza consigliata: circa mm 20x20x60 mm per I'inserimento
agevolato degli alimenti nella bocca del caricatore L'alimento non dovrebbero contenere parti dure. Le parti dure
potrebbero causare il fermo del motore. Se comunque il motore si ferma, spegnere immediatamente I'apparecchio
e staccarlo dalla rete. Smontare tutto il blocco del raschietto. Se il motore si ferma automaticamente, eliminarne la
causa. Dopo che il motore si raffredda procedere con lavoro.

. Accendere I'apparecchio mediante il regolatore di velocita (8).

. Mettere gli ingredienti nel caricatore e premerli utilizzando I'apposito pestello.

. Terminata la macinazione girare il regolatore di velocita (8) nella posizione “0” e staccare 'apparecchio dalla rete.

. La durata massima di grattatura ininterrotta: 5 minuti.

v wN

Istruzioni per assemblaggio del raschietto

« Assemblaggio della grattugia (fig. 1).

« Rimuovere il coperchio anteriore (fig. 2).

« Montare il corpo della grattugia e girarla nel senso antiorario sino a che non scatti il blocco di sicurezza (fig. 3).
« Mettere il recipiente per raccogliere I'alimento grattugiato sotto I'apposita uscita del raschietto.

0!
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« Connettere I'apparecchio alla rete.

« Impostare il controllo della velocita. Mettere gli ingredienti nel caricatore e premerli utilizzando I'apposito pestello
(fig. 4).

« Spegnere I'apparecchio e staccarlo dalla rete.

« Premere il pulsante di rilascio situato vicino al corpo della grattugia. Girare la grattugia nel senso orario ed estrarre
tutto il blocco della grattugia.

« Montare il coperchio anteriore.

1. Raschietto fine per la verdura
2. Raschietto grosso per la verdura
3. Grattugia per fette spesse

Funzione di riscaldamento per una pasta perfettamente lievitata

« Lavorare I'impasto lievitato.

« Lasciare il robot in posizione chiusa, con il coperchio del contenitore aderente alla vasca.

« Utilizzare il regolatore di velocita (8) per selezionare la posizione H.

« L'elemento riscaldante sotto il fondo del recipiente riscaldera la ciotola, garantendo una lievitazione migliore e piu
rapida.

Suggerimento: se si desidera aumentare ulteriormente la lievitazione, rimuovere i ganci impastatori dopo aver lavorato
I'impasto e coprire la ciotola con un panno pulito anziché con il coperchio. Il braccio incernierato deve essere in posizione
chiusa.

PULIZIA E MANUTENZIONE

« Prima di pulire I'apparecchio staccare il cavo di alimentazione dalla presa di corrente.
« Non immergere mai la base dell'apparecchio contenente il motore nell’acqua.

Per pulire I'apparecchio non utilizzare detergenti abrasivi.

« Per pulire le parti esterne dell'apparecchio utilizzare panno umido.

Contenitore e accessori

AVVERTIMENTO

« Lefruste el recipiente possono essere lavati nella lavastoviglie.

« Altre parti non sono adatte per essere lavate nella lavastoviglie.

« Le parti che entrano in contatto con gli alimenti possono essere lavati nell'acqua saponata.

« Lasciare asciugare bene tutte le parti dell’apparecchio prima di rimontarle.

« Applicare una piccola quantita dell'olio vegetale sulla superficie del contenitore e sui dischi del mulino (prima di
montarli e solo dopo che si sono asciugati bene).
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ASSISTENZA

La manutenzione pill impegnativa e/o la riparazione che richiede l'intervento sulle parti interne dell'apparecchio
devono essere fatte esclusivamente dal centro di assistenza autorizzato.

PROTEZIONE DELL'AMBIENTE

« Riciclare imballi e prodotti vecchi, alla fine di loro ciclo di vita.
« Lascatola in cui si acquista il prodotto puo essere recuperata come rifiuto differenziato.
« Sacchetti in polietilene (PE) possono essere recuperati come rifiuto differenziato.

Riciclaggio del prodotto alla fine della sua vita utile

Questo apparecchio é etichettato in conformita alla direttiva europea 2012/19/EU sui rifiuti di
apparecchiature elettriche (WEEE). Il simbolo riportato sul prodotto indica che il prodotto stesso
non puo essere smaltito come rifiuto urbano. Va portato in un centro di raccolta dei rifiuti elettrici ed
elettronici. Provvedendo allo smaltimento corretto del prodotto si puo prevenire I'impatto negativo
sull'ambiente e/o sulla salute umana nel caso di mancato riciclaggio. Le maggiori informazioni sulle

| modalita dello smaltimento del prodotto sono reperibili presso I'ufficio locale di amministrazione
pubblica oppure nel negozio dove il prodotto ¢ stato acquisito.

‘ € Il presente prodotto rispetta tutti i requisiti elementari stabiliti dalle normative EU inerenti.

Il produttore si riserva il diritto di modificare senza preavviso il testo del manuale d’uso, il design del prodotto e/o i suoi
parametri tecnici.
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Agradecimiento
Gracias por comprar este producto de la marca Concept y esperamos que quede satisfecho con él durante todo el
tiempo que lo use.

Antes de usar el producto, lea con cuidado todo el manual y luego guardelo. Asegurese de que las demas personas que
vayan a utilizar el producto se familiaricen con el presente manual.

Parametros técnicos

Tension 220-240V ~ 50-60 Hz
Potencia de entrada 1900W
Nivel de ruido <85dB

Amasado: max. 10 min.

Picado: max. 5 min.

Operacién ininterrumpida
Batido: max. 5 min.

Licuado: max. 2 min.

Consumo en modo apagado <05W

Cuando se conecta a la red eléctrica, el aparato se encuentra en estado apagado y espera a que se encienda el mando
de control.

ADVERTENCIAS IMPORTANTES DE SEGURIDAD

« No emplee el artefacto de una manera diferente a la descrita en el
presente manual.

« Antes de utilizar por primera vez el artefacto, retire el embalaje y los
materiales promocionales.

« Verifique que la tensién de red se corresponda a los valores indicados
en la placa.

 No deje el artefacto desatendido si esta encendido o conectado a un
tomacorriente.

« Desconecte el artefacto de la red eléctrica cuando no esté en uso.

« Al desenchufar el artefacto, no tire del cable, sino del enchufe.

« No permita que el artefacto sea manipulado por nifios o personas no
capacitadas y utilicelo fuera de su alcance.

« Las personas con capacidad de movimiento o percepciéon sensorial
reducidas, o con insuficiente capacidad mental, o personas no
familiarizadas con su manejo deben utilizar el artefacto Unicamente
bajo la supervisién de una persona responsable, familiarizada con su
uso.
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« Tenga especial cuidado si emplea el artefacto en las cercanias de nifios.

« No permita que el artefacto sea usado como juguete.

« Evite que el cable de alimentacion cuelgue del borde de la zona de

trabajo, en donde podria alcanzarlo un nifio.

« No utilice el artefacto al aire libre o en superficies mojadas. Peligro de

electrocucion.
« No utilice otros accesorios que los recomendados por el fabricante.

« No emplee el artefacto si el cable o el enchufe estuviesen dafnados. Haga

reparar la averia de inmediato por un servicio autorizado.
« No tire ni mueva el artefacto por el cable de alimentacion.

« Mantenga al artefacto alejado de fuentes de calor como radiadores,

hornos, etc. Resguardelo de la luz directa del sol y la humedad.
« No toque el artefacto con las manos mojadas o humedas.

« Al instalar accesorios, limpiar o en caso de averias, desconecte el

artefacto y desenchufelo.

« El artefacto estd destinado unicamente para uso hogarefo; no esta

destinado para uso comercial.
« No sumerja el cable, el enchufe o el artefacto en agua u otro liquido.

« Controle regularmente el artefacto y el cable por dafios. No encienda el

artefacto si esta danado.
« No toque las piezas mdviles del artefacto cuando esté en uso.

« Durante el uso, mantenga el pelo, los dedos y la ropa apartados de las

partes moviles del artefacto.

« Tenga especial cuidado al manipular con las barras, las cuchillas son

muy afiladas y podrian causar lesiones.
« Los accesorios no deben ser empleados en hornos microondas.

« Algunas partes pueden mantenerse en movimiento por algunos
momentos luego de apagar el motor. Manténgase alejado de ellas hasta

que se hayan detenido.
« Utilice el artefacto Unicamente para procesar alimentos.

« La temperatura maxima permitida para procesar alimentos es de 80° C.

iNo utilice el artefacto en alimentos hirviendo!
« No repare usted mismo el artefacto. Dirijase a un servicio autorizado.
« No desactive el mecanismo de seguridad.

 No coloque alimentos en los ganchos giratorios si el artefacto esta en

funcionamiento.
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« Coloque el artefacto en una superficie lisa, derecha y estable.
« No enchufe el artefacto antes de instalar todos los accesorios.
« Los nifos mayores de 8 afos y las personas mayores o con capacidades

fisicas o mentales reducidas, o con insuficiente experiencia
y conocimientos pueden utilizar el artefacto Unicamente bajo
supervision o si se les ha ensenado a utilizarlo de una manera segura y
son conscientes de los eventuales riesgos. El mantenimiento y limpieza
realizados por el usuario no pueden ser llevados a cabo por nifios
menores de 8 anos y sin supervisidon. Los nifos menores de 8 afos
deben mantenerse fuera del alcance del artefacto y su cable. Los nifios
no deben jugar con el artefacto.

Las personas mayores o con capacidades fisicas o mentales reducidas,
o con insuficiente experiencia y conocimientos pueden utilizar el
artefacto Unicamente bajo supervision o si se les ha ensefiado a utilizarlo
de una manera segura y son conscientes de los eventuales riesgos. Los
ninos no deben jugar con el artefacto.

En caso de incumplimiento de las instrucciones del fabricante, cualquier reparacion no sera reconocida por la
garantia.
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DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Orificio para colocar la picadora de carne / rallador
Tapa del recipiente

Recipiente

Mezclador

Orificio para colocar el mezclador

Brazo basculante

Botdn de desbloqueo

Control de velocidad

Ganchos de amasado

10 Batidor mezclador
11 Batidor de globo

12 Elemento calefactor

WONGOOCUREWN=

concept

MANUAL DE USO
Batido, amasado y licuado

Coloque el recipiente en la base y girelo en sentido horario hasta que encaje.

Para levantar el brazo, presione el botén para liberar (7) y tire suavemente hacia arriba.

Coloque la tapa del recipiente (2).

Coloque el accesorio deseado en el eje, presione suavemente y gire hasta que el accesorio encaje.
Ahora puede poner los ingredientes. No supere la cantidad maxima de 1,5 kg.

Presione el botdn para liberar (7) y baje el brazo presionando suavemente.

Enchufe el artefacto.

Encienda el artefacto y con el regulador (8) elija la velocidad de 1 a 6 (segun el tipo de masa).

9. Luego de terminar de amasar, ponga el regulador de velocidad (8) en 0 y desenchufe el artefacto.
10. Presione el boton para liberar (7) y tire suavemente hacia arriba para levantar el brazo.

11. Ahora puede retirar el recipiente.

12. Retire la masa del recipiente con una espatula.

13. La limpieza se describe en la seccidn correspondiente.
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Ajustar la velocidad y uso de accesorios. La cantidad maxima de mezcla no debe superar 1,5 kg.

Velocidad Uso Tipo de mezcla
1-2 Ganchos amasadores Mezclas densas (masas de pan, pizza o levadas)
3-4 Mezclador Mezclas medianamente densas (mezcla para panqueques,
masas batidas, cremas de mantequilla)
5-6 Batidor Mezclas ligeras (cremas, claras de huevo, natillas)
NOTA:

No exceda el tiempo el tiempo maximo de funcionamiento ininterrumpido (ver tabla de parametros técnicos).
Antes de volver a usar, deje el motor apagado al menos 20 minutos.
La RM6010 sélo puede utilizarse con batidores y ganchos amasadores. Otros accesorios no son aplicables.

Licuadora

IMPORTANTE
NO INTENTE usar estas funciones al mismo tiempo que el picado o el mezclado.

. No enchufe el artefacto sin el recipiente en la posicion correcta.

. Desconecte la batidora de la red eléctrica antes de extraer el recipiente de mezcla.
. La temperatura de los ingredientes no debe superar los 80°C.

. Evite derrames, no ponga mas de 1,5 litros de liquido en la licuadora.

. Advertencia: No retire la tapa con la licuadora en funcionamiento.

. No use la licuadora por més de 2 minutos.
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Funciones

La licuadora puede usarse para licuar y mezclar. Por ejemplo, para preparar sopas, salsas, licuados lacteos, alimento para
bebés, licuar verduras, frutas, purés, etc. Para un mejor funcionamiento, corte los alimentos en trozos pequefios antes
de ponerlos en la licuadora.
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Uso de la licuadora

« Retire la cubierta trasera (Fig. 1).

« Ponga los alimentos en el vaso de vidrio. — é

« Tape el vaso (Fig. 2). =

« Ponga el medidor en el orificio de la tapa y girelo en sentido horario
(Fig. 3).

« Monte el vaso y girelo en sentido antihorario (Fig. 4).

« Enchufe el artefacto. ' o

« Ponga el regulador de velocidad en la posicion deseada.

« Apague y desenchufe el artefacto.

« Retire el medidor con la tapa. %

« Retire los alimentos pegados en la pared interna del vaso con una
espatula blanda, manteniéndola alejada de las cuchillas.

« Gire el vaso en sentido horario para desmontarlo.

« Para retirar el medidor, girelo en sentido antihorario.

CONSEJOS
« Ponga los alimentos solo con el artefacto apagado. Se pueden agregar

alimentos con el artefacto en marcha retirando el medidor.
« De tanto en tanto apague el artefacto para retirar los alimentos pegados en las paredes internas.

Picadora

IMPORTANTE
No intente usar estas funciones al mismo tiempo que el picado o el licuado.

1. Corte la carne deshuesada en cubos de unos 20x20x60 mm de tamarno para que puedan entrar por el orificio.

2. Los alimentos no deben tener huesos ni partes duras. Los huesos pueden detener el motor. Si el motor se
detiene, apague y desenchufe el artefacto de inmediato. Desmonte la picadora de carne. Si el motor se detiene
automaticamente, elimine la causa. Para continuar, deje que el motor se enfrie.

3. Encienda el aparato con el botén del regulador de velocidad (8).

4. Use un empujador para cargar los alimentos.

5. Luego de terminar, ponga el regulador de velocidad (8) en "0" y desenchufe el artefacto.

6. El tiempo maximo de picado es 5 minutos.

Armar la picadora

« Montaje de la picadora (Fig. 1).

« Retire la cubierta delantera (Fig. 2).

« Insertey gire el cuerpo de la picadora en sentido antihorario para que quede bien sujetado (Fig. 3).
Inserte el cargador (Fig. 4).

« Coloque un recipiente debajo de la picadora.

« Enchufe el artefacto.

« Ponga el regulador de velocidad. Ponga los alimentos en el cargador utilizando un empujador.

I
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« Luego de usar, apague y desenchufe el artefacto.

« Pulse el boton de desbloqueo, situado cerca del cuerpo de la amoladora. Gire la picadora en sentido horario y
desmontela.

« Coloque la cubierta delantera.

Embutido de salchichas

1. Introduzca el sinfin en el cuerpo de la picadora. Coloque el disco de extrusion y el manguito de embuticién de
salchichas en el eje del sinfin. Apriete a mano la tuerca de la picadora (fig. 1A).

. Coloque y gire el cuerpo de la picadora en sentido antihorario para que el cierre fije firmemente esta pieza.

. Encaje la bandeja en el cuerpo de la amoladora.

. Apriete la funda en un extremo. Encaje el extremo libre en el manguito de llenado.

. Encienda la méquina con el botén 8 del regulador de velocidad. Seleccione la velocidad deseada.

. Introduzca la mezcla molida en el orificio de entrada del apisonador y llene poco a poco la carcasa. No empuje el
apisonador con mucha fuerza para evitar sobrecargar el aparato.

7. Tenga cuidado de no forzar la entrada de aire en la tolva durante el llenado. La longitud recomendada de cada

salchicha es de 10-15 cm. Anude las salchichas individuales utilizando hilo.
8. Alfinal, puede exprimir los restos de comida del accesorio echando unos trozos de pan.
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Relleno de albondigas

1. Introducir el sinfin en el cuerpo de la picadora. Coloque el disco extrusor y la pinza para albéndigas en el eje del
sinfin. Apriete la tuerca de la picadora (Fig. 1B).

. Encajey gire el cuerpo de la picadora en sentido antihorario para que el cierre fije firmemente esta pieza.

. Encajar la bandeja en el cuerpo de la picadora.

. Encienda la méquina con el botén 8 del regulador de velocidad. Seleccione la velocidad deseada.

. Introduzca la mezcla molida por el orificio de entrada de la picadora. No empuje el apisonador con mucha fuerza para
evitar sobrecargar el aparato.

. Dé forma a la mezcla extruida segun sea necesario.

7. Alfinal, puede exprimir los restos de comida del accesorio echando unos trozos de pan.
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Preparacion del caramelo

1. Introduzca la barrena en el cuerpo de la picadora. Coloque el disco extrusor y el manguito de preparaciéon de
caramelos en el eje del sinfin. Apretar la tuerca de la picadora (Fig. 1C).

. Encajey gire el cuerpo del molinillo en sentido antihorario para que el cierre fije firmemente esta pieza.

. Encaje la bandeja en el cuerpo del molinillo.

. Deslice los formadores de caramelos con diferentes formas de perfil en la tuerca.

. Encienda la méquina con el botén 8 del regulador de velocidad. Seleccione la velocidad deseada.

. Introduzca la masa en la abertura de entrada. No presione el soplador con mucha fuerza para evitar sobrecargar el
aparato.
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Nota: Se recomienda sujetar la masa en la forma deseada con la mano para evitar que se rompa.
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Preparacion de la pasta
1. Introduzca el sinfin en el cuerpo de la picadora. Coloque el
disco extrusor con el tipo de pasta seleccionado en el eje
del sinfin. Apriete la tuerca de la picadora (fig. 1).
2. Colocary girar el cuerpo de la picadora en sentido
contrario a las agujas del reloj para que el cierre de ﬁ
seguridad fije firmemente esta pieza. |
3. Encaje la bandeja en el cuerpo de la picadora. |
4. Encienda la méaquina con el botén de control de velocidad ‘
(8). Seleccione la velocidad deseada.
5. Introduzca la masa en el orificio de entrada. No presione —
el soplador con mucha fuerza para evitar sobrecargar el
aparato.

Nota: Se recomienda sujetar la masa en la forma deseada con
la mano para evitar que se rompa.
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Rallador

IMPORTANTE
No intente usar estas funciones al mismo tiempo que la picadora o la licuadora.

1. Corte los alimentos en trozos. de unos 20x20x60 mm de tamaio para que puedan entrar por el orificio. Los
alimentos no deben tener huesos ni partes duras. Las partes duras pueden detener el motor. Si el motor se detiene,
apague y desenchufe el artefacto de inmediato. Desmonte el rallador. Si el motor se detiene automéaticamente,
elimine la causa. Para continuar, deje que el motor se enfrie.

. Encienda el artefacto y ponga el regulador de velocidad (8).

. Use un empujador para cargar los alimentos.

. Luego de terminar, ponga el regulador de velocidad (8) en "0" y desenchufe el artefacto.

. El tiempo méximo de rallado es 5 minutos.
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Armar el rallador

« Montar el rallador (Fig. 1).

« Retire la cubierta delantera (Fig. 2).

« Insertey gire el cuerpo del rallador en sentido antihorario para que quede bien sujetado (Fig. 3).
« Ponga un recipiente para los alimentos debajo del rallador.

rai'

I 1@@ @» —

concept

« Enchufe el artefacto.

« Ajustar el control de velocidad. Ponga los alimentos en el cargador utilizando un empujador (Fig. 4).

« Luego de usar, apague y desenchufe el artefacto.

« Pulse el botén de liberacién situado cerca del cuerpo del rallador. Gire el rallador en sentido horario y desméntela.
« Coloque la cubierta delantera.

1. Rallador de verduras fino
2. Rallador de verduras grueso
3. Rallador rebanador

Funcion de calentamiento para una masa perfectamente fermentada

« Procese la masa de levadura.

« Deje el robot en posicion cerrada, con la tapa del recipiente adherida al bol.

« Utilice el control de velocidad (8) para seleccionar la posicion H.

« El elemento calefactor situado bajo el fondo del recipiente calentara el recipiente, lo que producira un levado mejor
y mas rapido.

Consejo: Si desea potenciar alin mas el levado, retire los ganchos amasadores después de trabajar la masa y cubra el
recipiente con un pafio limpio en lugar de con la tapa. El brazo articulado debe estar en posicion cerrada.

LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

« Antes de limpiar desenchufe el artefacto.

« No sumerja la base con el motor.

« No utilice productos de limpieza agresivos o abrasivos.

« Para limpiar el exterior de las cubiertas, use solo un trapo humedo.

Recipiente y accesorios

ADVERTENCIA

« Los accesorios y el recipiente pueden lavarse en un lavavajillas.

« Las demds partes no son aptas para lavavajillas.

« Las partes en contacto con alimentos pueden lavarse con detergente.

« Antes de volver a usar, deje secar bien las partes.

« Luego de secar, aplique una pequeia cantidad de aceite vegetal en la superficie del recipiente y retire los accesorios.
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SERVICIO

El mantenimiento de caracter mas amplio o las reparaciones que requieran intervenir en las piezas internas del producto
deben ser realizados por un servicio profesional.

PROTECCION AL MEDIO AMBIENTE

« Dé preferencia al reciclado de los materiales de embalaje y los artefactos viejos.
« Lacaja puede ser desechada con la recolecciéon de residuos clasificados.
« Las bolsas de polietileno (PE) deben ser llevadas para su reciclaje.

Reciclaje del artefacto al final de su vida util

Este aparato estd etiquetado de acuerdo con la Directiva Europea 2012/19/EU sobre Residuos de
Aparatos Eléctricos (WEEE). El simbolo en el producto o su embalaje indica que este no debe ser
incluido entre los residuos domésticos. Debe ser llevado a un centro de recoleccién para el reciclaje
de dispositivos eléctricos o electrénicos. Procurar la correcta liquidacién del producto ayuda a prevenir
efectos negativos en el medio ambiente y la salud humana que podrian ser resultar de la liquidacion
incorrecta del producto. Podra obtener informacion mas detallada sobre el reciclaje del producto en

la autoridad local, el servicio de tratamiento de residuos correspondiente o la tienda en donde fue
adquirido.

‘ € El producto cumple con todos los requisitos basicos de las directivas EU aplicables.

El fabricante se reserva el derecho de realizar cambios en el texto, el disefio y las especificaciones técnicas.
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Multumire

Va multumim pentru cumpdrarea produsului marca Concept si va dorim sd fiti multumiti de produsul nostru pe intreaga
duratd de utilizare a acestuia.

Inainte de prima utilizare cititi cu atentie si in intregime manualul de utilizare si pastrati-l pentru o consultare ulterioara.
Asigurati-va ca si celelalte persoane care vor folosi produsul sunt familiarizate cu instructiunile prezentate in prezentul
manual.

Parametrii tehnici

Tensiune 220-240V ~ 50-60 Hz
Putere consumata 1900W
Nivel zgomot <85dB

Framantare (KB max.) 10 min

Tocare (KB max.) 5 min

Durata de functionare neintrerupta
Batere (KB max.) 5 min

Mixare (KB max.) 2 min

Consumul de energie in starea oprit <05W

Atunci cand este conectat la retea, aparatul este in stare oprita si asteapta ca butonul de control sé porneasca.

INDICATII IMPORTANTE PRIVIND SECURITATEA

« Nu utilizati aparatul in alt mod decat cel descris in prezentul manual.

« Inainte de prima utilizare indepdrtati de pe aparat intregul material de
ambalare si materialele de marketing.

« Asigurati-va ca tensiunea retelei corespunde cu valorile inscrise pe
eticheta aparatului.

 Nu lasati aparatul fara supraveghere in timp ce este pornit, eventual
racordat la priza de curent electric.

« Scoateti aparatul din priza cand nu este utilizat.

« Cand scoateti aparatul din priza, nu trageti niciodata de cablu, ci prindeti
de stecar si scoateti-l prin tragere.

« Nu permiteti copiilor sau persoanelor cu dizabilitati sa manipuleze cu
aparatul, folositi-l in afara accesului acestora.

« Persoanele cu capacitatea motrica si perceptia simtului redusa, cu
capacitatea intelectuala insuficienta sau persoanele nefamiliarizate cu
deservirea trebuie sa foloseasca aparatul doar sub supravegherea unei
persoane responsabile si familiarizate cu deservirea.

« Acordati atentie sporitd la folosirea aparatului in apropierea copiilor.
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« A nu se permite folosirea aparatului drept jucarie. « Puneti aparatul pe o suprafata netedd, dreapta si stabila.
« Cablul nu are voie sa atarne peste muchia blatului de lucru, in locul unde « Nu introduceti stecarul in priza fard ca toate accesoriile necesare sa fie

copiii ar putea sd ajunga la acesta.

Nu folositi aparatul in aer liber sau pe suprafete umede, exista pericol de
electrocutare.

Nu folositi alte accesorii decat cele recomandate de catre producator.
Nu folositi niciodatd aparatul care are cablul de alimentare sau stecherul
deteriorate, asigurati neintarziat eliminarea defectului de catre un
service autorizat.

Nu trageti si nu transportati aparatul tinand de cablul de alimentare.
Pastrati aparatul la distanta fata de sursele de caldura precum calorifere,
cuptoare s.a.m.d. Feriti-l de radiatiile solare directe sau umezeala.

Nu atingeti aparatul cu mainile ude sau umede.

Opriti aparatul si scoateti stecarul din priza inaintea montarii accesoriilor,
a curatarii sau in caz de defectiune.

Aparatul este potrivit doar pentru utilizare casnica, nu este destinat
uzului comercial.

Nu cufundati cablul de alimentare, stecarul sau aparatul in apa si nici
intr-un alt lichid.

Verificati aparatul si cablul electric in mod regulat pentru a depista
eventualele deteriorari. Nu porniti aparatul daca este defect.

Nu atingeti componentele in miscare in timp ce aparatul functioneaza.
La utilizarea aparatului a se evita contactul parului, degetelor si
a imbracamintei cu elementele in miscare ale aparatului.

La manipulare cu adaptoare acordati o atentie sporita, cutitele sunt
foarte ascutite si pot provoca ranirea.

Accesoriile aparatului nu trebuie folosite in cuptorul cu microunde.
Anumite componente pot continua sa se miste o vreme imediat dupa ce
motorul a fost oprit si cablul de alimentare a fost scos din priza. Asteptati
pana cand miscarea se opreste complet.

Folositi aparatul doar pentru procesarea alimentelor.

Temperatura maxima permisa a alimentelor procesate este de 80°C. Nu
folositi aparatul pentru alimente foarte fierbinti!

Nu reparati aparatul prin forte proprii. Apelati la un service autorizat.
Nu eliminati niciodata intrerupatoarele de siguranta.

Nu puneti alimentele in carligele aflate in rotatie, la functionarea
aparatului.

montate.

« Acest aparat poate fi utilizat de catre copiii cu varsta de 8 ani si peste si
de catre persoanele cu dizabilitati fizice sau capacitate mentala redusa
sau experientd si cunostinte insuficiente, daca sunt supravegheate sau
au fost familiarizate cu folosirea aparatului in siguranta si realizeaza
eventualele pericole. Curatarea si intrefinerea efectuata de catre
utilizator nu poate fi facuta de catre copii care nu au varsta de peste 8 ani
si nu sunt supravegheati. Copiii sub 8 ani trebuie sa mentina distanta de
siguranta fata de aparat si cablu de alimentare. Copiii nu au voie sa se
joace cu aparatul.

« Aparatul poate fi utilizat de catre persoanele cu dizabilitati fizice sau
capacitate mentala redusa sau cu experienta si cunostinte insuficiente,
doar daca sunt supravegheate sau au fost familiarizate cu folosirea
aparatului in siguranta si realizeaza eventualele pericole. Copiii nu au
voie sd se joace cu aparatul.

in cazul in care nu respectati instructiunile producatorului, o eventuala reparatie nu poate fi considerata ca si
reparatie de garantie.




DESCRIEREA PRODUSULUI
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Orificiu pentru pozitionarea tocatorului de carne / razdtoarei
Capacul recipientului

Recipient

Mixer

Orificiu pentru amplasarea mixerului

Brat de basculare

Buton de eliberare

Controlul vitezei

Carlige de framéntare

10 Bdt de amestecare
11 Facalet balon
12 Element de incdlzire
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MANUAL DE UTILIZARE

Batere, framantare si mixare

1. Punetivasul de amestecare in suport si rotiti in sensul acelor de ceasornic pand ce intra la loc.

2. Pentru ridicarea bratului apasati butonul de deblocare (7) si in acelasi timp, prin tragere usoara in sus, ridicati bratul.

3. Puneti capacul pe recipient (2).

4. Fixati paleta necesard pe arbore, apasati usor contra arcului si prin rotire usoara fixati, pana ce paleta nu intra la loc.

5. Acum introduceti ingredientele. Nu depasiti cantitatea maxima admisibild de ingrediente, care este de 1,5 kg.

6. Eliberati bratul cu ajutorul butonului de deblocare (7) si rabatati bratul prin apasare usoara in jos.

7. Introduceti stecdrul in priza.

8. Porniti aparatul cu ajutorul butonului de reglare a vitezei (8) la viteza intre 1 si 6 (in functie de tipul aluatului pe care
il pregatiti).

9. Dupa terminarea amestecdrii rotiti cu regulatorul de viteza (8) in pozitia, 0" Dupa aceasta scoateti stecarul din prizd.

1
1
1
1

0. Apasati butonul de deblocare (7) si in acelasi timp, prin tragere usoara in sus, ridicati bratul.
1. Acum puteti sd scoateti vasul.

2. Goliti continutul din vas cu ajutorul unei spatule.

3. Curatarea este descrisa in capitolul ,Curatare”.

Reglarea treptelor de viteza si folosirea paletelor. Cantitatea maxima de amestec nu trebuie sa depaseasca
1,5 kg.
Viteza Utilizare Tipul amestecului
1-2 Carlige de framantare Amestecuri dense (de ex. aluat de paine, pizza, aluaturi
dospite)
3-4 Paleta de amestecare Amestecuri cu densitate medie (de ex. aluat pentru clatite,
aluaturi frecate, creme de unt)
5-6 Paleta tel Amestecuri usoare (de ex. crema, albus de ou, budinca)
MENTIUNE:

Nu depasiti durata de functionare neintrerupta (KB max.), vezi tabelul cu parametri tehnici.
nainte de alta reutilizare lasati motorul oprit cel putin 20 min.

M6010 poate fi utilizat numai cu batoane si carlige de framantat. Alte accesorii nu sunt aplicabile.

Mixer

IMPORTANT

N
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U INCERCATI sa folositi aceastd functie simultan cu tocare sau amestecare.

. Nuracordati aparatul la retea pana ce vasul nu este fixat in mixer in pozitia corecta.

. Deconectati blenderul de la retea inainte de a scoate recipientul de amestecare.
. Alimentele mixate in vas nu trebuie sa depaseasca temperatura de 80 °C.

. Pentru a evita vérsarea, nu depdsiti 1,5 litri de lichid in vasul mixerului.
. Atentionare: Nu indepartati niciodatd capacul vasului de mixare in timpul mixarii.
. Nu folositi mixerul mai mult de 2 min.

Functii

Mixerul poate fi folosit pentru mixare si amestecare. Poate fi folosit de ex. pentru pregatirea supei, sosului, cocktailului cu
lapte, hranei pentru copii, mixarea legumelor, fructelor s.a.m.d. Pentru o functionare mai usoard, inainte de introducere
in vas, tdiati alimentele in bucati mici.
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Manual de utilizare a mixerului

« Desprindeti capacul spate (fig. 1).
« Introduceti alimentul in vasul din sticla. — é
« Puneti capacul pe vasul din sticl3 (fig. 2). =

« Puneti piesa de masurare in capacul vasului si rotiti-o in sensul acelor
de ceasornic (fig. 3).
« Puneti vasul de mixare pe mixer si rotiti-| contra acelor de ceasornic
(fig. 4).
« Introduceti stecarul in priza.
« Treceti regulatorul de viteza in pozitia dorita.
« Opriti aparatul si decuplati-l de la retea. %
« Desprindeti piesa de masurare cu capacul.
« Desprindeti alimentele lipite pe partea interioard a vasului cu
o spatuld moale.
Tineti spatula la o distanta de siguranta fata de cutite.
« Pentru desprinderea vasului de mixare rotiti vasul in sensul acelor de
ceasornic.
« Pentru desprinderea piesei de masurare rotiti contra sensului acelor
de ceasornic.

SUGESTII

« Addugati alimente doar atunci cand aparatul este oprit. Prin indepartarea piesei de masurare de pe capac pot fi
adaugate alimente atunci cand aparatul functioneaza.

« Din cand in cand trebuie oprit aparatul si trebuie indepdrtate alimentele lipite pe partea interioard a vasului.

Masina de tocat

IMPORTANT

Nu incercati s folositi aceasta functie simultan cu mixare sau zdrobire!

1. Taiati in bucati carnea dezosata. Aproximativ la marimea de 20x20x60 mm, in asa fel incat sa intre usor in orificiul
de alimentare.

2. Alimentul introdus ar trebui s& nu contina oase si alte parti dure. Oasele ar putea cauza oprirea motorului. In cazul in care
se ajunge la oprirea motorului, opriti imediat aparatul si deconectati-l de la retea. Demontati intregul ansamblu al masinii
de tocat carnea. Dacd motorul se opreste automat, eliminati cauza opririi. Dupa racirea motorului se poate continua.

3. Porniti aparatul cu ajutorul butonului de reglare a vitezei (8).

4. Introduceti alimentele in gura de alimentare doar cu ajutorul impingatorului.

5. Dupa terminarea tocdrii rotiti cu regulatorul de viteza (8) in pozitia 0" si scoateti stecdrul din priza.

6. Durata maximad de tocare cu functionare neintreruptd este de 5 min.

Instructiuni de asamblare a masinii de tocat

« Asamblati polizorul (fig. 1)

« Desprindeti capacul frontal (fig. 2).

« Amplasati corpul masinii de tocat si rotiti contra acelor de ceasornic, in asa fel incat siguranta sa blocheze rigid acest
element (fig. 3). Puneti tava de alimentare pe corpul masinii de tocat (fig. 4).
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« Puneti vasul pentru carne sub masina de tocat.

« Introduceti stecarul in priza.

« Setati controlul vitezei. Dupa aceasta introduceti alimentul pe tava, iar cu ajutorul impingdtorului impingeti alimentul
in gura de alimentare.

« Dupa folosire opriti aparatul si decuplati-l de la retea.

« Apasati butonul de eliberare, situat langa corpul polizorului. Rotiti masina de tocat in sensul acelor de ceasornic si
scoateti intregul ansamblu al masinii de tocat.

« Puneti capacul frontal.

Umplerea carnatilor

1. Introduceti burghiu in corpul masinii de tocat. Asezati discul de extrudare si mansonul de umplere a carnatilor pe
axul burghiului. Strangeti manual piulita tocatorului (fig. 1A).

. Montati si rotiti corpul rasnitei in sensul invers acelor de ceasornic, astfel incat incuietoarea sd fixeze ferm aceasta parte.

. Montati tava pe corpul polizorului.

. Strangeti invelisul la un capat. Montati capatul liber pe mansonul de umplere.

. Porniti masina folosind butonul 8 al regulatorului de viteza. Selectati viteza necesara.

. Introduceti amestecul macinat in orificiul de admisie al macinatorului si umpleti treptat carcasa. Nu impingeti
malaxorul cu forta mare pentru a evita supraincdrcarea aparatului.

7. Aveti grija sa nu fortati aerul in buncar atunci cand umpleti. Lungimea recomandatd a fiecarui carnat este de 10-15

cm. Innodati carnatii individuali folosind ata.
8. La sfarsit, puteti stoarce reziduurile alimentare din atasament aruncand cateva bucati de paine.
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Umplerea chiftelutelor

1. Introduceti burghiul in corpul masinii de tocat. Asezati discul de extrudare si suportul pentru chiftelute pe axul
burghiului. Strangeti piulita polizorului (fig. 1B).

. Montati si rotiti corpul polizorului in sens antiorar, astfel incat incuietoarea sa fixeze ferm aceasta parte.

. Montati tava pe corpul polizor.

. Porniti masina folosind butonul 8 al regulatorului de viteza. Selectati viteza necesara.

. Introduceti amestecul macinat in orificiul de admisie al rasnitei. Nu impingeti berbecul cu forta mare pentru a evita
supraincdrcarea aparatului.

6. Formati amestecul extrudat dupa cum este necesar.

7. Lafinal, puteti stoarce reziduurile alimentare din atasament aruncand cateva bucati de paine.
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Pregatirea bomboanelor

1. Introduceti burghiul in corpul masinii de mdcinat. Asezati discul de extrudare si mansonul de pregatire
a bomboanelor pe axul burghiului. Strangeti piulita macinatorului (fig. 1C).

. Montati si rotiti corpul polizoruluiin sensul invers acelor de ceasornic, astfel incat incuietoarea sd fixeze ferm aceasta parte.

. Montati tava pe corpul rasnitei.

. Introduceti matrita pentru bomboane cu diferite forme de profil in piulita.

. Porniti masina folosind butonul 8 al regulatorului de viteza. Selectati viteza necesara.

. Introduceti aluatul in orificiul de admisie. Nu apasati suflanta cu forta mare pentru a evita supraincarcarea aparatului.

oAUV WN

Nota: Este recomandat sa tineti aluatul in forma dorita cu mana pentru a evita ruperea acestuia.
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Pregatirea pastelor
1. Introduceti burghiul in corpul masinii de macinat. Asezati
discul de extrudare cu tipul de paste selectat pe axul
burghiului. Strangeti piulita de pe polizor (fig. 1).
2. Montati si rotiti corpul polizorului in sensul invers acelor
de ceasornic, astfel incat siguranta sa fixeze ferm aceasta ﬁ
parte. \
3. Montati tava pe corpul polizorului. |
4. Porniti aparatul folosind butonul de control al vitezei (8).
Selectati viteza dupa cum este necesar. :@m@ @ @
5. Introduceti aluatul in orificiul de admisie. Nu apdsati — =
suflanta cu fortd mare pentru a evita supraincarcarea
aparatului.

Nota: Este recomandat sa tineti aluatul in forma dorita cu
mana pentru a evita ruperea acestuia.

. Bucatini
. Spaghettoni

. Penne |

1

2

3 X

4. Pappardelle ) ~ b

5. Fettuccine & é é JI é é
6. Ziti

Razatoare

IMPORTANT
Nu incercati sd folositi aceastd functie simultan cu masina de tocat, mixare sau zdrobire!

1. Taiati alimentele in bucati. Aproximativ la marimea de 20x20x60 mm, in asa fel incat sa intre usor in orificiul de
alimentare. Alimentul introdus ar trebui s& nu contina parti dure. Partile dure ar putea cauza oprirea motorului. In
cazul in care se ajunge la oprirea motorului, opriti imediat aparatul si deconectati-I de la retea. Demontati intregul
ansamblu al razatoarei. Dacd motorul se opreste automat, eliminati cauza opririi. Dupad rdcirea motorului se poate
continua.

. Porniti aparatul cu ajutorul butonului de reglare a vitezei (8).

. Introduceti alimentele in gura de alimentare doar cu ajutorul impingatorului.

. Dupa terminarea tocarii rotiti cu regulatorul de viteza (8) in pozitia, 0" si scoateti stecdrul din priza.

. Durata maxima de radere cu functionare neintrerupta este de 5 min.
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Instructiuni de asamblare a razatoarei

« Asamblati razatoarea (fig. 1).

« Desprindeti capacul frontal (fig. 2).

« Amplasati si rotiti cu corpul razatoarei contra acelor de ceasornic, in asa fel incat siguranta sa blocheze rigid acest
element (fig. 3).
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« Puneti vasul pentru alimentele rase sub rdzatoare.

« Introduceti stecarul in priza.

« Setati controlul vitezei. Dupa aceasta introduceti alimentul pe tava de alimentare si cu ajutorul impingatorului
a impingeti alimentul in gura de alimentare (fig. 4).

« Dupd folosire opriti aparatul si decuplati-I de la retea.

« Apasati butonul de eliberare situat langa corpul razitoarei. Rotiti rdzatoarea in sensul acelor de ceasornic si scoateti
intregul ansamblu al rézatoarei.

« Puneti capacul frontal.

1. Rézatoare find pentru legume
2. Razdtoare grosiera pentru legume
3. Razatoare pentru feliere

Functia de incélzire pentru un aluat perfect crescut

« Procesati aluatul de drojdie.

« Lasati robotul in pozitia inchis, cu capacul recipientului aderand la bol.

Utilizati controlul vitezei (8) pentru a selecta pozitia H.

« Elementul de incdlzire de sub fundul recipientului va incalzi bolul, rezultand o crestere mai buna si mai rapida.

Sfat: Daca doriti sa stimulati si mai mult cresterea, scoateti carligele de framantat dupa ce lucrati aluatul si acoperiti bolul
cu o carpa curatd in loc de capac. Bratul articulat trebuie sa fie in pozitia inchis.

CURATARE SI INTRETINERE

- Tnaintea curtdri deconectati cablul de alimentare de la priza.

« Nu cufundati niciodata baza cu motor in apa!

« Nu folositi mijloace de curatare ascutite sau abrazive.

« Pentru curdtarea carcasei exterioare ar trebui sa se foloseasca doar o laveta umeda.

Recipientul si accesoriile

ATENTIONARE

« Paletele si vasul pot fi spalate in masina de spalat vase.

« Celelalte piese nu sunt potrivite pentru spdlare in masind de spadlat vase.

« Partile care vin in contact cu alimentele pot fi spalate cu apa cu sapun.

« Inaintea reasamblarii lasati componentele sd se usuce bine.

« Dupd uscare aplicati o cantitate micd de ulei vegetal pe suprafata vasului si adaptoarele amovibile (discurile) masinii
de tocat.
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SERVICE

Intretinerea cu caracter mai amplu sau reparatia care necesitd interventie la partile interioare ale produsului, trebuie
facute de un service de specialitate.

PROTECTIA MEDIULUI

« Optati pentru reciclarea materialelor de ambalare si a aparatelor vechi.
« Cutia de la aparat poate fi predata la un centru de colectare a deseurilor sortate.
« Pungile din polietilena (PE) a se preda la un centru de colectare a materialelor in vederea reciclarii.

Reciclarea aparatului la sfarsitul duratei de viata

Acest aparat este etichetat in conformitate cu Directiva europeana 2012/19/EU privind deseurile
de echipamente electrice (WEEE). Simbolul de pe produs sau de pe ambalaj indica faptul ca acest
produs nu apartine deseurilor menajere. Trebuie dus la un centru de colectare pentru reciclarea
echipamentelor electrice si electronice. Prin asigurarea eliminarii corecte a acestui produs veti
contribui la prevenirea impactului negativ asupra mediului si a sanatatii umane, care ar fi cauzate prin

_ eliminare necorespunzatoare. Informatii mai detaliate privind reciclarea acestui produs veti obtine de
la autoritdtile locale competente, serviciile de eliminare a deseurilor menajere sau in magazinul unde
ati cumparat produsul.

‘ E Acest produs indeplineste toate cerintele de baza relevante ale Directivei EU.

Modificarile textului, a designului si a specificatiilor tehnice pot fi efectuate fara o atentionare prealabila, si ne rezervam
dreptul la efectuarea acestora.
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