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Varna deska s odsavacem par
Varna doska s odsavacom par
Ptyta grzewcza z okapem
Plits ar tvaika nostuceju

Hob with cooker hood
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concept

Podékovani

Dékujeme Vam, Ze jste si zakoupili vyrobek znacky Concept a pfejeme Vam, abyste byli s nasim vyrobkem spokojeni

po celou dobu jeho pouzivani.

Pfed prvnim pouzitim prostudujte pozorné cely ndvod k obsluze a potom si jej uschovejte. Zajistéte, aby i ostatni
osoby, které budou s vyrobkem manipulovat, byly sezndmeny s timto ndvodem.
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TECHNICKE PARAMETRY

Napéti 220-240 V~/ 380-415 V~, 50/60 Hz
Ptikon digestore 160 W

Rozmér a prikon varnych zén @ 175 mm, 195 mm, 2000 W
Vnéjsi rozméry varné desky (3 x h x v) 830x515x200 mm
Hladina akustického vykonu ventilatoru < 71dB(A)
Rozméry odsavace (S x h) 310 x 180 mm
Rozméry pro vestavbu (S x h x v) 750 x 482 x 220 mm
Hmotnost 20 kg

Priimér a pfikon kazdé jednotlivé varné zény 175 x 195 mm, 2000 W
Max. piikon 7360 W

Délka pfipojovaciho kabelu 150 cm

Vyrobce si vyhrazuje prévo na pfipadné technické zmény, tiskové chyby a odlidnosti ve vyobrazeni bez pfedchoziho

upozornéni.
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DULEZITA UPOZORNENI

Pri dodani indukéni desky

Ilhned po dodani zkontrolujte obal a spotiebic, zda nedoslo béhem
prepravy k poskozeni.

POZOR! Nékteré rohy a hrany spotfebice, které budou po instalaci
skryté, mohou byt ostré! Dbejte opatrnosti, abyste zabranili
poranéni!

Pokud je spotfebi¢ poskozen, nezprovoznujte ho. Co nejdfive se
obratte na autorizovany servis.

Pfed prvnim pouzitim odstrante ze spotfebi¢e vsechny obaly
a marketingové materialy.

Obalovy materidl uchovejte mimo dosah déti, nebo radné
zlikviduijte.

Tento spotiebi¢ musi byt instalovan v souladu s platnymi pfedpisy

a jeho poutiti se pripousti pouze v dobfe vétraném prostoru. Pred

instalovanim a pouzivanim spotrebice se seznamte s navody.

Pri instalaci

Spotrebic je urCeny k zabudovani do vyfezu v pracovni desce

kuchynského nabytku.

Tésnéni, které je nalepené na okrajich varné desky, zabranuje

zatékani kapalin pod varnou desku.

Nepouzivejte spotiebic jinak, nez je popsano v tomto navodu.

Pfi instalaci musi byt spotfebi¢ odpojen od elektrické sité.

Ovéfte, zda pfipojované napéti a proudové jisténi odpovida

hodnotam na typovém Stitku spotrebice. Pouzivejte pouze pfivod

elektrického napéti s uzemnénim.

Tento spotiebi¢ muze byt pouzivan v domacnostech a podobnych

prostorech, jako jsou:

« Kuchynské kouty v obchodech, kanceldfich a ostatnich
pracovistich.

« Spotiebice pouzivané v zemédélstvi.

- SpotiebiCe pouzivané hosty v hotelich, motelech a jinych
oblastech.
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» Spotfebice pouzivané v podnicich zajistujicich nocleh se snidani.

Privodnikabely jinych elektrospotiebicu se nesméji dotykat horkych

varnych zén. Miize se poskodit jak izolace kabel(, tak i samotna

varna deska.

Nedotykejte se horkych varnych zén. Nebezpeci popaleni!

Ukazatel zbytkového tepla ,H” zobrazuje, Ze jsou varné zény jesté

horké. Ke spotrebici nepoustéjte déti. Hrozi nebezpedi popaleni!

Nedotykejte se horkych povrchi béhem pouziti, nebo kratce po

pouziti spotfebice.

Nesahejte na spotfebic vlhkyma, nebo mokryma rukama.

Nepouzivejte spotfebic, pokud pfijde do kontaktu s vodou.

Pokud se pod spotfebi¢em nachazi zasuvka, nesméji se v ni

uchovavat zadné hlinikové folie, vznétlivé, nebo horlavé predméty

(napt. spreje). Hrozi nebezpeci pozaru nebo vybuchu!

Nedovolte détem a nesvépravnym osobdm se spotiebicem

manipulovat, pouzivejte ho mimo jejich dosahu.

Déti si nesmi hrat se spotfebicem.

gbejte zvysené opatrnosti, pokud je spotiebic pouzivan v blizkosti
éti.

Nedovolte, aby byl spotfebi¢ pouzivan jako hracka.

Tento spotiebi¢ mlze byt pouzivan détmi ve véku od 8 let vyse

a osobami se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi

schopnostmi, nebo bez patri¢nych zkusenosti a znalosti, pokud jsou

pod dohledem, nebo byly sezndmeny s pokyny k pouZziti spotrebice

bezpecnym zplsobem a rozumi jeho rizikiim.

V pripadé poruchy vypnéte spotrebic a prislusny jistic.

Neponofujte pfivodni kabel do vody ani do jiné kapaliny.

Pravidelné kontrolujte spotiebi¢ i privodni kabel z dévodu

poskozeni.

Nezapinejte poskozeny spotiebic.

Neni-li spotfebi¢ pouzivan, dbejte na to, aby vsechny jeho ovladaci

prvky byly vypnuté.

Nepouzivejte varné nadoby s prohnutym dnem, nebo s mensim

primérem dna nez je doporuceno. SniZovala by se tim tak dcinnost

vareni.
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Pokud se mezi dnem nadoby a varnou zénou nachazi voda, mize
vzniknout tlak pary a varna nadoba by mohla tlakem pary nadskocit
do vysky. POZOR! Hrozi nebezpedi poranéni!

Dbejte na to, aby varné zény a dna nadob byly suché.
Nepouzivejte nadobi s opryskanym smaltem. V misté poskozeni
smaltu vznikd vysoka teplota, ktera bodové ohfiva varnou desku.
Hrozi poskozeni varné desky!

Nestavte horké varné nadoby na ovlddaci panel, nebo na okraj
spotrebice. Mohlo by dojit k jeho poskozeni.

Na spotfebici nikdy nepouzivejte varné nadoby z plastu nebo
z hlinikové félie.

Na spotrebi¢ neodkladejte hoflavé predméty. Hrozi nebezpedi
pozaru!

Na spotiebi¢ neodkladejte zZadné kovové predméty. V piipadé,
Ze by doslo k nechténému zapnuti spotrebice, mohly by se tyto
predméty velmi rychle zahfat a zpUsobit popaleni!

Nepouzivejte spotiebic jako pracovni plochu nebo jako odkladaci
prostor!

Udrzujte spotrebic v Cistoté. Zbytky jidla by se mohly pfi provozu
vznitit a zpUsobit pozar!

V prubéhu vareni se mohou pokrmy, jako polévky, omacky nebo
napoje zahfat velmi rychle a pretéci. Proto doporucujeme vafit tyto
druhy pokrmi opatrné, zvolit pro né spravné nastaveni a michat je
v prubéhu celé doby vareni.

Pfi fritovani nebo smazeni pokrmi méjte tyto pokrmy stale pod
dohledem. Pfi prehfati oleje hrozi nebezpedi pozaru!

Tuk, nebo olej nikdy nezahfivejte bez dozoru. Prehraty olej, nebo
tuk se muaze rychle vznitit. Hrozi nebezpeli pozaru!

Kdyby doslo ke vzniceni oleje, nikdy jej nehaste vodou. Nadobu
ihned prikryjte poklickou nebo talifem. Spotiebi¢ vypnéte a nddobu
na ném nechte vychladnout.

Nepouzivejte jiné prislusenstvi, nez které je doporuceno vyrobcem.
Nepouzivejte pfislusenstvi, které ma poskozenou povrchovou
Upravu, je opotiebované, pfipadné ma jiné defekty.

Na cisténi nepouzivejte korozivni Cistici prostfedek. Pravidelnou
udrzbou a Cisténim prodluzujete zivotnost spotrebice.
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Cisténi a udrzbu provadénou uzivatelem nesméji provadét déti,
pokud nejsou starsi 8 let a pod dozorem.

Odsavaci zafizeni je urceno vyhradné pro odstranovani zapachu pfi
vafeni v domacim pouziti.

V Zadném pripadé pfistroj nepouzivejte k jinym ucellim, nez ke
kterym je urcen.

Digestor a jeji filtry by mély byt pravidelné ¢istény dle navodu viz
odstavec Cisténi a udrzba.

POZOR!

Tento  spotfebiC  odpovida  smérnici o  bezpeclnosti
a elektromagnetické kompatibilité, presto by se nemély v dosahu
spotrebiCe pohybovat osoby s kardiostimulatorem. K nespravné
funkci by mohlo dochazet také u dalSich pfistrojt, jako jsou napf.
naslouchatka.

Pokud je spotiebic zapnuty, nepfiblizujte k nému magneticky citlivé
predméty (kreditni karty, USB flashky, pevné disky apod.).

Pripadné zavady

Spotiebi¢ mlze opravovat a zadsahy v ném provadét pouze
kvalifikovany odbornik.

Pfi opravach a zasazich musi byt spotfebi¢ odpojen od elektrické
sité. Vypnéte prislusny jistic.

Pokud dojde k poskozeni pfivodniho kabelu, obratte se na
autorizovany servis.

Nedodrzite-li pokyny vyrobce, nemiize byt pripadna oprava
uznana jako zarucni.
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POPIS VYROBKU ROZMERY SPOTREBICE

. Kompletni deska
. Nédoba na vodu
. Uhlikovy filtr

. Kovovy filtr

. Drzékfiltru

. Kryci mfizka

. Rovny adaptér

. 90° adaptér

. Gumovy kruh
10. Tésnici prouzek
11. Sroub M4 x 10
12. Montazni drzak

f )

67.5

200—

WONOGOUDRWNS=

A. Varné z6ny
B. Digestof

486
515

sl

830

POPIS OVLADACIHO PANELU

Hlavni vypinac

Funkce pro spojeni dvou zén- BRIDGE ZONE
Ventilator

Casovat

Détsky zamek il ||
Vybér varné zény T
KeepWarm

Slider- nastaveni stupitl varné zény, nastaveni ¢asu alarmu
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VARENI S INDUKCI

Co znamena vareni s indukci?

Vareni s indukci je zalozené na zcela odliSném principu nez obvyklé zplisoby ohievu. Teplo se indukci vytvari pfimo
ve varné nadobé, pficemz varnd zéna zUstava studena. Ve srovnani s jinymi metodami ohfevu ma tento zpUsob fadu
vyhod:

1. Uspora ¢asu pfi vafeni a peceni
Neohtiva se sklokeramicka deska, ale pfimo varna nadoba. Nedochézi k velkym tepelnym ztratam a ucinnost je
tedy vyssi nez pfi jinych metodach ohfevu.

2. Uspora energie
Je prokdzéno, ze pfi vareni s indukci se spotiebuje méné elektrické energie nez pfi jinych metodach vareni.

3. Kontrolovany pfivod tepla a vice bezpecnosti
Varna deska predavé teplo nebo prerusuje jeho privod bezprostiedné po nastaveni vykonu. Jakmile varnou
nadobu sejmete z varné desky, ohrev se prerusi, aniz byste varnou zonu pfedem vypinali. Po ukonéeni vareni je na
sklokeramické desce jen zbytkové teplo vychazejici z varné nadoby. Pfesto nedoporucujeme ponechavat na desce
jakékoliv predméty bez dozoru.

Poznamka:
Aby se zamezilo nechténému ohievu, napt. pii polozeni kovovych nastroji na varnou desku, systém se aktivuje az pfi
urcité velikosti dna nadobi.

TIPY K VARENI

Nastaveni vykonovych stupnd, které jsou popséany nize, jsou pouze pfiklady. Pfesné nastaveni vykonovych stupnl
pro vareni zavisi na nékolika faktorech vcetné pouzitého nadobi a mnozstvi potravin, které vafite. S indukéni deskou
experimentujte a postupné zjistéte, ktera nastaveni vykonovych stupiéi Vam vyhovuji nejvice.

Priklady nastaveni vykonovych stupna:
a) Stupei 1-2 je uréen pro:
« Udrzovéni kapalin v mirném varu,
+ Mirny a pomaly ohfev bez nebezpedi pfipéleni,
+  Rozpusténi masla, ¢okolady atd.,
«  Rozmrazovani,
+ Vafeni malého mnozstvi kapaliny.

b) Stupen 3-4 je urcen pro:
« Intenzivni vareni,
+ Udrzovéni varu vétdiho mnozstvi kapaliny,
- Duseni pokrm.
c¢) Stupei 5-6 je urcen pro:
- Palacinky.
d) Stupei 7-8 je urcen pro:
+ Vafeni téstovin.
e) Stupen B je urcen pro:
- Pfipravu pokrmU vyzaduijicich rychly ohfev a vysokou teplotu (napt. bifteky, fizky, smazeni brambor
apod.),

- Privedenivody nebo polévky k bodu varu.
+  Rozehftéti pokrm( pied prepnutim na nizsi stupen.
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RADY A TIPY K USPORE ENERGIE

Vareni indukci vyuziva magnetické vlastnosti materidlu ke generovani tepla. Nddoby proto musi obsahovat zelezo. Na
dné hrncl nebo péanvicek vyhledejte symbol pro induk¢ni vareni (Obr. 1), pfipadné prilozenim magnetu zkontrolujte,
zda je nddoba magneticka (Obr. 2).
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Pokud nemate moznost zkontrolovat dna hrncti a panvi¢ek magnetem:

1. Do nadoby, kterou chcete zkontrolovat, nalijte trochu vody.
2. V ptipadé, ze na ovladacim panelu u pfislusné varné zény neblikd symbol ,U” a voda v nddobé je ohfivéna, je
nadoba pro induk¢ni vafeni vhodna.

Nédoby, které jsou vyrobené z nasledujicich material(, nejsou pro indukéni vateni vhodné:

. (istd nerezova ocel,

< hlinik nebo méd,

« bez magnetického podkladu,
. sklo, dfevo, kamenina,

« porcelan, keramika atd.

« Nepouzivejte varné nadobi s prohnutym dnem (Obr. 3), sniZuje se tim Gcinnost a prodluZuje se doba vafeni.
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«Na kazdou varnou zénu pouzivejte spravnou velikost varné nadoby. Primér dna hrncl a panvi by mél odpovidat
velikosti varné zény (Obr. 4).
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Obr.4

«Namalé mnozstvi pokrmu pouzivejte maly hrnec. Velky a jen z¢asti naplnény hrnec vyzaduje hodné energie.

« Hrnce i panve zakryvejte vzdy vhodnou poklickou. Pfi vareni bez poklicky spotfebujete mnohem vice energie.

- Vaite pokrmy s malym mnoZzstvim vody nebo tuku. Usetfite tak energii. Pfi vafeni zeleniny zlstanou uchovany
vitaminy a minerdlni latky.

- Nazacatku vafeni nastavte varnou zénu na nejvyssi stupen vykonu a po zahtati vykon varné zény snizte.

Obr. 3
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Pfiklady moznych poskozeni

« Drsnddnahrncid a panvimohou varnou desku poskrabat. Kontrolujte proto dna varnych nadob. Hrnce nebo panve,
které maji drsnd dna, na varné desce nepfesouvejte, ale nadzvednéte je a nasledné umistéte na nové misto (Obr.
5). Zabranite tim poskrabani varné desky.
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«Sul, cukr a zrna pisku (napt. od ¢isténi zeleniny) mohou varnou desku poskrabat. NepouZivejte varnou desku jako
pracovni plochu nebo odkladaci prostor!

«  Cukr a pokrmy s vysokym obsahem cukru poskozuji pfi kontaktu varnou desku. Pfekypélé pokrmy tohoto druhu
ihned odstranujte skrabkou na sklo.

POZOR! Skrabka na sklo je ostra a mGze dojit k poranéni!

« Nasledujici poskozeni neovliviiuji funkénost ani vykon varné desky.

Skvrny Zbarveni

Pfipecené zbytky cukru nebo Kovové leskla zbarveni vznikla

pokrm{ s vysokym obsahem pouzitim nevhodnych disticich
cukru. prostiedkd nebo odérem dna

- varnych nadob.

Skrabance Opotiebeni dekoru

Skrabance zpGsobené zrnky Opotiebeni zpldsobena pouzitim
soli, cukru nebo pisku, pfipadné nevhodnych disticich prostiedka.
drsnymi dny nadob. \

- Tato poskozeni vznikla nevhodnou udrzbou varné desky, a tudiz se na né nevztahuje zdruka. Nejednd se
o technické problémy spotiebice.
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NAVOD K OBSLUZE

« Navarné desce jsou vyznacena mista — elektrické varné zdny, kterd jsou uréend pouze pro vafeni. Priméry varnych
z6n jsou odvozeny z obvyklych rozmérl varnych nadob.

« Vyhfivana je jen plocha uvniti vyznaceného prliméru varnych zén, ostatni plochy zUstavaji relativné chladné
a mohou se vyuzit jako odstavné plochy.

« Prehfati varné zony pod sklokeramickou deskou zamezuje teplotni senzor.

« Svitici symbol ,H*, ktery se mize objevit na pozici ukazatele nastaveného vykonu varné zény, signalizuje zvysenou
teplotu povrchu varné zény po vypnuti (zbytkové teplo). Symbol zhasne jakmile dojde k ochlazeni varné zény, kdy
jiz nehrozi nebezpeci popéleni.

« Prikony varnych zén je mozné regulovat v rozsahu 8 stupnid, které jsou nastavovany stiskem nebo tahem prstu po
slideru na ovladacim panelu. Pii kazdém stisknuti tlacitka se ozve pipnuti. Reakce na stisknuti tlacitka je 1 sekunda.
Po tuto dobu je nutné mit prst na pfislusném tlacitku.

Poznamka:
« Dotykové ovladani je aktivovano pfiloZzenim prstu na pfislusné
tlacitko na sklokeramické desce.

« Pro ovladani dotykovych tlacitek pouzijte celé bfisko prstu, ne pouze /
jeho 3picku (Obr. 6). / /

« Ovladaci panel udrzujte v ¢istoté a suchu. | malé mnozstvi vody na — {
ovladacim panelu méze zpdsobit obtiznéjsi ovladani tlacitek. Zadné C _ /
predméty nepokladejte na ovladaci panel varné desky.

« Dotykové ovladani nereaguje na tmavé matné barvy (pro ovladani / x

nepouzivejte cerné rukavice).
« Dbejte na to, aby nedoslo k nechténému zapnuti spotrebice. Hrozi
nebezpeci popaleni! Obr. 6

Pfed prvnim pouzitim
Nez uvedete novy spottebic¢ do provozu, méli byste jej z hygienickych divodu otfit vihkym hadfikem.

Zapnuti varné zény

1. Stiskem tlacitka (A) zapnete varnou desku.

2. Stiskem symbolu pro vybér varné zény ji aktivujete. Po stisknuti tlacitka pro vybér varné zény se objevi automaticky
¢islo , 5"

3. Nastavte pozadovany vykonovy stuper stiskem nebo tahem prstu po slideru na hodnotu 1 az 8. Levy kraj tohoto
symbolu znamena vypnuti varné zény (0), pravy kraj tohoto symbolu znamend maximalni vykon (8).

Poznamka:

« Pozadovany stupen vykonu varné zony mizete ménit kdykoli béhem pribéhu vareni.

« Pokud na varné zéné nenastavite zadny stupen vykonu do 1 minuty od zapnuti induk¢ni desky, indukéni deska se
automaticky vypne.

« V piipadé, ze na displeji ovlddaciho panelu sviti symbol ,U” znamena to, Ze neni polozena zadna nadoba nebo
prdmér dna nadoby je pfilis maly, nebo nadoba, kterou pouzivate neni vhodna pro indukéni vateni. Zkontrolujte
dno nadoby, zda je nddoba vhodnd pro induk¢ni vareni.

« Vybérvarné zény prizpisobte velikosti nadoby.

Vypnuti varné zony

1. Stiskem symbolu pro vybér varné zény ji aktivujete (blika Cislice zvolené zdny).
2. Stiskem nebo tahem prstu po slideru postupné nastavte vykon na hodnotu 0.

Poznamka:

« Po vypnuti varné zény se muze na displeji zobrazit symbol ,H”, ktery upozorniuje na to, Ze je pouzita zéna jesté
horka a hrozi nebezpeci popaleni.

« Symbol ,H" zmizi, jakmile se povrch pouzité varné zény ochladi na bezpecnou teplotu (neni horkd na dotyk).

« Vpfipadé, Ze na displeji sviti symbol ,H", je mozné toto zbytkové teplo vyuzit napf. k ohféti dalsi nadoby na vareni.
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Vypnuti varné desky

o Stisknutim tlacitka pro zapnuti/vypnutiindukéni desku vypnete. V3echna nastaveni budou vynulovéna.

« Povypnuti indukéni desky se mize na displeji zobrazit symbol ,H” ktery upozoriuje na to, Ze jsou jesté nékteré
varné zény horké a hrozi nebezpeci popaleni! Nedotykejte se téchto varnych zén!

Poznamka:

« Pokudbudouvsechny varné zény vypnuté a do 1 minuty nedojde k zddnému dotyku na ovladacim panelu, indukéni
deska se automaticky vypne.

o Automatické vypnuti (doba vateni) na jednotlivych varnych zénach je z bezpecnostnich diivodd omezena
na 3 hodiny. Po 3 hodinach nepfetrzitého provozu se ozve 6x zvukovy signdl a indukéni deska se automaticky
vypne.

« Kautomatickému vypnutiindukéni desky dojde i v pfipadé, kdy jakakoliv varnd zéna ani po 2 minutach nedetekuje
zadnou varnou nadobu.

POKROCILE FUNKCE SPOTREBICE

Funkce spojeni dvou zén - Bridge Zone

1. Kratkym dotekem na levou ¢i pravou ikonu, uzamknete danou ptlku desky. Varné zony se na dané ptlce spoji v
jednu.

2. Pfidavania ubirani stupnli probihd najednou pro obé zény spole¢né. Opétovnym dotykem funkci vypnete.

Funkce POWERBOOST

1. Tuto funkci aktivujete pokud na stupnici zvolite na pravé strané pismeno ,B“. Na displeji se pak objevi pismeno
,B", které signalizuje, Ze varna zéna je nastavena na maximalni vykon.

2. Tuto funkci vypnete pokud nastavite nizsi stupen zahfivani, nebo tplnym vypnutim desky.

3. Funkci PowerBoost mUzete pouzit na jakékoliv varné zéné.

Funkce KEEPWARM
1. Po stisknuti tlacitka (G) se zona pfepne na nejnizsi stupen a zobrazi se ,L”. Po stisknuti jiného tlacitka, se funkce
vypne a zona se vrati na ptvodni stupen vykonu.

Funkce détsky zamek

Tato funkce zabranuje netimysinému zapnuti varnych zén.

1. Pro uzamknuti ovlddaciho panelu stisknéte a podrzte tlacitko pro aktivaci/deaktivaci détského zamku (E).

2. Na displeji se rozsviti indikator détského zamku, ktery oznacuje uzamknuti ovlddaciho panelu. Ovladaci panel je
uzamcen kromé tlacitka zapnuti/vypnuti (A), které je deaktivovano.

3. Pro odemknuti ovladaciho panelu stisknéte a podrzte tlacitko pro aktivaci/deaktivaci détského zamku (E).

4. Symbol zhasne a ovladaci panel je funkéni.

Nastaveni ¢asovace

Tuto funkci Ize nastavit pouze pro konkrétni vybranou varnou zénu.

1. Nejprve je nutné zvolit varnou zénu (F).

2. Béhem vareni stisknéte tlacitko pro nastaveni ¢asovace (D). Na displeji nad tlacitkem casovace se zobrazi hodnota
,00".

3. Stiskem nebo tahem prstu po slideru (H) postupné nastavte ¢as na hodnotu 1-99. Po stisku tlaitka casovace
(D) blika nejdfive ikona pro nastaveni desitek minut po dobu 3 sekund. Poté stiskem nebo tahem po slideru (H)
nastavite ¢as od 1-9. Po 3 sekundéch za¢ne blikat ikona pro nastaveni jednotek minut.

4. Po nastaveni ¢asu vareni, bude na displeji nastaveny cas blikat po dobu 3 sekund. Po této dobé se za¢ne nastaveny
Cas vareni odpocitavat.

Funkce Hob2Hood
Zapnutim varné zoény aktivujete tuto funkci. Jednd se o automatické sepnuti odsavace po sepnuti varné zény
a prizptsobeni vykonu.
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Funkce Fresh air
« Tato funkce umoznuje odtah zbytkovych par po vypnuti varnych zén - odsavac se pfepne na vykon 1, poté zacnou

Nastaveni digestoie

« Stisknéte symbol ventilatoru a pomoci stupnice nastavte silu odsavéani 1-8 nebo B. Nejvyssi prevod B se po 3
minutach vypne a nastavi se rychlost 7.

« Pokud si vyberete rychlost 8, ta se po 8 minutach sama prenastavi na rychlost 7. Displej nad ikonou ventildtoru
zobrazuje rychlost.

« Pokud stisknete ikonu ventilatoru znovu spusti se funkce 1 min odlozeného vypnuti.

« Pokud symbol stisknete znovu, vypnete digestor iplné.

CISTENI A UDRZBA

Sklo varné desky se mimo varnych zén nezahfiv4, tudiz by se na téchto mistech nemély pripalit zadné zbytky pokrm.
S ¢isténim varné desky tedy nemusite ¢ekat az na jeji Uplné vychladnuti.

K ¢isténi varné desky v zadném pfipadé nepouzivejte vysokotlaké nebo parni cistice, mize dojit k poskozeni!

« Varnou desku osetfujte pouze ¢isticim prostredkem, ktery je urcen pro sklokeramicky povrch.

« V pfipadé vétsich necistot naneste na varnou desku distici prostfedek odpuzujici necistoty, diky némuz dojde
k usnadnéni ¢isténi povrchu varné desky.

«  P¥i Cisténi v zadném piipadé nepouZzivejte: drsné houbicky, abrazivni prostfedky nebo agresivni istici prostfedky
(spreje na cisténi pecicich trub) a odstrariovace skvrn.

« Udrzujte ovladaci panel v ¢istoté! Dbejte na to, aby byl ovladaci panel vzdy cisty a suchy.

o Zbytky pokrmi a vody negativné ovliviuji funkci ovladaciho panelu a ovladaci panel nemusi byt plné funkéni.

« Varnou desku Cistéte po kazdém vareni, aby se zbytky pokrm( pfi dalSim vafeni nepfipekly.

« Vlaznou varnou desku vycistéte Cisticim prostiedkem a papirovou utérkou. Nasledné otfete varnou desku vihkym
hadfikem a mékkym hadfikem vytfete do sucha.

« Pokud by byla varna deska pfili$ horkd, mohly by se na ni objevit skvrny.

« Nikdy na varné desce nenechavejte zbytky cisticiho prostfedku, které by mohly sklo zbarvit.

« Kovové leskla zbarveni se objevuji po pouziti nevhodnych ¢isticich prostredki, nebo odérem dna varnych nadob.

« Toto zbarveni se odstrafuje velmi tézko. Pro CiSténi pouzivejte pouze Cistici prostiedky, které jsou vhodné pro
sklokeramicky povrch.

«  Pripadné pfipecené zbytky pokrm nebo vrstvu mastnoty odstrante skrabkou na sklo.

« Varnou desku Cistéte pouze ostiim Skrabky. Drzakem Skrabky byste mohli jeji povrch poskrabat.

« POZOR! Skrabka je velmi ostra! Hrozi nebezpeci poranéni! Poskozené ostfi ihned vyménte.

o Pocisténi Skrabku zajistéte a uschovejte mimo dosah déti.

CISTENi ODSAVACE PAR

1. Vrchni mfizku vyndejte a opatrné cistéte.

2. Vrchni filtry Cistéte kazdy den. Vyndejte drzdk filtrG a poté z néj vyjméte filtry. Filtry mOzete umyt klasicky
nebo v mycce. Zbytkovou vodu nechte okapat.

3. Uhlikovy filtr ma Zivotnost pfiblizné 6 mésic(, zalezi na frekvenci vafeni a smazeni. Poté doporucujeme vyménu.

4. Spodni nddobu na vodu kontrolujte kazdy den. Nadobu odSroubujte a obsah vylijte. Nadobu vratte zpét.

INSTALACE SPOTREBICE

- Nazavady zplisobené nespravnou instalaci se nevztahuje zaruka.

« Odpovédnost za instalaci spotiebi¢e ma kupuijici, ne vyrobce.

« Vyrobce nenese jakoukoliv odpovédnost za $kody zpisobené na osobach, zvifatech a vécech v disledku nespravné
instalace.

« Umisténi spotiebice do vhodného nabytku zajisti jeho spravnou funkci.

« Spotiebic se instaluje do typizovaného kuchyrnského nabytku, ktery je urcen pro vestavné spotiebice, nebo do
vhodné upraveného nébytku, ktery méa rozméry podle Obr. 7.
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519 & 496

Kuchynsky ndbytek musi byt vyroben z tepelné odolného materiélu odolévajici teplotdm nejméné 120 °C. Materidly
a pouzita lepidla musi odolavat otepleni spotiebice odpovidajici normé CSN EN 60335-2-6. Materialy a lepidla,
které neodpovidaji uvedené normé, se mohou zdeformovat nebo odlepit.

X
£
t

496
MAX R10

e
760 R5
8348

P¥iinstalaci spotiebice dodrzujte nasledujici postup:

1.
2.

3.

Pred prvnim pouzitim odstrarte ze spotfebice viechny obaly a marketingové materialy.

Pozadované rozméry pro vyiez v pracovni desce o minimalni tloustce 38 — 40mm, ktera musi byt z tepelné
odolného materialu, jsou vyobrazeny na obrazku.

Po stranach varné desky nechte minimalné 50 mm mezeru od okolnich predmétl a skiinék. Za varnou deskou
ponechte také minimalné 50 mm mezeru.

Z divodu tcinné cirkulace vzduchu musi byt spotiebi¢ umistén podle rozmér( na obrazku a skiiika musi byt
konstruovana tak, aby do jeji spodni ¢asti mohl proudit vzduch, doporucujeme do spodniho soklu umistit
odvétravaci mrizku. Pod varnou deskou musi byt mezera minimalné 50 mm, za zadni sténou skfifiky musi byt
mezera minimdlné 20 mm a pod pracovni deskou musi byt odvétrdvaci mezera min. 5mm, v idedInim pfipadé,
pokud to konstrukce skfinky umoznuje, i vice.

V pfipadé, Ze nad varnou deskou bude pouze samostatna skfifika bez odsavace par, minimalni vzdélenost skifky
nad varnou deskou by méla byt 650 mm.

Pokud je pod varnou deskou umistén spottebi¢, musi byt mezi témito dvéma spotiebici mezera alespor 50 mm.
Pokud je varnd deska umisténa nad kuchynskou zasuvkou, musi byt mezi obsahem kuchyriské zésuvky a varnou
deskou dodrzena minimalni vzdalenost 50 mm.

Varnou desku nasurite na kraj pracovni desky a prostrcte privodni kabel skrz pracovni desku skfiriky tak, aby byla
po instalaci pfistupna jeji svorkovnice.

Opatrné umistéte varnou desku do vytezu v pracovni desce. Dbejte, aby nedoslo ke skipnuti pfivodniho kabelu.

. Ve spodni ¢asti sklokeramické desky je tésnéni proti zatékani kapalin. Po umisténi varné desky do vyrezu v pracovni

desce, by neméla byt mezera mezi hranou pracovni desky a varnou deskou mensi nez 3 mm (Obr. 9).

. Pfipojte privodni kabel do svorkovnice a nasledné zapnéte pfislusny jistic.

« Nainstalujte 90° adaptér
anadobu na vodu. Po instalaci

adaptér prosim pfilepte.

%" Poinstalaci nalepte

I} Nalepte tésnici krouzek. B | aupevnéte

concept

MIN 220

MIN 220

« Vlozte cely pfistroj

a srovnejte ho. (obr. C, D)

o Trubku Ize zkratit na
pfislusnou délku. (obr. G,J)
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Instalace pro vnéjsi cirkulaci vzduchu: f’] u J—L
Obrazek A - Nalepte tésnici pasku.

Obrazek B - Instalujte 90° adaptér a nddobu na vodu.
Obrazek C, D - Vlozte cely pfistroj a srovnejte ho. \

Obr. 10
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Schéma instalace s rovnym adaptérem
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Pfipojeni do elektrické sité

Pfipojeni spotiebice miize provadét pouze kvalifikovany odbornik!

Pokud je spotfebic pfipojen pfimo do elektrické sité, musi byt jistény jisticem, ktery odpovida proudovému jisténi
na typovém Stitku spotiebice.

Ovéfte, zda pfipojované napéti a proudové jisténi odpovida vykonovym hodnotdm na typovém stitku spotrebice.
Zejména u jednofazového pfipojeni (230 V) by mohlo dojit k pretizeni instalovaného elektrického obvodu.

V piipadé pripojeni varné desky do elektrické sité jednofazové (viz Zapojeni svorkovnice spotiebice) nelze vyuzit
viechny varné zény na maximalni vykon. Varna deska automaticky snizuje pfikon jednotlivych varnych zén, aby
nedoslo k vykonovému pretizeni pfislusného jistice.

Pro pfipojeni do elektrické sité doporucujeme pouzit samostatné jistény elektricky obvod.

Pouzivejte pouze rozvody elektrického napéti s ochrannym vodi¢em PE.

Nepouzivejte rozbocovaci zastrcky, konektory ani prodluzovaci kabely. Mohly by zpusobit nebezpeci pozéru
z prehfati.

Svorkovnice pfivodniho kabelu nebo pfislusny jisti¢ spotfebic¢e musi byt volné pfistupny i po jeho instalaci.
Elektrickd bezpecnost spotfebice mize byt garantovana pouze tehdy, pokud je ochranna svorka spotiebice
spojena s ochrannym vodic¢em elektrické rozvodné sité.

Viyrobce nenese odpovédnost za poskozeni osob nebo véci v disledku chybéjiciho nebo Spatného ochranného
spojeni.

Privodni kabel musi byt umistén tak, aby se nedostal do kontaktu s horkymi ¢astmi spottebice a aby nebyl
deformovdan a nadmérné ohyban.

V pfipadé odpojeni varné desky od elektrické sité dojde k vynulovani vsech nastavenych parametri a k uzamceni
ovladanivarné desky.

Zapojeni svorkovnice spotiebice

Varna deska je jiz z vyroby opatiena pfivodnim kabelem. V pfipadé, Ze by byla z dGvodu poskozeni pfivodniho
kabelu nutna jeho vymeéna, na Obr. 11 nebo na Obr. 12 je vyobrazené zapojeni svorkovnice.

Ptivodni kabel musi byt vyménén za kabel stejného typu s odpovidajicim prifezem vodich.

Po pfipojeni nového pfivodniho kabelu do svorkovnice, zajistéte kabel proti vytrhnuti ze svorkovnice.

Pro instalaci spottebice do vyrezu v pracovni desce a ndslednému pfipojeni do elektrické sité, postupujte stejnym
zplsobem, jak je popsano vyse.




Jednofazové zapojeni svorkovnice varné desky 3-zilovym pfivodnim kabelem (230 V)
Pro pfipojeni pouzijte kabel, ktery bude mit minimalni prafez vodi¢a 4 mm?2,
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Obr. N

Dvoufazové zapojeni svorkovnice varné desky 4-zilovym pfivodnim kabelem (400 V)

Pro pfipojeni pouZzijte kabel, ktery bude mit minimalni prifez vodi¢d 4 mm?2.
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Obr. 12
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RESENI POTIZi

Popis zavady

Mozna pricina

Reseni

Pfi zapnuti varné desky
zareaguje jisténi domaci
elektroinstalace

Proudové zatizeni je pro
domaci elektroinstalaci
pfilis vysoké.

Zkontrolujte, zda pfikon vSech zapnutych
spotiebicl nepiekracuje maximalni zatizeni
domdci elektroinstalace. Ovérte, zda pfipojované
a proudové jisténi odpovida vykonovym
hodnotdm na typovém stitku spotiebice.

Po stisknuti tlacitka pro
zapnuti/vypnuti varné desky
se varna deska zapne, ale
displej u jednotlivych varnych
z6n nefunguje

Nefunk¢ni elektronika
napajeni

Nutna vymeéna elektroniky napajeni. Obratte se
na autorizovany servis.

Nefunk¢ni elektronika
ovladani

Nutna vymeéna elektroniky ovladani. Obratte se na
autorizovany servis.

Po nastaveni vykonového
stupné varné zény, varna zéna
nehieje

Prehtéti varné zény

Teplota varné zény je pfilis vysoka. Zkontrolujte,
zda je funké¢ni ochlazovaci ventilator, ktery je
umistény ve spodni ¢asti varné desky. Pokud je
ventilator funk¢ni, obratte se na servis.

Nefunké¢ni ochlazovaci
ventildtor

Nutna vymeéna ochlazovaciho ventilatoru. Obratte
se na autorizovany servis.

Nefunk¢ni elektronika
napajeni

Nutna vymeéna elektroniky napdjeni. Obratte se
na autorizovany servis.

Varna zéna hieje, ale displej
nefunguje

Nefunk¢ni elektronika
ovladani, nebo elektronika
napajeni

Znovu stisknéte tlacitko pro zapnuti a vypnuti
varné desky a znovu provedte nastaveni na
jednotlivych varnych zénach.

Béhem vareni se varna deska
vypne

Doslo k nedmysinému
stisknuti tlacitka pro
zapnuti/vypnuti

Znovu stisknéte tlacitko pro zapnuti a vypnuti
varné desky a znovu provedte nastaveni na
jednotlivych varnych zénach.

Po postaveni varné nadoby na
varnou zénu, ukazuje displej
pfislusné varné zény symbol
,U” (varna zéna nehieje)

Pouzité nadobi neni
vhodné pro indukéni vafeni

Ovéite, zda pouzité nadobi je vhodné pro
induk¢ni vafeni - pfilozenim magnetu ke dnu
nadobi.

Mensi prdmér dna nadoby,
nezje varna zéna

Zkontrolujte, zda dno nadoby nema mensi pramér
nezvarna zona.

Prehrati nadoby

Nechte nddobu vychladnout. Poté polozte
nadobu na varnou zénu a pokracujte ve vareni.

V pfipadé, Ze ani po dalsim zapnuti a vypnuti
varné zény stale u varné zony sviti na displeji
symbol ,U” varnou desku zcela vypnéte, vyckejte
20 sekund a desku znovu zapnéte.

Nefunkéni hlavni
elektronika

Nutna vymeéna hlavni elektroniky. Obratte se na
autorizovany servis.

Praskliny nebo trhliny na
sklokeramické desce

Na varnou desku byla
upusténa varna nadoba,
kterd sklokeramickou
varnou desku poskodila

Varnou desku ihned vypnéte stiskem tlacitka
pro zapnuti/vypnuti, nebo pfislusnym jisticem
odpojte varnou desku od elektrické sité. Obratte
se na autorizovany servis.
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CHYBOVE HLASENI
Kéd Divod Reseni
01,02,04 Chyba elektroniky Kontaktovat servis
03 Indukéni deska se prehiadla | Vyckejte, az deska zchladne
05,06,07 Vstupni nizké napéti Zkontrolovat, jestli vstupni napéti neni nizsi nez 150 V
08 Vstupni vysoké napéti Zkontrolovat, jestli vstupni napéti neni vyssi nez 270 V
09,10,11 Chyba elektroniky Kontaktovat servis
12,13 Chyba vétraku Kontaktovat servis
14 Chyba displeje Kontaktovat servis

Provozni zvuky spotiebice

Technologie indukéniho ohfevu je zalozena na urcitych vlastnostech kovovych materidld, kdyz se ocitnou pod vlivem
vysokofrekvencniho vinéni. Za ur¢itych okolnosti se mohou tyto vibrace projevovat slabymi zvuky, které nesignalizuji

zavadu. Jsou to napt.:

Hluboké bruceni jako
u transformatoru

Tento zvuk se objevuje pfi vafeni na vysoky stupen vykonu. Jeho pficinou je velké
mnozstvi energie, které se pfendsi z varné desky na varnou nadobu. Tento zvuk zmizi
nebo zeslabne, jakmile pfepnete varnou zénu na nizsi vykon.

Tento zvuk se objevuje vétsinou u prazdné varné nadoby. Zmizi, jakmile nalijete do

Piskani nadoby vodu, nebo do ni vloZite potraviny.
Tyto zvuky se objevuji hlavné u varnych nadob, které se skladaji z vice vrstev rliznych
Vysoké piskavé tony materidl{, ve chvili, kdy jsou v provozu na maximdlni topny vykon. Tento efekt nema
vliv na vysledek vareni. Toto piskani zmizi nebo zeslabne, jakmile se snizi vykon.
Tento zvuk se objevuje u varnych nadob, které se skladaji z nékolika vrstev rGiznych
Praskani material(i. Zvuk vyvolavaji vibrace na spojovacich plochéch riiznych vrstev. Tento

zvuk zavisi na varné nadobé. Mlize se ménit podle mnozstvi a druhu potravin, které se
v nadobé vari.

Zvuk ventilatoru

Pro spravny chod elektroniky je nezbytné, aby fungovala pfi trvale kontrolované
teploté. Proto je varna deska vybavena ventilatorem, ktery se podle namérené teploty
mUze nastavit na rlizné stupné vykonu. Ventilator mize byt v provozu i po vypnuti
varné desky, pokud je namérena teplota stéle jesté pfili$ vysoka.
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OCHRANA ZIVOTNiHO PROSTREDI

« Preferujte recyklaci obalovych materidli a starych spotiebic.
« Krabice od spotiebice mize byt dana do sbéru tfidéného odpadu.
« Plastové sacky z polyetylénu (PE) odevzdejte do sbéru materialu k recyklaci.

Recyklace spotiebice na konci jeho Zivotnosti:

Tento spotiebi¢ je oznacen v souladu s Evropskou smérnici 2012/19/EU o elektrickém odpadu
a elektrickych zafizenich (WEEE). Symbol na vyrobku nebo jeho baleni uddvé, ze tento vyrobek nepati
dodoméciho odpadu. Je nutné odvézt ho do sbérného mista pro recyklaci elektrického a elektronického
zafizeni. Zajisténim spravné likvidace tohoto vyrobku pomiuzete zabranit negativnim dsledkim pro
zZivotni prostiedi a lidské zdravi, které by jinak byly zpiisobeny nevhodnou likvidaci tohoto vyrobku.

I |ikvidace musi byt provedena v souladu s pfedpisy pro nakladani s odpady. Podrobnéjsi informace
o recyklaci tohoto vyrobku zjistite u pfislusného mistniho tradu, sluzby pro likvidaci domovniho
odpadu nebo v obchodé, kde jste vyrobek zakoupili.




Podakovanie

concept

Dakujeme vam, Ze ste sa rozhodli kapit si vyrobok znatky Concept, a prajeme vam, aby ste boli s na3im vyrobkom

spokojni po cely ¢as jeho pouzivania.

Pred prvym pouzitim si prosim pozorne prestudujte cely ndvod na obsluhu a potom ho dobre odlozte. Zabezpecte,
aby vietci, ktori budu tento vyrobok pouzivat, boli oboznameni s tymto ndvodom..
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TECHNICKE PARAMETRE

Napatie 220-240 V~/ 380-415 V~, 50/60 Hz
Prikon odsavaca par 160 W

Velkost a vykon varnych zén @ 175 mm, 195 mm, 2000 W
Vonkajsie rozmery (3 x d x v) 830x515x 200 mm
Hladina akustického vykonu ventildtora < 71dB(A)
Rozmery digestora ($ x v) 310 x 180 mm
Rozmery vstavaného spotrebica ($ x v x h) 750 x 482 x 220 mm
Hmotnost 20kg

Priemer a spotreba energie kazdej varnej zony 175 x 195 mm, 2000 W
Maximalny prikon 7360 W

Dizka pripojovacieho kabla 150 cm

Vyrobca si vyhradzuje pravo na pripadné technické zmeny, tlaové chyby a odlidnosti vo vyobrazeni bez predoslého

upozornenia.
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DOLEZITE UPOZORNENIA

Pri dodani indukcnej dosky

lhned po dodani skontrolujte obal a spotrebic, ¢i pocas prepravy
nedoslo k poskodeniu.

POZOR! Niektoré rohy a hrany spotrebica, ktoré budu po instalacii
zakryté, mézu byt ostré! Budte opatrni, aby ste zabranili poraneniu!
Ak je pristroj poskodeny, nezacnite ho pouzivat. Co najskor sa
obratte na autorizovany servis.

Pred prvym pouzitim odstrante zo spotrebiCa vsetky obaly
a marketingove materialy.

Obalovy material odlozte mimo dosahu deti alebo zlikviduijte.
Tento spotrebi¢ musi byt inStalovany v sulade s platnymi predpismi
a jeho poutitie sa pripusta len v dobre vetranom priestore. Pred
instalovanim a pouzivanim spotrebica sa zoznamte s navodmi.

Pri instalacii

Spotrebic je ur¢eny na zabudovanie do vyrezu v pracovnej doske

kuchynského nabytku.

Tesnenie, ktoré je nalepené na okrajoch varnej dosky, zabranuje

zatekaniu kvapaliny pod varnu dosku.

Nepouzivajte pristroj inak, nez je uvedené v tomto navode.

Pri indtaldacii musi byt spotrebic odpojeny z elektrickej siete.

Overte, Ci pripajané napatie a prudové istenie zodpoveda hodnotam

na typovom Stitku spotrebica. Pouzivajte iba privod elektrického

napatia s uzemnenim.

Tento spotrebi¢ sa moze pouzivat v domacnostiach a podobnych

priestoroch, ako su:

« Kuchynské kuty v obchodoch, kancelaridch a ostatnych
pracoviskach.

« Spotrebice pouzivané v polnohospodarstve.

- Spotrebite pouzivané hostami v hoteloch, moteloch a inych
oblastiach.

« Spotrebi¢e pouzivané v podnikoch zaistujucich noclah
s ranajkami.
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Privodné kable inych elektrospotrebic¢ov sa nesmu dotykat horucich

\éarrlm(ych z6n. Mohla by sa poskodit izolacia kéblov, aj samotnd varna
oska

Nedotykajte sa horucich varnych zén. Nebezpecenstvo popalenia!

Ukazovatel zvyskového tepla ,H” zobrazuje, ze varné zény su

stale hortce. K spotrebi¢u nepustajte deti. Hrozi nebezpecenstvo

popalenia.

Nedotykajte sa hortiiceho povrchu pocas pouzivania alebo tesne po

pouziti spotrebica.

Nesiahajte na spotrebic vihkymi alebo mokrymi rukami.

Nepouzivajte spotrebic, ak pride do kontaktu s vodou.

Ak sa pod spotrebicom nachadza zasuvka, nesmu sa v nej uchovavat

Ziadne hlinikové félie, zapalné alebo horlavé materialy (napr. spreje).
Hrozi nebezpecenstvo poziaru alebo vybuchu!

Nedovolte detom a nesvojpravnym osobam so spotrebi¢om
manipulovat, pouZivajte ho mimo ich dosahu.

Deti sa nesmu s pristrojom hrat.

Dbajte na zvysenu opatrnost, ak sa pristroj pouziva v blizkosti deti.
Nedovolte, aby sa pristroj pouzival ako hracka.

Tento spotrebi¢ mézu pouzivat deti od veku 8 rokov a osoby so
znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami
alebo bez prislusnych skusenosti a znalosti, ak si pod dohladom
alebo boli oboznamené s pokynmi o pouzivani spotrebica
bezpecnym spdsobom a rozumeju jeho rizikam.

Odsavacie zariadenie je urené vyhradne pre odstrafiovanie
zapachu pri vareni v domacnosti.

V Ziadnom pripade pristroj nepouzivajte k inym ucelom, ako ku
ktorym je urceny.

Odsavac par a jeho filtre by mali byt pravidelne cistené podla
navodu.

Filtre by mali byt Cistené minimalne raz za 2 mesiace

V pripade poruchy vypnite spotrebic a prislusny istic.

Prl'vodnly kdbel neponarajte do vody ani do inej kvapaliny.
Pravidelne kontrolujte spotrebi¢ aj privodny kabel, ¢i nie su
poskodené.

Poskodeny spotrebic nezapinajte.
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Ak sa spotrebi¢ nepouziva, dbajte na to, aby vsetky jeho ovladacie
prvky boli vypnuté.

Nepouzivajte varné nadoby s prehnutym dnom alebo s mensim
priemerom dna, nez sa odporuca. an?,by ste ucinnost varenia.
Ak sa medzi dnom nadoby a varnou zénou nachadza voda, méze
vzniknut tlak pary a varna nadoba by mohla tlakom pary nadskocit
do vysky. POZOR! Hrozi nebezpecenstvo poranenia!

Dbajte na to, aby varné zény a dna nadob boli suché.

Nepouzivajte riad s poskodenym smaltom. Na mieste poskodenia
smaltu vznika vysoka teplota, ktora bodovo ohrieva varnu dosku.
Hrozi poskodenie varnej dosky!

Horuce varné nadoby nepokladajte na ovladaci panel ani na okraj
spotrebica. Spotrebic by sa mohol poskodit.

Na spotrebici nikdy nepouzivajte varné nadoby z plastu ani
z hlinikovej folie.

Na spotrebic nepokladajte horlavé predmety. Hrozi nebezpecenstvo
poziaru!

Na spotrebi¢ nepokladajte ziadne kovové predmety. Ak by doslo
k nechcenému zapnutiu spotrebica, tieto predmety by sa mohli
velmi rychlo zahriat a sposobit popalenie!

NepouZzivajte spotrebi¢ ako pracovnu plochu ani ako odkladaci
priestor!

Spotrebi¢ udrzujte v Cistote. Zvysky jedla by sa pocas cinnosti
spotrebi¢a mohli vznietit a Sp(A)SOgIt poziar!

Pokrmy ako polievky, omacky a napoje sa pocas varenia mézu
zahriat velmi rychlo a pretiect. Preto sa odporuca varit tieto pokrmy
opatrne, zvolit pre ne spravne nastavenie a pocas varenia ich stale
miesat.

Pri fritovani a vyprazani majte pokrmy stale pod kontrolou. Pri
prehriati oleja hrozi nebezpecenstvo poziaru!

Tuk a olej nikdy nezahrievajte bez dozoru. Prehriaty olej a tuk sa
moze rychlo vznietit. Hrozi nebezpecenstvo poziaru!

Ked'sa olej vznieti, nikdy ho nehaste vodou. Nadobu ihned prikryte
pokrievkou alebo tanierom. Spotrebi¢ vypnite a nddobu na fiom
nechajte vychladnut.

Nepouzivajte iné prislusenstvo, nez ktoré odporuca vyrobca.
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« Nepouzivajte prislusenstvo, ktoré ma poskodenu povrchovu
Upravu, je opotrebované alebo ma iné defekty.

« Na cistenie nepouzivajte korozivne Cistiace prostriedky. Pravidelnou
udrzbou a Cistenim pred|zite Zivotnost spotrebica.

« Cistenie a udrzbu nesmu robit deti, ak nedosiahli 8 rokov a nemaiju
nad sebou dozor.

POZOR!

- Tento spotrebic splfia smernicu o bezpecnosti a elektromagnetickej
kompatibilite, napriek tomu by sa v dosahu spotrebica nemali
pohybovat osoby s kardiostimulatorom. K nespravnemu fungovaniu
by mohlo déjst aj u dalsich pristrojov, ako su napr. nacuvacie
pristroje.

« Ak je spotrebi¢ zapnuty, nepriblizujte k nemu magneticky citlivé
predmety (kreditné karty, USB kltUce, pevné disky a pod.).

Pripadné poruchy

« Spotrebi¢ méze opravovat a robit v iom zdsahy iba kvalifikovany
odbornik.

« Pri opravach a zasahoch musi byt spotrebi¢ odpojeny z elektrickej
siete. Vypnite prislusny istic.

« Ak sa poskodi privodny kabel, obratte sa na autorizovany servis.

Ak nedodrzite pokyny vyrobcu, pripadna oprava nemdéze byt
uznana ako zarucna.

concept

POPIS VYROBKU

Kompletnd doska \\rﬂ
Nédoba na vodu

Uhlikovy filter
Kovovy filter

2
Drziak filtra
Krycia mriezka |
Rovny adaptér
5
7
f
9
$

WONURWN=

90°adaptér
Gumovy kruh

10. Tesniaci pruzok

11. Skrutka M4 x 10
12. Montazna konzola

POPIS OVLADACIEHO PANELU

A Hlavny vypinac

B Funkcia na prepojenie dvoch zén - BRIDGE ZONE
C Ventilator

D Casova¢

E Detskd poistka

F Vyber varnejzény

G KeepWarm

H Slider - nastavenie Urovne varnej zony, nastavenie ¢asu alarmu

[T e [ L A B B O

e )

A. Varné zény
B. Odsavac par

" o
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ROZMERY SPOTREBICA VARENIE S INDUKCIOU

Co znamena varenie s indukciou?
Varenie s indukciou je zalozené na Uplne inom principe nez obvyklé sposoby ohrevu. Teplo sa indukciou vytvara
priamo vo varnej nddobe, pri¢com varna zéna zostéva studena. V porovnani s inymi metédami ohrevu ma tento spésob

mnoho vyhod:

T .2| 1. Uspora ¢asu pri vareni a peceni
: © Neohrieva sa sklokeramicka doska, ale priamo varna nddoba. Nedochadza k velkym tepelnym stratam a ucinnost
|” Q je tak vyssia nez pri inych metédach ohrevu.
u‘ o 2. Uspora energie
Je dokdzané, Ze pri vareni s indukciou sa spotrebuje menej elektrickej energie nez pri inych metdédach varenia.
3. Kontrolovany privod tepla a vyssia bezpecnost
Varna doska odovzdava teplo alebo prerusi jeho privod hned po nastaveni vykonu. Len ¢o varni nadobu
vezmete z varnej dosky, ohrev sa prerusi bez toho, aby ste varnd zénu vopred vypinali. Po ukonceni varenia je na
sklokeramickej doske iba zvyskové teplo vychadzajuce z varnej nddoby. Napriek tomu neodporicame nechdvat
na doske ziadne predmety bez dozoru.
8 10
g o Poznamka:
= Aby sa zamedzilo nechcenému ohrevu, napr. pri polozeni kovovych nastrojov na varnu dosku, systém sa aktivuje az
pri urcitej velkosti dna riadu.
850 TIPY NA VARENIE
Nastavenia vykonovych stupriov, ktoré su opisané nizsie, su len priklady. Presné nastavenie vykonovych stupriov pri
vareni zavisi od niekolkych faktorov vratane pouzitého riadu a mnoZzstva potravin, ktoré sa vari. S indukénou doskou
experimentujte a postupne zistite, ktora nastavenie vykonovych stupriov vdm vyhovuje najviac.
Priklady nastavenia vykonovych stupriov:
176.43 a) Stupen 1-2je uréeny na:

« Udrziavanie kvapalin v miernom vare,

+ Mierny a pomaly ohrev bez nebezpecenstva pripalenia,
+  Rozpustenie masla, ¢okolady atd',

+ Rozmrazovanie,

+ Varenie malého mnozstva kvapaliny.

103.4
B

b) Stupen 3-4 je urceny na:

- Intenzivne varenie,
+ Udrziavanie varu va¢sieho mnozstva kvapaliny,
+  Dusenie pokrmov.

c¢) Stupen 5-6 je urceny na:
- Palacinky.
d) Stupen 7-8 je uréeny na:
+Varenie cestovin.
e) Stupen B je uréeny na:
+  Pripravu pokrmov vyzadujucu rychly ohrev a vysoku teplotu (napr. bifteky, rezne, smazenie zemiakov
apod.),

«  Privedenie vody alebo polievky k bodu varu.
+ Rozohriatie pokrmov pred prepnutim na nizsi stupen.
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RADY A TIPY NA USPORU ENERGIE

Varenie indukciou vyuziva magnetické vlastnosti materidlu na generovanie tepla. Nadoby preto musia obsahovat
zelezo. Na dne hrncov alebo panvic vyhladajte symbol pre indukéné varenie (Obr. 1), pripadne prilozenim magnetu
skontrolujte, ¢i je nddoba magneticka (Obr. 2).

Obr. 1 =D Obr.2

Ak nemate moznost skontrolovat dna hrncov a panvic magnetom:

1. Do nadoby, ktoru chcete skontrolovat, nalejte trochu vody.
2. Aknaovlddacom paneli u prislusnej varnej zony nebliké symbol ,U” a voda v nddobe sa ohrieva, nadoba je vhodna
na induk¢né varenie.

Nédoby vyrobené z nasledujucich materidlov nie st vhodné na indukéné varenie:

. (istd nerezova ocel,

< hlinik alebo med,

« bez magnetického podkladu,
« sklo, drevo, kamenina,

«  porcelan, keramika atd.

«  Nepouzivajte varny riad s prehnutym dnom (Obr. 3), znizuje sa tym ucinnost a predIZuje ¢as varenia.

Xr Xl r.

«Na kazdu varnu zénu pouzivajte varnt nadobu vhodnej velkosti. Priemer dna hrncov a panvic by mal zodpovedat
velkosti varnej zény (Obr. 4).

Obr. 4
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«Namalé mnozstvo pokrmu pouzite maly hrniec. Velky a iba ¢iastocne naplneny hrniec vyzaduje vela energie.

« Hrnce aj panvice zakryvajte vzdy vhodnou pokrievkou. Pri vareni bez pokrievky sa spotrebujete ovela viac energie.

«  Varte pokrmy s malym mnozstvom vody alebo tuku. Usetrite tak energiu. Pri vareni zeleniny sa zachovaju vitaminy
a minerélne latky.

- Nazadiatku varenia nastavte varnt zénu na najvyssi stupen vykonu a po zahriati vykon varnej zény znizte.

Priklady moznych poskodeni

« Drsné dna hrncov a panvic mozu poskriabat varnu dosku. Preto kontrolujte dna varnych nadob. Hrnce a panvice,
ktoré maju drsné dno, na varnej doske nepresuvajte, ale ich nadvihnite a premiestnite na iné miesto (Obr. 5).
Zabranite tak poskriabaniu varnej dosky.

N
<

L — Obr. 5

« Sol, cukor a zrna piesku (napr. od Cistenia zeleniny) mézu varnu dosku poskriabat. NepouZivajte varnu dosku ako
pracovnu plochu alebo odkladaci priestor!

« Cukor a pokrmy s vysokym obsahom cukru poskodzuju pri kontakte varnu dosku. Vykypené pokrmy tohto druhu
ihned odstrante skrabkou na sklo.

POZOR! Skrabka na sklo je ostra a méze dojst k poraneniu!

- Nasledovné poskodenia neovplyvnia funkénost ani vykon varnej dosky.

Skvrny Sfarbenie

Pripecené zvysky cukru alebo Kovovolesklé sfarbenie vznika

pokrmov s vysokym obsahom pouzitim nevhodnych ¢istiacich
cukru. prostriedkov alebo odretim dnom

- varnych nadob.

Skrabance Opotrebenie dekoru
Skrabance sposobené zrnkami Opotrebenie spésobené

soli, cukru alebo piesku, pripadne pouzitim nevhodnych ¢istiacich
drsnym dnom nédob. prostriedkov.

- Tieto poskodenia vznikli nevhodnou tdrzbou varnej dosky, preto sa na ne nevztahuje zéruka. Nejde o technické
problémy spotrebica.
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NAVOD NA OBSLUHU

« Navarnej doske st vyznacené miesta — elektrické varné zony, ktoré su uréené iba na varenie. Priemery varnych zén
st odvodené z obvyklych rozmerov varnych nadob.

« Vyhrievana je iba plocha vnutri vyznaceného priemeru varnych zén, ostatné plochy zostavaju relativne chladné
amozno ich vyuzit ako odstavné plochy.

« Prehriatiu varnej zény pod sklokeramickou doskou zabranuje teplotny senzor.

« Svietiaci symbol ,H", ktory sa moze objavit na pozicii ukazovatela nastaveného vykonu varnej zény, signalizuje
zvysenu teplotu povrchu varnej zony po vypnuti (zvyskové teplo). Symbol zhasne, ak sa varna zéna ochladi, ked uz
nehrozi nebezpecenstvo popdlenia.

« Rozsirenie varnej zony mozno nastavit v rozsahu 8 stuprov, ktoré sa nastavuju stlacenim alebo potiahnutim prsta
na posuvniku na ovlddacom paneli. Pri kazdom stlaceni tlacidla zaznie zvukovy signal. Doba odozvy na jedno
stlacenie tlacidla je 1 sekunda. Po tito dobu treba mat prst na prislusnom tlacidle.

Poznamka:
« Dotykové ovlddanie je aktivované prilozenim prsta na prislusné i
tlacidlo na sklokeramickej doske. /
« Naovladanie dotykovych tlacidiel pouzite celé brusko prsta, nielen /
jeho $picku (Obr. 6). —— /
« Ovladaci panel udrzujte v Cistote a suchu. Aj malé mnozstvo vody Cf _
na ovladacom paneli moze sposobit tazsie ovlddanie tlacidiel.
Na ovlddaci panel varnej dosky nepokladajte Ziadne predmety. / x
« Dotykové ovlddanie nereaguje na tmavé matné farby (na ovladanie
nepouzivajte Cierne rukavice).
« Dbajte na to, aby nedoslo k nechcenému zapnutiu spotrebica. Obr.6
Hrozi nebezpecenstvo popalenia.

Pred prvym pouzitim
Nez uvediete novy spotrebic do ¢innosti, mali by ste ho z hygienickych dévodov pretriet vihkou handrickou.

Zapnutie varnej zony

1. Stlacenim tlacidla (A) zapnite varnd dosku.

2. Stlacenim symbolu volby varnej zény ju aktivujete. Po stlaceni tlacidla vyberu varnej zény sa automaticky zobrazi
¢islo , 5"

3. Nastavte pozadovany vykonovy stupen stlacenim alebo tahom prsta po slideri na hodnotu 1 az 8. Lavy kraj tohto
symbolu znamena vypnutie varnej zény (0), pravy kraj tohto symbolu znamena maximalny vykon (8).

Poznamka:

« Pozadovany stupen vykonu varnej zény mézete menit kedykolvek pocas varenia.

e Ak do 1 minuty od zapnutia indukénej varnej dosky nenastavite na varnej zéne ziadny stupen vykonu, indukéna
varna doska automaticky vypne.

« Ak na displeji ovladacieho panela svieti symbol ,U”, znamena to, Ze nie je umiestnend ziadna nadoba alebo je
priemer dna nadoby prili§ maly, resp.pouZivany riad nie je vhodny na indukéné varenie. Skontrolujte, ¢i je dno
nadoby vhodné nainduk¢né varenie.

« Vyber varnej zény prisposobte velkosti hrnca.

Vypnutie varnej zony

1. Stlacenim symbolu pre vyber varnej zdny ju aktivujete (blika ¢islica zvolenej zony).
2. Nastavte pozadovany vykonovy stupen stlacenim alebo tahom prsta po slideri na hodnotu ,0".

Poznamka:

« Po vypnuti varnej zony sa moze na displeji zobrazit symbol ,H”, ktory upozoriuje na to, Ze pouzita zéna je stale
horuca a hrozi nebezpecenstvo popélenia.

« Symbol ,H" zmizne, ked'sa povrch pouzitej varnej zony ochladi na bezpecnu teplotu (nie je hortica na dotyk).

« Ak na displeji svieti symbol ,H”, mozno toto zvyskové teplo vyuzit napr. na ohriatie dalsej nadoby na varenie.
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Vypnutie varnej dosky

« Stlacenim tlacidla na zapnutie/vypnutie indukénd dosku vypnete. VSetky nastavenia sa vynuluju.

« Povypnutiindukcnej dosky sa méze na displeji zobrazit symbol ,H”, ktory upozoriuje na to, Ze niektoré varné zény
su stale horuce a hrozi nebezpecenstvo popalenia! Nedotykajte sa tychto varnych zon!

Poznamka:

« Ak budu vietky varné zény vypnuté a do 1 minuty nedéjde k Ziadnemu dotyku na ovldadacom paneli, indukéna
doska sa automaticky vypne.

« Automatické vypnutie (doba varenia) na jednotlivych varnych zénach je zbezpecnostnych dévodov obmedzend na
3 hodiny. Po 3 hodinach nepretrzitej prevadzky zaznie 6-krat zvukovy signdl ainduk¢nd varnd doska sa automaticky
vypne.

« K automatickému vypnutiu indukénej dosky dojde aj v pripade, ak akakolvek varna zéna ani po 2 minudtach
nedeteguje Ziadnu varnd nadobu.

POKROCILE FUNKCIE SPOTREBICA

Funkcia spojenia dvoch zén - Bridge Zone

1. Kratkym dotykom lavej alebo pravej ikony uzamknete danu polovicu hracej plochy. Varné zény na tejto polovici sa
spoja do jednej.

2. Pridavanie a odstranovanie krokov sa vykonava sucasne pre obe zény spolo¢ne. Opatovnym dotykom funkciu
vypnete.

Funkcia POWERBOOST

1. Ak chcete aktivovat tuto funkciu, vyberte pismeno ,B” na stupnici na pravej strane. Na displeji sa potom zobrazi
pismeno ,B”. Pismeno ,b” znamen4, Ze varna zéna je nastavend na maximalny vykon.

2. Ak chcete tuto funkciu deaktivovat, nastavte nizsi stupen ohrevu alebo varnt dosku Uplne vypnite.

3. PowerBoost mozete pouzit na ktorejkolvek varnej zéne.

Funkce KEEPWARM
1. Postlaceni tlacidla (G) sa zona prepne na najnizsiu Uroven a zobrazi sa ,L“. Po stlaceni dalSieho tlacidla sa funkcia
vypne a zéna sa vrati na pévodnu Uroven vykonu.

Funkcia detskej zamky
Tato funkcia zabranuje neimyselnému zapnutiu varnych zén.

1. Ak chcete uzamknut ovladaci panel, stlacte a podrzte tlacidlo na aktivéaciu/deaktivaciu detskej poistky (E).

2. Nadispleji sarozsvietiindikator detského zamku, ktory signalizuje, Zze ovladaci panel je uzamknuty. Ovladaci panel
je uzamknuty okrem tlacidla zapnutia/vypnutia (A), ktoré je deaktivované.

3. Ak chcete odomknut ovladaci panel, stlacte a podrzte tlacidlo aktivacie/deaktivacie detskej poistky (E).

4. Symbol zhasne a ovladaci panel je funkcny.

Nastavenia casovaca
Tuto funkciu mozno nastavit len pre konkrétnu zvolent varnu zénu.

1. Najprv musite vybrat varnu zénu (F).

2. Pocas varenia stlacte tlacidlo pre nastavenie casovaca (1). Na displeji nad tlacidlami ¢asovaca sa zobrazi hodnota
,00" ktord zacne blikat.

3. Stlacenim alebo tahom prsta po slideru (3) postupne nastavte ¢as na hodnotu 1-99. Po prvom stlaceni symbolu
nastavenie Casovaca nastavte jednotlivé minUty, po druhom stlaceni nastavte desiatky minut.

4. Po nastaveni ¢asu varenia bude na displeji nastaveny cas 3 sekind blikat. Po tejto dobe sa za¢ne nastaveny cas
varenia odpocitavat. Po stlaceni tlacidla ¢asovaca (D) najprv na 3 sekundy blika ikona nastavenia desiatok minut.
Potom stlacte alebo potiahnite posuvnik (H) a nastavte ¢as od 1 do 9. Po 3 sekundéch zac¢ne blikat ikona pre
nastavenie jednotiek minut.

Funkcie Hob2Hood:

« Ak chcete aktivovat tuto funkciu, zapnite varnu zénu. Ide o automatické zapnutie odsavaca pér po zapnuti varnej
z4ny a nastaveni vykonu.
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Funkcie Fresh Air:

Tato funkcia umoznuje odsdvanie zvyskovych vyparov po vypnuti varnych zén - odsavac par sa prepne na vykon 1,
potom zacnu blikat 3 ¢iarky a odsavac par bude este nejaky cas odsavat na najnizsi vykon.

Nastavenie digestora:

.

Stlacte symbol ventildtora a pomocou stupnice nastavte silu odsdvania 1-8 alebo B. Najvy3si stupen B sa po 3
minudtach vypne a rychlost sa nastavi na 7.

Ak zvolite rychlost 8, po 8 minutach sa sama obnovi na rychlost 7. Na displeji nad symbolom ventilatora sa zobrazi
rychlost.

Ak znova stlacite ikonu ventilatora, spusti sa funkcia odlozeného vypnutia o 1 min.

Ak znova stlacite ikonu, odsavac pér sa Uplne vypne.

CISTENIE A UDRZBA

Sklo varnej dosky sa mimo varnych zén nezahrieva, takze na tychto miestach by sa nemali pripdlit Ziadne zvysky
pokrmov. S ¢istenim varnej dosky tak nemusite cakat az na jej Uplné vychladnutie.
Na cistenie varnej dosky v ziadnom pripade nepouzivajte vysokotlakové ani parné cistice, moze dojst k poskodeniu!

.

d
1.
2.

3.
4.
5.

Varnu dosku cistite iba Cistenie prostriedkom, ktory je urceny na sklokeramicky povrch.

V pripade vdcsich necistdt naneste na varnu dosku distiaci prostriedok odpudzujuci necistoty, vdaka comu sa
povrch varnej dosky lahko vy¢isti.

Pri ¢isteni v ziadnom pripade nepouzivajte drsné Spongie, abrazivne prostriedky ani agresivne Cistiace prostriedky
(spreje na Cistenie rur na pecenie) ani odstrarfiovace Skvfn.

Ovladaci panel udrzujte v ¢istote! Dbajte na to, aby ovladaci panel bol vzdy ¢isty a suchy.

Zvysky pokrmov a vody negativne ovplyviuju funkciu ovladacieho panela a ovladaci panel nemusi byt pine
funkcny.

Varnu dosku vycistite po kazdom vareni, aby sa zvysky pokrmov pri dalSom vareni nepripiekli.

Vlaznu varnu dosku cistite Cistiacim prostriedkom a papierovym obriskom. Potom varnd dosku otrite vihkou
handrickou a médkkou handrickou ju vytriete do sucha.

Ak by varnd doska bola prili$ hortica, mohli by sa na nej objavit Skvrny.

Na varnej doske nikdy nenechavajte zvysky cistiaceho prostriedku, ktoré by mohli zafarbit sklo.

Kovovolesklé sfarbenie sposobi pouzitie nevhodnych istiacich prostriedkov alebo odretie dnom varnych nadob.
Toto sfarbenie sa odstrariuje velmi tazko. Na Cistenie pouzivajte iba Cistiace prostriedky, ktoré si vhodné na
sklokeramicky povrch.

Pripadné pripecené zvysky pokrmov alebo vrstvu mastnoty odstrante skrabkou na sklo.

Varnu dosku Cistite iba ostrim $krabky. Drziakom $krabky by ste mohli poskriabat povrch.

POZOR! Skrabka je velmi ostra! Hrozi nebezpecenstvo poranenia! Poskodené ostrie ihned vymerite.

Po ¢isteni Skrabku zaistite a ulozte mimo dosahu deti.

ISTENIE ODSAVACA PAR

Odstrante hornud mriezku a starostlivo ju vycistite.

Horné filtre Cistite kazdy den. Vyberte drziak filtra a potom vyberte filtre. Filtre mdzete umyvat beznym sposobom
alebo v umyvacke riadu. Vypustite vietku zvysnu vodu.

Zivotnost uhlikového filtra je priblizne 6 mesiacov v zavislosti od frekvencie varenia a vypréazania.

Po uplynuti tejto doby odpori¢ame vymenu.

Denne kontrolujte spodnu nddobu na vodu. Odskrutkujte nddobu a vylejte obsah. Naddobu vrétte spat.

INSTALACIA SPOTREBICA

Na poruchy spdsobené nespravnou instalaciou zaruka neplati.

Zodpovednost za instalaciu pristroja ma kupujuci, nie vyrobca.

Viyrobca nenesie Ziadnu zodpovednost za $kody spdsobené osobam, za $kody na zvieratach a veciach, ktoré vznikli
nespravnou instalaciou.

concept E3

« Umiestnenie pristroja do vhodného nabytku zaisti jeho spravne fungovanie.

« Spotrebic¢ sa instaluje do typizovaného kuchynského nabytku, ktory je urceny pre vstavané spotrebice, alebo do
vhodne upraveného nabytku, ktory ma rozmery podla Obr. 7.

o Kuchynsky nabytok musi byt vyrobeny z tepelne odolného materialu odoléavajiceho teplotam minimalne 120 °C.
Materiély a pouzité lepidld musia odolat teplu z pristrojov podfa normy CSN EN 60335-2-6. Materialy a lepidl4, ktoré
nezodpovedaju uvedenej norme, sa mézu zdeformovat alebo odlepit.
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Obr.7

Pri inStalacii pristroja dodrzujte nasledovny postup:

1.
2.

3.

1.

Pred prvym pouzitim odstrante zo spotrebica vietky obaly a marketingové materialy.

Pozadované rozmery pre vyrez v pracovnej doske s miniméalnou hribkou 38 — 40 mm, ktord musi byt z tepelne
odolného materialu, su vyobrazené na obrazku.

Po bokoch varnej dosky nechajte minimalne 50 mm medzeru od okolitych predmetov a skriniek. Aj za varnou
doskou nechajte minimalne 50 mm medzeru.

Z dévodu ucinnej cirkulacie vzduchu musi byt spotrebi¢ umiestneny podla rozmerov na obrazku a skrinka musi
byt konstruovana tak, aby do jej spodnej ¢asti mohlo prudit vzduch, odpori¢ame do spodného sokla umiestnit
odvetravaciu mriezku. Pod varnou doskou musi byt medzera minimalne 50 mm, zadnou stenou skrinky medzera
minimdlne 20 mm a pod pracovnou doskou musi byt odvetravacia medzera min. 5mm, v idealnom pripade, ak to
konstrukcia skrinky umoznuje, aj viac.

V pripade, Ze je nad varnou doskou iba samostatna skrinka bez odsavaca par, minimalna vzdialenost skrinky nad
varnou doskou by mala byt 650 mm.

Ak je pod varnou doskou umiestneny spotrebi¢, musi byt medzi tymito spotrebi¢mi medzera aspor 50 mm.

Ak je varna doska umiestnend nad kuchynskou zasuvkou, musi byt medzi obsahom kuchynskej zasuvky a varnou
doskou dodrzana minimalna vzdialenost 50 mm.

Varnu dosku nasunte na okraj pracovnej dosky a privodny kébel prestréte cez pracovnut dosku skrinky tak, aby po
instalacii bola pristupna jej svorkovnica.

Varnu dosku opatrne umiestnite do vyrezu v pracovnej doske. Dbajte, aby sa nepricvikol privodny kébel.

.V spodnej casti sklokeramickej dosky je tesnenie proti zatekaniu kvapalin. Po umiestneni varnej dosky do

vyrezu v pracovnej doske by nemala byt medzera medzi hranou pracovnej dosky a varnou doskou mensia
nez 3 mm (Obr. 9).
Privodny kabel pripojte do svorkovnice a potom zapnite prislusny istic.

« Nainstalujte 90° adaptér a nadobu
na vodu. Po instalaci adaptér

® 4 ot
@ prosim pfilepte.

4
¥ Poinstalacii prilepte

I} Nalepte tesniaci krazok. a aupevnite.




MIN 220

MIN 220
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o Vlozte celé zariadenie

« avyrovnajte ho. (obr.C, D)

==

« Rurku je mozné skrétit na
vhodnd dizku. (obr. G,J)

concept

InStaldcia pod omietku - rozmery
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Standardna instalacia - rozmery
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Instalacia pre vonkajsiu cirkulaciu vzduchu: f']
Obrazok A - Pouzitie tesniacej pasky.

Obrazok B - Instalujte 90° adaptér a nddobu na vodu.
Obrazok C, D - Vlozte celé zariadenie a vyrovnajte ho.
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Schéma instalacie s priamym adaptérom
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Pripojenie do elektrickej siete Jednofazové zapojenie svorkovnice varnej dosky 3-zZilovym privodnym kablom (230 V)

« Spotrebi¢ méze pripojitiba kvalifikovany odbornik! Na pripojenie pouzite kabel, ktory bude mat minimalny prierez vodic¢ov 4 mm?.
« Akje spotrebic pripojeny priamo do elektrickej siete, musi byt isteny isticom, ktory zodpoveda pridovému isteniu
na typovom Stitku spotrebica.
« Overte, Ci pripojené napatie a prudové istenie zodpoveda vykonovym hodnotdm na typovom Stitku spotrebica. ZELENO/ZLTA
Hlavne pri jednofazovom pripojeni (230 V) by mohlo dojst k pretazeniu instalovaného elektrického obvodu. Q@ 5 O0—m—m
« V pripade pripojenia varnej dosky do elektrickej siete jednofazovo (pozri Zapojenie svorkovnice spotrebica)
nemozno vyuzit vietky varné zény na maximalny vykon. Varna doska automaticky znizuje prikon jednotlivych
varnych zén, aby nedoslo k vykonovému pretazeniu prislusného istica. L1 4 HNEDA
« Na pripojenie do elektrickej siete odporicame pouzit samostatne isteny elektricky obvod.
« Pouzivajte iba rozvody elektrického napatia s ochrannym vodi¢om PE.
« Nepouzivajte rozbocovacie zasuvky, konektory ani predlzovacie kdble. Mohli by spdsobit poziar z prehriatia. L2 3
« Svorkovnica privodného kébla alebo prislusny isti¢ spotrebica musia byt volne pristupné aj po instalacii.
o Elektricki bezpecnost spotrebica mozno garantovat iba vtedy, ak je ochrannd svorka spotrebi¢a spojend
s ochrannym vodi¢om elektrickej rozvodovej siete. N1 2 )
« Vyrobcanenesie zodpovednostza skody spdsobené osobam alebo na veciach, ktoré vzniklinasledkom chybajtceho MODRA
alebo nespravneho ochranného spojenia.
o Privodny kébel musi byt umiestneny tak, aby sa nedostal do kontaktu s hortcimi ¢astami spotrebica a nebol N2 1 Obr. 1
deformovany a nadmerne ohybany.
« V pripade odpojenia varnej dosky od elektrickej siete déjde k vynulovaniu vietkych nastavenych parametrov
a k uzamknutiu ovladania varnej dosky.

220-240V~

Zapojenie svorkovnice spotrebica Dvojfazové zapojenie svorkovnice varnej dosky 4-zilovym privodnym kablom (400 V)

« Varnadoska je uz z vyroby opatrend privodnym kédblom. Ak by bola z dévodu poskodenia privodného kabla nutna
jeho vymena, na Obr. 11 alebo na Obr. 12 je vyobrazené zapojenie svorkovnice.
« Privodny kabel treba nahradit kdblom rovnakého typu s prislusnym prierezom vodicov.

Na pripojenie pouzite kabel, ktory bude mat minimalny prierez vodic¢ov 4 mm?.

« Po pripojeni nového privodného kabla do svorkovnice kabel zaistite proti vytrhnutiu zo svorkovnice. ) ZELENO/ZLTA
« Pri indtaldcii spotrebi¢a do vyrezu v pracovnej doske a naslednému pripojeniu do elektrickej siete postupujte
rovnakym spdsobom, ako je opisané vyssie. CIERNA
L1 4 O
HNEDA
L2 3

220-240V~380-415V-
220-240V~

N1 2 p
MODRA
N2 1 CJ// Obr. 12




RIESENIE PROBLEMOV

concept

Popis poruchy

Mozna pricina

Riesenie

Pri zapnuti varnej dosky
zareaguje istenie domacej
elektroinstalacie

Pridové zatazenie je pre
domacu elektroinstaléciu
prilis vysoké.

Skontrolujte, ¢i prikon vietkych zapnutych
spotrebicov neprekracuje maximélne zatazenie
domdcej elektroinstalacie. Overte, ¢i pripojené
a prudové istenie zodpoveda vykonovym
hodnotdm na typovom stitku spotrebica.

Po stlaceni tlacidla na
zapnutie/vypnutie varnej
dosky sa varna doska zapne,
ale displej pri jednotlivych
varnych zénach nefunguje

Nefunk¢na elektronika
napajania

Nutna vymena elektroniky napajania. Obrétte sa
na autorizovany servis.

Nefunk¢na elektronika
ovladania

Nutna vymena elektroniky ovladania. Obratte sa
na autorizovany servis.

Po nastaveni vykonového
stupna varnej zény varna zéna
nehreje

Prehriatie varnej zony

Teplota varnej zény je prilis vysoka. Skontrolujte,
¢i funguje ochladzovaci ventilator, ktory je
umiestneny v spodnej ¢asti varnej dosky. Ak je
ventilator funkcny, obrétte sa na servis.

Nefunk¢ny ochladzovaci
ventilator

Nutna vymena ochladzovacieho ventilatora.
Obratte sa na autorizovany servis.

Nefunk¢nd elektronika
napdjania

Nutna vymena elektroniky napdjania. Obrétte sa
na autorizovany servis.

Varna zéna hreje, ale displej
nefunguje

Nefunk¢na elektronika
ovladania alebo elektronika
napdjania

Znova stlacte tlacidlo na zapnutie a vypnutie
varnej dosky a znova nastavte jednotlivé varné
z0ny.

Pocas varenia sa varna doska
vypne

Doslo k neimyselnému
stlaceniu tlacidla na
zapnutie/vypnutie

Znova stlacte tlacidlo na zapnutie a vypnutie
varnej dosky a znova nastavte jednotlivé varné
z0ny.

Po postaveni varnej nadoby
na varnui zénu displej
prisludnej varnej zény ukazuje
symbol ,U” (varnd zéna
nehreje)

Pouzity riad nie je vhodny
na induk¢né varenie

Overte, Ci pouzity riad je vhodny na indukéné
varenie - priloZzenim magnetu k dna riadu.

Mensi priemer dna nadoby
nez je varna zéna

Skontrolujte, ¢i dno nadoby nema mensi priemer
nezvarna zéna.

Prehriatie nadoby

Nadobu nechajte vychladnut. Potom polozte
nadobu na varnt zénu a pokracujte vo vareni.
Ak aj po dalsom zapnuti a vypnuti varnej zény
pri varnej zéne stéle svieti na displeji symbol ,U”,
varnu dosku dplne vypnite, 20 sekind pockajte
a dosku znova zapnite.

Nefunkénd hlavna
elektronika

Nutna vymena hlavnej elektroniky. Obratte sa na
autorizovany servis.

Praskliny alebo trhliny na
sklokeramickej doske

Na varnu dosku padla varna
nadoba, ktord poskodila
sklokeramicku varnt dosku

Varnu dosku ihned'vypnite stlacenim tlacidla
na zapnutie/vypnutie, alebo prislusnym isticom
varnu dosku odpojte od elektrickej siete.
Obrétte sa na autorizovany servis.

concept

CHYBOVE HLASENIE
Kéd Dévod Riesenie
01,02,04 Chyba elektroniky Kontaktujte servis
03 Induk¢na doska sa prehriala Pockajte, kym tanier vychladne
05,06,07 Nizke vstupné napatie Skontrolujte, ¢i vstupné napatie nie je nizsie ako 150 V
08 Vlysoké vstupné napatie Skontrolujte, ¢i vstupné napatie nie je vyssie ako 270 V
09,10,11 Chyba elektroniky Kontaktujte servis
12,13 Chyba ventilatora Kontaktujte servis
14 Chyba displeja Kontaktujte servis

Prevadzkové zvuky spotrebica

Technolégia indukéného ohrevu je zalozena na urcitych vlastnostiach kovovych materidlov, ked' sa ocitni pod
vplyvom vysokofrekven¢ného vinenia. Za urcitych okolnosti sa tieto vibracie mozu prejavit slabymi zvukmi, ktoré

nesignalizuju poruchu. Su to napr.:

Hlboké brucanie ako
pri transformatore

Tento zvuk sa objavuje pri vareni na vysokom stupni vykonu. Jeho pricinou je velké
mnozstvo energie, ktoré sa prendsa z varnej dosky na varni nadobu. Tento zvuk
zmizne alebo zoslabne, ak varni zénu prepnete na nizsi vykon.

Tento zvuk sa objavuje vac¢sinou pri prazdnej varnej nadobe. Zmizne, ked do nadoby

Piskanie nalejete vodu alebo do nej vlozite potraviny.
Tieto zvuky sa objavuju hlavne pri varnych nadobdch, ktoré sa skladaju z viacerych
Vysoké piskavé tony vrstiev roznych materidlov, pri maximalnom vyhrevnom vykone. Tento efekt nema
vplyv na vysledok varenia. Toto piskanie zmizne alebo zoslabne, ak sa zniZi vykon.
Tento zvuk sa objavuje pri varnych nadobdch, ktoré sa skladaju z niekolkych vrstiev
Praskanie roznych materidlov. Zvuk vyvoldvaju vibrécie na spojovacich plochach réznych vrstiev.

Tento zvuk zavisi od varnej nadoby. M6ze sa menit podla mnozstva a druhu potravin,
ktoré sa v nadobe varia.

Zvuk ventilatora

Pre spravny chod elektroniky je nevyhnutné, aby fungovala pri trvale kontrolovanej
teplote. Preto je varna doska vybavena ventilatorom, ktory sa podla nameranej teploty
moze nastavit na rozne stupne vykonu. Ventildtor méze byt v ¢Cinnosti aj po vypnuti
varnej dosky, ak je namerana teplota stéle prilis vysoka.

OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

« Preferujte recyklaciu obalovych materidlov a starych spotrebicov.
« Skatulu od pristroja mozete dat do zberu triedeného odpadu.
« Plastové vreciska z polyetylénu (PE) odovzdajte do zberu na recykléciu.

Recyklacia pristroja na konci jeho Zivotnosti:

Tento spotrebic je oznaceny podla eurdpskej smernice 2012/19/EU o elektrickom odpade a elektrickych
zariadeniach (WEEE). Symbol na vyrobku alebo jeho obale udéva, Ze tento vyrobok nepatri do
doméceho odpadu Treba ho odovzdat na zberné miesto na recyklaciu elektrickych a elektronickych
zariadeni. Zaistenim spravnej likvidacie tohto vyrobku zabranite negativnym dosledkom na Zivotné
prostredie a ludské zdravie. Likvidacia musi byt vykonand v sulade s predpismi na likvidaciu odpadu.

likvidaciu domového odpadu alebo v obchode, kde ste vyrobok kupili.

Podrobnejsie informacie o recyklacii tohto vyrobku zistite na prislusnom miestnom Urade, u sluzby na
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Podziekowanie

Dziekujemy za zakup produktu marki Concept i zyczymy Paristwu zadowolenia z naszego produktu przez caty czas
jego uzytkowania.

Przed pierwszym uzyciem prosimy o uwazne przeczytanie catej instrukcji obstugi oraz nastepne zachowanie jej.
Prosimy zadbac o to, aby réwniez inne osoby, ktére beda obchodzity sie z produktem, zapoznaty sie z niniejsza
instrukcja.

SPIS TRESCI

Podziekowanie

Parametry techniczne

Wazne przestrogi

Opis produktu

Opis panelu sterowania

Gotowanie na indukgji

Pozyteczne wskazéwki dotyczace gotowania
Rady i wskazowki dotyczace oszczednosci energii
Instrukcja obstugi

Zaawansowane funkcje urzadzenia
Czyszczenie i konserwacja

Instalacja urzadzenia

Rozwiagzywanie probleméw

Komunikaty o btedzie

Ochrona srodowiska

PARAMETRY TECHNICZNE
Napiecie 220-240 V~/ 380-415 V~, 50/60 Hz
Moc wejsciowa okapu 160 W
Rozmiar i moc stref gotowania @ 175 mm, 195 mm, 2000 W
Wymiary zewnetrzne (szer. x gt. x wys.) 830x515x200 mm
Poziom mocy akustycznej wentylatora <71dB(A)
Wymiary okapu (szer. x wys.) 310 x 180 mm
Wymiary do zabudowy (szer. x wys. x gt.) 750 x 482 x 220 mm
Waga 20 kg
Srednica i pobér mocy kazdej strefy gotowania 175 x 195 mm, 2000 W
Maks. pobér mocy 7360 W
Dtugos¢ kabla potaczeniowego 150 cm

Producent zastrzega sobie prawo do ewentualnych zmian technicznych, btedéw typograficznych oraz odmiennosci

obrazéw bez uprzedniego powiadomienia.

concept pL |

WAZNE PRZESTROGI
Po dostarczeniu ptyty indukcyjnej

Natychmiast po dostarczeniu prosimy o sprawdzenie, czy
opakowanie i urzadzenie nie zostaty uszkodzone w czasie
transportu.

UWAGA! Niektore rogi i krawedzie urzadzenia, ktére po instalacji
zostang ukryte, mogq by¢ ostre! Nalezy zachowac ostroznos¢, aby
uniknac obrazen!

Nie wolno uruchamia¢ urzadzenia, jezeli jest ono uszkodzone.
Nalezy jak najszybciej skontaktowac si¢ autoryzowany serwis.
Przed pierwszym uzyciem nalezy usunac z urzadzenia wszystkie
materiaty opakowaniowe i marketingowe.

Materiaty opakowaniowe nalezy przechowywac poza zasiegiem
dzieci lub zutylizowac.

Urzadzenie to musi by¢ zainstalowane zgodnie z obowigzujacymi
przepisami, moze by¢ uzywane tylko w dobrze wentylowanym
pomieszczeniu. Przed instalacja i uzyciem urzadzenia nalezy
zapoznac sie z instrukgcja obstugi.

Podczas instalacji

Urzadzenie jest przeznaczone do zabudowy w wycieciu w blacie
mebla kuchennego.

Uszczelka zamontowana na brzegach ptyty grzejnej zapobiega
przenikaniu ptynédw pod ptyte grzejna.

Nie wolno korzystac z urzadzenia w sposdb inny niz opisany w
niniejszej instrukgji.

Podczas instalacji urzadzenie musi by¢ odtaczone od sieci
elektrycznej.

Nalezy upewni¢ sie, ze parametry podiaczanego napiecia i
zabezpieczenia nadmiarowo-pradowego zgadzaja sie z wartosciami
podanymi na tabliczce znamionowej urzadzenia. Nalezy uzywac
doptywu napiecia elektrycznego tylko z uziemieniem.

Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego oraz w
miejscach takich jak:

« Aneksy kuchenne w sklepach, biurach i innych miejscach pracy.
- Jako urzadzenia uzywane w rolnictwie.
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- Jako urzadzenia uzywane przez gosci w hotelach, motelach i
innych miejscach.

- Jako urzadzenia uzywane w przedsiebiorstwach $wiadczacych
nocleg ze sniadaniem.

« Przewody zasilajgce innych urzadzen elektrycznych nie mogg
dotykac goracych pol grzejnych. Moze to prowadzi¢ do uszkodzenia
izolacji kabli, jak tez samej ptyty grzejne;j.

« Nie wolno dotykac goracych pol grzejnych. Ryzyko oparzen!

« Wskaznik ciepta resztkowego ,H" informuje, czy pola grzejne s
nadal gorgce. Nie wolno dopuszczac dzieci do urzadzenia. Istnieje
ryzyko oparzen!

« Nie wolno dotykac goracych powierzchni podczas uzywania, jak
rowniez wkrétce po uzyciu urzadzenia.

« Nie wolno dotykac urzadzenia wilgotnymi lub mokrymi rekoma.

« Nie wolno uzywac urzadzenia, ktére weszto w kontakt z woda.

« Jezeli pod urzadzeniem znajduje sie szuflada, nie wolno w niej
przechowywac zadnych folii aluminiowych czy tez przedmiotéw
tatwopalnych lub wybuchowych (np. srodkdw w sprayu). Istnieje
ryzyko pozaru lub wybuchu!

« Nie wolno dopuszcza¢ dzieci ani oséb ubezwtasnowolnionych do
obstugi urzadzenia. Urzadzenie nalezy uzywac poza ich zasiegiem.

+ Dzieciom nie wolno bawic sie z urzadzeniem.

- Uzywajac urzadzenia w poblizu dzieci, nalezy zachowac szczegolng
ostroznosc.

» Nie wolno uzywac urzadzenia jako zabawki.

» Urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku powyzej 8 lat
oraz osoby o ograniczonej sprawnosci ruchowej, zmystowej lub
umystowej, lub bez odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy, jezeli
sg one nadzorowane lub zapoznaty sie z instrukcjg bezpiecznej
obstugi urzadzenia i rozumiejq zagrozenia.

« Urzadzenie odsysajace jest przeznaczone wytacznie do usuwania
zapachow kuchennych w zastosowaniach domowych.

W zadnym wypadku nie nalezy uzywac urzadzenia do celéw innych
niz jego przeznaczenie.

« Okap i jego filtry powinny by¢ regularnie czyszczone zgodnie z
instrukcjami.
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« Filtry nalezy czyscic co najmniej raz na 2 miesigce.
« W przypadku usterki nalezy wytaczy¢ urzadzenie oraz odpowiedni

wylacznik instalacyjny.

« Nie wolno zanurza¢ przewodu zasilajgcego w wodzie lub innej

cieczy.

« Nalezy regularnie sprawdzac urzadzenie oraz przewod zasilajacy

pod katem uszkodzen.

+ Nie wolno wtgczac uszkodzonego urzadzenia.
- Jezeliurzadzenie nie jestuzywane, nalezy zadbac o to, aby wszystkie

jego elementy sterujace byty wylgczone.

+ Nie wolno uzywac naczyn do gotowania z wygietym dnem, czy

tez 0o mniejszej srednicy dna od zalecanej. Prowadzitoby to do
obnizenia sprawnosci gotowania.

« Jezeli pomiedzy dnem naczynia i polem grzejnym znajduje sie

woda, moze to prowadzi¢ do powstania pary, a naczynie mogtoby
podskoczy¢ w wyniku dziatania cisnienia pary. UWAGA! Istnieje
ryzyko obrazen!

- Nalezy zadbac o to, aby pola grzejne i dna naczyn byty suche.
« Niewolno uzywac naczyn z ubytkami emalii. W miejscu uszkodzenia

emalii powstaje wysoka temperatura, ktéra ogrzewa punktowo
ptyte grzejna. Grozi to uszkodzeniem ptyty grzejnej!

« Nie wolno ustawia¢ naczynn do gotowania na panelu sterowania

czy tez na brzegu urzadzenia. Mogtoby to spowodowac jego
uszkodzenie.

« Na urzadzeniu nigdy nie wolno uzywac naczyn do gotowania z

tworzyw sztucznych czy tez z folii aluminiowe;.

« Nie wolno ktas¢ na urzadzeniu przedmiotow palnych. Istnieje

ryzyko pozaru!

« Nie wolno kfas¢ na urzadzeniu jakichkolwiek przedmiotéw z

metalu. W przypadku niezamierzonego wtgczenia urzadzenia,
takie przedmioty mogtyby ogrzac sie bardzo szybko, powodujac
oparzenia!

« Nie wolno uzywac urzadzenia jako blatu roboczego czy tez jako

powierzchni do odktadania przedmiotéw!
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- Nalezy utrzymywacl urzadzenie w czystosci. Resztki jedzenia

mogtyby zapali¢ sie na wilyczonym urzadzeniu i spowodowac
pozar!

- W trakcie gotowania mogq takie dania jak zupy, sosy lub napoje

bardzo szybko ogrzac¢ sie i wyciec. Z tego wzgledu zalecamy
gotowanie takich dan ostroznie, wybranie wtasciwych dla nich
ustawien oraz mieszanie przez caty czas ich gotowania.

« Podczas frytowania lub smazenia dan nalezy ich caty czas pilnowac.

W przypadku przegrzania oleju istnieje ryzyko pozaru!

« Ttuszczy i olejow nigdy nie wolno ogrzewa¢ bez nadzoru.

Przegrzany olej lub ttuszcz moze sie bardzo szybko zapali¢. Istnieje
ryzyko pozaru!

« W przypadku zapalenia sie oleju nigdy nie wolno gasi¢ go woda.

Naczynie nalezy natychmiast przykry¢ pokrywka lub talerzem.
Urzadzenie nalezy wylaczy¢, a odczekac na ostygniecie naczynia
na nim.

« Nie wolno uzywac akcesoriow innych niz zalecanych przez

producenta.

« Nie wolno uzywac akcesoribw o uszkodzonym wykonczeniu

powierzchni, zuzytych lub z innymi wadami.

« Do czyszczenia nie wolno uzywac srodkéw czyszczacych

wywotujacych korozje. Regularna konserwacja i czyszczenie
przedtuzaja zywotnosc urzadzenia.

« Czyszczenie | konserwacje wykonywang przez uzytkownika nie

U

mogq wykonywac dzieci, chyba ze sg one starsze niz 8 lat i pod
nadzorem.

WAGA!

Urzadzenie  spetnia  wymagania  dyrektywy  dotyczacej
bezpieczenstwa i kompatybilnosci elektromagnetycznej, mimo
to w zasiegu urzadzenia nie powinny znajdowac sie osoby z
rozrusznikiem serca. Nieprawidtowe dziatanie mogtoby wystgpi¢
takze u innych urzadzen, takich jak np. aparaty stuchowe.

- Do wtaczonego urzadzenia nie wolno zbliza¢ przedmiotow

wrazliwych na dziatanie pola magnetycznego (kart ptatniczych,
pamieci USB, dyskow twardych itp.).
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Ewentualne usterki

« Napraw urzadzenia i ingerencji w niego moze dokonywac tylko
specjalista posiadajacy odpowiednie kwalifikacje.

« Podczas napraw i ingerencji urzadzenie musi by¢ odtgczone od sieci
elektrycznej. Nalezel wylaczy¢ odpowiedni wytacznik instalacyjny.

« Jezeli przewdd zasilajacy zostanie uszkodzony, nalezy skontaktowac
sie z autoryzowanym serwisem.

Nieprzestrzeganie wskazowek producenta moze prowadzi¢ do
nieobjecia gwarancja ewentualnej naprawy.




OPIS PRODUKTU

Kompletna ptyta
Pojemnik na wode

Filtr weglowy
Filtr metalowy

2
Uchwyt filtra
Kratka kryjaca
Adapter prosty
Adapter 90° !
7
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. Pierscien gumowy

10. Pasek gumowy

11. Sruba M4 x 10

12. Wspornik montazowy

A. Strefy grzejne
B. Wyciag

[

OPIS PANELU STEROWANIA

Wytacznik gtéwny

Funkcje do potaczenia dwéch stref - pofgczenie

Wentylator

Timer

Zamek dzieciecy

Wybor strefy grzejnej

Funkcja Keep warm

Slider- nastawienie stopnia strefy grzejnej, nastawienie czasu alarmu
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GOTOWANIE NA INDUKCJI

Co oznacza gotowanie na indukgji?

Gotowanie na indukgji opiera sie na zupetnie innej zasadzie niz zwykte sposoby ogrzewania. Ciepto jest wytwarzane
przez indukcje bezposrednio w naczyniu, przy czym pole grzejne pozostaje zimne. W poréwnaniu do innych metod
ogrzewania, ten sposdb ma szereg zalet:

1. Oszczednosc czasu podczas gotowania i pieczenia
Ogrzewa sie nie ptyta szklano-ceramiczna, ale bezposrednio naczynie. Brak jest duzych strat cieplnych, wobec
czego sprawnos¢ jest wyzsza niz w innych metodach ogrzewania.

2. Oszczednosc energii
Udowodniono, ze w przypadku gotowania na indukcji zuzywa sie mniej energii elektrycznej niz w innych
metodach gotowania.

3. Kontrolowany doptyw ciepta i wieksze bezpieczenstwo
Ptyta grzejna przekazuje ciepto albo przerywa jego doptyw bezposrednio po ustawieniu mocy. Gdy tylko
zdejmiemy naczynie z ptyty grzejnej, ogrzewanie zostaje wstrzymane, bez koniecznosci uprzedniego wytaczania
pola grzejnego. Po skoriczeniu gotowania, na ptycie szklano-ceramicznej pozostaje tylko ciepto resztkowe
pochodzace od naczynia. Mimo to nie zalecamy pozostawianie na ptycie jakichkolwiek przedmiotéw bez nadzoru.

Uwaga:
Aby zapobiec niezamierzonemu ogrzewaniu, np. po potozeniu metalowych narzedzi na ptycie grzejnej, system
uaktywnia sie dopiero od okreslonej wielkosci dna naczynia.

POZYTECZNE WSKAZOWKI DOTYCZACE GOTOWANIA

Ustawienia stopni mocy opisanych ponizej sa tylko przyktadowe. Doktadne ustawienie stopni mocy do gotowania
jest uzaleznione od kilku czynnikéw, poczynajac od uzytego naczynia oraz ilosci przygotowywanych potraw. Warto
wyprébowac ptyte indukcyjna, aby stopniowo wykry¢, ktére ustawienia stopni mocy najbardziej nam odpowiadaja.

Przyktadowe ustawienia stopni mocy:
a) Stopien 1-2 jest przeznaczony do:
« Utrzymywania ptynéw w stanie umiarkowanego wrzenia,
+ Wolnego ogrzewania bez ryzyka przypalenia,
+ Rozpuszczania masta, czekolady itd.,
+ Rozmrazania,
+ Gotowania matej ilosci ptynu.

b) Stopien 3-4 jest przeznaczony do:
+ Intensywnego gotowania,
+  Utrzymywania wrzenia wigkszej ilosci ptynu,
+ Duszenia potraw.
c) Stopien 5-6 jest przeznaczony do:
« Nalesnikéw.
d) Stopien 7-8 jest przeznaczony do:
« Gotowania makaronu.
e) Stopien B jest przeznaczony do:
«  Przygotowywania potraw wymagajacych szybkiego podgrzania i wysokiej temperatury (np. befsztyki,
kotlety, smazone ziemniaki itp.),

«  Doprowadzania wody lub zupy do wrzenia.
+ Rozgrzewania potraw przed przetaczeniem na nizszy stopien.
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RADY | WSKAZOWKI DOTYCZACE OSZCZEDNOSCI ENERGII

Gotowanie metodg indukcji odbywa sie przy wykorzystaniu magnetycznych wtasciwosci materiatu do generowania
ciepta. Z tego powodu materiat naczyrn musi zawierac zelazo. Na dnie garnkéw lub patelni nalezy odszuka¢ symbol
indukgji (Rys. 1), ewentualnie sprawdzi¢, przyktadajac magnes, czy naczynie jest magnetyczne (Rys. 2).

P N
Rys. 1 QD Rys. 2

Jedli nie mamy mozliwosci sprawdzenia dna garnkéw i patelni magnesem:

1. Do naczynia, ktére chcemy sprawdzi¢, wlewamy troche wody.
2. W przypadku, gdy na panelu sterowania przy odpowiednim polu grzejnym nie miga symbol ,U", a woda
W naczyniu jest ogrzewana, naczynie nadaje sie do gotowania na indukgji.

Do gotowania na indukgji nie nadaja sie naczynia wykonane z wymienionych nizej materiatéw:

« czystastal nierdzewna,

« aluminium lub miedz,

« bezpodtoza magnetycznego,
. szklo, drewno, kamionka,

« porcelana, ceramika itd.

« Nie wolno uzywac naczyn z wygietym dnem (Rys. 3), powoduje to zmniejszenie sprawnosci i wydtuzenie czasu
gotowania.

W/__ — 4, \L—?JL T

+  Na kazdym polu grzejnym nalezy uzywa¢ naczyn wiasciwej wielkosci. Srednica dna garnka lub patelni winna
odpowiadac wielkosci pola grzejnego (Rys. 4).
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- Do matejilosci potrawy uzyjemy matego garnka. Duzy i tylko czesciowo napetniony garnek wymaga duzo energii.

« Garnki i patelnie zawsze przykrywamy odpowiednia pokrywka. Gotujac bez pokrywki, zuzywamy duzo wiecej
energii.

- Gotujemy potrawy przy matej ilosci wody lub ttuszczu. Dzieki temu oszczedzamy energie. Podczas gotowania
warzyw zostajg zachowane witaminy i sktadniki mineralne.

Rys.3

Rys. 4




concept

« Na poczatku gotowania ustawiamy najwyzszy stopien mocy pola grzejnego, a po nagrzaniu moc pola grzejnego
zmniejszamy.

Przyktady mozliwych uszkodzen

«  Szorstkie dna garnkéw i patelni moga porysowac ptyte grzejna. Dlatego nalezy sprawdza¢ dna naczyn. Garnkéw
lub patelni z szorstkim dnem nie przesuwamy na ptycie grzejnej, ale podnosimy i nastepnie umieszczamy
w nowym miejscu (Rys. 5). W ten sposéb unikamy porysowania ptyty grzejnej.

5
e

S ———  Rys.5

« SO, cukier i ziarnka piasku (np. po czyszczeniu warzyw) moga porysowac ptyte grzejna. Nie wolno uzywac ptyty
grzejnej jako blatu roboczego lub powierzchni do odktadania przedmiotéw!

«  Cukier i potrawy o wysokiej zawartosci cukru w kontakcie z ptyta grzejng powoduja jej uszkodzenie. Wykipiate
potrawy tego rodzaju natychmiast usuwamy skrobakiem do szyb.

UWAGA! Skrobak do szyb jest ostry i moze spowodowac poranienia!

« Nastepne uszkodzenia nie wptywaja na dziatanie ani moc ptyty grzejne;j.

Plamy Zabarwienie
Przypieczone resztki cukru lub Zabarwienia w kolorze potysku
potraw o wysokiej zawartosci metalowego powstajace po

X cukru. uzyciu nieodpowiednich srodkéw
czyszczacych, albo w wyniku
$cierania dna naczyn.

Rysy Uszkodzenie wzoru

Rysy spowodowane przez Uszkodzenie powstajace
ziarenka soli, cukru lub piasku, w nastepstwie uzycia
ewentualnie przez szorstkie dna \ nieodpowiednich srodkéw
naczyn. czyszczacych.

« Ponizsze uszkodzenia powstaty w wyniku nieodpowiedniej konserwacji ptyty grzejnej, a wiec nie sg objete
gwarancja. Nie chodzi o problemy techniczne urzadzenia.

INSTRUKCJA OBStUGI

« Na ptycie grzejnej sa oznaczone miejsca — elektryczne pola grzejne, ktére sa przeznaczone tylko do gotowania.
Srednice p6l grzejnych wywodza sie z najczesciej wystepujacych wymiaréw naczyn.

« Ogrzewana jest tylko powierzchnia wewnatrz oznaczonej $rednicy pdl grzejnych, inne czesci powierzchni ptyty
pozostaja wzglednie chtodne i mozna je wykorzystac do odstawiania naczyn.

« Przegrzaniu pola grzejnego pod ptyta szklano-ceramiczna zapobiega czujnik temperatury.

« Palacy sie symbol ,H", ktéry moze pojawic sie w pozycji wskaznika ustawionej mocy pola grzejnego, sygnalizuje
podwyzszong temperatura pola grzejnego po wytaczeniu (ciepto resztkowe). Symbol zgasnie, gdy tylko nastapi
schtodzenie pola grzejnego i juz nie ma ryzyka oparzenia.
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« Rozszerzenie strefy gotowania mozna regulowac w zakresie 8 stopni, ktdre ustawia sie naciskajac lub przeciagajac
palcem po suwaku na panelu sterowania. Po kazdym naci$nieciu przycisku emitowany jest sygnat dzwiekowy. Czas
reakgji na nacisniecie przycisku wynosi 1 sekunde.

Uwaga:

« Sterowanie dotykowe uaktywnia sie po przytozeniu palca do odpowiedniego przycisku na ptycie szklano-
ceramicznej.

« Do obstugi przyciskow dotykowych nalezy uzy¢ catej opuszki palca, a nie tylko jego koniuszka (Rys. 6).

« Panel sterowania nalezy utrzymywac w czystosci i suchy. Nawet niewielka ilo$¢ wody na panelu sterowania moze
spowodowac trudnosci w obstudze przyciskéw. Nie wolno ktas¢ zadnych przedmiotéw na panelu sterowania pola
grzejnego.

« Sterowanie dotykowe nie reaguje na ciemne, matowe kolory (do obstugi przyciskéw nie nalezy uzywac czarnych
rekawic).

« Nalezy dopilnowa¢, aby nie doszto do niechcianego wiaczenia urzadzenia. Istnieje ryzyko oparzen!

Przed pierwszym uzyciem
Przed rozpoczeciem uzywania nowego urzadzenia nalezy go, ze
wzgleddw higienicznych, przetrze¢ wilgotna szmatka. /

/
{

Wtaczenie pola grzejnego / /
1. Nacisnij przycisk (A), aby wigczy¢ ptyte grzejna. —— /
2. Nacisnij symbol wyboru strefy gotowania, aby go aktywowac. Po C e

nacisnieciu przycisku wyboru strefy grzejnej automatycznie pojawi

sie cyfra 5" / x

3. Wymagany stopieft mocy grzewczej nastawia sie poprzez wcisniecie
lub przeciggniecie palcem po sliderze na wartos¢ od 1 do 8. Lewa
krawedz tego symbolu oznacza, ze pole grzejne jest wytaczone (0), Rys. 6
prawa krawedz tego symbolu oznacza maksymalna moc (8).

Uwaga:

« Potrzebny stopiert mocy pola grzejnego mozna zmienia¢ w dowolnej chwili w trakcie gotowania.

« Jedli w ciagu 1 minuty od wigczenia ptyty indukcyjnej nie zostanie ustawiony zaden poziom mocy na polu
grzejnym, ptyta indukcyjna wytaczy sie automatycznie.wytaczy sie automatycznie.

« Jedli na wyswietlaczu panelu sterowania $wieci sie symbol ,U", oznacza to, ze nie umieszczono zadnego naczynia
lub $rednica dna naczynia jest zbyt mata, lubuzywane naczynie nie nadaje sie do gotowania indukcyjnego. Sprawdz
dno naczynia, aby upewnic sig, ze nadaje sie ono do gotowania indukcyjnego.do gotowania indukcyjnego.

« Dostosuj wybdr pola grzejnego do wielkosci garnka.

Wylaczenie pola grzejnego

1. Nacisnij przycisk (A), aby wiaczy¢ ptyte grzejna.

2. Nacisnij symbol wyboru strefy gotowania, aby go aktywowac. Po nacisnieciu przycisku wyboru strefy grzejnej
automatycznie pojawi sie cyfra 5"

3. Nastawi¢ wymagany stopiern mocy grzewczej 0 poprzez wcisniecie lub przeciagniecie palcem po sliderze do
lewego skraju.

Uwaga:

« Jedli w ciagu 1 minuty od wiaczenia ptyty indukcyjnej nie zostanie ustawiony zaden poziom mocy na polu
grzejnym, ptyta indukcyjna wytaczy sie automatycznie wytaczy sie automatycznie.

« Jedli na wyswietlaczu panelu sterowania $wieci sie symbol ,U", oznacza to, ze nie umieszczono zadnego naczynia
lub $rednica dna naczynia jest zbyt mata, lub uzywane naczynie nie nadaje sie do gotowania indukcyjnego. Sprawdz
dno naczynia, aby upewnic sig, ze nadaje sie ono do gotowania indukcyjnego do gotowania indukcyjnego.

« Dostosuj wybdr pola grzejnego do wielkosci garnka.

Wylaczenie ptyty grzejnej

« Nacisniecie przycisku do wiaczenia/wytaczenia spowoduje wytaczenie ptyty indukcyjnej. Wszystkie ustawienia
zostang wyzerowane.

« Po wylaczeniu ptyty indukcyjnej na wyswietlaczu moze pojawi¢ sie symbol ,H", ostrzegajacy przed jeszcze
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goracymi niektérymi polami grzejnymi, ktére moga spowodowac oparzenia! Nie wolno dotyka¢ tych pél
grzejnych!

Uwaga:

« W przypadku, gdy wszystkie pola grzejne sa wylaczone, a w ciggu 1 minuty nie nastapi zaden dotyk na panelu
sterowania, wtedy ptyta indukcyjna automatycznie wyfacza sie.

« Automatyczne wylaczenie (ograniczenie czasu gotowania) poszczegdlnych pél grzejnych jest ustawione ze
wzgledow bezpieczeristwa na 3 godziny. Po 3 godzinach ciggtej pracy 6 razy rozlegnie sie sygnat dzwiekowy
i ptyta indukcyjna wytaczy sie automatycznie.

« Automatyczne wylaczenie ptyty indukcyjnej nastapi takze w przypadku, gdy jakiekolwiek pole grzejne nawet po
2 minutach nie wykryje zadnego naczynia do gotowania.

ZAAWANSOWANE FUNKCJE URZADZENIA

Funkcja taczenia dwoch stref - Bridge Zone

1. Krétkie dotkniecie lewej lub prawej ikony spowoduje zablokowanie tej potowy ptyty. Strefy gotowania na tej
potowie zostana potaczone w jedna.

2. Dodawanie i usuwanie krokéw odbywa sie jednoczes$nie dla obu stref. Dotknij ponownie, aby wyfaczy¢ funkcje.

Funkcja POWERBOOST

1. Aby aktywowac te funkcje, wybierz litere ,B” na skali po prawej stronie. Na wyswietlaczu pojawi sie litera ,b". Litera
,B” 0znacza, ze pole grzejne jest ustawione na maksymalng moc.

2. Aby wytaczy¢ te funkcje, nalezy ustawic nizszy poziom grzania lub catkowicie wytaczy¢ ptyte.

3. PowerBoost mozna uzywac na dowolnym polu grzejnym.

Funkcja KEEPWARM
1. Po nacisnieciu przycisku (G) strefa przetacza sie na najnizszy poziom i wyswietlany jest symbol ,L". Po nacisnieciu
innego przycisku funkcja zostanie wytaczonaa strefa powréci do pierwotnego poziomu mocy.

Funkcja Blokady dostepu dzieci

Funkcja ta zapobiega przypadkowemu wigczeniu pdl grzejnych.

1. Aby zablokowa¢ panel sterowania, naciénij i przytrzymaj przycisk w celu wigczenia/wytaczenia blokady
rodzicielskiej (E).

2. Wskaznik blokady przed dzie¢mi zaswieci sie na wyswietlaczu, wskazujac, ze panel sterowania jest zablokowany.
Panel sterowania jest zablokowany z wyjatkiem przycisku wigczania/wytaczania (A), ktdry jest nieaktywny.

3. Aby odblokowac panel sterowania, nacisnij i przytrzymaj przycisk wiaczania/wytaczania blokady rodzicielskiej (E).

4. Symbol zgasnie, a panel sterowania zacznie dziatac.

Ustawienia timera

Funkcje te mozna ustawic tylko dla wybranej strefy gotowania.

1. Najpierw nalezy wybrac strefe gotowania (F)

2. Podczas gotowania nacisnij przycisk ustawiania timera (1). Na wyswietlaczu nad przyciskami pojawi sie ,00”, ktére
zacznie migac.

3. Naci$nij lub przeciagnij palcem po suwaku (3), aby stopniowo ustawi¢ czas na 1-99. Nacisnij symbol ustawienia
timera po raz pierwszy, aby ustawic pojedyncze minuty, nacisnij go po raz drugi, aby ustawic dziesiatki minut.

4. Po ustawieniu czasu gotowania ustawiony czas bedzie miga¢ na wyswietlaczu przez 3 sekund. Po uptywie tego
czasu rozpocznie sie odliczanie ustawionego czasu gotowania. Po nacisnieciu przycisku timera (D) ikona ustawienia
dziesigtek minut bedzie migac przez 3 sekundy. Nastepnie nacisnij lub przeciagnij suwak (H), aby ustawi¢ czas w
zakresie 1-9. Po 3 sekundach zacznie migac ikona ustawienia jednostek minut.

Funkcje Hob2Hood
« Wiacz strefe gotowania, aby aktywowac te funkcje. Okap wtacza sie automatycznie po wigczeniu strefy gotowania
i wyregulowaniu mocy.

Funkgcja Fresh Air

« Funkcja ta umozliwia pochtanianie resztek oparéw po wytaczeniu stref gotowania - okap kuchenny przetacza sie
na moc 1, nastepnie zaczynaja migac 3 paski, a okap kuchenny kontynuuje pochtanianie z najnizszag mocg przez
pewien czas.

concept pL |

Ustawienie maski

« Nacis$nij symbol wentylatora i uzyj skali, aby ustawic site ssania 1-8 lub B. Najwyzszy bieg B zostanie osiggniety po
3 minuty i predkos¢ zostanie ustawiona na 7.

« W przypadku wybrania predkosci 8, po 8 minutach nastgpi zresetowanie do predkosci 7Z.wyswietla predkos¢.

« Ponowne nacisniecie ikony wentylatora spowoduje uruchomienie funkcji opéznionego wytgczenia o 1 minute.

« Ponowne nacisniecie ikony spowoduje catkowite wytaczenie okapu.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Szyba ptyty indukcyjnej poza polami grzejnymi nie ogrzewa sie, wobec czego w tych miejscach nie powinny sie
przypalac zadne resztki potraw. Oznacza to, ze nie trzeba czekac na catkowite schtodzenie sie ptyty grzejnej, aby ja
wyczyscic.

Do czyszczenia ptyty grzejnej nie wolno w zadnym wypadku uzywac urzadzen wysokocisnieniowych lub parowych,
moze to spowodowac uszkodzenia!

« Plyte grzejna nalezy pielegnowac wytacznie srodkiem przeznaczonym do powierzchni szklano-ceramicznych.

« W przypadku wiekszych zanieczyszczehn nalezy nanies¢ na plyte grzejna srodek czyszczacy odpychajacy
zanieczyszczenia, ktory utatwi czyszczenie powierzchni ptyty grzejnej.

« W zadnym wypadku nie wolno uzywac do czyszczenia: szorstkich gabek, srodkéw Sciernych lub agresywnych
srodkow czyszczacych (Srodki w sprayu do czyszczenia piecykéw) oraz srodkéw do usuwania plam.

« Nalezy utrzymywac panel sterowania w czystosci! Trzeba dbac na to, aby panel sterowania byt zawsze czysty
i suchy.

« Resztki potraw i wody wptywaja niekorzystnie na funkcje panelu sterowania, a panel sterowania wtedy nie musi
dziata¢ w petni poprawnie.

« Plyte grzejna nalezy czysci¢ po kazdym gotowaniu, aby resztki potraw nie przypiekty sie podczas nastepnego
przyrzadzania potraw.

« Ptyte grzejna schtodzong do letniej temperatury oczyszczamy $rodkiem czyszczacym i recznikiem papierowym.
Nastepnie przecieramy ptyte grzejng wilgotng szmatka, a miekka szmatka wycieramy do sucha.

« Jezeli ptyta grzejna bytaby zbyt goraca, mogtyby pojawic sie na niej plamy.

« Na ptycie grzejnej nigdy nie zostawiamy resztek srodka czyszczacego, gdyz mogtyby one zabarwic szybe.

« Zabarwienia w kolorze potysku metalowego pojawiaja si¢ po uzyciu nieodpowiednich srodkéw czyszczacych,
albo w wyniku scierania dna naczyn.

o Takie zabarwienia jest bardzo trudno usung¢. Do czyszczenia nalezy uzywac tylko $rodkéw czyszczacych
nadajacych sie do powierzchni szklano-ceramicznych.

« Ewentualnie przypieczone resztki potraw albo warstwe ttuszczu nalezy usunac skrobakiem do szyb.

o Ptyte grzejna nalezy czyscic¢ tylko ostrzem skrobaka. Czyszczenie uchwytem skrobaka mogtoby uszkodzi¢ jej
powierzchnie.

« UWAGA! Skrobak jest bardzo ostry! Istnieje ryzyko obrazen! Uszkodzone ostrze nalezy natychmiast wymienic.

« Po zakoriczeniu czyszczenia nalezy zabezpieczy¢ skrobak, przechowujac go poza zasiegiem dzieci.

CZYSZCZENIE OKAPU KUCHENNEGO

1. Zdejmij gérna kratke i doktadnie jg wyczysc.

2. Filtry gérne nalezy czysci¢ codziennie. Wyjmij uchwyt filtra, a nastepnie wyjmij filtry. Filtry mozna my¢ w zwykty
sposéb lub w zmywarce. Spusc pozostatg wode.

3. Nigdy nie susz filtr weglowy zadnymi przedmiotami ani nie wycieraj wilgoci. Zywotnos¢ filtra wynosi okoto 6
miesiecy w zaleznosci od czestotliwosci gotowania i smazenia.

4. Po uptywie tego czasu zalecamy jego wymiane.

5. Codziennie sprawdzaj dolny pojemnik na wode. Odkre¢ pojemnik i wylej jego zawartos¢. Zwré¢ pojemnik.

INSTALACJA URZADZENIA

« Uszkodzenia spowodowane nieprawidlowa instalacja nie sa objete gwarancja.

« Odpowiedzialno$¢ za instalacje urzadzenia ponosi kupujacy, a nie producent.

« Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za szkody wyrzadzone osobom lub zwierzetom ani za uszkodzenie
rzeczy wynikajace z nieprawidtowej instalacji.
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« Aby zapewni¢ prawidtowe dziatanie urzadzenia, nalezy umiesci¢ go w odpowiednim meblu.

« Urzadzenie jest przeznaczone do zainstalowania w typowej zabudowie kuchennej przeznaczonej do urzadzen
zabudowywanych albo w odpowiednio dostosowanych meblach o wymiarach pokazanych na Rys. 7.

o Mebel kuchenny musi by¢ wykonany z odpornych termicznie materiatbw wytrzymujacych temperatury co
najmniej do 120°C. Materiaty i zastosowane kleje musza by¢ odporne na ogrzewanie sie urzadzenia, zgodnie
znorma CSN EN 60335-2-6. Materiaty i kleje niespetniajgce wymagan powyzszej normy moga ulec odksztatceniu
lub odklejeniu.
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Instalacje urzadzenia nalezy przeprowadzi¢ w ponizszych krokach:

1. Przed pierwszym uzyciem nalezy usunac z urzadzenia wszystkie materiaty opakowaniowe i marketingowe.

2. Wymagane wymiary do wykonania wyciecia o minimalnej grubosci 38 — 40 mm w blacie, ktéry musi by¢
wyprodukowany z odpornych termicznie materiatéw, sg przedstawione na Rys.

3. Po bokach ptyty grzejnej nalezy pozostawi¢ odstep co najmniej 50 mm od przedmiotow i szafek w otoczeniu.

Za ptyta grzejng nalezy réwniez pozostawi¢ odstep co
najmniej 50 mm.

4. W celu zapewnienia skutecznej cyrkulacji powietrza, urzadzenie nalezy umiesci¢ zgodnie z wymiarami
przedstawionymi na rys, a szafka musi by¢ tak zbudowana, aby do jej dolnej czesci mogto ptynac powietrze,
zalecamy umieszczenie kratki wentylacyjnej w dolnym cokole. Pod ptyta grzejng musi by¢ odstep co najmniej 50
mm, za tylng $ciang szafki musi by¢ odstep co najmniej 20 mm a szczelina wentylacyjna min. 5mm, najlepiej wiecej
jesli konstrukcja szafki na to pozwala.

5. W przypadku, gdy nad ptyta grzewcza znajduje sie tylko oddzielna szafka bez okapu, minimalna odlegtos¢ szafki
nad ptyta grzewcza powinna wynosi¢ 650 mm.

6. W przypadku, gdy pod ptyta grzejng umieszczono urzadzenie elektryczne, nalezy zapewnic¢ odstep pomiedzy
tymi dwoma urzadzeniami co najmniej 50 mm.

7. Jezeli ptyta grzejna jest umieszczona nad szufladg kuchenng, wtedy pomiedzy zawartoscia szuflady kuchennej
i ptyta grzejna musi by¢ zachowana minimalna odlegtos¢ 50 mm.

8. Plyte grzejna nalezy nasunac na brzeg blatu oraz przewlec przewdd zasilajacy poprzez blat szafki w taki sposéb,
aby po zainstalowaniu zostat zachowany dostep do jej listwy zaciskowej.

9. Ostroznie umieszczamy ptyte grzejng w wycieciu blatu. Nalezy uwaza¢, aby nie Scisna¢ przewodu zasilajacego.

10. W dolnej czesci ptyty szklano-ceramicznej znajduje sie uszczelka zapobiegajaca przenikaniu cieczy. Po
umieszczeniu ptyty grzejnej w wycieciu blatu, szczelina pomiedzy krawedzig blatu i ptyta grzejna nie powinna
by¢ mniejsza niz 3 mm (Rys. 9).

11. Podtaczamy przewdd zasilajacy do listwy zaciskowej, a nastepnie wigczamy odpowiedni wytacznik instalacyjny.

o Zainstaluj adapter 90° i pojemnik
na wode. Po instalacji nalezy

przyklei¢ adapter.

7 oo , '
%" Poinstalacji przyklej
izamocowac.

I} Przyklej pierécien uszczelniajacy. B
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MIN 220

MIN 220

o W6z cate urzadzenie i
wypoziomuj je. (Rys. C, D)

==

« Rure mozna skréci¢ do
odpowiedniej dtugosci.
(Rys. G,J)
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Montaz pod tynkiem - wymiary
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Instalacja standardowa - wymiary
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Instalacja zapewniajaca cyrkulacje powietrza na

zewnatrz:

Obraz A - Zastosowanie tasmy uszczelniajacej.
Obraz B - Zainstaluj adapter 90° i pojemnik na wode.
Obraz C, D - Wtdz cate urzadzenie i wypoziomuij je.
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Min.3mm

Uszczelki

Rys.9

Rys. 10




Schemat instalacji z bezposrednim adapterem
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concept L

Podtaczenie do sieci elektrycznej

Podtaczenie urzadzenia moze by¢ wykonane tylko przez specjaliste posiadajacego odpowiednie
kwalifikacje!

Jezeli urzadzenie jest podtaczone bezposrednio do sieci elektrycznej, musi by¢ zabezpieczone wytacznikiem
instalacyjnym odpowiednim do parametréw zabezpieczenia nadmiarowo-pradowego podanych na tabliczce
znamionowej urzadzenia.

Nalezy sprawdzi¢, czy parametry podfaczanego napiecia i zabezpieczenia nadmiarowo-pradowego s3
zgodne z warto$ciami podanymi na tabliczce znamionowej urzadzenia. Szczegélnie w przypadku podtaczenia
jednofazowego (230 V) mogtoby wystapi¢ przeciazenie zainstalowanego obwodu elektrycznego.

W przypadku jednofazowego podtaczenia ptyty grzejnej do sieci elektrycznej (zob. Potaczenia listwy zaciskowej
urzadzenia) nie mozna korzystac¢ z wszystkich pdl grzejnych przy maksymalnej mocy. Ptyta grzejna automatycznie
zmniejsza pobdr mocy przez poszczegdlne pola grzejne tak, aby zapobiec przeciazeniu mocy odpowiedniego
wylacznika instalacyjnego.

Do podtaczenia do sieci elektrycznej zalecamy uzycie oddzielnie zabezpieczonego obwodu elektrycznego.
Nalezy uzywac tylko instalacji elektrycznych wyposazonych w przewéd ochronny PE.

Niewolno uzywacrozdzielaczy, ztaczy ani przedtuzaczy. Mogtyby one spowodowac pozar wynikajacy z przegrzania.
Listwa zaciskowa przewodu zasilajacego lub odpowiedni wytacznik instalacyjny urzadzenia musza by¢ fatwo
dostepne takze po ich zainstalowaniu.

Bezpieczenstwo elektryczne urzadzenia mozna zagwarantowac tylko wtedy, gdy zacisk ochronny urzadzenia jest
pofaczony z przewodem ochronnym sieci elektroenergetycznej rozdzielczej.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody na osobach lub mieniu wskutek brakujacego czy
nieprawidtowego wykonania pofaczenia ochronnego.

Przewdd zasilajacy nalezy umiescic tak, aby nie stykat sie onzgoracymi czesciami urzadzeniai nie byt znieksztatcany
lub nadmiernie zginany.

Odtaczenie ptyty grzejnej od sieci elektrycznej powoduje wyzerowanie wszystkich ustawionych parametréw oraz
zablokowanie uktadu sterowania ptyta grzejna.

Potaczenia listwy zaciskowej urzadzenia

Plyta grzejna jest juz fabrycznie wyposazona w przewdd zasilajacy. W przypadku uszkodzenia przewodu
zasilajacego powodujacego koniecznos¢ jego wymiany, na Rys. 11 lub na Rys. 12 sg pokazane potaczenia listwy
zaciskowej.

Przewéd zasilajacy nalezy wymieni¢ na przewod tego samego typu, o odpowiednim przekroju przewoddw.

W celu podtaczenia nowego przewodu zasilajgcego do listwy zaciskowej nalezy zabezpieczy¢ przewod przed
wyrwaniem z listwy zaciskowej.

W celu zainstalowania urzadzenia w wycieciu w blacie i nastepnego podtaczenia do sieci elektrycznej nalezy
postepowac w taki sam sposéb, jak opisano wyze;j.
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Jednofazowe potaczenie listwy zaciskowej ptyty grzejnej za pomoca 3-zytlowego przewodu zasilajacego

(230V)

Do podfaczenia nalezy uzy¢ kabla o minimalnym przekroju przewoddw 4 mm?.

ZIELONO-ZOLTY
® 5 O——mm—

L1

BRAZOWY
L2 3
N1 2

NIEBIESKI
N2 1

220-240V~

Rys. 11

Dwufazowe potaczenie listwy zaciskowej ptyty grzejnej za pomoca 4-zylowego przewodu zasilajacego

(400V)

Do podfaczenia nalezy uzy¢ kabla o minimalnym przekroju przewoddw 4 mm?.

ZIELONO-ZOLTY

@

CZARNY

L1

BRAZOWY
L2 A

N1 2
NIEBIESKI

220—24OV~380_41 5V

N21C>/

220-240V~

Rys. 12
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Opis usterki

Mozliwa przyczyna

Rozwiazanie

Po wiaczeniu ptyty
grzejnej reaguje system
zabezpieczenia instalacji
elektrycznej domu

Obciazenie pragdowe
jest za duze dla instalacji
elektrycznej domu.

Nalezy sprawdzi¢, czy pobér mocy przez
wszystkie wtaczone urzadzenia nie przekracza
maksymalnego obciazenia instalacji elektrycznej
domu. Nalezy sprawdzi¢, czy parametry
podtaczanego napiecia i zabezpieczenia
nadmiarowo-pradowego sg zgodne z wartosciami
podanymi na tabliczce znamionowej urzadzenia.

Po nacisnieciu przycisku
do wiaczenia/wytaczenia
ptyty grzejnej, ptyta
grzejna sie wiaczy, ale nie
dziata wyswietlacz przy
poszczegdinych polach
grzejnych

Awaria ukfadu
elektronicznego zasilania

Konieczna wymiana ukfadu elektronicznego
zasilania. Nalezy skontaktowac sie
z autoryzowanym centrum serwisowym.

Awaria elektronicznego
ukfadu sterowania

Konieczna wymiana elektronicznego
ukfadu sterowania. Nalezy skontaktowac sie
z autoryzowanym centrum serwisowym.

Po ustawieniu stopnia mocy
pola grzejnego, pole grzejne
nie ogrzewa

Przegrzanie pola grzejnego

Temperatura pola grzejnego jest za wysoka.
Nalezy sprawdzi¢, czy dziata wentylator chtodzacy
umieszczony w dolnej czeici ptyty grzejnej. Jezeli
wentylator dziata, nalezy zwrdci¢ sie do serwisu.

Awaria wentylatora
chtodzacego

Konieczna wymiana wentylatora chtodzacego.
Nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

Awaria uktadu
elektronicznego zasilania

Konieczna wymiana ukfadu elektronicznego
zasilania. Nalezy skontaktowac sie
z autoryzowanym centrum serwisowym.

Pole grzejne ogrzewa, ale
wyswietlacz nie dziata

Awaria elektronicznego
ukfadu sterowania, albo
ukfadu elektronicznego
zasilania

Nalezy ponownie nacisna¢ przyciski do wtaczenia
i wytaczenia ptyty grzejnej, i jeszcze raz wykonac
ustawienia poszczegdlnych pél grzejnych.

Ptyta grzejna wytacza sie
w trakcie gotowania

Nastapito przypadkowe
nacisniecie przycisku do
wiaczenia/wytaczenia

Nalezy ponownie nacisna¢ przyciski do wtaczenia
i wytaczenia ptyty grzejnej, i jeszcze raz wykonac
ustawienia poszczegdlnych pél grzejnych.
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Opis usterki

Mozliwa przyczyna

Rozwiazanie

Po postawieniu naczynia na
polu grzejnym, wyswietlacz
danego pola grzejnego
pokazuje symbol ,U” (pole
grzejne nie ogrzewa)

Uzyte naczynie nie nadaje
sie do gotowania na
indukgji

Nalezy sprawdzi¢, czy uzyte naczynie nadaje
sie do gotowania na indukgcji — sprawdzamy
przyktadajac magnes do dna naczynia.

Mniejsza $rednica dna
naczynia od pola grzejnego

Nalezy sprawdzi¢, czy Srednica dna naczynia nie
jest mniejsza od pola grzejnego.

Przegrzanie naczynia

Nalezy pozostawi¢ naczynie do ostygniecia.
Nastepnie ktadziemy naczynie na polu grzejnym
i kontynuujemy gotowanie. Jesli po kolejnym
wigczeniu i wytaczeniu pola grzejnego nadal
pokazuje sie na wyswietlaczu przy polu grzejnym
symbol ,U”" to nalezy catkowicie wytaczy¢ ptyte
grzejna, odczekad przez 20 sekund i ponownie
wigczyc plyte.

Awaria gtéwnego uktadu
elektronicznego

Konieczna wymiana gtéwnego uktadu
elektronicznego. Nalezy skontaktowac sie
z autoryzowanym centrum serwisowym.

Pekniecia lub szczeliny na
ptycie szklano-ceramicznej

Na ptyte grzejna upadto
naczynie, powodujac
uszkodzenie szklano-
ceramicznej ptyty grzejnej

Nalezy natychmiast wytaczy¢ ptyte grzejna
nacisnieciem przycisku do wtaczenia/wytaczenia
albo odpowiednim wytacznikiem instalacyjnym,
oraz odtaczyc ptyte grzejna od sieci elektrycznej.
Nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

0Odgtosy robocze urzadzenia
Technologia ogrzewania indukcyjnego opiera sie o okres$lone wtasciwosci materiatéw z metalu, ktére znajda sie
w zasiegu wptywu fal o wysokiej czestotliwosci. W pewnych sytuacjach takie wibracje moga przejawiac sie w postaci

stabych odgtosow, ktore nie sygnalizuja usterki. Chodzi np. o:

Gtebokie burczenie

transformatora

Taki odgtos moze mie¢ miejsce podczas gotowania przy wysokim stopniu mocy.
podobne do odgtoséw | Jego przyczyng jest duza ilos¢ energii przenoszonej z ptyty grzejnej do naczynia. Taki
odgtos zanika lub ostabi sie, gdy tylko przetaczymy pole grzejne na nizsza moc.

Piszczenie

Taki odgtos ma miejsce najczesciej przy pustym naczyniu. Zanika, gdy tylko wlejemy
do naczynia wode albo wtozymy do niego zywnos¢.

Wysokie dzwieki
piszczenia

Takie dzwieki maja miejsce przede wszystkim w przypadku naczyn sktadajacych

sie z wielu warstw réznych materiatéw, w chwili, gdy wtaczono maksymalna moc
grzewcza. Opisany efekt nie ma wptywu na wynik gotowania. Piszczenie zaniknie lub
ostabi sie, gdy tylko zmniejszymy moc.

Pekanie

Taki odgtos ma miejsce w przypadku naczyn sktadajacych sie z kilku warstw réznych
materiatéw. Odgtos jest wywotywany przez wibracje na powierzchniach potaczen
roznych warstw. Jego pojawienie sie jest uzaleznione od rodzaju naczynia. Moze sie
zmieniac zaleznie od ilosci i rodzaju zywnosci gotowanej w naczyniu.

Odgtos wentylatora

Prawidtowe dziatanie uktadu elektronicznego wymaga funkcjonowania w stale
nadzorowanej temperaturze. Do tego celu ptyta grzejna jest wyposazona w
wentylator, ktory moze przetaczac sie w zakresie kilku stopni mocy zaleznie od
zmierzonej temperatury. Wentylator moze pracowac takze po wytaczeniu ptyty
grzejnej, jezeli zmierzona temperatura pozostaje nadal zbyt wysoka.
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KOMUNIKATY O BLEDACH
Kod Przyczyna Rozwiazanie
01,02,04 Btad elektroniki Obstuga kontaktow
03 Ptyta indukcyjna przegrzana Poczekaj, az ptyta ostygnie
05,06,07 Niskie napiecie wejéciowe Sprawdz, czy napiecie wejéciowe nie jest nizsze niz 150 V

08 Wysokie napiecie wejsciowe Sprawdz, czy napiecie wejsciowe nie jest wyzsze niz 270 V
09,10,11 Btad elektroniki Serwis stykow
12,13 Btad wentylatora Serwis stykow
14 Btad wyswietlacza Serwis stykow
KOMUNIKATY O BLEDZIE
OCHRONA SRODOWISKA

« Preferujemy recykling materiatéw opakowaniowych oraz starych urzadzen elektrycznych.
« Karton od urzadzenia mozna odtozy¢ w punkcie zbidrki odpadéw sortowanych.
« Plastikowe worki z polietylenu (PE) oddajemy w punkcie zbiérki materiatéw do recyklingu.

Recykling urzadzenia pod skonczeniu si¢ jego zywotnosci:

Urzadzenie jest oznakowane zgodnie z dyrektywa europejska 2012/19/EU w sprawie zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego (WEEE). Symbol na produkcie lub jego opakowaniu oznacza, ze
produktu tego nie wolno traktowac jako odpadu komunalnego. Nalezy przekaza¢ go do punktu zbiérki
do recyklingu urzadzen elektrycznych i elektronicznych. Zapewnienie prawidtowej utylizacji produktu
zapobiega negatywnym wptywom na srodowisko naturalne oraz zdrowie ludzi, jakie mogtyby
r— wyniknac z niewtasciwej utylizacji produktu. Utylizacje nalezy wykonac zgodnie z przepisami w sprawie
postepowania z odpadami. W celu uzyskania szczegétowych informacji na temat recyklingu produktu
nalezy zwroéci¢ sie do lokalnego urzedu, firmy zajmujacej sie utylizacja odpaddéw z gospodarstw
domowych lub sklepu, w ktérym zakupiono produkt.




Pateiciba

Pateicamies par 3is “Concept” ierices iegadi. Ceram, ka blsiet apmierinati ar So izstradajumu visu ta kalposanas laiku.
Pirms lietosanas rapigi izlasiet 3o lietosanas instrukciju un uzglabajiet to drosa vieta, lai nepiecieSsamibas gadijuma
varétu parlasit. Nodrosiniet, lai ari citi cilvéki, kuri izmantos 3o ierici, pirms Sis ierices lietosanas batu iepazinusies ar

noradijumiem.

SATURA RADITAJS

Pateiciba

Tehniskie dati

Svarigi bridinajumi

lerices apraksts

Vadibas panela apraksts

Ediena gatavosana uz indukcijas plits virsmas
Ediena gatavosanas padomi
Elektroenergijas taupisanas padomi
Lietosanas instrukcija

lerices papildfunkcijas

Trisana un apkope

lerices uzstadisana

Traucéjumu noveér3ana

Kladas zinojumi

Vides aizsardziba

concept

TEHNISKIE DATI

Spriegums 220-240 V~/ 380-415 V~, 50/60 Hz
Kapuces ieejas jauda 160 W
Gatavosanas zonu lielums un jauda @ 175 mm, 195 mm, 2000 W
Argjie izméri (platums x dzilums x augstums) 830x515x200 mm
Ventilatora skanas jaudas limenis <71dB(A)
Kapuces izméri (platums x augstums) 310 x 180 mm
Uzstadisanas izméri (platums x augstums x dzilums) 750 x 482 x 220 mm
Svars 20kg

Katras atseviskas gatavosanas zonas diametrs un jauda 175 x 195 mm, 2000 W
Maksimalais energijas patérind 7360 W
Savienojuma kabela garums 150 cm

Razotajs patur tiesibas veikt jebkuras tehniskas izmainas, pielaut drukas kldas un atskiribas attélos bez iepriek3éja

bridinajuma.

concept
SVARIGI BRIDINAJUMI

Pec indukcijas plits virsmas piegades

« Uzreiz péc ierices piegades parbaudiet, vai iepakojumam un iericei
transportésanas laika nav radusies bojajumi.

« UZMANIBU! Dazi ierices sturi un malas, kas péc uzstadisanas tiks
paslépti, var but asi! Esiet piesardzigi, lai izvairitos no ievainojumiem!

- Jaierice ir bojata, nedarbiniet to. Cik atri vien iesp&jams sazinieties
ar autorizéts serviss.

« Pirms ierices pirmas izmanto$anas nonemiet visu iepakojumu un
reklamas materialus.

« Uzglabajiet iepakojumu bérniem nepieejama vieta vai izniciniet to.

- Siierice jauzstada saskana ar spéka esosajiem noteikumiem, un to
drikst izmantot tikai labi védinama vieta. Pirms ierices uzstadisanas
un lietosanas izlasiet rokasgramatas.

Uzstadisanas laika

- lericeir paredzéta iebuvésanai virtuves mébeles virsmas izgriezuma.

- Blivejuma gumija, kas ir uzliméta uz virsmas, pasarga no skidrumu
iekliSanas zem varisanas zonas.

- Lietojiet So ierici tikai ta, ka izklastits Saja lietosanas instrukcija.

« Uzstadisanas laika ierice jaatvieno no elektrotikla.

- Parliecinieties, ka elektrotikla spriegums un stravas aizsardziba
atbilst tam spriequmam, kas ir minéts uz tehnisko pamatdatu
plaksnites. lzmantojiet tikai iezemétas sienas kontaktrozetes.

- Soierici varizmantot majsaimniecibas un lidzigas telpas, pieméram:
- veikalu, biroju un citu darba vietu virtuves starisos;

« lauksaimnieciba izmantojamas iekartas;

- iekartas, ko izmanto viesi viesnicas, motelos un citur;

. iekartas, ko izmanto naktsmaju un brokastu pakalpojumu
uznémumi.

« Citu elektroiericu vadi nedrikst pieskarties karstajam varisanas
zonam. Var tikt bojata vadu izolacija un plits virsma.

. Nelloieskarieties karstajam varisanas zonam. Pastav apdedzinasanas
risks!
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Atlikusa siltuma indikators "H" liecina, ka varisanas zona ir vél karsta.
Ne&aujiet ierices tuvuma darboties bérniem. Pastav apdedzinasanas
risks.

Nepieskarieties karstai virsmai ierices izmantosanas laika vai isi péc
tas lietosanas.

Nepieskarieties iericei ar mitram vai slapjam rokam.

Neizmantojiet ierici, ja ir notikusi saskare ar tdeni.

Ja zem virsmas ir atvilktne, taja nedrikst uzglabat aluminija foliju
un viegli uzliesmojosus priekSmetus (pieméram, aerosolus). Pastav
ugunsgréeka vai spradziena risks.

Nelaujiet ar ierici darboties bérniem vai personam bez attiecigam
iemanam. Izmantojiet to bérniem nepieejama vieta.

Bérni nedrikst spéléties ar ierici.

Ja ierices izmantoSanas laika tuvuma ir bérni, ieverojiet papildu
piesardzibu.

Nelaujiet izmantot ierici ka rotallietu.

So ierici bérni vecuma no 8 gadiem, personas ar samazinatam
fiziskam, sensoriskam vai garigam sp&jam un personas, kuram trakst
pieredzes un zinasanu, var izmantot tikai, ja vini atrodas uzraudziba,
ir iepazinusies ar ierices drosu lietoSanu un apzinas riskus.
Ekstrakcijas ierice ir paredzéta tikai un vienigi édiena gatavosanas
smaku likvidésanai majsaimniecibas.

Nekada gadijuma nelietojiet ierici citiem nolUkiem, iznemot tos,
kam ta ir paredzeta.

Regulari jatira tvaika nosucéjs un ta filtri saskana ar instrukcijam.
Filtri jatira vismaz reizi 2 ménesos.

Bojajumu gadijuma izslédziet ierici un tas droSinataju.

Nepielaujiet elektribas vada vai kontaktdaksas noklusanu tdeni vai
cita Skidruma.

- Regulari parbaudiet, vai ierice un elektribas vads nav bojati.

Bojatu ierici nedrikst ieslegt.

Ja ierici neizmantojat, parliecinieties, ka visi vadibas elementi ir
izslégti.

Neizmantojiet édiena gatavosanas traukus ar izliektu pamatni vai ar
diametru, kas ir mazaks par ieteicamo. Sadi tiktu samazinata ediena
gatavos$anas efektivitate.

concept

Ja starp trauka pamatni un varisanas zonu ir udens, var rasties
tvaika spiediens, un spiediena dé| trauks varétu pacelties gaisa.
UZMANIBU! Pastav savainojuma risks!

Parliecinieties, ka varisanas zona un trauku pamatne ir sausa.
Nelietojiet katlus ar nodrupusu emalju. Emaljas bojajuma vieta
rodas augsta temperatura, kas noteiktas vietas karsé plits virsmu.
Plits virsmas sabojasanas risks!

Nenovietojiet karstus katlus vai pannas uz vadibas panela vai plits
virsmas apmales. Tas varétu izraisit ierices bojajumus.

Nekad nelietojiet uz ierices édiena gatavosanas traukus no
plastmasas vai aluminija folijas.

Nenovietojiet uz ierices viegli uzliesmojosus priekSmetus. Pastav
ugunsgreka risks!

Nenovietojiet uz ierices dazadus metala priekSmetus. Ja ierice tiks
nejausi ieslegta, Sie priekSmeti varétu loti atri uzkarst un izraisit
apdegumus.

Neizmantojiet ierici ka darba virsmu vai uzglabasanas vietu!
Rupejieties par ierices tiribu. Ediena atliekas lietosanas laika varétu
aizdegties un izraisit ugunsgreku!

Ediena gatavosanas laika tadi édieni ka zupas, mérces vai dzérieni
var uzsilt un atri partecét pari malam. Tadé| iesakam $adus édienus
gatavot piesardzigi, izvéléties pareizos iestatijumus un apmaisit tos
visu gatavosanas laiku.

Fritesanas vai cep3anas laika nepartraukti uzraugiet produktus.
Parkarsusi ella var pasaizdegties!

Nekad neatstajiet bez uzraudzibas taukus vai ellu. Parkarsusi ella
vai tauki var atri aizdegties. Pastav ugunsgréka risks!

Ja aizdegas ella, nekad to nedzésiet udeni. Nekavéjoties parsedziet
tr?juku ar vaku vai Skivi. Izsledziet ierici un laujiet traukam uz tas
atdzist.

Izmantojiet tikai razotaja ieteiktos piederumus.

Neizmantojiet piederumus, kam ir bojata virsmas apdare, kas ir
nolietoti vai kam ir citi defekti.

Neizmantojiet tiriSanai kodigus tirisanas lidzeklus. Regulara apkope
un tirisana pagarina ierices ekspluatacijas laiku.

Lietotaja veikto ierices tirisanu un apkopi nedrikst veikt bérni, kas
jaunaki par 8 gadiem un neatrodas pieauguso uzraudziba.
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UZMANIBU!

- ST ierice atbilst elektromagnétiskas saderibas direktivas
prasibam, tomér ierices klatbutné nedrikst atrasties cilveki ar
elektrokardiostimulatoriem. Funkcionalitates traucéjumus var

izraisit ari citas ierices, pieméram, dzirdes aparati.

- Ja ierice ir ieslégta, nenovietojiet tas tuvuma magnétiski jutigus

objektus (kreditkartes, USB zibatminas cietos diskus u. tml.).

lespéjamie bojajumi

- Tikaikvalificets specialists drikst labot ierici un iejaukties tas darbiba.
- Remonta un iejauksanas laika ierice jaatvieno no elektrotikla.

Atslédziet attiecigo droSinataju.
- Ja stravas vads ir bojats, sazinieties ar pilnvaroto servisa centru.

Razotaja noradijumu neievérosanas dél var tikt atteikts

garantijas remonts.

concept

IERICES APRAKSTS

. Pilniga plate

. Udens tvertne

. Oglekla filtrs

. Metala filtrs

. Filtra turétajs

. Parsega rezgis

. Taisnais adapteris
. 90° adapteris

. Gumijas gredzens
10. Blivéjuma sloksne
11. Skrave M4 x 10
12. Montazas kronsteins

WONOOUDEWNS=

VADIBAS PANELA APRAKSTS

A galvenais slédzis

B divu zonu savienosanas funkcija - tilts

C ventilators

D taimeris

E bérnu drosibas slédzis

F gatavosanas zonas izvéle
G keep warm funkcija

A. Gatavosanas zonas
B. Plits parsegs

H slider - gatavo$anas zonas limena iestatisana, signala laika iestatisana

B B O

e )




v | concept concept

IERICES IZMERI EDIENA GATAVOSANA UZ INDUKCIJAS PLITS VIRSMAS

Ediena gatavosana uzindukcijas plits virsmas

Gatavosana uz indukcijas plits virsmas balstas uz pavisam cita principa neka ierastas sildisanas metodes. Karstums ar
indukcijas palidzibu tiek radits tiesi zem trauka apaksas, turklat varidanas zona netiek uzsildita. Salidzinajuma ar citiem
sildisanas veidiem $ai metodei ir daudz prieksrocibu:

wn
n
T ,ﬁl 1. Laika ekonomija varisanas un cepsanas procesa
: “’O Stikla keramikas virsma netiek uzsildita tiesi, tikai — pats trauks. Lidz ar to nerodas lieli siltuma zudumi un
| ‘H Q efektivitate ir augstaka, neka izmantojot citus sildisanas veidus.
u{ ) 2. Elektroenergijas taupisana
Ir pieradits, ka gatavosana uz indukcijas plits virsmas izmanto mazak elektroenergijas, neka izmantojot citus
sildisanas veidus.
3. Kontroléta siltuma piegade un lielaka drosiba
Plits virsma nodrosina vai partrauc siltuma padevi uzreiz péc jaudas iestatisanas. Tiklidz trauku nonemsiet no plits
virsmas, apsilde tiks partraukta, pat neizslédzot plits virsmu. Péc gatavosanas beigam uz stikla keramikas virsmas
ir tikai édiena gatavosanas trauka atlikusais siltums. Tomér neiesakam atstat bez uzraudzibas uz plits virsmas
© 0 dazadus priekSmetus.
%J n
L Piezime:
lai izvairitos no nejausas apsildes, pieméram, novietojot uz virsmas metala rikus, sistéma tiek aktivéta tikai, ja
@ traukam ir noteikts pamatnes izmérs.
= EDIENA GATAVOSANAS PADOMI
Turpmak aprakstitie jaudas limeni ir tikai ilustrativi. Precizi édiena gatavosanas jaudas limenu iestatijumi ir atkarigi no
vairakiem faktoriem, tostarp izmantota trauka un pagatavojamo partikas produktu daudzuma. Eksperimentéjiet ar
indukcijas plits virsmu un pakapeniski nosakiet, kuri jaudas [imenu iestatijumi Jums der vislabak.
Piemeéri, iestatot jaudas limeni:
176.43 a) 1-2limenisir paredzéts:
+ lai nodrodinatu skidrumu vieglu varisanos;
« lail&ni un pakapeniski silditu bez piedegsanas riska;
< - laiizkausétu sviestu, Sokoladi;
8 % . lai atkausétu;
- + laivaritu nelielu $kidruma daudzumu.

b) 3-4limenisir paredzéts:

- intensivai varianai;
+ lainodrosinatu lielaka skidruma daudzuma varisanos;
+ laisautétu.

¢) 5-6limenisir paredzéts:
+ lai ceptu pankukas.
d) 7-8limenisir paredzéts:
« laivaritu makaronus.
e) Blimenisirparedzéts:

- lai pagatavotu édienu, kam nepiecieSsama augsta temperatira (bifsteks, kotletes, cepti kartupeli utt.);
« lai Gdens vai zupa sasniegtu varisanas temperatdru.
« lai uzsilditu partikas produktus pirms parslégsanas uz zemaku limeni.
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ELEKTROENERGIJAS TAUPISANAS PADOMI

Indukcijas varisanas zonas karstums nak no magnétiska laukuma, kas savukart rada karstumu. Tapéc traukiem jasatur
dzelzs. Mekléjiet katlu vai pannu apaksdala indukcijas simbolu (1. att.), vai pieskarieties ar magnétu, lai parliecinatos,
ka trauks ir magnétisks (2. att.).

it .
000099 W -
L
1.att. a-.-D 2.att.

Ja naviespéjams parbaudit katlus un pannas ar magnétu:

1. Trauka, kuru vélaties parbaudit, ielejiet nedaudz Gdens.
2. Ja vadibas paneli pie atbilstigas varisanas zonas nemirgo simbols "U" un Udens trauka tiek sildits, trauks ir
piemérots indukcijas plits virsmai.

Trauki, kas ir izgatavoti no $adiem materialiem, nav pieméroti indukcijas plits virsmai:

«100% nerdséjosais térauds;

«  aluminijs vai vars;

« bez magnétiskas pamatnes;
. stikls, koks, akmens;

«  porcelans, keramika u. tml.

« Neizmantojiet édiena gatavosanas traukus ar izliektu pamatni (3. att.), jo tas samazina efektivitati un paildzina
gatavosanas laiku.

- .
). - & \L—? i
L 1—L 3. att.

- Katrai varisanas zonai izmantojiet pareiza izméra édiena gatavosanas trauku. Katrai varisanas zonai izmantojiet
pareiza izméra édiena gatavosanas trauku (4. att.).

« Nelielam partikas daudzumam izmantojiet nelielu katlu. Liels un tikai daléji aizpildits katls patéré daudz
elektroenergijas.

«  Vienmér parsedziet katlus un pannas ar piemérotu vaku. Gatavojot bez vaka, patérésiet daudz vairak energijas.

- Gatavojiet édienu ar nelielu Gdens vai taukvielu daudzumu. Tas laus ietaupit elektroenergiju. Gatavojot darzenus,
sadi tiks saglabati vitamini un mineralvielas.

4. att.

concept v |

. Ediena gatavo3anas sakuma iestatiet varisanas zona visaugstako jaudas limeni, savukart péc uzsil3anas varisanas
zonas jaudu samaziniet.

lespéjamo bojajumu pieméri

« Nelidzenas katlu un pannu pamatnes var saskrapét plits virsmu. Tapéc parbaudiet katlu pamatnes. Katlus vai
pannas ar nelidzenu virsmu nestumiet, bet gan paceliet un parvietojiet uz jauno atrasanas vietu (5. att.). Sadi
izvairisieties no plits virsmas saskrapésanas.

iy
.

e — 5. att.

«  Sals cukurs un smilsu graudini (pieméram, no darzenu tirisanas) var saskrapét plits virsmu. Neizmantojiet varisanas
virsmu ka darba virsmu vai uzglabasanas vietu!

« Cukurs un partikas produkti ar augstu cukura saturu bojajas péc saskares ar plits virsmu. Sadi piedegusi partikas
produkti nekavéjoties janonem ar stikla skrapi.

UZMANIBU! Stikla skrapis ir ass un var izraisit ievainojumu!

- Sadi bojajumi neietekmé plits virsmas funkcionalitati vai darbibu.

Traipi lekraso$anas
Piedegusas cukura vai partikas Metaliski spidigi iekrasojumi
produktu ar augstu cukura saturu rodas nepiemérotu tirisanas

A atliekas. lidzeklu izmanto3anas dél vai
varisanas trauku nodiluma
rezultata.

Skrambas Dekorativa elementa nodilums
Skrambas, ko izraisa sals, Nodilums rodas nepiemérotu
cukura, smilsu graudini vai tirisanas lidzek|u izmantosanas
nevienmérigas trauku pamatnes. del.

« Sie bojajumi rodas nepiemérotas plits virsmas apkopes dél, un tadé| uz tiem neattiecas garantija. Saja gadijuma
nav runas par ierices tehniskam problémam.
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LIETOSANAS INSTRUKCIJA

« Uzplitsvirsmas ir atzimétas vietas — elektriskas varisanas zonas, kas ir paredzétas tikai édiena gatavosanai. Varisanas
zonu diametri atbilst parastajiem édiena gatavosanas trauku izmériem.

« Tiek sildita tikai atziméta laukuma iek3puse, citas virsmas saglabajas saméra aukstas, un var tikt izmantotas ka
novietnes.

« Varisanas zonas parkarsanu zem stikla keramikas virsmas novérs temperatiras sensors.

« Degosais simbols "H", kas var paradities variSanas zonas jaudas iestatijumu josla, signalizé par paaugstinatu
temperatQru uz varisanas zonas virsmas péc izslégsanas (atlikuso siltumu). Simbols nodzisis, tiklidz varisanas zona
bs atdzisusi tada limeni, lai neraditu apdegumu risku.

« Gatavo3anas zonas pagarinajumus var regulét 8 pakapju diapazona, ko var iestatit, nospiezot vai velkot pirkstu uz
vadibas panela slidna. Katru reizi, kad tiek nospiesta poga, atskan skanas signals. Reakcijas laiks, nospiezot vienu
pogu, ir 1 sekunde.

Piezime:

« Skarienekrana vadiba tiek aktivéta, novietojot pirkstu uz atbilstiga
simbola uz stikla keramikas virsmas.

« Spiezot uz skarienjutigiem taustiniem, izmantojiet visu pirksta /

—

- 4
daudzums uz vadibas panela var apgratinat taustinu izmantosanu. C
Nenovietojiet uz plits virsmas vadibas panela dazadus priekSmetus.
o Skarienekrana vadiba nereagé uz tumsam matétam krasam /
(izmantojot pliti, nevar valkat melnus cimdus).
« Uzmanieties, lai izvairitos no nejausas ierices ieslégdanas. Pastav
apdedzinasanas risks. 6. att.

augsdalu, nevis tikai pirkstgalu (6. att.). /
« Vadibas panelim vienmér jabat tiram un sausam. Pat neliels Gdens ~ /

Pirms pirmas izmantosanas
Pirms jaunas ierices izmantosanas higiénas nolikos notiriet to ar mitru draninu.

Varisanas zonas ieslégsana

1. Nospiediet pogu (A), lai ieslégtu pliti.

2. Nospiediet gatavosanas zonas izvéles simbolu, lai to aktivizétu. NospieZot gatavosanas zonas izvéles pogu,
automatiski paradisies cipars “5".

3. lestatiet vélamo jaudas limeni, nospiezot vai pavelkot ar pirkstu uz slidni lidz vértibai no 1 lidz 8. St simbola kreisa
mala nozimé, ka gatavosanas zona ir izslégta (0), $T simbola laba mala nozimé maksimalo jaudu (8).

Piezime:

« Ediena gatavo3anas laika nepieciesamo varisanas zonas jaudas limeni var mainit jebkura laika.

« Ja 1 minates laika pécindukcijas plits ieslégsanas nenoteiksiet nevienu gatavosanas zonas jaudas limeni, indukcijas
plits ieslégsies automatiski izslégsies.

« Javadibas panela displeja iedegas simbols “U”, tas nozimé, ka nav ievietota tvertne vai tvertnes dibena diametrs ir
parak mazs, vai izmantotie trauki nav pieméroti indukcijas gatavosanai. Parbaudiet trauka dibenu, lai parliecinatos,
ka tas ir piemérots gatavosanai ar indukciju.

« Pielagojiet gatavosanas zonas izvéli atbilstosi katla izméram.

Varisanas zonas izslégsana

1. Lai aktivizétu, nospiediet gatavosanas zonas izvéles simbolu (mirgo izvélétas zonas cipars).

2. Nospiediet vai pabidiet pirkstu uz slidni, lai pakapeniski noregulétu jaudu uz 0.

Piezime:

« Pécvarisanas zonas izslég3anas displeja var paradities simbols "H", kas liecina, ka izmantota zona joprojam ir karsta
un pastav apdedzinasanas risks.

« Simbols "H" pazudis, tiklidz izmantotas variSanas zonas virsma atdzisis drosa temperatira (nebds karsta
pieskaroties).

« Jadispleja deg simbols "H", S0 atlikuso siltumu var izmantot, pieméram, lai sasilditu citu édiena gatavosanas trauku.
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VariSanas zonas izslégsana
« NospiezZot ieslégsanas/izslégsanas taustinu (6), izslédziet indukcijas pliti. Visi iestatijumi tiks atiestatiti.

« Pécindukcijas plits izslegsanas displeja var paradities simbols "H", kas liecina, ka dazas varisanas zonas joprojam ir
karstas un pastav apdedzinasanas risks. Nepieskarieties $im karstajam varisanas zonam.

Piezime:

« Ja tiks izslégtas visas varisanas zonas un 1 mindtes laika nenotiks pieskarsanas vadibas panelim, indukcijas plits
automatiski izslégsies.

« Automatiska izslegsanas (gatavosanas laiks) katrai varisanas zonai drodibas apsvérumu dé| ir ierobeZots lidz 3
stundas. Péc 3 stundam nepartrauktas darbibas 6 reizes atskanés skanas signals, un indukcijas plits automatiski
izslégsies.

« Indukcijas plits izslegsies automatiski ari tad, ja uz varisanas zonas 2 minasu laika netiks uzlikts édiena gatavosanas
trauks.

IERICES PAPILDFUNKCIJAS

Divu zonu savienosanas funkcija - Bridge Zone
1. Iss pieskariens ikonai pa kreisi vai pa labi blokés $o plits pusi. Saja pusé eso3as gatavosanas zonas tiks apvienotas
viena.

2. Grafiku pievieno3ana un dzésana tiek veikta vienlaicigi abam zonam. Pieskarieties vélreiz, lai deaktivizétu funkciju.

POWERBOOST funkcija

1. Lai aktivizétu 3o funkciju, izvélieties burtu “B” skalas labaja pusé. Displeja paradisies burts “B”. Burts “B” norada, ka
sildisanas lauks ir iestatits uz maksimalo jaudu.

2. Lai deaktivizétu $o funkciju, iestatiet zemaku sildisanas limeni vai pilniba izslédziet pliti.

3. Pastiprinasanas funkciju var izmantot jebkura sildisanas lauka.

KEEPWARM funkcija
1. Nospiezot pogu (G), zona parslédzas uz zemako limeni un tiek paradits “L". NospieZot citu pogu, funkcija izslédzas.
un zona atgriezas sakotnéja jaudas limeni.

Bérnu drosibas slédza funkcija

Si funkcija novérs nejausu apkures lauku ieslégsanu.

Lai blokétu vadibas paneli, nospiediet un turiet pogu, lai aktivizétu/deaktivizétu vecaku blokésanu (E).

Displeja iedegsies bérnu blokésanas simbols, kas norada, ka vadibas panelis ir blokéts. Vadibas panelis ir blokéts,
iznemot ieslégsanas/izslégsanas pogu (A), kas ir neaktiva.

4. Lai atblokétu vadibas paneli, nospiediet un turiet ieslégsanas/izslégsanas vecaku blokésanas pogu (E).

5. Simbols izslégsies, un vadibas panelis saks darboties.

wN =

Taimera iestatijumi

So funkciju var iestatit tikai konkrétajai izvélétajai gatavosanas zonai.

1. Vispirms ir jaizvélas gatavosanas zona (F).

2. Ediena gatavo$anas laika nospiediet taustinu lai iestatitu taimeri (1). Displeja virs taustiniem taimera paradas
vértiba "00", kas saks mirgot.

3. Nospiediet Powerbooster simbolu (4) vai nospiediet / velciet ar pirkstu uz slidni (3), lai deaktivizétu Powerbooster
funkciju. B displeja pazud burts “b”. Tadéjadi Powerbooster funkcija tiek deaktivizéta.

4. Péc gatavosanas laika iestatisanas displeja 3 sekundes mirgos iestatitais laiks. Péc $a laikposma saksiet iestatita
laika atpakalskaitisana. Péc taimera pogas (D) nospiesanas vispirms uz 3 sekundém mirgo ikona, kas nosaka desmit
mindtes. Péc tam nospiediet vai velciet slidni (H), lai iestatitu laiku no 1 lidz 9. Péc 3 sekundém sak mirgot ikona
mindsu vienibu iestatisanai.

Hob2Hood funkcija

1. Laiaktivizétu So funkciju, ieslédziet gatavosanas zonu. Ta ir automatiska tvaika nostcéja ieslégsanas, kad ir iesléegta
gatavosanas zona un ir noreguléta jauda.
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Fresh Air funkcija
1. Sifunkcija lauj nostkt atlikugos tvaikus péc gatavosanas zonu izsléganas - tvaiku nosticéjs parslédzas uz 1. jaudu,
tad sak mirgot 3 svitras, un tvaiku nostcéjs kadu laiku turpina nosukt ar mazako jaudu.

Plits nosiicéja iestatiSana

« Nospiediet ventilatora simbolu un ar skalas palidzibu requléjiet iestksanas stiprumu 1-8 vai B. Augstaka pakape B
tiks sasniegta péc 1 minates. ir izslégts un atrums ir iestatits uz 7.

« Jaizvélaties atrumu 8, péc 8 minGtém tas pats atjaunosies uz 7 atrumu.attélo atrumu.

« Javelreiz nospiezat ventilatora ikonu, ieslédzas 1 min. aizkavétas izslégsanas funkcija.

« Javélreiz nospiezat ikonu, tvaika nosticéjs izslédzas pilniba.

TIRISANA UN APKOPE

Plits stikla virsma ap varisanas zonam neuzsilst, lidz ar to 3ajas vietas partikas produktu atliekas nevar piedegt. Lai

notiritu plits virsmu, nav jagaida, lidz ta pilniba atdziest.

Nekada gadijuma neizmantojiet plits virsmas tirisanai augstspiediena vai tvaika tirisanas lidzek|us, jo tie var sabojat

ierici.

« Apstradajiet plits virsmu ar kopjosu aizsarglidzekli, kas ir paredzéts stikla keramikas virsmam.

« Lielaku netirumu gadijuma uzklajiet uz plits virsmas tirisanas lidzekli, kas atgraz netirumus: $adi plits virsmu bas
daudz vieglak tirit.

« Tirisanas laika nekad neizmantojiet cietus suklus, abrazivus vai agresivus tirisanas lidzeklus (pieméram, aerosolu
cepeskrasns tirisanai) un traipu nonemsanas lidzek|us.

« Vadibas panelim vienmér jabat tiram un sausam. Ripéjieties, lai vadibas panela vienmér batu tirs un sauss.

« Partikas un Gdens atliekas nelabvéligi ietekmé vadibas panela funkcionalitati, un tas var parstat darboties.

« Tiriet plits virsmu péc katras édiena gatavosanas, lai édiena atliekas nepiedegtu nakamaja gatavosanas reizé.

o Mitru plits virsmu notiriet ar tiriSanas lidzekli un papira dvieli. Péc tam nosusiniet pliti ar sausu, mikstu draninu.

o Javirsmajoprojam ir parak karsta, uz tas var paradities traipi.

« Nekad neatstajiet uz plits virsmas tirisanas lidzekl|a atliekas, kas varétu iekrasot stiklu.

« Metaliski spidigi iekrasojumi rodas nepiemérotu tiridanas lidzeklu izmantosanas dé| vai édiena gatavo3anas trauku
nodiluma rezultata.

« Soiekrasojumu ir |oti grati nonemt. Tiri$anai izmantojiet tikai tirisanas lidzeklus, kas ir paredzéti stikla keramikas
virsmai.

« Ediena atliekas un tauku slani nonemiet ar stikla skrapi.

« Tiriet plits virsmu tikai ar pasu asmeni. Ar skrapja rokturi to varétu saskrapét.

UZMANIBU! Skrapis ir |oti ass! Pastav savainojuma risks! Nekavéjoties nomainiet bojatu asmeni.
o Péctirisanas uzglabajiet skrapi bérniem nepieejama vieta.

TVAIKA NOSUCEJA TIRISANA

1. Nonemiet augséjo rezgi un rapigi notiriet.

2. Tiriet augséjos filtrus katru dienu. Nonemiet filtru turétaju un péc tam iznemiet filtrus. Filtrus var mazgat parasta
veida vai trauku mazgajamaja masina. Iztuksojiet atlikuso Gdeni.

3. Oglekla filtrs kalposanas laiks ir aptuveni 6 ménesi atkariba no gatavosanas un cepsanas biezuma.

. Péctam més iesakam to nomainit.

5. Katru dienu parbaudiet apakséjo adens tvertni. Atskravéjiet tvertni un izlejiet saturu. Atgrieziet tvertni atpakal.

N

IERICES UZSTADISANA

« Uzbojajumiem, ko izraisa nepareiza uzstadiSana, neattiecas garantija.

o Parierices uzstadisanu ir atbildigs pircéjs, nevis razotajs.

« RaZotajs nav atbildigs par kaitéjumu, kas ierices nepareizas uzstadisanas dé| tiek izraisits cilvékiem, dzivniekiem
un priek$metiem.

« lerices novieto3ana piemérotas mébelés nodrodina tas pareizu darbibu.
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« lerice tiek uzstadita standarta virtuves mébelé, kas ir paredzéta iebvéjamam iericém, vai pielagotas mébelés, kuru
izmérs atbilst parametriem, kas noraditi 7. att.

« Virtuves mébelém jabut izgatavotam no karstumizturiga materiala, kas var izturét temperataru virs 120 °C.
Materialiem un izmantotajam limvielam jaiztur ierices sasil3ana atbilstigi CSN EN 60335-2-6 standartam. Materiali
un limvielas, kas neatbilst $im standartam, var tikt bojati vai atliméties.
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Uzstadot ierici, ievérojiet $adus noradijumus:

1. Pirms ierices pirmas izmanto$anas nonemiet visu iepakojumu un reklamas materialus.

2. Uzstadisanai nepiecieS8amas atveres (minimalais biezums 38-40 mm) darba virsma, kurai jabat izgatavotai no
karstumizturiga materiala, izméri ir noraditi 7. att.

3. Plits virsmas malas nodrosiniet vismaz 50 mm attalumu no apkarté&jiem priekSmetiem un skapisiem. Aiz plits ar
atstajiet vismaz 50 mm atstarpi.

4. Lai nodrosinatu efektivu gaisa cirkulaciju, ierice janovieto saskana ar izmériem, kas noraditi 8. att., un skapitim
jabat konstruétam ta, lai ta apaksdala varétu plust gaiss, apakséja cokola iesakam novietot ventilacijas rezgi. Zem
plits virsmas jabat vismaz 50 mm atstarpei, bet aiz aizmuguréjas skapisa sienas jabut vismaz 20 mm atstarpei un
zem darba virsmas jabat ventilacijas spraugai min. 5mm, ideala gadijuma, ja skapja dizains to atlauj, pat vairak (8.
att.).

5. Javirs plits ir tikai atsevisks skapitis bez tvaika nostcéja, minimalais attalums starp skapisiem ir $ads virs plits jabut
650 mm.

6. Jazem plits virsmas tiek novietota ierice, starp $im divam iericém jabut atstarpei vismaz 50 mm.

7. Japlits virsmas atrodas virs virtuves atvilktnes, starp atvilktnes saturu un pliti jabat attalumam vismaz 50 mm.

8. Novietojiet plits virsmu darba virsmas mala un izvelciet elektribas vadu cauri virtuves mébeles virsmai ta, lai péc
uzstadisanas batu pieejama tas kontaktdaksa.

. Uzmanigi ievietojiet plits virsmu darba virsma. Izvairieties no elektribas vada saspiesanas.

10. Stikla keramikas virsmas apak3éja dala ir blivéjums pret skidrumu noplidi. Péc plits virsmas ievietosanas darba
virsmas atveré attalums starp darba virsmas malu un plits virsmu nedrikst bat mazaks par 3 mm (9. att.).

11. Pievienojiet stravas vadu spailu bloka un ieslédziet atbilstigo droSinataju.

» Uzstadiet 90° adapteri un
Gdens tvertni. Péc uzstadisanas

pieliméjiet adapteri.

% Péc uzstadisanas pielimgjiet

A Uzliméjiet blivéjuma gredzenu. unnostipriniet.
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Uzstadisanas shéma ar tieSo adapteri
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Savienojums ar elektrotiklu

lerices pievienoSanu drikst veikt tikai kvalificéts specialists.

Ja ierice tiek tiesi savienota ar elektriskas stravas avotu, tai jabat aizsargatai ar drosinataju, kas atbilst stravas
drodinataja noradijumiem uz tehnisko pamatdatu plaksnites.

Parliecinieties, ka elektrotikla spriegums un stravas aizsardziba atbilst tam spriegumam, kas ir minéts uz tehnisko
pamatdatu plaksnites.. Jo ipasi vienfazes savienojuma (230 V) gadijuma varétu rasties instalétas elektriskas kédes
parslodze.

Pievienojot plits virsmu vienfazes tikla (skat. "lerices spailu bloka savienojums"), nedrikst ieslégt visas varisanas
zonas ar maksimalu jaudu. Lai izvairitos no drosinataja jaudas parslodzes, plits automatiski samazina atsevisku
varisanas zonu jaudu.

Savienojumam ar elektrotiklu iesakam izmantot atsevisku elektrisko kédi.

Izmantojiet tikai elektroinstalacijas sadali ar PE aizsargvaditaju.

Neizmantojiet rozeSu sadalitajus, ka ari savienotajus vai pagarinatajus. Tie var izraisit ugunsgréka risku parkarsanas
del.

lerices vada kontaktdaksai vai attiecigajam drosinatajam jabat brivi pieejamam ari péc ierices uzstadisanas.
lerices elektrodrosibu var garantét tikai gadijuma, ja ierices vadu savienotdjs ir savienots ar elektrosadales tikla
aizsargvaditaju.

Razotajs nav atbildigs par personam vai priekSmetiem izraisito kaitéjumu, ja trakst vai ir nepareizi izveidots
aizsargsavienojums.

Elektribas vadam jabut novietotam ta, lai tas nenonaktu saskaré ar ierices karstajam dalam un lai tas netiktu
deforméts vai parmérigi liekts.

Atvienojot plits virsmu no elektrotikla, tiks atiestatiti iestatitie parametri un noblokéta virsmas vadiba.

lerices spailu bloka savienosana

Plits virsma jau rapnica tika aprikota ar stravas vadu. Ja vada bojajuma dé| ir nepiecieSsama ta nomaina, 11. vai
12. att. ir attélota ierices spailu bloka savienosana.

Stravas vads ir jaaizstaj ar tada pasa tipa vadu ar atbilstosu vaditaju $kérsgriezumu.

Veidojot jaunu vadu savienojumu spailu bloka, parliecinieties, ka vadu nevar izraut no spailu bloka.

Lai ievietotu ierici atveré darba virsma un vélak savienotu ar elektrotiklu, rikojieties lidzigi, ka aprakstits ieprieks.

Vienfazes varisanas zonas spailu bloka savienosana ar 3 dzislu stravas vadu (230 V)
Savienojumam izmantojiet vadu, kura vaditaju minimalais $kérsgriezums ir 4 mm?2.

ZALS/DZELTENS
Q@ 50—

L1 4 i : _
BRUNS
L2 -3 :|

N1 2

220-240V~

ZILS

N2 1 11. att.
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Divfazu variSanas zonas spailu bloka savienosana ar 4 dzislu stravas vadu (400 V)

Savienojumam izmantojiet vadu, kura vaditaju minimalais $kérsgriezums ir 4 mm?.
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TRAUCEJUMU NOVERSANA

12. att.

Traucéjuma apraksts

lespéjamais célonis

Risinajums

leslédzot plits virsmu,
reagé majsaimniecibas
elektroinstalacijas
drosinatajs

Pasreizéja elektroinstalacijas
noslodze ir parak augsta.

Parliecinieties, ka visu ieslégto iericu jauda
neparsniedz maksimalo majsaimniecibas
elektroinstalacijas noslogojumu. Parliecinieties,
ka elektrotikla spriegums un stravas aizsardziba
atbilst tam spriegumam, kas ir minéts uz tehnisko
pamatdatu plaksnites.

Péc plits ieslegsanas/
izslégsanas slédza
nospiesanas plits virsma
ieslédzas, tacu nedarbojas
displejs pie atseviskam
varisanas zonam.

Nedarbojas barosanas bloka
elektronika.

Janomaina barosanas bloka elektronika.
Sazinieties ar pilnvaroto servisa centru.

Nedarbojas vadibas bloka
elektronika.

Janomaina vadibas bloka elektronika. Sazinieties
ar pilnvaroto servisa centru.

Péc varisanas zonas
jaudas limena iestatisanas
varisanas zona nesilda.

Varisanas zonas parkarsana

VariSanas zonas temperatdra ir parak augsta.
Parliecinieties, vai darbojas dzesésanas ventilators,
kas atrodas plits apakséja dala. Ja ventilators
darbojas, sazinieties ar servisa apkalpes centru.

Nedarbojas dzesésanas
ventilators.

Janomaina dzesésanas ventilators. Sazinieties ar
pilnvaroto servisa centru.

Nedarbojas baro3anas bloka
elektronika.

Janomaina baro3anas bloka elektronika.
Sazinieties ar pilnvaroto servisa centru.
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Traucéjuma apraksts

lespéjamais célonis

Risinajums

Varisanas zona silda, ta¢u
nedarbojas displejs.

Nedarbojas vadibas vai
barosanas bloka elektronika

Veélreiz nospiediet plits ieslégsanas un izslégsanas
taustinu un vélreiz veiciet iestatijumus katra
varisanas zona.

Ediena gatavosanas laika
plits virsma izslédzas.

Notika nejausa ieslégsanas
un izslégsanas slédza
nospiesana.

Veélreiz nospiediet plits ieslégsanas un izslégsanas
taustinu un vélreiz veiciet iestatijumus katra
varisanas zona.

Novietojot édiena
gatavosanas trauku uz
varisanas zonas, attiecigas
varésanas zonas displeja
ir redzams simbols "U"
(varisanas zona nesilda).

Izmantotais trauks nav
piemérots indukcijai.

Pieskaroties ar magnétu trauka pamatnei,
parbaudiet, vai izmantotais trauks ir piemérots
indukcijai.

Trauka pamatnes diametrs ir
mazaks par varisanas zonu.

Parliecinieties, ka trauka pamatnes diametrs nav
mazaks par varisanas zonu.

Trauka parkarsana.

Laujiet traukam atdzist. Péc tam novietojiet trauku
uz varisanas zonas un turpiniet gatavosanu. Ja

ari péc nakamas varisanas zonas ieslégsanas

un izslégsanas pie varisanas zonas displeja deg
simbols "U", pilniba izslédziet pliti, pagaidies

20 sekundes un atkal ieslédziet pliti.

Nedarbojas galvena
elektronika.

Janomaina galvena elektronika. Sazinieties ar
pilnvaroto servisa centru.

Plaisas vai plisumi uz stikla
keramikas virsmas.

Uz plits tika novietots trauks,
kas sabojaja plits stikla
keramikas virsmu.

Nekaveéjoties izslédziet pliti, nospiezot ieslegsanas
un izslégsanas taustinu vai attiecigo drosinataju,
atvienojot pliti no elektrotikla. Sazinieties ar
pilnvaroto servisa centru.

lerices skanas signali

Indukcijas sildisanas tehnologijas pamata ir noteiktas metala materialu ipasibas, kad tie atrodas augstfrekvences vilpu

ietekmé. Noteiktos apstaklos $is vibracijas var izraisit vajus troksnus, kas nenorada uz defektu. Tie, pieméram, ir:

concept

KLOUDU ZINOJUMI

Kods Célonis
01,02,04 Elektroniskais defekts

Risinajums

Sazinieties ar apstradi

03 Indukcijas plaksnes parkarsana | Pagaidiet, lidz plate atdziest
05,06,07 Zems ieejas spriegums Parbaudiet, vai ieejas spriegums nav mazaks par 150 V.
08 Augsts ieejas spriegums Parbaudiet, vai ieejas spriegums nav lielaks par 270 V
09,10,11 Elektronikas klada Kontaktu apkalposana
12,13 Ventilatora kluda Kontaktu apkalposana
14 Displeja kluda Kontaktu apkalposana
VIDES AIZSARDZIBA

« Nododiet iepakojuma materialu un vecas ierices otrreizéjai parstradei.
« lericu kastes var nodot atkritumu skirosanas punktos.
« Polietiléna (PE) maisinus nododiet otrreizéjai parstradei paredzéto materialu savaksanas punkta.

lerices otrreizéja parstrade tas kalposanas laika beigas

Si ierice ir markéta saskana ar Eiropas Parlamenta un Padomes Direktivu 2012/19/EU par elektrisko
un elektronisko iekartu atkritumiem (WEEE). Simbols uz izstradajuma vai ta iepakojuma norada,
ka Sis izstradajums nepieder sadzives atkritumiem. Tas janogada elektrisko un elektronisko iekartu
otrreizéjas parstrades savaksanas punkta. Nodrosinot 3a izstradajuma pareizu iznicinasanu, tiks
novérsta nelabvéliga ietekme uz vidi un cilvéku veselibu, ko var izraisit nepareiza ierices iznicinasana.

B ,iinssana javeic saskana ar noteikumiem par atkritumu apstradi. Lai iegtu papildu informaciju par
Sis ierices otrreizéju parstradi, [idzu, sazinieties ar vietéjas pasvaldibas sadzives atkritumu iznicinasanas
dienestu vai veikalu, kura iegadajaties izstradajumu.

Dzili racieni ka
transformatoram

Si skana rodas, gatavojot édienu ar augsta limena jaudu. Ta célonis ir liels daudzums
energijas, kas tiek parraidita no plits virsmas uz édiena gatavosanas trauku. St skana
pazudis vai samazinasies, tiklidz parslégsiet varisanas zonu uz mazaku jaudu.

Pikstiens

Si skana galvenokart paradas tuka édiena gatavo3anas trauka gadijuma. Tas pazudis,
tiklidz ieliesiet trauka Gdeni vai ievietosiet partiku.

Svilpieni

Sis skanas paradas galvenokart édiena gatavo3anas traukiem, kas sastav no vairakiem
dazadu materialu slaniem, bridi, kad tie darbojas ar maksimalu sildidanas jaudu.

Sis efekts neietekmé gatavosanas rezultatu. Stsignali pazad vai klast vajaki, tiklidz
samazinas jauda.

Krakski

Si skana paradas édiena gatavosanas traukiem, kas sastav no vairakiem dazadu
materialu slaniem. Skanu izraisa vibracija dazadu slanu savienojuma virsmas. 57 skana
ir atkariga no édiena gatavosanas trauka. Ta var mainities atkariba no to partika
produktu apjoma un veida, kas tiek gatavoti édiena gatavosanas trauka.

Ventilatora skana

Lai elektronika darbotos pareizi, ir nepiecieSams nodrosinat pastavigi kontrolétu
temperataru. Tadé| plits virsma ir aprikota ar ventilatoru, kam atkariba no attiecigas
temperataras var iestatit dazadus jaudas limenus. Ventilators var darboties ari péc
plits virsmas izslégsanas, ja attieciga temperatira joprojam ir parak augsta.
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Thank you for purchasing a Concept product. We wish you much joy with your new appliance every day you use it.
Please read the instruction manual carefully before initial use. To refer to this manual any time you need to, we
recommend you to keep it in a safe place. And please pass it to any future owner of the appliance.
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TECHNICAL SPECIFICATIONS
Voltage 220-240 V~/ 380-415 V~, 50/60 Hz
Power input of the hood 160 W
Size and power of cooking zones 2 175 mm, 195 mm, 2000 W
External dimensions (w x d x h) 830x515x200 mm
Fan sound power level < 71dB(A)
Dimensions of the hood (w x h) 310 x 180 mm
Dimensions for installation (w x d x h) 750 x 482 x 220 mm
Weight 20 kg
Diameter and power input of each individual cooking zone 175 x 195 mm, 2000 W
Max. power input 7360 W
Connection cable length 150 cm

The manufacturer reserves the right to make any technical changes, printing errors and differences in the illustration

without prior notice.
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IMPORTANT SAFETY INFORMATION

Delivery

Check the package and unit immediately after the delivery for any
damage that may have occurred durincf; shipping.

CAUTION! Some corners and edges of this appliance that will be
hidden after installation can be sharp! Take care to avoid injury!

If the unit is damaged, do not operate it. Contact the authorized
service as soon as possible.

Remove all the covering and marketing materials from the appliance
before the first use.

Keep all packaging away from children and dispose of it
appropriately.

This appliance must be installed in accordance with the regulations
in force and should only be used in a well-ventilated area. Read the
manuals before installing and using the appliance.

Installation

The appliance is intended for assembly into correct built-in units

and workspaces that align to the standards.

The sealant on the edges of the appliance protects the cut surfaces

of the worktop against moisture.

Use the unit only as described in this instruction manual.

The appliance has to be disconnected from the power supply

during installation.

Make sure that the parameters on the rating plate are compatible

with the electrical ratings of the main power supply. Use only

correct electricity mains cable that is earthed.

This appliance can be used in households and similar areas such as:

- Kitchen areas in shops, offices and other workplaces.

« Appliances used in agriculture.

- Appliances used by guests in hotels and other areas in a hotel
environment.

« Appliances used in a Bed and Breakfast environment.
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Make sure the mains cables of other electrical appliances do not

touch the hot cooking zones. Otherwise both the insulation of the

cables and the hob may be damaged.

Never touch hot cooking zones. Risk of burns!

The indicator of residual heat “H” shows that the cooking zones

gre still hot. Keep children away from the appliance. Risk of serious
urns!

Dfo not touch the hot surfaces when using the appliance or shortly

after.

Do not operate the appliance with wet or damp hands.

Do not operate the appliance when it has contact with water.

If there is a drawer under the appliance, do not keep flammable or

inflammable objects, aluminium foil or sprays in it. Risk of fire or

explosion!

Use the appliance out of reach of children and do not allow the

children and unauthorised individuals to operate the appliance.

Do not let children play with the appliance.

Care should be taken when using the appliance near children.

Do not use the appliance as a toy.

This appliance can be used by children aged from 8 years and above

and persons with reduced physical, sensory or mental capabilities

or lack of experience and knowledge if they have been given

supervision or instruction concerning the use of the appliance in a

safe way and understand the hazards involved.

In case of any failure turn off the appliance and disconnect it from

the r?ains outlet or switch off the circuit breaker from the power

supply.

Do no)fc immerse the mains cable in water or any other liquid.

Check the appliance and the mains cable for damage regularly.

Never switch on a damaged appliance.

Make sure that all controls are in the OFF position when the

appliance is not in use.

Do not use cookware with bulging or irregular bottoms or with

a smaller diameter than recommended. Otherwise the cooking

effectiveness could be reduced.
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If there is water between the cookware bottom and the cooking
zone, vapour pressure may arise. The vapour pressure could make
the cookware jump up. CAUTION! Risk of injury!

Make sure that the cooking zones and cookware bottom are dry.
Do not use cookware with cracked enamel. High temperature occurs
in the point of enamel damage, which heats the corresponding
spot on the hob. Risk of damage to the hob!

Do not put cookware on the control panel or the frame or edge of
the hob. Risk of damage to the hob!

Never use plastic or aluminium foil cookware on the appliance.

Do not lay flammable things on the hob. Risk of fire!

Do not lay any metal objects on the induction hob. If the appliance
has been switched on accidentally, these objects could heat up
very quickly and cause burns!

Do not use the appliance as a work surface or as a storage surface!
Keep the appliance clean at all times. Food remnants could ignite
during operation and cause fire!

Food such as soups, sauces or beverages may heat up and overflow
very quickly during cooking. Proceed carefully, use the appropriate
settings and stir the food as often as necessary.

While deep frying or frying food observe this it at all times. In the
case of oil overheating, there is a risk of fire!

Never heat up grease or oil unattended. Overheated oil or grease
may ignite rapidly. Risk of fire!

Never try to extinguish a fire with water. Immediately cover the
flame in the cookware with a lid or a plate. Switch off the appliance
and let the cookware cool down.

Use manufacturer-recommended accessories only.

Do not use accessories which have a damaged surface, are worn or
have other defects.

Do not use any corrosive cleaning agent for cleaning. With regular
maintenance and cleaning you extend the lifetime ofgthe appliance.
Children aged under 8 years shall not carry out cleaning and user
maintenance of the appliance without supervision.
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WARNING!
« This appliance complies with the directive of safety and
electromagnetic compatibility; nevertheless, individuals with an
implanted pacemaker shoul keep away from the appliance. In
some other devices, such as hearing aids, etc., malfunction may
occur.

« If the unit is switched on, do not bring magnet sensitive things (e.g.
credit cards, USB, hard discs, etc.) near it.

Possible malfunctions

« Only an authorised service technician can install, connect or repair
this appliance.

« Disconnecttheappliancefromthe mains supply before maintenance
or repair. Turn off the relevant circuit breaker.

- Ifthe mains cable is damaged, contact an authorized service centre.

Damages from failure to follow the manufacturer's instructions
are not covered by the warranty.
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PRODUCT DESCRIPTION

Complete plate \\Fﬂ g M / m
Water tank i ! 1
Carbon filter 2 . f

1

Metal filter

Filter holder

Cover grid

Straight adapter
90° adapter
Rubber ring

10 Sealing strip

11. Screw M4 x 10

12. Mounting bracket

PONONAWN S

g 1!, A. Cooking zones
I B. Cooker hood
., f
1: rz a
CONTROL PANEL LAYOUT
A Main switch

B Function for connecting two zones - BRIDGE ZONE
C Fan

D Timer

E Child lock

F Cooking zone selection

G KeepWarm

H Slider- set cooking zone levels, set alarm time

B B O

e )
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APPLIANCE DIMENSIONS EXAMPLES OF COOKING APPLICATION

What does cooking with an induction hob mean?
Cooking on an induction hob is based on a completely different principle than the usual ways of heating. The heat is
created directly in the cookware, whilst the cooking zone remains cold. This method of heating has many advantages

in comparison with others:
wn

1. Time saving during cooking and baking

] 2
: GIO The cookware is heated directly, not the ceramic glass hob. There are no big heat losses so the effectiveness is
L‘H Q higher than other heating methods.
u{ o 2. Energysaving
It is established that cooking on an induction hob consumes less electric power than other cooking methods.
3. Controlled supply of heat and more safety
The cooking zone transfers heat or interrupts its supply immediately after setting the power. As soon as you take
the cookware off the cooking zone, heat is interrupted without the need of switching off the cooking zone. After
cooking, only residual heat coming from the cookware remains on the cooking zone. Nevertheless, we do not
recommend leaving anything on the hob without attendance.
Q [
g “ Note:
= As to prevent unwanted heating up, e.g. in case of laying metal instruments on the hob, the system activates only if
the bottom of the utensil is of a specific dimension or bigger.
o COOKING TIPS
The power level settings described below are just examples. The correct setting of power levels depends on several
factors, including the cookware used and the amount of food you cook. Experiment with the induction hob, and
gradually determine which power level settings are most suitable for you.
Some examples of power level settings:
a) Level 1-2 canbe used for:
176.43 Keeping liquids si .
«  Keeping liquids simmering,
+ Moderate and slow heating without the risk of burning,
< +  Melting butter or chocolate, etc.
o - Defrosting,
@] + Boiling a small quantity of liquid.
b) Level 3-4 can be used for:

+ Intensive boiling,
+  Keeping a larger quantity of liquid boiling,
«  Stewing.

c¢) Level5-6 canbe used for:
+  Pancakes.

d) Level 7-8 can be used for:
- Cooking pasta.

e) Level Bcanbe used for:

« Cooking food requiring fast heating and high temperature (beef steaks, schnitzels, fried potatoes, etc.),
+  Boiling water or soup.
+ Heating food before switching over to a lower level.
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ENERGY SAVING TIPS

Cooking on an induction hob is based on the generation of heat utilising the magnetic properties of the cookware.
That is why the cookware material must contain iron. Check this by looking for a symbol for induction cooking on the
bottom of the cookware (Fig. 1)or by using a magnet, whether the cookware is magnetic (Fig. 2).

P B
000990 Y =
Fig. 1 aa Fig. 2

If you do not have the possibility to check the bottom of the cookware with a magnet:

1. Put some water into the cookware you want to check.
2. Ifthe “U” symbol is not displayed on the control panel, and the water in the cookware is simmering, the cookware
is of suitable material for induction cooking.

The following cookware material is unsuitable for an induction hob:

«  pure stainless steel,

« aluminium or copper,

« without a magnetic substrate,
« glass, wood, stone,

« porcelain, ceramics, etc.

- Do not use cookware with bulging or irregular bottoms (Fig. 3) or otherwise the cooking effectiveness could be
reduced and may result in extension of the cooking time.

W/’__ & \  —
Y A T Fig. 3

- Foreach cooking zone, use the correct cookware size. The diameter of the cookware bottom should correspond to
the size of the cooking zone (Fig. 4).

W W%

+  Use small cookware for small amount of food. A big and only partially filled up cookware requires a lot of energy.

«  Always cover the cookware with a suitable lid. When cooking without a lid, you consume much more energy.

«  Always cook food with a small amount of water or fat. You save energy. This way vitamins and minerals will be
preserved when cooking vegetables.

« At the beginning of the cooking, set the cooking zone to the highest power level and reduce the cooking zone
power level after it is heated up.

Fig. 4
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Examples of possible damage

«  Coarse bottoms of cookware could scratch the ceramic glass plate. Check the cookware bottom regularly.
Cookware with coarse bottom can cause scratches of the hob. Always lift these objects up when you have to move
them on the cooking surface (Fig. 5), To protect the hob from being scratched.

B
i

e ————  Fig. 5

- Salt, sugar and sand grains (e.g. from cleaning vegetables) can scratch the hob. Do not use the appliance as a work
surface or as a storage surface!

«  Sugar, as well as food with high sugar content, damages the hob when in contact with it. Immediately remove the
overcooked food of this kind using a glass scraper.

CAUTION! The ceramic glass scraper is sharp and can cause injuries!

- The following damages do not negatively affect the function or performance of the hob.

Stains Colouring

Burnt remains of sugar or food Metallic-gloss colouring caused

with high sugar content. by the use of unsuitable cleaning
agents or abrasions from the

i cookware bottom.

Scratches Wear of the decoration
Scratches caused by grains of salt, Wear caused by the use of
sugar or sand or by the coarse unsuitable cleaning agents.
cookware bottom. N

- This damage has been caused by inappropriate maintenance of the hob and hence is not subject to warranty.
These are not technical problems with the appliance.

OPERATING INSTRUCTIONS

« Areas designed for cooking only — electric cooking zones — are indicated on the hob. The diameters of the cooking
zones are derived from the usual dimensions of cookware.

« Only the surface inside the indicated diameter is heated; other surfaces remain relatively cold and can be used as
put aside areas.

« The temperature sensor prevents the cooking zone under the ceramic glass plate from overheating.

« The light up “H” symbol on the indicator position of the input power levels signals increased temperature of the
cooking zone after being switched off (residual heat). The symbol will go off as soon as the cooking zone has cooled
down to such a temperature that there is no risk of burning.

« The cooking zone extensions can be adjusted in a range of 8 stages, which are set by pressing or dragging a finger
on the slider on the control panel. A beep sounds each time the button is pressed. The response time per button
pressis 1 second.

103
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Note:

« The touch control is activated by placing a finger on the required symbol on the ceramic glass hob.

« Use the entire fingertip, not just the tip, to operate the touch buttons (Fig. 6).

« Keep the control panel clean and dry. Even a small amount of water on the control panel can make it more difficult
to operate the buttons. Do not place anything on the control panel of the hob.

« The sensors do not respond to matte and dark colours (do not use black gloves).

« Make sure not to switch on the appliance accidentally. Risk of serious burns!

Before first use
Prior to first operation of the appliance, you should wipe it with a wet cloth.

Switching on a cooking zone

1. Press the button (A) to switch on the hob.

2. Press the cooking zone selection symbol to activate it. When you press the cooking zone selection button, the
number “5” will automatically appear.

3. Set the required power level by pressing or moving your finger over
the values from 1 to 8 on the slider. The left edge of this symbol

means the cooking zone is switched off (0), the right edge of this f'

symbol means the maximum power (8). / /
Note: o /
« You can change the desired cooking zone performance at any time C e

during cooking.
« If you do not set any power level on the cooking zone within 1 / x

minute of switching on the induction hob, the induction hob will
automatically switch off.

« Ifthe “U” symbol is lit on the control panel display, it means that no Fig.6
container is placed or the diameter of the bottom of the container is
too small, or the cookware you are using is not suitable for induction cooking. Check the bottom of the pot to make
sure the pot is suitable for induction cooking.

« Match the choice of cooking zone to the size of the pot.

Switching OFF the cooking zone

1. Press the cooking zone selection symbol to activate it (the digit of the selected zone flashes).
2. Press or slide your finger on the slider to gradually adjust the power to 0.

Note:

« After switching off the hob the “H” symbol can be displayed, which indicates that the used cooking zone is still hot
and there is a risk of serious burns.

« Symbol “H" disappears, when the used cooking zone cools down to a safe temperature (that is not too hot to touch).

« Ifthe “H” symbol is light up on the control panel, it is possible to use the residual heat e.g. for heating up another
cookware.

Switching OFF the hob

« By pressing the ON/OFF button you can turn off the induction hob. All the settings will be reset.

«  After switching off the hob the “H”, symbol can be displayed, which indicates that some of the used cooking zones
are still hot and there is a risk of serious burns. Never touch these cooking zones!

Note:

« Ifall the cooking zones will be switched off and within 1 minute the control panel will not be touched the induction
hob will switch off automatically.

« For safety reasons, the automatic switch off (cooking time) on individual cooking zones is limited to 3 hours. After
3 hours of continuous operation, an audible signal will sound 6 times and the induction hob will automatically
switch off.

« The induction hob deactivates automatically even when any cooking zone does not detect any cookware after
2 minutes.

m
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ADVANCED FEATURES

Function of connecting two zones - Bridge Zone

1. A short touch on the left or right icon will lock that half of the board. The cooking zones on that half will merge
into one.

2. Adding and removing levels is done simultaneously for both zones together. Touch again to switch off the function.

POWERBOOST function

1. To activate this function, select the letter “B” on the scale on the right side. The letter “B” will then appear on the
display “B” indicates that the cooking zone is set to maximum power.

2. To deactivate this function, set the heat to a lower level or switch off the hob completely.

3. You can use the PowerBoost function on any cooking zone.

KEEPWARM function
1. When the (G) button is pressed, the zone switches to the lowest level and “L” is displayed. When another button is
pressed, the function switches off and the zone returns to the original power level.

Child lock function

This function prevents the cooking zones from being switched on unintentionally.

1. To lock the control panel, press and hold the button to activate/deactivate the child lock (E).

2. The child lock indicator lights up on the display to indicate that the control panel is locked. The control panel is
locked except for the on/off button (A), which is deactivated.

3. To unlock the control panel, press and hold the child lock activation/deactivation button (E).

4. The symbol goes out and the control panel is operational.

Timer setting

This function can only be set for the specific cooking zone selected.

1. You must first select the cooking zone (F).

2. During cooking, press the timer setting button (D). The display above the timer buttons will show “00”".

3. Press or drag your finger on the slider (H) to gradually set the time to 1-99.

4. Once the cooking time has been set, the display will flash the set time for 3 seconds. After this time, the set cooking
time will start counting down. After pressing the timer button (D), the icon for setting tens of minutes flashes first
for 3 seconds. Then press or drag the slider (H) to set the time from 1-9. After 3 seconds, the icon for setting the
units of minutes starts flashing.

Hob2Hood function
Switch on the cooking zone to activate this function. This is an automatic switching on of the cooker hood when the
cooking zone is switched on and the power is adjusted.

Fresh Air function

This function allows the extraction of residual vapours after the cooking zones have been switched off - the cooker
hood switches to power 1, then the 3 bars start flashing and the cooker hood continues to extract at the lowest power
for some time.

Setting the hood

« Press the fan symbol and use the scale to adjust the extraction strength 1-8 or B. The highest gear B will turn off
after 3 minutes and set the speed to 7.

« Thedisplay above the fan icon shows the speed.

« If you press the fan icon again, the 1 min delayed shutdown function starts.

« Ifyou press the icon again, the hood will switch off completely.

y
o
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CARE AND CLEANING

The hob itself does not warm up, so no food remains should get burnt on it. Therefore, you do not have to wait until
it cools down to clean the hob.
Do not use a steam cleaner or high-pressure cleaner to clean the appliance. Risk of damage to the hob!

« Clean the hob with a protective and preservation agent specially designed for ceramic glass surfaces.

« For removal of food remains and other dirt, apply dirt repellent to the hob, which will facilitate cleaning of the
hob surface.

« Never use coarse sponges, abrasive agents or aggressive cleaners (e.g. spray for cleaning ovens) or stain removers.

« Keep the control panel clean! Make sure the panel is always clean and dry.

« Food and water residues negatively affect the operation of the control panel; therefore it may not be fully
functional.

« Cleanthe hob after each cooking session. It will prevent the remains of food from burning during the next cooking
session.

« Forcleaning the lukewarm hob use a cleaning agent and a paper towel. Then wipe the hob with a damp cloth and
wipe it dry using a soft cloth.

« Ifthe hob is cleaned while hot, stains could appear on it.

« Never leave residues of the cleaning agent on the hob; it could stain the glass surface.

« Metallic-gloss colouring appears after the use of unsuitable cleaners or abrasion of the cookware bottom.

« Itsremovalis very difficult. Use cleaning agents specially designed for ceramic glass surfaces.

« Forthe removal of food remains and a layer of grease use a special scraper for the glass.

« Clean the hob by placing the scraper at an acute angle and move the blade on the surface. Never use the handle
for cleaning the glass surface. Risk of scratches!

«  WARNING! The glass scraper is very sharp! Risk of injury! If the edge is damaged, replace it immediately.

« After cleaning, secure the scraper again and keep it out of the reach of children.

CLEANING THE COOKER HOOD

1. Remove the top grille and clean carefully.

2. Clean the top filters every day. Remove the filter holder and then remove the filters from the filter holder. The filters
can be washed conventionally or in dishwasher. Drain any residual water.

3. The carbon filter has a lifespan of approximately 6 months, depending on the frequency of cooking and frying.
After that, we recommend replacement.

4. Check the lower water container daily. Unscrew the container and pour out the contents. Return the container.

sy
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INSTALLATION INSTRUCTIONS

« The warranty does not cover damages caused by incorrect installation.

« The responsibility for installing the appliance lies with the buyer, not the manufacturer.

« The manufacturer is not responsible for any injuries or damages that are the result of incorrect installation.

« To ensure the correct function of the appliance, place it in a suitable furniture.

« The appliance should be assembled into correct built-in units and work surfaces that align to the standards and
have dimensions shown in Fig. 7.

The kitchen furniture must be made of sufficiently heat-resistant material, at least 120 °C. The materials and adhesives

used must be resistant to heat from the appliance as according to the CSN EN 60335-2-6 standard. Materials and

adhesives that do not meet the stated standard may deform or peel-off.
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Follow the following instruction during installation:

1. Remove all the covering and marketing materials from the appliance before the first use.

2. The required dimensions of the built-in space in the worktop made of heat-resistant material of a minimum

thickness of 38—40 mm are on figure.

Leave min. 50 mm space for the adjacent cabinets on the sides. Leave at least 50 mm free space behind the hob.

4. For sufficient air circulation the appliance needs to be installed as shown in figure and the cabinet must be
designed so that the air can flow at the bottom - we recommend placing a ventilation grille in the lower plinth.
Make sure that the ventilation space of 20 mm, between the drawer, the rear wall and 50 mm between the drawer
and the hob, is free and under the worktop there must be a ventilation gap of min. 5mm, ideally if the design of
the cabinet allows it, even more.

5. In case there is only a separate cabinet above the hob without a hood, the minimum cabinet distance above the
hob should be 650 mm.

6. Make sure that the ventilation space of 50 mm, between the hob and the top of the below unit, is free.

7. Ifthe appliance is installed above drawers make sure that the space, between the bottom of the appliance and the
upper drawer, is 50 mm.

8. Position the appliance onto the edge of the worktop and pass the mains cable through the opening so that the
plug or terminals remain accessible after installation.

. Push the appliance carefully into place. Make sure not to cause damage to the mains plug or to the mains cable.

10. The bottom of the hob base is fitted with a sealant to prevent it from moisture and leakage of liquids. After
installation the space between the edge of the hob and the worktops should be min. 3 mm (Fig. 9).

11. Connect the supply cable to the terminal box and then turn on the appropriate circuit breaker on.

w

« Install the 90° adapter and the
water tank. After installation, glue
the adapter.

¥ After installation, glue

Stick on the sealing ring. andfix
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Insert the whole device and
align it. (Figure C, D)

==

The pipe can be shortened
to the appropriate length.
(Figure G,J)
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Installation under plaster - dimensions
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Standard installation - dimensions
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Installation to allow air circulation to the outside:
Image A - Application of sealing tape. [fj
Image B - Install the 90° adapter and the water tank.

Image C, D - Insert the whole device and align it.
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Fig. 10
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Installation diagram with direct adapter
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Connecting to the mains power

Only a qualified person can install this appliance!

Make sure that the parameters on the rating plate are compatible with the electrical ratings of the main power
supply.

Make sure that the parameters on the rating plate are compatible with the mains voltage and the current
protection. Otherwise the installed electric circuit could be overloaded, especially in the case of single-phase
connection (230 V).

Ifthe hobis connected to the mains powerin a single phase (see Connection of the terminal box of the appliance), all
cooking zones cannot be used for maximum performance. The hob automatically reduces the power consumption
of individual cooking zones to avoid overloading of the circuit breaker.

We recommend using a self-contained electrical circuit to connect to the mains.

Use solely electric power distribution with PE protective conductor.

Do not use multi-plug adapters, connectors and extension cables. Risk of fire due to overheating!

Make sure that there is access to the mains plug or the circuit breaker after the installation.

The electrical safety of the appliance can only be guaranteed if the protective terminal of the unit is connected to
the protective conductor of the mains.

The manufacturer is not responsible for any injuries or damages that are the result of incorrect or missing protective
installation.

Make sure the mains cable or plug does not touch the hot appliance or hot cookware, to prevent it from becoming
deformed and excessively bent.

In the event of disconnecting the hob from the mains power, all set parameters will be reset and the hob control
panel will be locked.

Connection of the terminal box of the appliance

.

The hob is already supplied with a mains cable. In case it is necessary to replace the mains cable due to damage,
Fig. 11 or Fig. 12, shows the wiring of the terminal box.

The mains cable must be replaced with the same type of cable with the corresponding wire cross section.

After connecting the new mains cable to the terminal box, secure the cable from being pulled out from the
terminal box.

Follow the same procedure as described above when installing the appliance into the worktop cut-out and
connecting it to the mains power.

Connecting the hob by a 3-core mains cable (230 V)
Use a cable with wires of a diameter of at least 4 mm?,

GREEN/YELLOW
© 50—

L1 4 i :
BROWN
2 =3 :|

220-240V~

N1 2
BLUE

N2 1
Fig. 11

—_

concept

Connecting the hob by a 4-core mains cable (400 V)

Use a cable with wires of a diameter of at least 4 mm?,
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Problem

Possible cause

Remedy

When the hob is switched
on the household wiring
protection reacts.

The current load is too high
for household wiring.

Check that the input of all switched-on units does
not exceed the maximum load of the household
wiring. Make sure that the parameters on the
rating plate are compatible with the mains
voltage and the current protection.

After pressing the ON/OFF
button of the hob, the hob
turns on, but the display for
each cooking zone does not
work

Power electronics
malfunction

Replacement of power electronics required.
Contact an authorized service centre.

Control panel electronics
malfunction

Replacement of control panel electronics
required. Contact an authorized service centre.

After setting the power level
of the cooking zone, the
cooking zone does not work

Overheating of the cooking
zone

The temperature of the cooking zone is too high.
Check that the cooling fan located at the bottom
of the hob functions well. If the fan is working,
contact an authorised service centre.

Cooling fan malfunction

Cooling fan replacement required. Contact an
authorized service centre.

Power electronics
malfunction

Replacement of power electronics required.
Contact an authorized service centre.

The cooking zone is hot but
the control panel does not
work

Control panel or power
electronics malfunction

Press the ON/OFF button on the hob again and
re-set the cooking zones.
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Problem

Possible cause

Remedy

The hob switches off during
cooking

The ON/OFF button has
been pressed accidentally

Press the ON/OFF button on the hob again and
re-set the cooking zones.

After the cookware is placed
on the cooking zone, the ,U”
symbol is displayed (and the
cooking zone does not heat
up).

The cookware used is not
suitable for induction
cooking

Check that the cookware used is suitable for
induction cooking - by placing a magnet to the
cookware bottom.

The diameter of the
cookware bottom is smaller
than the cooking zone

Check that the cookware bottom is not smaller
than the cooking zone.

Overheating of the
cookware

Allow the cookware to cool down. Then place it
on the cooking zone and continue cooking. If the
"U" symbol is still on the display of the cooking
zone even after switching the cooking zone on
and off again, turn off the hob completely, wait for
20 seconds and turn on the hob again.

Main electronics
malfunction

Main electronics replacement required. Contact
an authorized service centre.

Cracks or tears in the ceramic
glass hob

Cookware has been
dropped on the hob, which
damaged the ceramic glass
hob.

Disconnect the appliance immediately from the
power supply by pressing the ON/OFF button
or the appropriate circuit breaker. Contact an
authorized service centre.

Operation sounds of the appliance
The induction heating technology is based on specific parameters of metal materials, when under the influence
of high frequency waves. Under special circumstances these vibrations can manifest themselves by weak acoustic
sounds, which do not signal any fault. These include:

Deep hum such as at
a transformer

This sound accompanies cooking at high power level. It is caused by the big amount
of energy which is transferred from the cooking zone to the cookware. This sound will
disappear or weaken as soon as the cooking zone is switched to lower level.

Beeping

This sound usually appears in case of an empty cookware. It will disappear when you
pour water or put food in the cookware.

These sounds appear mainly with cookware consisting of several layers of various

High beeping sounds

materials, when they are in operation at the maximum heating power. This effect does
not influence the result of cooking. The beeping disappears or weakens as soon as the
power is reduced.

This sound appears with cookware consisting of several layers of various materials. It is
caused by vibrations on the connecting areas of respective layers. The sound depends

Cracking on the cookware. It may change depending on the quantity and type of food being
cooked in the cookware.
For good operation of the electronics it is necessary that it works at a permanently
Sound of the fan controlled temperature. That is why the hob is equipped with a fan which can be set to

various power levels according to the measured temperature. The fan may work even
after the hob has been switched off, if the measured temperature is still too high.
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ERROR MESSAGES

Codes Source Solution

01,02,04 Electronic defect Contact processing

03 The induction hob has overheated Wait for the plate to cool down

05,06,07 Low input voltage Check that the input voltage is not less than 150 V

08 High input voltage Check that the input voltage is not more than 270 V
09,10,11 Electronics fault Contact servicing
12,13 Fan fault Contact servicing
14 Display error Contact servicing

ENVIRONMENTAL CONCERNS

« Packaging materials and old appliances should be recycled.
« Packaging materials may be disposed of as sorted waste.
« Dispose of the plastic bags made of polyethylene (PE) as sorted waste.

Recycling of the appliance at the end of its lifespan:

This appliance conforms the European Union Directive 2012/19/EU on Waste Electrical and Electronic
Equipment (WEEE Directive). The symbol on the product or on its packaging indicates that this product
may not be treated as household waste. Instead it should be taken to the appropriate collection
point for the recycling of electrical and electronic equipment. By ensuring this product is disposed
of correctly, you will help prevent potential negative consequences for the environment and human

I health, which could otherwise be caused by inappropriate waste handling of this product. The disposal
of such material must be performed in accordance to the regulations of waste disposal. For more
detailed information about recycling of this product, please contact your local council, your household
waste disposal service or the shop where you purchased the product.
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